Zawsze jest pogoda na stodkosci

Z Teresg Pogoda — autorka, blogerka ,,Stodkich kreacji” oraz malarka, rozmawia Magda
Zytka z PODR w Boguchwale.
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M.Z.: Przeczytatam, ze od 11 lat zajmuje sie Pani pieczeniem oraz zdobieniem stodkosci,

jak zaczeta sie przygoda z cukiernictwem?

T.P.. Od dziecka uwielbiatam malowaé¢ i zawsze zachwycatam sie kazdym kwiatkiem,
promykiem stonca i wszystkim co mnie otacza. Wybratam szkote plastyczna, poniewaz nie
wyobrazatam sobie siebie w Zadnej innej. Kiedy urodzity sie moje dzieci bardzo chorowaty
i na diugie lata musiatam zapomnie¢ co mi w duszy gra. Do Norwegii wyjechatam za
~przystowiowym” chlebem, ale piekna natura tego kraju, gdzie krajobrazy zapierajg dech
w piersiach rozbudzita we mnie mojg uspiong pasje. | tak sie stato, ze wrécitam do obrazéw
a wtedy niespodziewanie przyszly torty...piekne, artystyczne w stylu angielskim. To uczucie
byto we mnie tak silne, ze zapragnetam nauczy¢ sie tego pieknego rzemiosta. Miesigc pozniej
w Tortowni w Warszawie uczytam sie juz od najlepszych mistrzéw cukiernictwa, jak i dekorac;ji.
A co ciekawe bytam pierwszg lub jedng z pierwszych Polek, ktéra zapoczatkowata styl

angielski na rynku norweskim.



M.Z.: Od poczatku byta Pani samoukiem czy moze kto$ poprowadzit w tym kierunku?

T.P.: Stale doskonalgc swoj warsztat, uczytam sie u znanej dekoratorki: Ani Daraz (figurki,
koronki), u Swiatowej stawy wioskiej dekoratorki Kristiny Rado (malowania na ciasteczkach).
Kolejng umiejetnos¢ nabytam w Szkole Artystycznej Kuci w Lublinie (makaroniki), Kasi
Gebickiej (duze formy i praca z izomaltem), Agnieszki Obtozy (kwiaty maslane), Beaty

Mtynarczak (pierniczki), jak i rowniez pracowatam w jednej ze znanych cukierni w Oslo.
M.Z.: Jak wyglada typowy dzien cukiernika? Czy jest to trudna fizycznie praca?

T.P.: Praca do fatwych nie nalezy. Wigze sie z ogromng odpowiedzialnoscig. Bardzo duzag
wage przywigzuje, aby moi klienci byli zadowoleni. Z pethym zaangazowaniem uzywam tylko
i wytgcznie naturalnych sktadnikow, nie korzystam z gotowych potproduktéw, a to wydtuza czas
pracy. Ale kazda praca nawet najciezsza fizycznie, jezeli jest wykonywana z mitoscig

i pasjg budzi ogromng radosc¢ w duszy.

M.Z.: ,Galeria Stodkiego Szczescia” to Pani miejsce na ziemi? Skad pomyst na nazwe?

T.P.: ,Galeria Stodkiego Szczescia” to potaczenie mojej artystycznej pasji — obrazy, malowane
ubrania, dekorowanie pierniczkéw i torty. Nigdy nie czutam, ze chciatabym stworzy¢ cukiernie
Z ciastami na wage. Nie jestem producentem, tylko rzemieslnikiem. Do kazdego zamowienia
podchodze bardzo indywidualnie, uwielbiam tworzyé, improwizowaé, szukaé nowych

rozwigzan.

M.Z.: Oprécz pieczenia i zdobienia stodkosci prowadzi Pani warsztaty. Czy na takie
warsztaty jest sie ciezko dosta¢? Jak one wygladaja? Czy cieszg sie duzym

zainteresowaniem?

T.P.: Uczestnikami moich warsztatow sg rézne grupy spoteczne. Warsztaty — dla dzieci,
mitodziezy i dorostych, dla grup zorganizowanych jak przedszkola, szkoty, firmy, oraz
stowarzyszenia. Na warsztatach ucze od zdobienia pierniczkdw po nauke robienia tortow, oraz
malowania na ubraniach. Prowadze réwniez warsztaty bajkowo tematyczne oraz warsztaty
w duecie Rodzic — Dziecko. Kocham to co robie, dlatego rozpoczynam na coraz szerszg skale
prowadzenie warsztatow wyjazdowych dla Stowarzyszen i Kot Gospodyn Wiejskich. Musze
przyzna¢, ze moje kursantki to bardzo zdolne kobiety, z radoscig obserwuje, jak szybko
wdrazajg moje sposoby na sktadanie i dekoracje tortéw. Ogromng rados¢ sprawia mi fakt,

ze wszyscy sg bardzo zadowoleni i wracajg po raz kolejny.

M.Z.: Bacznie obserwuje Pani profii w mediach spotecznosciowych i widze,

ze odbiorcami warsztatow sg gtéwnie dzieci...



T.P.: Tak, bo dzieci majg w sobie ogromng kreacje, trzeba tylko pozwoli¢ im jg rozwingc.
A wtedy tworzg, ptyng i wchodzg w magiczny stodki swiat, a co najpiekniejsze potrafig by¢ tu

i teraz. One sg doskonate, takie jakie sa.
M.Z.: ,,Pogoda na torty i stodkie kreacje”... jak rozpoczat sie ten etap w zyciu?

T.P.: To czego sie nauczytam lub do czego sama dosztam chciatam przekazac¢ innym. | taka
byta wiasnie historia powstania mojej ksigzki, ktéra nie jest typowg ksigzkg cukiernicza.
To ksigzka petna inspiracji, nauki, historii, anegdot i przepiséw. To ksigzka, ktora jest pomostem
dwdch réznych krajow — mojej ukochanej Ojczyzny i niezwykle krajobrazowo pieknego kraju
Vikingow. Ksigzka jest w formie pieknego, barwnego albumu. Wszystko byto starannie
dobierane, aby stworzy¢ catosé tak, ze kiedy czyta jg Polak potrafi oczami wyobrazni przenie$é
sie do Norwegii i odwrotnie — Norweg widzi i czuje Polske. Napisana jest w dwoch jezykach
réwnoczeénie. Dlatego chetnie kupowalty jg rézne Stowarzyszenia Polskie dla Norwegoéw na
prezent. Stad znajduje sie ona w prywatnych biblioteczkach norweskich ministréw i innych

waznych osob.

M.Z.: Pieczenie, zdobienie stodkosci, prowadzenie warsztatow w tym zakresie,

napisanie ksigzki i jeszcze do tego malarstwo, jak Pani to wszystko taczy?

T.P.: To wszystko tgczy stowo Kreacja. W kazdej z tych dziedzin spetniam sie artystycznie,
a to dla mnie bardzo wazne. Tworze, maluje, dekoruje, spetniam marzenia dzieci na tort z ich
bohaterem, na ubraniach przelewam pasje mojego odbiorcy (np. konie), a do tego bardzo lubie

prace z drugim cztiowiekiem sprawia mi to wiele radosci.
M.Z.: Czy mozemy panig spotkaé na jaki$ wiekszych wydarzeniach?

T.P.: Tak, na warsztatach dla stowarzyszen i kot gospodyn wiejskich, jarmarkach, festynach,
kiermaszach oraz festiwalach czekolady. Jestem roéwniez obecna na platformie podkarpacki
e-bazarek, a teraz chciatabym jeszcze uczestniczy¢ w stacjonarnym Podkarpackim Bazarku.

Mam nadzieje, ze wiele jeszcze przede mna.

M.Z.: Dziekuje bardzo za rozmowe oraz zycze sukceséw i wspaniatych nowych

pomystow.



