Obowiazki i wytyczne dotyczace zapewnienia
bezpieczenstwa mikrobiologicznego zywnosci
na etapie produkcji pierwotnej

Panstwowa Inspekcja Sanitarna prowadzi nadzér w zakresie wdrozenia i przestrzegania zasad
dobrych praktyk higienicznych na etapie produkcji pierwotnej obejmujacej zbior,
przechowywanie i transport oraz na etapie skupu produktow pierwotnych (roslinnych).

Przepisy prawne

v Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U. z 2018r., poz.1541
z pézn.zm.).

4 Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 6 czerwca 2007r. w sprawie dostaw bezposrednich srodkéw
spozywczych (Dz. U. Nr 112, poz. 774)

4 Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z 29 kwietnia 2004r. w sprawie
higieny srodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z 30 kwietnia 2004 r., str. 1)

v Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 178/2002 z dnia 28 stycznia 2002r.
ustanawiajgce ogdélne zasady i wymagania prawa zywnosciowego, powotujgce Europejski Urzad ds.
Bezpieczenstwa Zywnoséci oraz ustanawiajace procedury w zakresie bezpieczeristwa zywnosci.

v Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 30 wrzesnia 2015 r. w sprawie wymagan
weterynaryinych przy produkciji produktéw pochodzenia zwierzecego przeznaczonych do sprzedazy
bezposredniej (Dz.U. Z 2015, poz.1703)

SZCZEGOLNIE WAZNA jest OCENA ZAGROZEN
SRODOWISKOWYCH ze wzgledu na to, iz pézniejsza
kontrola poszczegodlnych etapow produkciji nie jest

w stanie wyeliminowac pierwotnych zanieczyszczen.

Zanieczyszczenie owocow i warzyw
wirusami
(chorzy ludzie, zanieczyszczona woda gleba)

Zanieczyszczenie owocow
i warzyw np. fekaliami

Wymagania na plantacjach:

v' stosowanie wody do podlewania spetniajacej odpowiednie kryteria mikrobiologiczne - nie moze by¢
zanieczyszczona fekaliami;

v" nawozenie ptodéw rolnych - nie wolno stosowa¢ odchodéw ludzkich, ktére mogg by¢ zanieczyszczone
chorobotwdrczymi wirusami mogacymi utrzymywac sie nawet przez kilka miesiecy;

v nie stosownie zabiegéw akwakultury na powierzchniach podejrzanych o zanieczyszczenia osadami

dennymi;

zapewnienie dostepu wszystkim pracownikom do toalet w poblizu plantacji;

umozliwienie pracownikom utrzymanie higieny rgk poprzez zapewnienie dostepu do pitnej, czystej

wody oraz do wyposazenia (mydto, recznik 1-razowego uzytku); egzekwowanie mycia rgk przed

kazdorazowym wejsciem na pole; podczas zbioru zaleca sie stosowanie rekawiczek 1-razowych;

v przestrzeganie zakazu pracy oséb z objawami takimi jak: biegunka, wymioty, temperatura, kaszel
lub z6ttaczka,

AN

v zapewnienie czystej odziezy przy wykonywaniu pracy,
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zapewnienie czystych, przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig, pojemnikdw i naczyn do zbioru
(posiadanie procedur dotyczgcych ich mycia i dezynfekciji),

zapewhnienie dokumentaciji (procedury, instrukcje, informacje) i wdrozenie do stosowania
zasad Dobrej Praktyki Higienicznej i Dobrej Praktyki Produkcyjnej;

ograniczenie mozliwosci wejscia na plantacje osobom nieupowaznionym oraz dzieciom;
przestrzeganie obowigzku identyfikowalnosci/$ledzenia produktéw wedtug zasady: ,, krok w przéd"
(np. lista odbiorcow).

Etap skupu:

Wymagania w punktach skupu:

v
v
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zapewnienie dostepu wszystkim pracownikom do toalet;

umozliwienie pracownikom utrzymanie higieny ragk poprzez zapewnienie dostepu do biezgcej wody
oraz do wyposazenia (mydto, recznik 1-razowego uzytku);

przestrzeganie zakazu pracy osdb z objawami takimi jak: biegunka, wymioty, temperatura, kaszel
lub zéttaczka,

zapewnienie czystej odziezy przy wykonywaniu pracy,

zapewnienie czystych, przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig, opakowan i sprzetu,

kontrolowanie warunkdw transportu;

zapewhnienie dokumentaciji (procedury, instrukcje, informacje) i wdrozenie do stosowania

zasad Dobrej Praktyki Higienicznej i Dobrej Praktyki Produkcyjnej;
ograniczenie mozliwosci wejscia osobom nieupowaznionym oraz dzieciom;

przestrzeganie obowigzku identyfikowalnosci/$ledzenia produktéw wedtug zasady: , krok w tyt, krok

w przdd" (np. lista dostawcow i lista odbiorcéw).

Etap transportu i przechowywania:

Wymagania w transporcie i przechowywaniu:

v

v
v
v
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zapewnienie czystego, odpowiedniej jakosci sprzetu i urzadzen;
zapewnienie wtasciwych warunkéw i sposobu przechowywania produktéw;
zapewnienie czystej odziezy przy wykonywaniu pracy,

przestrzeganie zakazu pracy osdb z objawami takimi jak: biegunka, wymioty, temperatura, kaszel
lub zéttaczka,

zapewhnienie dokumentaciji (procedury, instrukcje, informacje) i wdrozenie do stosowania

zasad Dobrej Praktyki Higienicznej i Dobrej Praktyki Produkcyjnej;
ograniczenie mozliwosci wejscia osobom nieupowaznionym.






