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Podlaski Panstwowy Wojewodzki

Inspektor Sanitarny w Bialymstoku

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Wysokiem Mazowieckiem przesyta
w zalgczeniu informacje dotyczace wynikéw dzialan kontrolnych przeprowadzonych
w obiektach nadzorowanych przez Sekcje Bezpieczenstwa Zywnosci i Zywienia za miesiac

maj 2024r.

Jednoczesnie informuje, ze ,,Plan Zasadniczych Zadan na rok 2024” realizowany jest
zgodnie z zatozeniami, na biezaco. Ogotem w maju br. tacznie przeprowadzono 36 urzedowych
kontroli, w tym:

- 24 kontrole wykonane zgodnie z planem zasadniczych zadan oraz

-12 kontroli wykonanych poza planem, w tym: rekontrole (4), zatwierdzajace (3),
interwencyjne (2), tematyczna w zwiazku z poborem probek (3).

Na miesigc maj zostato zaplanowanych 26 urzedowych kontroli, nie zostaly wykonane 2
kontrole z powodu zamknigcia zaktadu.

Oceniono 5 jadlospisow dekadowych w stotdéwkach szkolnych oraz wystosowano 11 wystapien
dotyczacych sprawowania kontroli wewngtrznej nad dystrybutorami wody.

Uchybienia
Sklepy:
- brak porzadku i czysto$ci na stoisku migsnym,

- brak czystosci 1 porzadku w pomieszczeniach sali sprzedazy, magazynu gltéwnego oraz
pomieszczeniu mycia wozkOw oraz pomieszczenia magazynowego,

- nie przestrzeganie instrukcji dobrej praktyki higienicznej w zakresie procesOw mycia
1 dezynfekcji oraz zabezpieczenia przed szkodnikami,

- nieszczelne drzwi i §ciany w magazynach znajdujacych si¢ obok budynku sklepu,

- nie zachowana segregacja sortymentowa produktow spozywczych znajdujacych si¢
w magazynie gtownym,

- brak odpowiednich warunkéw i miejsca do przechowywania napojow bezalkoholowych,
- wypiek pieczywa prowadzony jest w niewtasciwych warunkach sanitarno-higienicznych,

- srodki spozywcze przechowywane w pomieszczeniu myjni wozkow.



Zywienie zbiorowe otwarte:

- brak czystos$ci i porzadku w pomieszczeniach zaktadu,

- nie jest przestrzegana instrukcja dobrej praktyki higienicznej w zakresie proceséw mycia
1 dezynfekcji.

Piekarnia:
- temperatura w urzadzeniach chtodniczych nie jest monitorowana,

- ubytki glazury na suficie w pomieszczeniu woézkowni oraz w pomieszczeniu wypieku
paczkow,

- ubytki terakoty w podtodze w pomieszczeniu ekspedycii,
- brak dowodow potwierdzajacych monitorowanie CCP1 i CCP2,

- brak do wgladu dokumentacji potwierdzajacej, ze personel pracujacy z zywnoscia jest
szkolony w zakresie higieny zywnosci odpowiednio do charakteru pracy.
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