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SEOWO OD GEOWNEGO
INSPEKTORA JHARS

Od kilku miesigcy w branzy miesnej trwa dyskusja na temat tego, co zro-
bi¢, zeby polskie wedliny cieszyly si¢ coraz wiekszym uznaniem klientéw.
Dyskusja uzasadniona, bo konsumenci sg coraz bardziej wymagajacy i co-
raz cze$ciej to nie cena danego artykutlu, ale jego jakos¢ jest dla nich naj-
wazniejsza.

Jak pokazala kontrola przeprowadzona przez Inspekcje JHARS w IV kwar-
tale 2011 roku, prawie 17% skontrolowanych partii nie spelniato deklaracji
producenta a ponad 35% bylo nieprawidlowo oznakowanych. Wyniki kon-
troli mowig same za siebie — nie jest najlepiej. Producenci muszg podjaé
konkretne dzialania i postarac sie, zeby polskie wedliny spelnialy oczekiwania klientow.

Polscy konsumenci chcg mie¢ pewnos¢, ze za kazdym razem, gdy kupuja kietbase krakowska otrzymujg ten sam
produkt a nie tak jak obecnie, gdy skfad tej kietbasy zalezy tylko i wylacznie od producenta. Dzisiaj nie ma regula-
¢ji prawnych, ktére pozwolilyby unikna¢ takich dowolnosci przy produkeji wedlin i przetworéw miesnych.
Sytuacje w branzy miesnej oraz dziatania Inspekcji JHARS w zakresie kontroli przetwordw z migsa czerwonego
przedstawia artykut ,,Jako$¢ czy ilo§¢ — na co postawi branza miesna?”. Przyznam szczerze, sam jestem ciekawy
odpowiedzi na to pytanie i jako Gtéwny Inspektor JHARS, i jako konsument.

W numerze prezentujemy takze artykul ,Szlakiem polskich produktéw regionalnych i tradycyjnych” - Mato-
polska, w ktérym znajda Panstwo informacje o kolejnych polskich produktach zarejestrowanych w Unii Euro-
pejskiej: obwarzanku krakowskim, chlebie pradnickim, kielbasie lisieckiej oraz karpiu zatorskim.

W artykule ,,Rynek $wiezych owocdw i warzyw w latach 2009-2011 - normy handlowe, wyniki kontroli” wyja-

$niamy miedzy innymi: jakie normy s3 obowigzkowe a jakie dodatkowe?, co to jest broszura OECD?

Zapraszam serdecznie do lektury najnowszego numeru biuletynu ,Wiedza i Jako$¢”.
Zachecam takze do odwiedzenie strony internetowej www.ijhars.gov.pl, ktéra jest biezacym zrédtem informa-

¢ji zaréwno dla producentéw, jak i konsumentdow.

Stanistaw Kowalczyk
Gloéwny Inspektor Jakosci Handlowej
Artykutéw Rolno-Spozywczych

WYDARZENIA MARZEC-MA] 2012

SPOTKANIE Z KRAJOWA
RADA WINIARSTWA
[ MIODOSYTNICTWA

Dnia 9 marca w Warszawie odbylo si¢ spotkanie
poswiecone prawidlowemu znakowaniu wyrobéw
winiarskich zorganizowanym przez Krajowg Rade
Winiarstwa i Miodosytnictwa. Prezentacje ,,Niepra-
widlowos$ci w oznakowaniu fermentowanych napo-
jow winiarskich (na podstawie wynikéw kontroli
IJHARS”) wyglosita Dorota Balifiska-Hajduk — Dy-
rektor Biura Kontrola Jako$ci Handlowej GIJHARS.

Qw

POZYTYWNY WYNIK
W INSPEKC]JI JHARS

W dniach 26-29 marca w Inspekcji JHARS odbyt sie
kolejny audyt w nadzorze, przeprowadzony przez jed-
nostke certyfikujaca BSI Group Polska Sp. z 0.0. Audytor
udzielil rekomendacji do utrzymania waznoéci certyfi-
katu potwierdzajacego, ze system zarzadzania jakoscia,
funkcjonujacy w Inspekcji od 2005 roku, jest zgodny
z wymaganiami miedzynarodowej normy PN-EN ISO
9001:2009, w zakresie nadzoru nad jakoscig handlowa
artykuléw rolno-spozywczych i $rodkéw produkji,
w tym wywozonych i sprowadzanych z zagranicy oraz
wykonywania zadan wynikajacych z polityki rolnej



panstwa. Jednoczesnie audytor udzielit rekomendacji
do rozszerzenia zakresu certyfikacji o przeciwdziala-
nie zagrozeniom korupcyjnym w Inspekcji JHARS,
potwierdzajac tym samym, Ze system antykorupcyjny
wdrozony w IJHARS dziala efektywnie, zgodnie z ideg:
»IJHARS Urzedem wolnym od korupcji”

Qv

PATRONATY
GLOWNEGO
INSPEKTORA JHARS

Konferencja ,,Jakos¢ wyrobow miesnych

— perspektywy rozwoju i przysztos¢ branzy”
Stanistaw Kowalczyk, Gléwny Inspektor JHARS, objat
honorowy patronat nad konferencja ,,Jako$¢ wyrobow
miesnych - perspektywy rozwoju i przyszto$¢ branzy”
zorganizowang przez Biuro Promocji Jakosci. Spotka-
nie odbyto si¢ 17 kwietnia w Warszawie i przeznaczo-
ne bylo dla przedstawicieli zaktadéw miesnych oraz
firm wspotpracujacych z sektorem migsnym, a jego
gléwnym celem byta dyskusja i wymiana pogladéw na
temat koniecznosci stworzenia norm i standardéw ja-
kosciowych dla wyrobéw miesnych, ktére pozwola na
zaoferowanie na rynku wyrobow najwyzszej jakosci.
W czasie konferencji pracownicy IJHARS przedsta-
wili 3 prezentacje, w tym: Beata Majchrzak. ,,Jakos¢
handlowa przetworéw miesnych na podstawie prze-
prowadzonych kontroli”, Dorota Bochenska ,,Identy-
fikacja surowcow miesnych — metoda PCR” oraz Sta-
nistaw Kowalczyk, Gtéwny Inspektor JHARS ,,Jako$¢é
handlowa przetworéw miesnych, wyniki kontroli
w latach 2005-2011 - branza miesna na tle sektora

Spozywczego: rzeczywisto$¢ i wyzwania’.

Konferencja ,Wspétpraca — kluczowym
czynnikiem sukcesu do wysokiej jakosci

i bezpieczenstwa produktow mleczarskich”
Gléwny Inspektor JHARS objat honorowy patronat nad
konferencja ,,Wspétpraca — kluczowym czynnikiem suk-
cesu do wysokiej jakosci i bezpieczenstwa produktéw

mleczarskich” Spotkanie zorganizowane przez Polska
Izbe Mleka odbylo sie w dniach 7-9 maja w Augustowie.
Konferencja szkoleniowa skierowana byta do przedsta-
wicieli zakladéw mleczarskich odpowiedzialnych za za-
pewnienie bezpieczenistwa i kontrole jakosci przetwordow
mlecznych, jak réwniez firm wspdlpracujacych z branza
mleczarska. Inspekcje JHARS reprezentowali: Stanistaw
Kowalczyk — Gléwny Inspektor JHARS, Dorota Krzyza-
nowska — Zastepca Gléwnego Inspektora JHARS, Do-
rota Balinska-Hajduk — Dyrektor Biura Kontroli Jako$ci
Handlowej, Beata Majchrzak - Naczelnik Wydzialu
Kontroli Artykutéw Pochodzenia Zwierzecego, Urszula
Wieteska — Starszy Specjalista w Biurze Kontroli Jako$ci
Handlowej oraz Bohdan Goss - Wojewddzki Inspektor
JHARS w Bialymstoku wraz z pracownikami. Podczas
spotkania oméwiono m.in. obowigzujace oraz nowe
wymagania prawne dotyczace sektora spozywczego.
Pracownicy Inspekcji JHARS przedstawili 4 prezenta-
cje, w tym: ,,Cele i zadania Inspekcji JHARS oraz ob-
szary kontroli w zakresie jako$ci handlowej przetworéw
mlecznych’; ,,Jako$¢ handlowa przetworéw mlecznych
(wyniki kontroli Inspekeji JHARS)’, ,,Znakowanie prze-
tworéw mlecznych z uwzglednieniem nieprawidlowosci
stwierdzanych podczas kontroli prowadzonych przez
Inspekcje JHARS” oraz ,Codex Alimentarius/Kodeks

Zywnoéciowy”.
Qw

SZKOLENIE QUALITY
SCHEMES W RAMACH
INCJATYWY BTSF

W dniach 17-20 kwietnia i 24-27 kwietnia w War-
szawie odbylo si¢ szkolenie Quality schemes (organic
farming and geographical indications) stanowigce
cze$¢ projektu Komisji Europejskiej ,,Better Training
for Safer Food”. Byla to kolejna edycja szkolenia, ktére
odbylo si¢ juz we Francji (we wspdlpracy z INAO) i we
Wioszech (we wspotpracy z ICQRF). Polskim partne-
rem projektu szkoleniowego Quality schemes (organic
farming and geographical indications) jest Gléwny
Inspektorat Jako$ci Handlowej Artykuléw Rolno-Spo-
zyweczych, ktory wspotpracuje z wylonionym przez KE
gléwnym organizatorem (Euro Consultants s.a), w za-
kresie organizacyjnym i merytorycznym.

Szkolenia prowadzone sg przez unijnych ekspertow,
w tym pracownikéw GIJHARS. Celem projektu BTSF
jest stworzenie wspolnotowej strategii szkoleniowej
w obszarach prawa Zywno$ciowego i paszowego, zdro-

wia oraz dobrostanu zwierzat.



JAKOSC CZY ILOSC

_ NA CO POSTAWI BRANZA MIESNA?

Brak regulacji prawnych na rynku przetworéw migsnych daje mozliwosé

kazdorazowego modyfikowania receptury 1 okreslania sktadu surowcowego

dla produkowanych wyrobow. To z kolei stwarza powszechny problem

zagwarantowania powtarzalnosci cech produktu i sprzyja rozwojowi masowej

produkgji, w ktorej obnizajac koszty produkgji oferuje si¢ konsumentom

wyroby o niskiej jakosci.

Prawie 17% partii niespetniajacych deklaracji pro-
ducenta i ponad 35% nieprawidtowo oznakowanych
- to oferta polskich zakladéw miesnych w 2011
roku.

Wyniki kontroli w zakresie jako$ci handlowej wedlin
przeprowadzone przez IJHARS stawiaja przemyst
miesny w niekorzystnym swietle. Jest to powazny
problem, gdyz bez konsumenta, ktéry chce kupi¢ do-
bry wyréb, branza nie ma szans na przetrwanie.

Na szczescie przedstawiciele przemystu miesne-
go i organizacji branzowych podjeli probe dyskusji
w celu wypracowania norm i wytycznych. W dniu
17 kwietnia 2012 r. w Warszawie odbylo si¢ spotkanie
pod tytutem ,,Jako$¢ wyrobdéw miesnych — perspek-
tywy rozwoju i przyszlo$¢ branzy” zorganizowane
przez Biuro Promocji Jakosci.

Glownym celem przedsiewziecia byta dyskusja i wy-
miana pogladéw na temat koniecznosci stworzenia
norm i standardéw jako$ciowych dla wyrobéw mie-
snych. Dzigki temu w przyszlosci polskie wedliny
beda mogly $mialo konkurowaé z wyrobami stano-
wigcymi znane marki §wiatowe.

Podczas konferencji Glowny Inspektor JHARS przed-
stawil wyniki kontroli w zakresie jakosci handlowej
przetworéw miesnych na przestrzeni ostatnich 7 lat
oraz poréwnat je do innych artykutéw spozywczych.
Jednoczeénie podkreslil, Ze najpowazniejszym pro-
blemem branzy jest brak norm na wyroby miesne.
Taka sytuacja, pozwalajaca na produkcje wedlin
o dowolnym skladzie i nazewnictwie, prowadzi do
obnizenia jako$ci wyrobéw miesnych, a takze przy-
czynia sie do wielu naduzy¢. W konsekwencji prowa-
dzi do spadku zaufania do calej branzy.

Gloéwny Inspektor przytoczyl przyktady szesciu za-
kladéw miesnych oferujacych obecnie do sprzedazy

»kietbasy zywieckie”, zasadniczo réznigce sie od siebie

iloécig oraz rodzajem miesa, z ktérego zostaly wypro-
dukowane.

Potwierdzenie tych stéw stanowig kontrole prze-
tworéw miesnych, podczas ktérych inspektorzy
JHARS stwierdzaja, iz rozpieto$¢ deklarowanych
parametrow przy produkcji asortymentu ofero-
wanego do sprzedazy, pod ta samg nazwa handlo-
wa lub nalezacego do tej samej grupy wedlin, jest
szeroka, np. w kazdym rejonie polski mozna kupié
kietbasy krakowska lub chtopska, zupelnie réznigce
sie od siebie.

Na konferencji poruszony zostal réwniez temat, ktd-
ry wyraznie podnidst temperature wsrod stuchaczy.
Mianowicie, Pani Dorota Bochenska — Dyrektor Biu-
ra Orzecznictwa, Legislacji i Laboratoriéw omoéwita
wykorzystywang przez Laboratorium Specjalistyczne
GIJHARS w Kielcach technike PCR - lancuchowej
reakcji polimerazy, dzigki ktérej mozliwe jest ziden-
tyfikowanie okreslonego rodzaju migsa stosowanego
do produkcji wedlin. Pani Dyrektor poinformowala,
ze metode mozna zastosowaé przy badaniu wysoko
przetworzonych produktéw, z mozliwoscig wykrycia
nawet $ladowych iloéci surowcow.

Przeprowadzone przez IJHARS w 2011 r. badania
identyfikujagce DNA zastosowanego w produkgji su-
rowca miesnego wykazaly szereg nieprawidtowosci.
Przyktadowo obecnos¢, w kietbasie okreslonej przez
producenta jako wieprzowa, niedeklarowanego mie-
sa drobiowego w ilosci ponad 63% i prawie 58% mie-
sa wolowego nie moze by¢ uznana za nie§wiadomie
popetniony bfad technologiczny.

Poza badaniem sktadu surowcowego przy wykorzy-
staniu techniki PCR w zaleznosci od rodzaju deklara-
¢ji, podczas badan laboratoryjnych wykonano, m.in.
oznaczenie zawartosci: biatka, wody, thuszczu i skro-
bi. Wedliny nie odpowiadaty deklaracjom producen-

Beata Majchrzak



tow gléwnie z powodu zawyzonej zawarto$ci wody
i tluszczu oraz zanizonej zawartosci biatka.
Przykladowo w kietbasach $rednio rozdrobnionych
stwierdzono zanizong zawarto$¢ biatka do 9,5 p.p.,
zawyzong zawarto$¢ ttuszczu do 9,4 p.p. i zawyzona
zawarto$¢ wody do 16,0 p.p.

Pomimo braku szczegdlowych wymagan dotyczacych
jakosci handlowej przetworéw miesnych producenci
wedlin nie s3 zwolnieni z obowigzku przestrzegania
przepisow dotyczacych znakowania zywnosci. Inspek-
torzy JHARS w 2011 r. zakwestionowali prawidlowo$¢
oznakowania ponad 35% skontrolowanych wyrobéw.
Producenci wedlin na etykiecie nieprawidlowo po-
dawali wykaz skladnikéw, brakowalo, m.in. wody,
soli, aromatow, skrobi modyfikowanej, przypraw czy
ttuszczu roslinnego. Nie uwzgledniano réwniez sub-
stancji alergennych, np. biatka sojowego, gorczycy,
glutenu, selera, laktozy, orzechéw i nasion sezamu.
Wirdéd skfadnikéw nie znalazly sie takze uzywane
w procesie produkcji dozwolone substancje dodat-
kowe, m.in. karagen E407 (substancja zageszczajaca),
azotyn sodu E250 (substancja konserwujaca), glu-
taminian jednosodowy E621 (wzmacniacz smaku)
i koszenila E120 (barwnik).

Stwierdzono takze brak informacji o ilosciowej zawar-
to$ci miesa i surowcoéw miesnych, ktore sg sktadnikami
charakterystycznymi dla wedlin. Wiedza ta pozwala
konsumentowi dokona¢ wyboru pomiedzy podobnymi,
z uwagi na nazwe lub wyglad zewnetrzny, produktami.
Producenci nie podawali réwniez precyzyjnego
oznaczenia wyrobu, tj. na etykietach nie bylo okre-
$len wskazujacych rodzaj wyrobu (np. wedzonka,
kietbasa) i sposob obrdbki termicznej (np. parzenie,
pieczenie) zastosowany w procesie produkcji.

Czgsto, umieszczane na etykietach informacje mogty
wprowadza¢ konsumenta w biad poprzez sugerowanie,
ze wedlina posiada szczegdlne whasciwosci, podczas gdy
producent nie dysponowat zadnymi dokumentami, kto-
re potwierdzilyby taki stan rzeczy. Tak byto w przypad-
ku uzycia okreslen ,,tradycja’ lub ,tradycyjny’, wskazu-
jacych na wykorzystanie tradycyjnej receptury.

Okreslenia sugerujgce stosowanie tradycyjnych
metod masarskich s3 czesto chwytami marketingo-
wymi, ktére nie majg umocowania w dokumentacji
zaktadowej, a stuza jedynie reklamie i poprawie wi-
zerunku produktu. Gtéwny Inspektor JHARS na-
zwal to oszustwami rynkowymi, ktére dezinformuja
konsumenta. Zauwazy! tez, ze ,,lokowanie” produktu
nie moze by¢ nadrzedne w stosunku do technologii
i obowiazujacego prawa zywnos$ciowego.

W $wietle aktualnych przepiséw zywno$¢, w oznako-
waniu ktérej wprowadzono zmiany majace na celu
ukrycie rzeczywistego skladu lub innych wlasciwosci
jest zywnoscia zafalszowana.

Obecnos¢ na rynku produktéw zafalszowanych
istotnie narusza interesy konsumentéw i podwaza
zaufanie do uczciwych producentéw, ktdrzy oferuja
do sprzedazy wyroby wysokiej jakosci, spelniajace
wszelkie regulacje prawne.

Majac na uwadze wyniki przeprowadzanych corocz-
nie przez IJJHARS kontroli w zakresie jakosci handlo-
wej konkluzja nasuwa si¢ jedna. Przemyst miesny stoi
przed alternatywa. Mozna nadal bezczynnie przygla-
da¢ sie¢ powolnemu spadkowi prestizu albo podjaé
probe wypracowania norm, ktore zagwarantuja okre-
$lona, powtarzalng jako$¢, przynajmniej dla wybra-
nych typéw wedlin. Od czasu kiedy Polskie Normy
przestaty by¢ obligatoryjne i jednoczesnie nie istnieja
zadne regulacje dla sktadu, wygladu i nazewnictwa
przetworéw miesnych, producenci czgsto obnizaja
koszty produkeji, stosujac wiecej ttuszczu czy wody
kosztem warto$ciowego surowca jakim jest mieso.
Glosy przedstawicieli branzy, ze to rynek dyktuje wa-
runki i oczekuje tylko wyrobéw bardzo tanich, jest
chyba tylko proba usprawiedliwienia produkcji na-
kierowanej obecnie na ilo$¢, a nie jako$¢.

Jest jeszcze szansa na powr6t z réwni pochylej, po
ktérej kroczy wiele zaktadéw migsnych. Nalezy jed-
nak mie¢ nadzieje, ze kiedy$ wszystkie polskie wedli-
ny bedg miaty najwyzsza jakos¢ $cisle uregulowana

prawem.



DZIALALNOSC IJHARS

CO NOWEGO W KLASYFIKAC]I TUSZ
WIEPRZOWYCH W SYSTEMIE EUROP

W POLSCE?

Obowiazek stosowania klasyfikacji tusz wieprzowych w Polsce dotyczy
wszystkich rzezni, ktére w ostatnim zakonczonym roku ubily powyzej
10 400 sztuk trzody chlewnej, (tj. powyzej 200 szt. tygodniowo Srednio
w roku). Obowiazek ten nie dotyczy tusz przekazanych do rzezni do przerobu

oraz uzyskanych w wyniku uboju $win bedacych wlasnoscia rzezni.

Odpowiedzialno$¢ za prawidtowe stosowanie skali
klasyfikacji tusz wieprzowych ponosza przedsiebior-
stwa prowadzace ub¢j trzody chlewnej. Czynnosci
nadawania klas jako$ci handlowej tuszom wieprzo-
wym w systemie EUROP moga dokonywa¢ tylko
osoby, ktére posiadaja uprawnienia rzeczoznawcy
w zakresie klasyfikacji tusz zwierzat rzeznych. Rze-
czoznawcy sg najczesciej pracownikami rzezni.
Kiedy Polska stata si¢ cztonkiem Unii Europejskiej,
przepisy wspdlnotowe dotyczace klasyfikacji tusz wie-
przowych w systemie EUROP byly cze$ciowo wdro-
zone do polskiego systemu prawnego, a branza mie-
sna byta przygotowana na ich stosowanie. Juz w 1993
roku pierwsze ubojnie trzody chlewnej klasyfikowaty
tusze wieprzowe oraz stosowaly wyniki klasyfikacji do
rozliczen z dostawcami zywca wieprzowego. W efek-
cie rozpowszechnito sie wiele réznych aparatéw do
klasyfikacji tusz wieprzowych, zwanych choirometra-
mi. W 2005 roku Komisja Europejska wydata decyzje
nr 2005/240/WE zatwierdzajacg metody klasyfikacji
tusz wieprzowych w Polsce. Od tego momentu, zgod-
nie z przepisami, tylko trzy metody mogly by¢ stoso-
wane do klasyfikowania tusz wieprzowych. Byly to:

= Autofom - automatyczny system pomiarowy,

= Ultra Fom 300 - choirometr ultradzwiekowy,

= CGM Sydel - choirometr optyczno-igtowy.
Wymienione powyzej urzadzenia byly kosztowne.
Wiele zakladéw, zwlaszcza tych o malej skali uboju
trzody chlewnej, nie zdecydowalo si¢ na wyposazenie
linii ubojowej w zatwierdzone urzadzenie do klasyfi-
kacji tusz wieprzowych. Na skutek decyzji wlascicieli,
w 2006 roku zaledwie 51,6% ubojni zobowigzanych
do klasyfikacji tusz wieprzowych dysponowato wla-
$ciwym choirometrem, tj. klasyfikowalo tusze wie-
przowe (wykres 1).

Wprowadzenie na rynek zatwierdzonego przez Komisje
Europejska choirometru polskiej produkcji, optyczno-
igtowego IM-03, w niespelna rok pdzniej, spowodowato
obnizenie kosztéw zakupu i instalacji. W konsekwencji
udziat ubojni, ktére podejmowaly i prowadzity klasyfi-
kacje tusz wieprzowych, w ogolnej liczbie ubojni pod-
legajacych obowiazkowi klasyfikacji tusz wieprzowych
systematycznie wzrastat w kolejnych latach.

Wraz z uplywem czasu rosta liczba ubojni klasyfikuja-
cych tusze wieprzowe w systemie EUROP, wzrastata tez
liczba tucznikéw kupowanych od producentéw na pod-
stawie wynikéw klasyfikacji. Stosowanie przez ubojnie
wynikoéw klasyfikacji do rozliczen z dostawcami w po-
taczeniu z premiowaniem wysokiej miesnosci, przyno-
sifo efekty w postaci wzrostu $redniej miesnosci tusz
w poglowiu masowym (tabela 1). Wraz ze wzrostem
$redniej miesnoéci rosta takze $rednia masa tuszy.

W 2008 roku Komisja Europejska zmienita sposéb
obliczania procentowej zawarto$ci miesa w tuszy na
podstawie danych uzyskanych z dysekeji uproszczonej,

Romana Agnieszka
Pawelec

WYKRES 1. UDZIAL UBOJNI KLASYFIKUJACYCH TUSZE
WIEPRZOWE W LICZBIE UBOJNI NADZOROWANYCH

W LATACH 2006-2011
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TABELA 1. ZMIANY MASY | MIESNOSCI TUSZ WIEPRZOWYCH W LATACH 2003-2011 (WG ZSRIR)

Rok
Wyszczegélnienie
2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011
Srednia masa tuszy cieptej (kg) 82,3 82,7 85,1 85,5 85,0 85,2 88,5 88,7 87,5
Srednia migsnos¢ (%) 51,0 52,0 52,7 53,1 53,8 54,5 54,6 54,8 55,4

przeprowadzanej podczas testowania choirometréw
oraz dostosowania réwnan regresji, szacujacych mie-
sno$¢ tusz, do krajowej populacji tucznikéw. Modyfika-
cje wprowadzilo rozporzadzenie Komisji nr 1249/2008
ustanawiajgce szczegOlowe zasady wdrozenia wspdl-
notowych skal klasyfikacji tusz wolowych, wieprzo-
wych i baranich oraz raportowania ich cen. Obecnie
obowigzujacy sposéb obliczania miesnosci rézni sie
od stosowanego wczesniej tym, ze mase miesa chude-
go z wyrebow podstawowych (fopatki, boczku, schabu,
poledwicy i szynki) odnosi sie do catkowitej masy tych
wyrebow, a nie do masy catej pottuszy, jak poprzednio.
Zmiany sposobu obliczania procentowej zawarto-
$ci miesa w tuszy, a takze narastajace zmiany cech
rzeznych pogtowia masowego tucznikéw krajowych
stanowily gtéwne przyczyny ponownego przeprowa-
dzenia testu choirometréw oraz opracowania nowych
réwnan regresji, stosowanych w tych urzadzeniach.
Na wniosek Krajowej Rady Klasyfikacji Tusz Zwie-
rzat Rzeznych, pod koniec 2010 roku, przeprowadzo-
ne zostalo ponowne testowanie choirometréw. Wy-
niki testu przedstawiono Komisji Europejskiej w celu
uzyskania zatwierdzenia nowych réwnan regresji
oraz nowych urzadzen do stosowania w Polsce.
Podczas posiedzenia Komitetu Zarzadzajacego ds.
Wspolnej Organizacji Rynkéw Rolnych - Sektor Produk-
tow Zwierzecych w dniu 19 maja 2011 roku rozpatrzono
pozytywnie polski wniosek dotyczacy zmian w klasyfi-
kacji. Nastepnie, w dniu 16 sierpnia 2011 roku, Komisja
Europejska wydata decyzje wykonawczg nr 2011/506/
UE zmieniajgcg decyzje 2005/240/WE zatwierdzajgcg
metody klasyfikacji tusz wieprzowych w Polsce (Dz. U. L
209z 17.08.2011 r, str. 43). Wspomniana decyzja Komi-
sji wprowadzita do stosowania nowe réwnania regresji
w funkcjonujacych juz choirometrach (Autofom, Ultra-
fom 300, CGM Sydel oraz IM-03). Dodatkowo decyzja
umozliwila klasyfikowanie tusz wieprzowych w Polsce
za pomoca nastepujacych urzadzen:
= Autofom IIT - automatycznego ultradzwickowego,
= CSB Image Megater - wizyjnego,
= Fat-O-Meater II - optyczno-igtowego, wymagaja-
cego obslugi operatora.
Ponadto w ww. decyzji zatwierdzona zostala metoda
reczna ZP (dwupunktowa od niemieckiego — zwei
punkten).

Ponizej na zdjeciach przedstawiono trzy urzadzenia
zatwierdzone do klasyfikowania tusz wieprzowych
od grudnia 2011 roku.

Autofom III - to nowa wersja urzadzenia Autofom
réznigca si¢ od poprzedniej nowym oprogramowa-
niem i wyposazeniem technicznym. Technika po-
miaru pozostata bez zmian.

CSB Image Meater - to urzadzenie wizyjne, ktére
szacuje zawarto$ci miesa na podstawie analizy zdje-
cia ledzwiowej czesci tuszy od strony wewnetrzne;j.
Urzadzenie to nalezy instalowa¢ na koncu linii ubo-
jowej w miejscu dobrze o$wietlonym. Wymaga réw-
niez systemu pozycjonowania péttusz, w taki sposob
aby nieruchoma kamera fotografowata kazda péttu-
sze w taki sam sposdb.

Fat O Meater II - jest to calkowicie nowe urzadzenie
optyczno-iglowe, sposéb pomiaru jest podobny jak
w choirometrach CGM Sydel oraz IM-03. Przysto-
sowany do pracy na szybkich liniach ubojowych, jest
wiec wlasciwy dla bardzo duzych ubojni.

Metoda reczna ZP - to prosty system oparty na
pomiarach liniowych wykonywanych na przecieciu
tuszy na poéttusze. Metoda ZP polega na pomiarze
przeprowadzonym w dwoch punktach tuszy: gru-
bos¢ stoniny wraz ze skéra, w miejscu gdzie miesien
ledzwiowy jest najgrubszy oraz grubos$¢ miesni po-
$ladkowych, w najkrotszej odleglosci miedzy czasz-
kowym koricem miegénia ledzwiowego i grzbietowa
krawedzig kanalu kregowego.

Metoda ta bedzie mogta by¢ stosowana tylko w uboj-
niach o matych mozliwosciach produkcyjnych z uwagi
na duze prawdopodobienstwo popelnienia bledow kla-
syfikacji podczas pomiaréw. ZP pozwoli malym zakla-
dom, ktére pomimo obowigzku nie klasyfikowaly tusz,
na wprowadzenie klasyfikacji i tym samym spelnienie
wymogow stworzonych przez obowigzujace przepisy.
Metoda ZP zostata wprowadzony ze wzgledu na male
zaktady. Wysoka cena choirometréw byla podstawo-
wym czynnikiem ograniczajagcym stosowanie klasy-
fikacji w systemie EUROP w matych ubojniach.
Inspektorom JHARS prowadzacym kontrole prawi-
dlowosci klasyfikacji tusz wieprzowych pozostaje
mie¢ nadziej¢, ze zanim rok 2012 dobiegnie konca,
100% zakladéw podlegajacych obowigzkowi klasyfi-
kacji tusz wieprzowych bedzie je klasyfikowalo.



RYNEK SWIEZYCH OWOCOW
[ WARZYW W LATACH 2009-2011
— NORMY HANDLOWE, WYNIKI

KONTROLI

W minionych latach przepisy dotyczace Swiezych owocoéw 1 warzyw
a w szczegdlnosci ich jakosci handlowej zmienialy si¢ kilkakrotnie.

Najwazniejsze ze zmian dotyczyly okreslenia nowych norm handlowych
obowiazujacych dla Swiezych owocow 1 warzyw oraz zakresu stosowania

tych norm.

Od potowy 2009 roku wyrdznia si¢ dwa rodzaje norm
handlowych Unii Europejskiej, tj. szczegélowe nor-
my handlowe oraz ogélng norme¢ handlowa. Ponad-
to, w przepisach unijnych, dopuszczono mozliwosé
stosowania miedzynarodowych norm handlowych
EKG/ONZ - Europejskiej Komisji Gospodarczej Or-
ganizacji Narodéw Zjednoczonych.

Zgodnie z aktualnie obowigzujacymi przepisami
Unii Europejskiej, wlasciciel produktéw sektora
owocow i warzyw objetych normami handlowymi
moze wystawiaé te produkty, oferowaé na sprzedaz,
dostarcza¢ i wprowadza¢ do obrotu na terenie Unii
Europejskiej wylacznie zgodnie z tymi normami
i jest odpowiedzialny za zapewnienie takiej zgodno-
$ci. Innymi stowy, kazdy kto sprzedaje $wieze owoce
i warzywa powinien dostosowa¢ swoje produkty do
wymagan okreslonych w normach handlowych.

Normy obowigzkowe

Do norm stosowanych obowigzkowo na terenie Pol-
ski oraz pozostalych panstw unijnych zaliczane sa
wszystkie normy handlowe Unii Europejskiej okre-
$lone w rozporzadzeniu wykonawczym Komisji (UE)
nr 543/2011'. Sa to szczegélowe normy handlowe’
dla: jablek, gruszek, truskawek, owocow cytrusowych,
owocow kiwi, brzoskwin i nektaryn, winogron stoto-

! rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia
7 czerwca 2011 r. ustanawiajace szczegélowe zasady stosowania
rozporzadzenia Rady (WE) nr 1234/2007 w odniesieniu do sek-
tora owocOw i warzyw oraz sektora przetworéw owocow i warzyw
(Dz. Urz. UE L 157 2 15.6.2011, str. 1, z p6zn. zm.).

2 szczegotowe normy handlowe - zamieszczone w Zalaczni-
ku I Cze$¢ B rozporzadzenia wykonawczego Komisji (UE)
Nr 543/2011.

wych, sataty i endywii oraz papryki stodkiej i pomido-
réw oraz ogolna norma handlowa’ dla pozostatych
gatunkow sektora $§wiezych owocéw i warzyw.

W przypadku produktéw objetych ogdlng norma
handlows, inspektorzy IJHARS sprawdzaja spel-
nienie podstawowych wymagan jako$ciowych, ftj.
wymagan minimalnych dla produktu, wymagan do-
tyczacych dojrzatosci, tolerancji oraz znakowania.
Norma ogdlna nie precyzuje szczegélowych wyma-
gan dotyczacych klasyfikacji produktu, wielkosci
badz prezentacji. Wszystkie §wieze owoce i warzywa
objete 0gdlng normg handlowa, musza by¢ przede
wszystkim cale, zdrowe, czyste, bez uszkodzen me-
chanicznych oraz uszkodzen spowodowanych przez
szkodniki. Muszg by¢ wolne od zawilgocenia, obcych
zapach6w i smakéw oraz wystarczajgco rozwiniete.
Te same podstawowe wymagania musza by¢ spetnio-
ne zaréwno przez rézne gatunki swiezych owocow,
np.: $liwki, maliny, wiénie, czereé$nie, boréwki, ana-
nasy, oraz gatunki warzyw, np.: warzywa cebulowe,
kapustne, korzeniowe, liSciaste.

Swieze owoce i warzywa dla ktérych obowigzuja
szczegdtowe normy handlowe, moga by¢ sprzeda-
wane wylacznie, gdy spelniaja wszystkie, specyficzne
wymagania okreslone w tych normach. Podczas kon-
troli jakosci tych produktéw sprawdzane sa w pierw-
? ogolna norma handlowa - norma jakosci handlowej dla $wiezych
owoc6w i warzyw nieobjetych wymaganiami szczegétowych norm
handlowych oraz wymienionych w Zataczniku I Czgé¢ IX rozpo-
rzadzenia Rady (WE) Nr 1234/2007 z dnia 22 pazdziernika 2007 r.
ustanawiajacego wspdlng organizacje rynkdéw rolnych oraz przepi-
sy szczegdtowe dotyczace niektorych produktow rolnych (,,rozpo-
rzadzenia o jednolitej wspolnej organizacji rynku”), zamieszczona

w Zafaczniku I Cze$¢ A rozporzadzenia wykonawczego Komisji
(UE) Nr 543/2011.

Katarzyna Trojnar



szej kolejnoéci wymagania minimalne, podobne do
wymagan normy ogdlnej, a ponadto, szczegotowe
wymagania deklarowanej klasy jakosci, wielkosci
oraz sposob prezentacji i znakowania.

Normy dodatkowe — normy handlowe EKG/ONZ
Normy handlowe EKG/ONZ s3 to migdzynarodowe
normy handlowe opracowywane na forum Euro-
pejskiej Komisji Gospodarczej ONZ. Normy te sg
normami szczegétowymi, w ktérych okreslono petne
wymagania dotyczace definicji produktu, wymaga-
nia minimalne, wymagania dotyczace dojrzatosci,
wielkoéci, klasyfikacji, tolerancji oraz wymagania
dotyczace prezentacji i znakowania.
Ideg norm handlowych EKG/ONZ jest przede wszyst-
kim utatwienie miedzynarodowej wymiany handlo-
wej, wspieranie produkcji wysokiej jako$ci $wiezych
owocow i warzyw, zwiekszenie optacalnosci produk-
cji oraz sprzedazy, a takze ochrona konsumentéw.
Normy opracowywane na forum Europejskiej Komi-
sji Gospodarczej ONZ stosowane s3 globalnie przez
rzady panstw, producentéw, eksporteréw i importe-
réw oraz organizacje pozarzadowe.
Aktualnie obowiazuje okoto 50 norm handlowych
EKG/ONZ, dla réznych gatunkéw owocdw i warzyw.
Opracowane normy dotycza migdzy innymi:
= pojedynczych gatunkéw warzyw, np: szparagow,
marchwi, fasolki szparagowej, brokuléw, brukselki,
kapusty glowiastej, kalafioréw, cebuli, ogorkow,
= pojedynczych gatunkéw owocdéw: moreli, wisni,
czere$ni, fig, mango, ananasow,

WYKRES 1. UDZIAL LICZBY PARTII SWIEZYCH
OWOCOW | WARZYW NIESPELNIAJACYCH WYMAGAN

JAKOSCI HANDLOWEJ W STOSUNKU DO WSZYSTKICH
SKONTROLOWANYCH W LATACH 2009-2011,
Z PODZIALEM NA KWARTALY (W %)
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= grup warzyw, np. warzyw liSciastych, warzyw ko-
rzeniowych i bulwiastych,

= grup owoc6w, np. owocoéw jagodowych.

EKG/ONZ opracowywane

w trzech jezykach roboczych Europejskiej Komisji

Normy handlowe

Gospodarczej ONZ, tj. w jezyku angielskim, rosyj-
skim, francuskim, s3 ogdlnie dostepne na stronie
internetowej tej organizacji: www.unece.org

Normy UE a normy EKG/ONZ

Zgodnie z zalozeniami przepiséw unijnych, aby za-
pobiec niepotrzebnym barierom handlowym, szcze-
gétowe normy handlowe UE s3 zgodne z normami
przyjetymi przez Europejska Komisje Gospodarcza
ONZ. Ponadto, w przypadku produktéw objetych
wymaganiami ogoélnej normy handlowej UE, mozli-
we jest dodatkowe zadeklarowanie i stosowanie od-
powiedniej normy handlowej EKG/ONZ.

Nalezy pamieta¢, iz w przypadku stosowania norm
handlowych EKG/ONZ dla produktéw objetych wy-
maganiami ogélnej normy handlowej, inspektorzy
IJHARS kontrolujg spelnienie wszystkich, szczegdto-
wych wymagan jako$ciowych - okreslonych w dekla-

rowanej normie.

Broszury interpretacyjne OECD

W celu jednolitej interpretacji miedzynarodowych
norm handlowych oraz aby zapewni¢ harmonizacje
kontroli $wiezych owocéw i warzyw na zgodnosé
z tymi normami, Organizacja Wspélpracy Gospo-
darczej i Rozwoju (OECD) opracowuje i publikuje
broszury interpretacyjne dla wybranych produktéw,
bazujac na tresci norm handlowych EKG/ONZ.
Broszury te poza tekstem wyjasniajagcym wybrane za-
gadnienia okre$lone w normie, zawieraja takze zbior
profesjonalnych zdje¢ produktéw, przedstawiajacych
miedzy innymi dopuszczalne limity nieprawidlo-
wosci w poszczeg6lnych klasach jakosci, przyktady
prezentacji, pakowania oraz znakowania. Aktualnie
OECD opublikowata okoto 20 broszur interpreta-
cyjnych dla takich produktéw jak: owoce cytrusowe,
jabika, pieczarki, pomidory, brzoskwinie i nektaryny
oraz inne. Broszury publikowane s3 w wersji dwu-
jezycznej, angielsko-francuskiej z zafaczong wersja
elektroniczna.

Wszelkie informacje dotyczace zakupu broszur
oraz praw autorskich w odniesieniu do ich stoso-
wania znajduja si¢ na stronie internetowej orga-
nizacji OECD: www.oecd.org Wybrane broszury
interpretacyjne OECD, dostepne sg takze do wgladu,
na stronie Europejskiej Komisji Gospodarczej ONZ.



Wyniki kontroli

W latach 2009-2011, podczas planowych kontroli
zgodnos$ci $wiezych owocdéw i warzyw prowadzo-
nych na rynku krajowym Inspekcja JHARS skon-
trolowala niemal 12 300 partii o facznej masie 3112
ton. W toku kontroli sprawdzano, czy §wieze owoce
i warzywa objete wymaganiami norm handlowych
s3 zgodne z wymaganiami tych norm oraz pozosta-
tymi przepisami, w ktérych zawarto postanowienia
odnoszace si¢ do jakosci handlowej §wiezych owo-
cow i warzyw. Kontrole prowadzono w centrach dys-
trybucyjnych, hurtowniach, na rynkach hurtowych,
w marketach sieciowych oraz sklepach detalicznych.
Jakos$¢ handlowa $wiezych owocdw i warzyw na prze-
strzeni minionych lat byta na zmiennym poziomie.
W zaleznosci od roku i kwartatu, procentowy udziat
kwestionowanych partii wynosit od 18 do 36%. Par-
tie kwestionowano najczesciej ze wzgledu na niewta-
$ciwe znakowanie, tj. od 16 do 30% skontrolowanych
partii. Natomiast pozostalych wyréznikéw jako$ci
handlowej nie spetniato od 1 do 7% skontrolowa-
nych partii. Najwiecej nieprawidtowosci stwierdzono
w II kwartale 2009 roku oraz III kwartale 2011 roku,
natomiast od III kwartatu 2009 roku do I kwartatu
2011 roku obserwowano znaczny spadek nieprawi-
dlowosci, zwlaszcza w zakresie znakowania (Wykres
I). Obserwowany zmienny poziom jakosci zalezy
miedzy innymi od sezonowosci, rodzaju kontrolo-
wanych produktéw, rodzaju kontrolowanych pod-
miotéw oraz od réznej $wiadomosci handlowcéw na
temat wymogéw okreslonych w normach handlo-
wych.

Najczesciej stwierdzane nieprawidtowosci w zakresie
znakowania $wiezych owocoéw i warzyw dotyczyly
podawania bfednych informacji lub braku informa-
¢ji o kraju pochodzenia (na opakowaniu lub na wy-
wieszce przy produkcie), braku informacji o klasie
jako$ci, nazwie odmiany, wielko$ci oraz na podawa-
niu blednych informacji w tym zakresie — w przy-
padku norm szczegélowych. Ponadto, na produktach
objetych wymaganiami ogélnej normy handlowej,
w ktorej brak jest przepisow dotyczacych klasyfika-
¢ji, podawano klasy jakosci. W odniesieniu do pozo-
stalych wyréznikéw jakosci okreslonych w normach
handlowych partie kwestionowano ze wzgledu na
niespelnienie wymagan minimalnych, wymagan de-
klarowanej klasy jako$ci oraz wymagan dotyczacych
wielkoéci i prezentacji — w przypadku norm szcze-
goétowych.

Na przestrzeni minionych lat, mozna zaobserwowac

zréznicowany poziom jakosci handlowej w odniesie-

DZIALALNOSC IJHARS

WYKRES 2. UDZIAL LICZBY PARTII SWIEZYCH
OWOCOW | WARZYW NIESPELNIAJACYCH WYMAGAN

JAKOSCI HANDLOWEJ W STOSUNKU DO WSZYSTKICH
SKONTROLOWANYCH PARTII DANEGO GATUNKU,
W LATACH 2009-2011, Z PODZIALEM NA GATUNKI (W %)
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niu do poszczegdlnych gatunkéw swiezych owocow
i warzyw (Wykres 2.). W latach 2009-2011, najwiecej
nieprawidtowosci stwierdzano w partiach truskawek,
jabtek i gruszek (odpowiednio 41%, 32% i 29% liczby
partii niezgodnych w stosunku do wszystkich skon-
trolowanych partii danego gatunku), za§ najmniej
w przypadku winogron stolowych oraz brzoskiwn
i nektaryn (odpowiednio 15% i 14%).

Na wykresie 3 przedstawiono jak w poszczegolnych
latach zmieniala si¢ ilo$¢ nieprawidlowosci w odnie-
sieniu do wybranych gatunkéw $wiezych owocow
i warzyw. Warto podkreéli¢, znaczny spadek nie-
prawidlowosci w przypadku jablek — w 2009 roku

WIEDZA | JAKOSC
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PODSUMOWANIE DZIALALNOSCI IJHARS

kwestionowano az 36% kontrolowanych partii tych
owocow, za$§ w 2011 roku tylko 25%. W przypadku
pieczarek zaobserwowano wzrost nieprawidtowosci
od 23% w 2009 roku do 67% w 2011 roku.

Kolejne lata

Majac na uwadze specyfike rynku $§wiezych owocow
i warzyw, zapewnienie wysokiego i jednolitego po-
ziomu jako$ci handlowej oferowanych do sprzedazy
$wiezych owocow i warzyw, zaleze¢ bedzie zaréwno
od dzialan podejmowanych przez Inspekcje JHARS
jak i od producentéw i handlowcow.

Szczegblnie wazna jest znajomos$¢ podstawowych
przepiséw regulujacych wymagania jakos$ciowe,
w tym znajomo$¢ norm handlowych dla $wiezych
owocow i warzyw oraz wszelkich materialéw inter-
pretacyjnych opracowywanych przez instytucje kra-
jowe oraz organizacje miedzynarodowe. Pomoze to
handlowcom odnalez¢ si¢ zaréwno na rynku krajo-
wym jak i rynkach miedzynarodowych.

Z punktu widzenia Inspekcji JHARS - wazny jest dal-
szy monitoring jako$ci handlowej $§wiezych owocow
i warzyw zwigzany zaréwno z prowadzeniem kontro-
li jak i dzialalno$cig promocyjna oraz informacyjna.

Beata Majchrzak

KTO Z TARCZA, AKTO NA TARCZY”

czyli krétkie podsumowanie wynikow kontroli jakosci handlowe;

w latach 2008-2011 cz. I

Nie(winne) wino

Analizujac wyniki kontroli, w zakresie oznakowania
fermentowanych napojéw winiarskich przeprowa-
dzonych w ciagu ostatnich 4 lat, mozna zauwazy¢
najmniejszy odsetek partii nieposiadajacych na ety-
kietach wszystkich wymaganych przepisami ele-
mentéw w 2010 r. - 18,4%. W latach wczesniejszych
udzial partii niewtasciwie oznakowanych byl wigkszy
012,0 p.p. w2008 1. i 0 24,0 p.p. w 2009 r. Niestety, po
spadku w 2010 r. liczby niewlasciwie oznakowanych
wyrobéw winiarskich, kontrole przeprowadzone
w 2011 r. wykazaly 30,6% partii, w ktérych zakwe-
stionowano prawidtowo$¢ oznakowania (wykres 6).

WYKRES 6. UDZIAL ZAKWESTIONOWANEJ LICZBY PARTII
W ZAKRESIE OZNAKOWANIA FERMENTOWANYCH NAPOJOW
WINIARSKICH W LATACH 2008-2011
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* Cz. I ,Wiedza i Jako$¢” nr 1/2012, str. 14.
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Czy sok to naprawde sok?

Obecnie kupienie i napicie si¢ ptynu zamknietego
w kolorowym kartoniku to zadna sztuka. Wachlarz
asortymentowy jest bogaty i z pétek sklepowych ku-
sz stoneczne pomararcze, jesienne jabtka, a nawet
kaktusy, passiflora i inne egzotyczne cuda.
Inspektorzy JHARS w 2010 r. zakwestionowali ozna-
kowanie sokéw i nektaréw odnos$nie 74,4% skontro-
lowanych partii. Producenci podawali na etykietach
nazwy niezgodne z klasyfikacjg okreslona w obowia-
zujacych w tym zakresie przepisach.

W 2011 r. odsetek partii niewlasciwie oznakowanych
zmniejszyl sie w stosunku do roku wczesniejszego
az 0 49,0 p.p. — nieprawidtowe oznakowanie stwier-
dzono w przypadku 25,4% produktéw. Nieprawidlo-
wosci ujawnione w toku kontroli w 2011 r., czesto
nie mialy istotnego wplywu na wybér konsumenta,
jak np.: podanie niepelnych danych producenta bez
wskazania adresu firmy (wykres 7).

»Na straganie w dzien targowy takie styszy sie
rozmowy ... moze Pan sie o mnie oprze Pan tak
wiednie Panie koprze ...”

Wyniki kontroli w zakresie jakoéci handlowej $wie-
zych owocow i warzyw wskazuja, ze od roku 2008
zmniejsza si¢ sukcesywnie udzial partii niezgodnych
z wymaganiami norm handlowych okreslonych przez
Komisje Europejska (wykres 8).



Najwiekszy odsetek partii zakwestionowanych stwier-
dzono w 2008 r. - 30,6%. Rok pdzniej partie niezgodne
z wymogami unijnymi stanowily 27,2% ogétu skon-
trolowanych. Natomiast od 2010 r. liczba partii z nie-

prawidlowosciami utrzymuje sie¢ na poziomie 23,0%.

Smaczne, tatwe, kolorowe — nasze dania obiadowe
Pewnie kazdy cho¢ raz kupil gotowe danie obiadowe,
pierogi czy krokiety, czyli garmazerki. Perspektywa
szybkiego positku jest kuszaca, ale analizujac wyniki
kontroli w zakresie znakowania tego rodzaju produk-
tow, mozna mie¢ uzasadnione obawy, ze wybrany spe-
cjat niekoniecznie odpowiada naszym wymaganiom.
Producenci nie umieszczali w skladzie wyrobu goto-
wego wszystkich sktadnikéw zastosowanych w proce-
sie produkgji: migsa lub kapusty oraz nie informowali
konsumentéw o ilo$ciowej zawartosci farszu. Pozytyw-
ny jest jednak fakt zakwestionowania podczas kontroli
w2011 r. niespelna 30,0% skontrolowanych partii, j. po-
nad 20,0 p.p. mniej niz w latach ubieglych (wykres 9).

Podsumowanie

Jaka jest jako$¢ polskiej zywnosci? Ile pytanych osob,
tyle réznych odpowiedzi. Jedno jest jednak pewne
- obecno$¢ na rynku produktéw zafalszowanych,
istotnie narusza interesy konsumentéw. Podwaza to
réwniez zaufanie do uczciwych producentéw oferu-
jacych wyroby smaczne i jednocze$nie spelniajace
wszelkie regulacje prawne.

Przy tak duzej réznorodnosci asortymentowej, wy-
stepujacej podczas kontroli w poszczegolnych latach,
nie mozna jednoznacznie okresli¢ tendencji jakie
rysuja sie w zakresie jakos$ci handlowej konkretnych
grup towaréw. Wyniki prowadzonych przez IJHARS
kontroli kazdego roku wykazujg szereg nieprawidlo-
wosci zardwno w zakresie parametréw fizykoche-
micznych jak i poprawnosci oznakowania.

Kazdy ma swoje ,kiedy$” i ,,dzi$’, kazdy ma swoje
smaki dziecinistwa, do ktérych chce wraca¢ i wspét-
czesne ulubione produkty, bez ktérych nie wyobra-
zamy sobie positku. Konsument musi mie¢ jednak
pewnos¢, ze wybrany sok, ser, kielbasa czy kazdy

PODSUMOWANIE DZIAtALNOSCI IJHARS

WYKRES 7. UDZIAL ZAKWESTIONOWANE)J LICZBY PARTII
W ZAKRESIE OZNAKOWANIA SOKOW | NEKTAROW
W LATACH 2008-2011
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WYKRES 8. UDZIAL LICZBY PARTII SWIEZYCH OWOCOW

IWARZYW NIEZGODNYCH Z WYMAGANIAMI NORM JAKOSCI
HANDLOWEJ W LATACH 2008-2011
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WYKRES 9. UDZIAL ZAKWESTIONOWANEJ LICZBY PARTII
W ZAKRESIE OZNAKOWANIA SOKOW | NEKTAROW
W LATACH 2009-2011
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inny artykul Zywnosciowy spetnia minimalne wyma-
gania okreslone w przepisach i/lub te zadeklarowane
przez producenta. Nawet jesli jest to zwykta paréwka,
to powinna by¢ créme de la créme.

WIEDZA | JAKOSC
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Justyna Skiba ZAFALSZOWANIA ZYWNOSCI

ZDEMASKOWANE PRZEZ [JHARS,

CZ. 1

Problem zafalszowania zywnosci jest znany na calym Swiecie. Wigkszo$¢
producentdw oferuje konsumentom produkty spozywcze spelniajace

wymagania jakosci handlowej zaréwno w zakresie cech organoleptycznych,

parametrow fizykochemicznych oraz oznakowania.

Mimo rygorystycznych przepiséw i sankcji przewi-
dzianych za wprowadzanie do obrotu zafalszowanych
artykulow zywno$ciowych, istniejg jednak przypadki
przedsiebiorcow, ktérzy dopuszczajg si¢ tego proce-
deru.
Falszowanie Zywnosci jest przede wszystkim naduzy-
ciem intereséw ekonomicznych konsumenta. Pro-
ducenci postepujac nieuczciwe, zyskuja nienalezne
dochody, natomiast nieSwiadomy konsument ponosi
straty, gdyz kupuje produkty niepelnowartos$ciowe.
Ponadto, dzialanie takie jest przejawem nieuczciwej
konkurencji i powoduje wypieranie z rynku produk-
tow dobrej jakosci. Postep techniczny sprzyja roz-
wojowi sposobdw falszowania produktéw, dlatego
przeciwdzialanie tego typu praktykom ma ogromne
znaczenie z punktu widzenia jako$ci i bezpieczen-
stwa Zywnosci.
Z zafalszowaniem artykuléw rolno-spozywczych
mamy do czynienia gdy":
= sktad produktu jest niezgodny z przepisami doty-
czacymi jako$ci handlowej poszczegdlnych artyku-
téw rolno-spozywczych,
= w produkcie wprowadzano zmiany, w tym zmiany
dotyczace oznakowania, majace na celu ukrycie
jego rzeczywistego sktadu lub innych wiasciwosci,
jezeli niezgodnosci te lub zmiany w istotny sposob
naruszajg interesy konsumentéw, w szczegoélnosci
jezeli:

» dokonano zabiegéw, ktére zmienity lub ukry-
ty jego rzeczywisty sklad lub nadaly mu wyglad
produktu zgodnego z przepisami dotyczacymi
jakosci handlowej,

! Definicja artykulu rolno-spozywczego zafalszowanego znajduje
sie w art. 3 pkt 10 ustawy z dnia 21 grudnia 2000 roku o jakosci
handlowej artykutow rolno-spozywczych (Dz.U. z 2005 r. Nr 187,
poz. 1577, z pdzn. zm.).

» w oznakowaniu podano nazwe niezgodng z prze-
pisami dotyczacymi jako$ci handlowej poszcze-
gblnych artykuléw rolno-spozywczych albo nie-
zgodng z prawda,

» w oznakowaniu podano niezgodne z prawda
dane w zakresie skladu, pochodzenia, terminu
przydatnosci do spozycia lub daty minimalnej
trwalo$ci, zawarto$ci netto lub klasy jakosci han-
dlowe;j.

Ochrona konsumentéw

Prawo zywnosciowe ma na celu ochrone intereséw
konsumentéw, zapobieganie oszukanczym lub pod-
stepnym praktykom, falszowaniu zywno$ci oraz
wszelkim innym praktykom moggcym wprowadzaé
konsumenta w blad. Producenci dzialajacy na ryn-
ku spozywczym zobowigzani sa zapewni¢, zgod-
no$¢ zywnosci z wymogami prawa Zywnosciowego
wiasciwymi dla ich dzialalno$ci oraz kontrolowanie
przestrzegania tych wymogow.

Inspekcja Jako$ci Handlowej Artykutéw Rolno-Spo-
zywczych, realizujac zadania okre§lone w ustawie
o jako$ci handlowej artykuléw rolno-spozywczych
oraz w innych ustawach i rozporzadzeniach, zaréw-
no krajowych jak i unijnych, chroni konsumentéw
poprzez zapewnienie dostepu do rzetelnych informa-
¢ji na temat artykuléw rolno-spozywczych. Podczas
przeprowadzanych u producentéw kontroli inspek-
torzy pobieraja probki artykutéw rolno-spozywczych
do badan laboratoryjnych, obejmujacych ocene¢ or-
ganoleptyczng oraz parametry fizykochemiczne. Ba-
dania laboratoryjne maja na celu sprawdzenie zgod-
noéci oznaczanych parametréw z obowigzujacymi
przepisami i deklaracjg producenta.

Ponadto, w trakcie przeprowadzanych kontroli in-
spektorzy sprawdzaja czy na opakowaniach produk-



tow spozywczych umieszczone zostaly wszystkie wy-
magane informacje, zgodnie z zasadami i warunkami
okreslonymi w stosownych aktach prawnych.
Przepisy prawa zywno$ciowego sprzeciwiajg si¢ kaz-
dej praktyce, w tym dotyczacej znakowania artyku-
téw rolno-spozywczych, ktdra naruszataby interesy
konsumentéw. Producent jest zobowiazany do za-
mieszczenia w oznakowaniu rzeczywistego wykazu
sktadnikéw uzytych do wytworzenia produktu. Kon-
sument ma prawo oczekiwad, ze informacje wskazane
na etykietach sg rzetelne i zgodne z prawda. Inspekcja
JHARS doktada wszelkich staran, aby wyeliminowaé
z rynku zafalszowane $rodki spozywcze.

»Czarna lista”

Inspekcja podaje do publicznej wiadomosci infor-
macje zawarte w decyzjach administracyjnych wyda-
nych wzgledem przedsigbiorcéw wprowadzajacych
do obrotu zafalszowane artykuly rolno-spozywcze.
Upublicznione dane dotycza nie tylko rodzaju nie-
prawidlowosci i wielkodci zafalszowanej partii, ale
przede wszystkim zawieraja nazwe przedsiebiorcy,
ktéry dopuscit sie nieuczciwych praktyk w produk-
cji i obrocie Zywno$cig. Podanie tego rodzaju infor-
macji do publicznej wiadomosci stanowi przestroge
dla producentéw falszujacych produkty spozywcze.
Skutkiem publikacji danych nieuczciwego przedsie-
biorcy moze by¢ utrata dobrego imienia i zaufania
klienta do jego firmy oraz ograniczenie popytu na
wyroby przez niego wytwarzane, natomiast konsu-
mentowi daje mozliwo$¢ wyboru produktu petno-
warto$ciowego. Informacje dotyczace zafalszowa-
nych artykutéw rolno-spozywczych znajdujg si¢ na
stronie www.ijhars.gov.pl, w zaktadce biuro prasowe
- decyzje z art. 29. W przypadku wykrycia zafalszo-
wania partii produktu spozywczego, organ Inspekeji
zakazuje wprowadzania jej do obrotu lub nakazuje
poddanie jej okreslonym zabiegom, majacym na celu
doprowadzenie do zgodno$ci z wymaganiami prze-

pis6w prawa.

Oszustwa ujawnione w wyniku kontroli JHARS
Pieczywo

Producenci wprowadzali do obrotu pieczywo, ktdre-
go masa netto byta zanizona w stosunku do masy za-
deklarowanej na etykiecie. Produkty byly niewlasci-
wie oznakowane, gtéwne nieprawidtowosci dotyczyly
niewskazania wszystkich sktadnikéw, np. dozwolo-
nych substancji dodatkowych wchodzacych w sklad
mieszanki uzytej do produkeji chleba, zastosowanego
do produkgji polepszacza chlebowego i jego skladni-

kéw, preparatu antyplesniowego, a takze substancji
alergennych. W oznakowaniu chleba wieloziarniste-
go nie wyszczegdlniono uzytych do produkcji nasion
sezamu, nasion dyni, natomiast wymieniono stéd
jeczmienny, platki zbozowe, platki sojowe faktycznie
niezastosowane do produkcji. W przypadku ,,chleba
zytniego razowego na miodzie” w oznakowaniu nie
podano zaréwno w nazwie jak i w wykazie skladni-
kéw rodzaju uzytego miodu - do produkgji stosowa-
ny byl miéd sztuczny plynny.

Makaron
Na opakowaniu makaronu podano, ze do produkeji
uzyto ,,2 jaja na 1 kg maki” oraz zamieszczono infor-
macje ,Domowe makarony z polskiej kuchni’, ktora
sugeruje, ze makaron zostal wyprodukowany w pro-
cesie produkcyjnym opartym na tradycyjnej domowej
metodzie produkcji z wykorzystaniem $wiezych jaj,
natomiast do produkgji faktycznie zastosowano mase
jajowa plynna pasteryzowang. Podobnie w przypad-
ku produktu ,,Makaron domowy” nazwa sugerowata
tradycyjng metode produkeji, a w rzeczywistosci do
wyrobu makaronu nie zostaly uzyte jaja $wieze, ani
ich dodatek w postaci masy jajowej. Przedsigbiorcy
bez udokumentowanych badan przechowalniczych
stosowali wydluzony termin przydatnosci do spozy-
cia makaronu. W oznakowaniu produktu ,,Makaron
. spaghetti” umieszczono napis ,100% pszenicy
durum’, mimo ze do produkcji zastosowano make
z pszenicy zwyczajnej. W wyniku badan laboratoryj-
nych wykryto réwniez zanizong zawarto$¢ ttuszczu
w stosunku do deklaracji producenta, wskazujaca
przyktadowo, na dodatek srednio 1,0 jaja na kilogram
maki, podczas gdy producent zadeklarowal makaron
jako 2-jajeczny.

Przetwory owocowo-warzywne

Stosowano niezgodng z prawdg nazwe artykulu
»Dzem z owocédw lesnych niskostodzony”, poniewaz
w sktadzie produktu wymieniono miedzy innymi:
maliny, truskawki, jezyny. Dominujacym skladni-
kiem byly truskawki, ktére nie sa owocami pozy-
skiwanymi w lesie. W konfiturach stwierdzono: nie-
wlasciwg barwe i konsystencje, zanizong zawarto$é
ekstraktu ogélnego, zawyzong zawarto$¢ zanieczysz-
czen organicznych pochodzenia roslinnego. W ozna-
kowaniu stwierdzono nieprawidtowosci w zakresie
umieszczenia przez producenta informacji o tresci
»Produkt polski” mimo, ze do produkeji uzyto su-
rowcow, ktére pochodza z innych panstw, tj. Chin,
Wrtoch, Brazylii i sg gtéwnymi skladnikami wyrobu,
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co moglo wprowadza¢ konsumenta w blad odnosnie
pochodzenia produktu. Na etykiecie chrzanu nie po-
dano ilo$ciowej zawartosci gtéwnego sktadnika, wy-
stepujacego réwniez w nazwie $rodka spozywczego,
a w wykazie skladnikéw nie wyszczegélniono wody
uzytej do produkgji, stabilizatoréw (E412, E415) oraz
substancji konserwujacej (E223), natomiast podano
sktadnik rzeczywiscie niewykorzystany do produkeji
— konserwant (E233).

Wyroby winiarskie

Na etykiecie wyrobu winiarskiego zamieszczono sto-
wo ,,wino~ przy jednoczesnym podaniu informacji,
ze jest to ,,nap6j winopodobny owocowy, rézowy”
Producent uzyl nazwy ,wino” do okreglenia wyrobu,
ktéry w rzeczywistoéci byt fermentowanym napo-
jem winiarskim. W oznakowaniu fermentowanego
napoju winiarskiego zastosowano nazwe ,Sangria
Esperanza’, podczas gdy okreslenie ,,Sangria’, moz-
na zastosowac¢ tylko do artykulu uzyskanego z wina
gronowego, natomiast przedsi¢biorca zadeklarowat
produkt, jako fermentowany napo6j winopodobny,

OWOCOWY, aromatyzowany, czerwony.

Napoje spirytusowe

Do produkeji okowity zbozowej stosowano desty-
lat rolniczy o nieudokumentowanym pochodzeniu,
podczas gdy okowita zbozowa to nap¢j spirytuso-
wy wytwarzany wylacznie w drodze destylacji sfer-
mentowanego zacieru zbozowego z calymi ziarnami
i posiadajacy wiasciwoéci organoleptyczne uzytych
surowcow. W przypadku wddki stwierdzono zawy-
zona zawarto$¢ alkoholu metylowego w stosunku do
maksymalnego dopuszczalnego poziomu okreslone-
go w wymaganiach jako$ciowych dla napoju tej ka-
tegorii. Na opakowaniu wddki zamieszczono infor-
magcje o tresci ,Wyprodukowano z najwyzszej jakosci
ziarna z upraw ekologicznych..”, wprowadzajacej
w blad konsumenta co do pochodzenia artykulu,
poprzez sugerowanie, ze jest to produkt ekologicz-
ny (wyprodukowany z ziaren zb6z pochodzacych
z upraw ekologicznych), mimo ze nie spelniat wy-
magan przepisow prawnych dotyczacych produkeji
ekologicznej. W przypadku likieru do produkeji sto-

sowano syntetyczny aromat, co stanowito naruszenie
wymagan jako$ciowych okre§lonych w przepisach
dla tej kategorii napoju spirytusowego.

Herbata

Na opakowaniu wskazano zrédto pochodzenia -
Chiny, Indie, podczas gdy faktycznie herbata pocho-
dzita z Wietnamu. Producent podal nazwe produktu
- Herbata Zielona Opuncja Figowa, ktéra byla nie-
zgodna ze sktadem przedmiotowego $rodka spo-
zywczego, gdyz do jego produkeji stosowano jedynie
aromat opuncji figowej. Ponadto, niejednoznacznie
okredlit kraj pochodzenia produktu, poniewaz na
etykiecie wskazano dwa kraje: Chiny i Indonezje.

Podsumowanie

Dostarczanie zywnosci wlasciwej jakoéci oraz prawi-
diowe oznakowanie produktdw jest bardzo wazne dla
kazdego nabywcy srodkéw spozywczych. Dla konsu-
mentéw informacje umieszczane na opakowaniach
oraz etykietach produktéw zywno$ciowych stanowia
zrédlo podstawowej i niezbednej wiedzy dla wla-
$ciwego i $wiadomego wyboru. Sklad produktu po-
winien by¢ dokladnie taki jak podano na opakowa-
niu, oznakowanie musi by¢ dokladne i rzetelne, aby
potencjalny nabywca uzyskal wystarczajaca wiedze
o produkcie i moégt go poréwna¢é z innymi podob-
nymi artykutami. Zywno$é¢ zafalszowana jest mniej
warto$ciowa, a nawet moze stanowi¢ zagrozenie dla
zdrowia konsumenta, jesli zawiera sktadniki alergen-
ne, a informacja taka nie zostala zamieszczona na
opakowywaniu produktu.

Nalezy pamietad, ze w $wietlne obowiazujacych prze-
piséw to producent jest odpowiedzialny za przestrze-
ganie aktualnych przepiséw prawnych, wprowadza-
nie do obrotu wyrobéw spelniajacych wymagania
jako$ciowe, a takze dostarczanie odbiorcom praw-
dziwych informacji o srodkach spozywczych. Zafal-
szowania zywnoéci s3 mozliwe do wykrycia w trak-
cie urzedowej kontroli i po przeprowadzeniu badan
laboratoryjnych produktéw spozywczych. Dlatego
sprawowanie nadzoru przez Inspekcje Jakosci Han-
dlowej Artykuléw Rolno-Spozywczych jest wazne
i uzasadnione.



SZLAKIEM POLSKICH PRODUKTOW
REGIONALNYCH I TRADYCYJNYCH -
CZ. II MALOPOLSKA

W pierwszym z cyklu artykuléw pt. ,,Szlakiem pol-
skich produktéw regionalnych i tradycyjnych” (Wie-
dza i Jako$¢ 1/2012) przedstawionych zostato sze$é
wyjatkowych produktéw bedacych wizytowky ku-
linarng Malopolski. W tym artykule opisane zosta-
na kolejne cztery produkty z tego regionu, réwnie
smaczne i wyjatkowe jak poprzednie. Sg to produkty
uznane przez Komisje Europejska ze wzgledu na ja-
kos¢ i tradycje wytwarzania:
= obwarzanek krakowski - chronione oznaczenie
geograficzne
= chleb pradnicki - chronione oznaczenie geograficzne
= kietbasa lisiecka — chronione oznaczenie geograficzne
= karp zatorski — chroniona nazwa pochodzenia
Kolejnym przystankiem na matopolskim szlaku pro-
duktéw regionalnych i tradycyjnych bedzie Krakow.
Stynie on z wielu turystycznych atrakeji. Przycigga
nie tylko zabytkami, ciekawa architektura i niepo-
wtarzalna atmosfers, ale tez polskimi przysmakami.
Zwiedzajac Krakéw, wrecz niemozliwym jest by nie
sprobowac tutejszej przekaski — obwarzanka krakow-
skiego, a takze chleba prgdnickiego, ktory od pokolen
wypiekany jest w stolicy Matopolski.

Obwarzanek krakowski symbolem stolicy
Matopolski

Co kilkadziesigt metréw na Krakowskim Rynku
iwjego okolicach, a takze na Kazimierzu znajduja si¢
specjalne wézki oznakowane symbolem chronionego
oznaczenia geograficznego, z ktorych sprzedawane sg
te tradycyjne specjaly. Ich obecnos¢ na krakowskich
ulicach wpisala si¢ w tutejszy krajobraz. Obwarza-
nek krakowski, obok hejnalu z Wiezy Mariackiej czy
Smoka Wawelskiego jest jednym z najwazniejszych
wyr6znikow Krakowa.

Obwarzanek krakowski to recznie wyrabiany wypiek
przypominajacy pierécien, utworzony ze splotu cia-
sta z otworem w $rodku, posypany sola, makiem lub
sezamem. Nazwa obwarzanka krakowskiego wywo-
dzi sie od sposobu jego produkeji — obwarzania, czyli
obgotowywania ciasta, a takze kultywowanej w Kra-
kowie tradycji wypieku i spozywania obwarzankow
w okresie Wielkiego Postu. Obwarzanki krakowskie

wypiekane sg od XIV wieku i do dzi$ cieszg si¢ nie-
zmiennym powodzeniem.

Sekret smaku tego specjalu tkwi w jego $wiezo$ci.
Najsmaczniejsze i wyjatkowe sg zaraz po wypiecze-
nju. Dlatego do punktéw sprzedazy dostarczany jest
jeszcze cieply. Najlepszych obwarzankéw krakow-
skich nie kupi si¢ w zamknietym opakowaniu. Zaden
z certyfikowanych piekarzy tego nie zrobi, poniewaz
w opakowaniu traci on swa chrupko$é, staje si¢ cig-
gliwy i gumowaty.

Chleb pradnicki — olbrzym wsrod chlebéw

W Krakowie, oprécz niewielkich obwarzankéw kra-
kowskich, trzeba takze sprobowac czego$ wiekszego,
czego$ co zaspokoi nawet najwigkszy gtdd, a miano-
wicie chleba prgdnickiego.

Juz na pierwszy rzut oka chleb ten jest wyjatkowy. To co
go wyrdznia to wielko§¢ i masa oraz dlugotrwata §wie-
z0§¢ wynikajaca z tradycyjnych metod wytwarzania,
niezmienionych od pokolen. Wypiekany na specjalne
okazje bochen osigga wage 14 kg. Czesciej jednak spo-
tykany jest w postaci bochenka o wadze 4,5 kg. Poza
wielkoscia, chleb ten odznacza si¢ bardzo dlugim ter-
minem przydatno$ci do spozycia. Dzieki zastosowaniu
ziemniakéw lub platkéw ziemniaczanych do produkgji
chleba prgdnickiego, swoja §wiezo$¢ utrzymuje nawet
do dwoch tygodni. Cechg szczegdlna jest rowniez fakt,
ze chleb ten ,,dojrzewa’ po upieczeniu i petni¢ smaku
osigga w drugiej dobie od ukonczenia wypieku.
Nazwa chleba prgdnickiego wywodzi sie od pierwot-
nego miejsca jego produkcji (wsi Pradnik - dzisiej-
szej dzielnicy Krakowa). Pierwsze wzmianki o jego
wypieku na terenie Pradnika pochodza z XV wieku.
Receptury na wypiek byly przekazywane najprawdo-
podobniej w formie ustnej z pokolenia na pokolenie
przez mieszkancéw Pradnika. Obecnie wypiek chle-
ba prgdnickiego jest kultywowany przez jedng z kra-
kowskich piekarni, ktérej mistrzowie nadal recznie
formuja kazdy bochen chleba pradnickiego.
Najstarsze informacje o chlebie prgdnickim pochodza
z 1421 roku, kiedy to Albert, biskup krakowski nadat
swojemu kucharzowi Swietostawowi Skowronkowi
dwa Zrebia (miara powierzchni ziemi) lezace w Prad-

Izabella Kamiriska
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niku. Mieszkancy Pradnika zostali zobowigzani do
pieczenia chleba na st6t biskupi. Na mocy przywileju
kréla Jana Olbrachta z 1496 r., piekarzom z Pradni-
ka mozna bylo, dla zachowania dawnego zwyczaju,
sprzedawa¢ chleb w Krakowie raz w tygodniu, we
wtorki w czasie targu. Pomimo ze w latach 30. XX w.
na kroétki okres zaprzestano wypiekania chleba, tra-
dycja ta nie wygasta. W okresie powojennym, chle-
bem prgdnickim handlowano na najstarszym funk-
cjonujacym do dzi$ i najstynniejszym krakowskim
placu targowym na Starym Kleparzu.

W Liszkach produkuje sie kietbase lisieckg

W poblizu rzeki Sanki, prawego doplywu Wisty,
12 km na zachéd od centrum Krakowa, przy drodze
wojewddzkiej nr 780 znajduje si¢ miejscowos¢ Liszki,
ktéra od lat jest zwiazana z tradycja wedliniarska.
Legendarna kielbasa o wyjatkowej jakosci i smaku
to niekwestionowane dziedzictwo kulinarne Liszek,
Czernichowa i okolic. Jej nazwa pochodzi od miej-
scowosci Liszki, w ktdrej to kietbasa byta produko-
wana od lat i tylko dzigki lokalnej technologii wytwa-
rzania opartej na wieloletniej tradycji uzyskuje sie
wyjatkowe walory kietbasy lisieckiej.

Kietbasa lisiecka wytwarzana jest wylacznie z mie-
sa wieprzowego, przy czym 85% migsa pozyskiwa-
ne jest z odpowiednich mieéni szynki. W przekroju
poprzecznym wyraznie widoczne sg kawalki miesa
otoczone farszem. Dominuje w niej smak doprawio-
nego miesa wieprzowego z delikatnie wyczuwalnym
smakiem pieprzu, aromatem czosnku i zaznaczong
obecnoscig soli.

W ksigzce Krakowskie wyroby wedliniarskie — prak-
tyczne wskazowki o wyrobie wedlin, autorstwa An-
drzeja Rozyckiego, wydanej w 1926 roku, autor we
wstepie pisze: Sposob wyrabiania wedlin krakowskich
ma swojg wyrobiong marke dzieki dobroci, czego do-
wodem jest to, ze przed wojng 70% wedlin produkowa-
nych w Krakowie w sposéb przeze mnie podany szlo na
zaopatrzenie miast bylej Austrii i zagranice. Omawia-
jac w ksigzce rézne sposoby wyrobu wedlin, rozdziat
XVI pos$wiecony zostal krakowskiej krajanej kietbasie,
arozdziat XVII - krakowskiej grubo krajanej kietbasie.
W latach 30. XX w. z krakowskiej grubo krojonej kiet-
basy wyodrebnita sie kiefbasa lisiecka, jako szczegdlny
jej rodzaj, wyrdzniany ze wzgledu na sktad i sposéb
wykonania, identyfikowany przez éwczesnych konsu-
mentoéw z miejscem wytwarzania — Liszkami. Wyod-
rebnienie si¢ kietbasy lisieckiej wynikalo z unikatowej
receptury jej przygotowania stosowanej przez masarzy
z okolic Liszek i Czernichowa. To wlasnie receptura,

utrzymywana niegdy$ w tajemnicy, stanowita o walo-
rach smakowych i jakosci kietbasy lisieckiej, a jako$¢
ta byta poszukiwana, bo konsument szukal kietbasy
z Liszek - kietbasy lisieckiej.

Kietbase lisiecka moga wytwarzaé tylko certyfiko-
wani producenci nalezacy do Konsorcjum Kielbasy
Lisieckiej. We wrze$niu 2011 roku po raz pierwszy
zorganizowane zostaly Dni Kielbasy Lisieckiej, gdzie
mozna bylo sprobowa¢ oraz kupi¢ $wieza, oryginalng
i wylgcznie certyfikowang kielbase. Podczas impre-
zy producenci z ochotg i entuzjazmem opowiadali
o swoim produkcie, ktory zdobyt stawe i uznanie nie
tylko wér6d Matopolan, nie tylko wéréd rodakow, ale
takze obywateli Unii Europejskiej.

Karp zatorski — wiadca Doliny Karpia

W zachodniej czesci wojewddztwa malopolskiego,
w powiecie o$§wigcimskim znajduje si¢ gmina Zator,
od ktérej wywodzi si¢ nazwa karp zatorski. To wla-
$nie tu i w przylegtych do niej gminach: Przeciszow
i Spytkowice znajduja si¢ ziemne stawy rybne, spe-
cjalizujace si¢ m.in. w hodowli karpi zatorskich.
Kotlina O$wigcimska i ,Dolina Karpia® stanowia
nieodparty urok dla turystéw. Czyste $rodowisko
naturalne i walory krajobrazowe stanowia doskonale
miejsce do wypoczynku, wedkowania i edukacji eko-
logicznej. To miejsce wymarzone dla amatordéw prze-
jazdzek rowerowych i mitosnikéw przyrody. Oprocz
ryb, mozna tu podziwia¢ rzadko spotykane okazy
bogatej fauny i flory. Ziemia Zatorska wraz z ,,Doling
Karpia” to unikatowy pod wzgledem przyrodniczym
teren, ktory skupia najwieksze i najstarsze, siegajace
XII wieku stawy karpiowe.

Osrodek hodowli karpia w Zatorze jest jednym z naj-
starszych w regionie, a poczatki rybactwa i hodowli
siegajg az czaséw panowania Bolestawa Krzywouste-
go (1086-1138). Istotny rozwéj hodowli ryb na tym
terenie nastapit po 1870 roku, kiedy przeprowadzo-
no przebudowe calego kompleksu stawéw rybnych,
zwiekszajac jego powierzchnie dwukrotnie, a w la-
tach 1891-1894 wybudowano magazyny rybne i sa-
dzawki w Laskowej. Informacje o hodowli ryb w sta-
wach zatorskich byly szczegélowo dokumentowane
w ksiegach stawowych, a duza znajomo$¢ zagadnienia
hodowli i chowu ryb, a takze ekonomii, przyczynita
sie do uznania przed I wojng $wiatowa stawow zator-
skich za bardzo nowoczesne. Po zakonczeniu I wojny
$wiatowej, Zator stal sie najwigkszym producentem
ryb w Malopolsce. W celu uporzadkowania handlu
rybami, w 1933 roku otwarto skup rybny w Krako-
wie przy ulicy Dietla.
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Po II wojnie $wiatowej zmienily sie kwestie wlasnosci
gospodarstw hodowlanych, pojawily sie tez proble-
my finansowe, ale zgodnie z wielowiekowg tradycja,
produkcja ryb w rejonie Zatora byla kontynuowana.
Na podstawie wcze$niejszych doswiadczen hodowcy
ryb rozpoczeli stopniowe wdrazanie ,,zatorskiej me-
tody chowu’, ktéra stosowana jest do dzisiaj. Obecnie
hodowla karpia jest bardzo rozwinieta, a zapotrzebo-
wanie na karpia zatorskiego, wynikajace z wielolet-
niej renomy tego produktu, jest coraz wieksze. Dla
uczczenia pamieci historii miasta Zator i calego te-
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renu hodowli ryb, w tym stynnego karpia, od lat naj-
wazniejszym wydarzeniem w regionie jest coroczne
»Swieto Karpia” organizowane na przetomie czerwca
ilipca. Trzydniowe obchody sg m.in. okazja do degu-
stacji podawanego na wiele sposob6w karpia np.: ,,po
zatorsku” w $§mietanie z grzybami, zielong pietruszka
i serem, marynowanego, a takze wedzonego.

W nastepnym artykule tego cyklu przedstawione zo-
stang produkty Wielkopolski. Poznamy smak m.in.
rogala $wietomarcinskiego, wielkopolskiego sera
smazonego, a takze andrutéw kaliskich.
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Karol Andruk

EGZAMINY NA INSPEKTOROW
ROLNICTWA EKOLOGICZNEGO”

Zgodnie z przepisami krajowymi od dnia 1 stycznia
2011 r. jednostki certyfikujace w rolnictwie ekologicz-
nym zostaly zobowigzane do przeprowadzania kon-
troli wylgcznie za posrednictwem osob wpisanych do
rejestru inspektoréw rolnictwa ekologicznego.
Warunkiem wpisania osoby do ww. rejestru jest
zdanie przez nig egzaminu przed komisjg kwalifika-
cyjna powolana przez Gléwnego Inspektora JHARS
lub uznanie jej kwalifikacji na podstawie przepiséw
o zasadach uznawania kwalifikacji zawodowych na-
bytych w panstwach cztonkowskich UE.

Egzamin jest przeprowadzany w formie pisemnego
testu. Warunkiem zdania egzaminu jest uzyskanie

TABELA 1. LICZBA EGZAMINOW PRZEPROWADZONYCH
W ZAKRESIE POSZCZEGOLNYCH SPECJALIZACJI*

. T Liczba egzaminéw
L ieibaflpegpliba] w zakresie specjalizacji
1. | Ekologiczna uprawa roélin i utrzymanie zwierzat 15
2. | Zbidr ze stanu naturalnego 6
3. | Pszczelarstwo 6
4. | Produkty akwakultury i wodorosty morskie 7
5. | Przetworstwo produktéw ekologicznych oraz 7
produkgja pasz lub drozdzy
6. | Wprowadzanie na rynek produktow
ekologicznych, w tym importowanych z pafistw 7
trzecich
Razem 48 - w ramach 21
egzaminow

TABELA 2. LICZBA OSOB, KTORE ZDALY EGZAMIN W ZAKRESIE

POSZCZEGOLNYCH SPECJALIZACJI *

Liczba inspektorow
Lp. Rodzaj specjalizacji wpisanych do rejestru
w zakresie danej specjalizacji
1. | Ekologiczna uprawa roslin i utrzymanie zwierzat 464
2. | Zbidr ze stanu naturalnego 41
3. | Pszczelarstwo 31
4. | Produkty akwakultury i wodorosty morskie 20
5. | Przetwérstwo produktéw ekologicznych oraz 57
produkcja pasz lub drozdzy
6. | Wprowadzanie na rynek produktéw
ekologicznych, w tym importowanych z panstw 43
trzecich
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* stan na 18 maja 2012 r.
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co najmniej 70% liczby mozliwych do uzyskania
punktéw. Po zdaniu egzaminu, inspektor otrzymu-
je zaSwiadczenie o zdaniu egzaminu oraz pieczatke
imienna.
Uprawnienia inspektora rolnictwa ekologicznego
mozna uzyska¢ w zakresie nastepujacych specjali-
zacji:
= ekologiczna uprawa roélin i utrzymanie zwierzat,
= zbidr ze stanu naturalnego,
= pszczelarstwo,
= produkty akwakultury i wodorosty morskie,
= przetworstwo produktéw ekologicznych oraz pro-
dukcja pasz lub drozdzy,
= wprowadzanie na rynek produktéw ekologicznych,
w tym importowanych z panstw trzecich.
Uprawnienia inspektora rolnictwa ekologicznego
nadawane sg na okres 3 lat. Rejestr inspektoréw rol-
nictwa ekologicznego znajduje si¢ na stronie interne-
towej administrowanej przez Inspekcje JHARS. Za-
wiera on imiona i nazwiska os6b wpisanych do tego
rejestru oraz informacje o zakresie rodzajéw specja-
lizacji do prowadzenia kontroli.
Od dnia 30 wrzesnia 2010 r. przeprowadzono ogoé-
tem 21 egzamindw, ktére umozliwily nabycie upraw-
nien z zakresu wszystkich 6 specjalizacji. W ramach
poszczegdlnych specjalizacji odbylo si¢ od 6 do
15 egzaminéw (Tabela 1). Wedlug stanu na dzien
18 maja 2012 r., 480 o0séb zostalo wpisanych do Reje-
stru inspektoréw rolnictwa ekologicznego, z ktdrych
wiekszo$¢, bo az 464 osoby uzyskaty mozliwos¢ prze-
prowadzania kontroli u ekologicznych producentéw
rolnych.
Informacje o liczbie oséb, ktére nabyly uprawnienia
do przeprowadzania kontroli w zakresie poszczegol-
nych specjalizacji zawarto w Tabeli 2.
Na podstawie m.in. pozytywnych wynikéw kontroli
przeprowadzonych przez inspektoréw rolnictwa eko-
logicznego, jednostki certyfikujace wydajg certyfika-
ty zgodnosci, ktore poswiadczaja ekologiczny status
wytworzonych produktéw.



REALIZACJA KONTROLI EX-POST
PRZEZ INSPEKCJE W BIEZACYM
ROKU KONTROLNYM

W dniu 1 lipca 2011 roku rozpoczat sie siddmy rok
kontrolny w kontrolach ex-post prowadzonych przez
IJHARS (Inspekcja) na podstawie delegacji ustawy
z dnia 20 grudnia 2000 roku o jakosci handlowej
artykutéw rolno-spozywczych’.

W biezacym roku kontrolnym, tj. 2011/2012 kontrola
objeto transakcje zrealizowane przez beneficjentow
w roku budzetowym 2009/2010. W roku kontrolnym
2011/2012, zgodnie z programem kontroli, opraco-
wanym przez Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi
na podstawie analizy ryzyka, Inspekcja przeprowadzi
lacznie 74 kontrole planowe, tj. az 51% wiecej niz
w 2010/2011.

Kontrole ex-post obejmuja przedsiebiorcéw otrzymu-
jacych platnosci z Europejskiego Funduszu Rolniczego
Gwarancji (EFRG) wyplacane przez polskie agencje ptat-
nicze na mocy rozporzadzenia Rady (WE) Nr 485/2008
z dnia 26 maja 2008 r. w sprawie kontroli przez pafistwa
cztonkowskie transakeji stanowiacych cze$¢ systemu
finansowania przez Europejski Fundusz Rolniczy Gwa-
rancji (RR 485/2008). Istotg kontroli ex-post jest potwier-
dzenie prawidlowosci lub wykrycie nieprawidtowosci w
wydatkowaniu §rodkéw otrzymanych przez przedsiebior-
stwo handlowe z Unii Europejskiej. Kontrola polega na
sprawdzaniu dokumentéw handlowych przedsigbiorstw.
Zakres kontroli dotyczy platnosci zrealizowanych w ra-
mach Wspdlnej Polityki Rolnej oraz Wspdlnej Polityki
Rybackiej, z wylaczeniem refundacji wywozowych i Pla-
nu Rozwoju Obszaréw Wiejskich.

W roku kontrolnym 2011/2012 Inspekcja przepro-

wadza kontrole ex-post w zakresie dziewieciu me-

chanizméw WPR, tj.:

= Pomoc finansowa dla wstepnie uznanych grup pro-
ducentéw owocow i warzyw

= Tymczasowa skladka restrukturyzacyjna

= Interwencyjny zakup i sprzedaz zb6z

= Dostarczanie nadwyzek zywnosci najubozszej lud-
nosci UE

= Wsparcie dzialan promocyjnych i informacyjnych
na rynkach wybranych produktéw rolnych

= Doplaty do spozycia mleka i przetworéw mlecz-
nych w placéwkach oswiatowych

! Ustawa z dnia 21 grudnia 2000 roku o jakosci handlowej artykutéw
rolno-spozywczych (Dz.U. z 2005, Nr 187, poz. 1577 z pézn. zm.).

= Interwencyjny zakup i sprzedaz odtluszczonego
mleka w proszku
= Program ,,Owoce w szkole"
= Wsparcie rynku produktéw pszczelich
W ramach transakcji wytypowanych do kontroli, In-
spekcja wykonuje kontrole u polskich beneficjentéw,
ktérzy otrzymali w roku budzetowym 2009-2010 acz-
nie pomoc w wysokosci ponad 79 mln Euro (tj. ponad
324,74 mln PLN) lub wptacili do budzetu UE w ramach
mechanizmu WPR Tymczasowa skladka restrukturyza-
cyjna ponad 15 min Euro (tj. ponad 67 mln PLN).
Najwiecej kontroli planowych Inspekcja wykona
w biezgcym roku, podobnie jak w poprzednich latach
kontrolnych, w obszarze mechanizmu WPR Pomoc
finansowa dla wstepnie uznanych grup producen-
tow owocéw i warzyw. Kontrole wykonane w zakre-
sie ww. mechanizmu w biezgcym roku kontrolnym
stanowia prawie 64% wszystkich kontroli planowych.
Grupy producenckie owocow i warzyw staly sie réw-
niez liderami biorac pod uwage wielko$¢ otrzymy-
wanych platnosci. Kwota $rodkéw jakie otrzymali
beneficjenci w ww. mechanizmie stanowi ponad 57%
catkowitej (ponad 221 mln PLN) sumy $rodkéw ja-
kie otrzymali beneficjenci wytypowani do kontroli
ex-post w pozostalych mechanizmach WPR.
Mechanizmami, w ktérych kontrolowani beneficjen-
ci otrzymali pomoc finansowa w duzej wysokosci sa
réwniez: Interwencyjny zakup i sprzedaz zboz, Dostar-
czanie nadwyzek zywnosci najubozszej ludnosci UE.
Wedlug stanu na dzien 15 maja 2012 r. Inspekcja
wykonata Iacznie 210 kontroli, w tym: 60 kontroli
planowych, 150 kontroli krzyzowych (w tym 5 na
wniosek stuzb niemieckich).
Najwieksza liczbe kontroli planowych zrealizowaty W1J-
HARS w: Warszawie (18), Poznaniu (6) i Gdyni (6).
Wiekszos¢ kontroli planowych skutkuje kontrolami
krzyzowymi, czyli kontrolami u innych przedsie-
biorcéw, powigzanych z przedsigbiorstwem kon-
trolowanym w sposéb prawny, finansowy lub inny,
w celu zweryfikowania pierwotnych danych finanso-
wych. Najwigksza liczbe kontroli krzyzowych prze-
prowadzity WIJHARS w: Warszawie (26) i Bydgosz-
czy (20).

Monika Bielifiska
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ktére mozna zaliczy¢ do jednej z czterech kategorii:
(1) produkty mniej wazace na diecie przecigtnego
konsumenta (stodycze), (2) produkty przetworzone
(ciasta, wyroby cukiernicze, kielbasy), (3) przypra-
wy, (4) inne produkty, wymagajace standaryzacji lub
okreslenia definicji (16d, jablecznik).

Generalnie jednak grupy produktéw rozpatrywane
na drugim Kongresie istotnie pokrywaly sie z pro-
duktami rozpatrywanymi na Kongresie 1908 r.
Rezultaty obydwu kongreséw daly podwaliny pod
tworzenie nowych regulacji prawnych w zakresie
standardéw zywno$ciowych i zapobiegania fatszowa-
niu zywnoéci. W istocie stworzyly pierwszy kodeks
zywnoS$ciowy's.

Kongresy byly jednoczesnie préba poszukiwania
innej, niz amerykanska, drogi do tego co dzisiaj na-

zywamy prawem zywno$ciowym. Uchwalona dwa

' P. A. Dessau, Comment définir les produits alimentaires ? ...
op.cit., s. 83. Chociaz na powolanie przez FAO i WHO rzeczywi-
stej instytucji pod nazwg Codex Alimentarius, przyszto nam czekac
jeszcze ponad pot wieku, do 1963 r.

lata wczedniej (1906)"7 amerykanska ustawa o zyw-
nosci i lekach oraz powotujaca do zycia struktury
administracyjnej kontroli zywnosci (Food and Drug
Administration), obowiazki oraz kompetencje w za-
kresie okreslenia standardéw oraz ich egzekwowania
nalozyla na administracje federalng'®. Droga wyty-
czona przez Kongresy Towarzystwa Bialego Krzyza,
byta wersja europejska, ktora postawita na konsensus
wypracowany przez przedstawicieli wszystkich zain-
teresowanych stron tj. konsumentéw, producentdéw
zywnoSci, nauke oraz administracje. I chociaz kon-
sensus taki nie we wszystkich przypadkach byl moz-
liwy i w czasie Kongreséw dochodzito do polemik,
goracych dyskusji i glosowan, to nie ulega watpli-
wosci, ze byt to odmienny, bardziej ,,uspoteczniony”
proces tworzenia standardéw zywnos$ciowych, niz
w przypadku wariantu amerykanskiego.

'7 The Pure Food and Drug Act.
'8 Nie oznacza to wszakze, ze w sprzecznosci z osiggnieciami éw-
czesnej nauki w zakresie jako$ci zywnosci.



Na Kongresie w 1908 r. reprezentowanych byto trzy-
dziesci jeden panstw oraz 12 kantondw szwajcarskich
facznie przez 572 delegatéw’. Wedlug P. A. Dessau
delegatéw bylo az ponad 900 i reprezentowali 34
kraje®. W czasie Kongresu dzialato osiem sekcji po-
$wieconych nastepujacym produktom i grupom pro-
duktéw: (1) wina, alkohole, syropy, likiery, (2) pro-
dukty maczne, pieczywo, makarony, kasze, (3) kakao,
czekolada, midd, cukier, (4) kawa, herbata, cykoria,
(5) masto, mleko, ser, (6) smalec i tluszcze jadalne,
margaryna, mieso, konserwy, olej kokosowy, (7) leki,
produkty chemiczne, olejki eteryczne, itp. oraz (8)
woda mineralna (lecznicza) wody gazowane, napoje
gazowane.

Dyskusja na Kongresie momentami byla bardzo
burzliwa. Jako, ze wiekszo$¢ uczestnikéw Kongre-
su stanowili handlowcy i producenci, jak ironicznie
pisat reporter La Liberte — ,niejeden zobaczyl, ze
poprzez przyjecie takich definicji, znikajg Zrodta jego
Sfortuny™.

Wyniki Kongresu
Na Kongresie 1908 r. przyjeto definicje oraz standar-
dy jakosciowe dla nastepujacych produktéw i grup
produktéw: wino, alkohole (winiak, calvados, brandy
koniak, armaniak, wisniéwka, wodka), mieso $wieze,
mieso mrozone, mleko, masto, ser, margaryna, olej
kokosowy, smalec wieprzowy i tluszcze zwierzece,
zywno$¢ puszkowana (konserwowana), masa kaka-
owa, masto kakaowe, kakao w proszku, czekolada
(masa czekoladowa), kuwertura czekoladowa, cukier,
midd, syropy (owocowe i cukrowe), kawa, cykoria,
herbata, maka, kasza, kaszka, chleb'’, makaron, woda
mineralna, napoje gazowane.
Przyjete na Kongresie definicje i standardy (zasady)
wytwarzania artykuléw zywnos$ciowych znamionuje
kilka charakterystycznych wlasciwosci. Byly one:
stosunkowo proste, jasne i zrozumiate takze dla
przecietnego konsumenta, a nie tylko dla produ-
centéw czy handlowcow'!,

7 La Liberte 15.09.1908.

8 P. A. Dessau, Comment définir les produits alimentaires ?
Lélaboration des références pour l'application de la loi du ler aofit
1905 entre expertise et consensus professionnel, ,Histoire, écono-
mie et société”, 2006, Nr 1 (25), s. 99. Z kolei The New York Times
w depeszy z 9 wrzeénia donosil, ze delegatéw bylo ponad 700.

° La Liberte 10.09.1908.

10 Kategoryzacja i definicje chleba byly jednym z bardziej goracych
tematéw Kongresu. Bylo to efektem bardzo réznego podejécia do
tego podstawowego produktu w poszczego6lnych krajach.

W przeciwienstwie do wielu wspotczesnych definicji, niezwykle
rozbudowanych i szczegétowych. Do takich mozna zaliczy¢ re-
gulacje w zakresie wyrobow czekoladowych, niektorych alkohol,
sokoéw owocowych, czy $wiezych owocow i warzyw. Przyktadowo
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poparte wiedzg naukows i doswiadczeniem 6wcze-

snych wytwoércow,

w czedci aktualne do dzisiaj (wybrane rodzaje alko-

holi, masto'?, ograniczanie dodatkéw do zywnosci,

$wieze mieso, zasady stosowania nazw regional-

nych),

dowodem przywiazywania duzego znaczenia do

bezpieczenstwa zdrowotnego zywno$ci®.
Nalezy takze zaznaczy¢, ze czg$¢ propozycji nie wy-
trzymala proby czasu i w nastepstwie osiggnie¢ nauki
i postepu technicznego, badz do$wiadczen praktycz-
nych ulegta mniejszej, badz wiekszej ewolucji. Do
takich w nalezy zaliczy¢ chociazby definicje mleka™,
czy miodu.
Czes¢ definicji produktéw oraz standardéw i norm
zywno$ciowych przyjetych na Kongresie 1908 r.,
zostala zweryfikowana lub zmieniona na drugim
Kongresie w 1909 r. Wynikalo to po czesci wha-
$nie z przyjecia w wielu przypadkach francuskiego
punktu widzenia, z ktérym nie zgadzaly si¢ delega-
cje innych krajéw. Pomimo to Kongres 1908 r. byl
i jest powszechnie uznawany jako pierwszy krok na
trudnej drodze do wypracowania uniwersalnej mie-
dzynarodowej legislacji zapobiegajacej falszowaniu
Zywnosci.
O tym, ze Kongres 1908 r. nie rozwiazal jednak
wszystkich problemoéw, §wiadczy fakt, ze w dniach
17-24 pazdziernika 1909 r. w Paryzu odbyl si¢ Drugi
Miedzynarodowy Kongres Zywno$ciowy. W czasie
Kongresu 1909 r. podobnie jak rok wczeéniej, dziata-
to osiem sekcji. Poza produktami, ktdre byly dyskuto-
wane w czasie pierwszego Kongresu i z wielu powo-
déw postanowiono do nich wrécié, Kongres 1909 r.
podejmowat i nowe wyzwania. Dotyczylo to miedzy
innymi takich produktéw jak: piwo, jabtecznik, cia-
sta, wyroby cukiernicze, stodycze, ocet, musztarda,
pieprz, przyprawy, jaja, bekon, kietbasy i produk-
ty wieprzowe, 16d". Byly to jak widzimy produkty,

Dokoviczenie na str. 20

regulacje w sprawie wyrobéw czekoladowych okreslaja definicje
prawie 20 rodzajow czekolady oraz szczegotowe parametry dla
kazdego rodzaju.

12 Patrz standard dla masta opracowany i przyjety w 1971 r. w ra-
mach Codex Alimentarius (CODEX STAN 279-1971).

1 Co jest o tyle zrozumiale, ze falszowanie zywnosci w XIX w.
odbywalo sie ze znaczacym udzialem srodkéw szkodliwych dla
zdrowia i zycia ludzi (minia ofowiana, sole miedzi, zwigzki cyny,
ofowiu i siarki, itd.).

!4 Mleko to produkt zdrowych, dobrze karmionych i nieprzeme-
czonych (nieprzecigzonych pracg) kréw mlecznych. Nie moze
zawiera¢ siary. Nazwa mleko ma zastosowanie tylko do mleka
krowiego.

'* Science, Vol. XXX, Nr 773, 22 October 1909, s. 558.
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Stanistaw Kowalczyk

HISTORIA WALKI Z FAESZOWANIEM
ZYWNOSCI (9): KONGRES
ZYWNOSCIOWY (GENEWA 1908)

Kontekst spoteczny i gospodarczy

Dynamiczny rozwdj produkcji przemystowej jaki
mial miejsce w XIX w. obok wielu zjawisk pozytyw-
nych mial i negatywne. Do takich niewatpliwie na-
lezato zjawisko falszowania zywnosci, przybierajace
wrecz masowe rozmiary. Do gtéwnych przyczyn tego
stanu nalezy zaliczy¢ szybki wzrost popytu na zyw-
nos¢ i pojawienie sie w nastepstwie rewolucji prze-
myslowej — anonimowego konsumenta.

Skoro popyt na zywno$¢ systematycznie wzrastal,
a jej odbiorca stal si¢ anonimowy, mozna byto ryzy-
kowa¢ produkcje zywnoéci niskiej jakosci lub wrecz
zafalszowang. Proceder stopniowo zaczal przybieraé
takie rozmiary, ze coraz wigcej osob i organizacji
zaczelo zastanawiaé sie, jak mozna by go ukrdcic'.
A bylo o czym mysle¢ bowiem jak podawat w pofo-
wie XIX w. brytyjski fizyk i chemik, pionier w dzie-
dzinie badania zafalszowan zywnos$ci A.H. Hassall
- z ponad 3 tys. przebadanych przez niego probek
zywnoéci, az 65% bylo zafalszowanych?. Falszowanie
zywnosci i walka z tym zjawiskiem na przetomie XIX
i XX w. stafa sie zatem - jak pisal K. Olsen - sprawg
miedzynarodows’.

W celu powstrzymania tego zjawiska powstal pomyst
standaryzacji jako$ci wyrobdw spozywczych i praw-
nego uregulowania tego obszaru 6wczesnej gospo-
darki. By tego dokona¢ postanowiono zwolaé mie-
dzynarodowy kongres zywnosciowy, ktéry podjatby
trud wypracowania takich standardéw i norm.

Organizacja Kongresu 1908 r.

Organizatorem Kongresu zostalo Towarzystwo Bia-
tego Krzyza (the Society of the White Cross)*. Kongres
zwolano do Genewy w dniach 8-12 wrzes$nia 1908 r.

! Zjawisko falszowania nie dotyczylo wyltacznie produktéw zyw-
nosciowych, lecz takze innych, np. lekéw.

2 S. Kowalczyk, Z historii fatszowania Zywnosci, (w:) Bezpieczen-
stwo zywnosci w erze globalizacji, S. Kowalczyk (red.), Szkota
Gléwna Handlowa w Warszawie, Warszawa 2009, s. 299.

* K. Olsen, A Snapshot o chemistry from the fall of 1908, dostepne
na stronie: http://msuweb.montclair.edu.

* The Society of the White Cross, to organizacja powotana do zycia
w 1907 1. w celu grupowania i koordynowania migdzynarodowych
wysitkow na rzecz zwalczania chorob, epidemii, alkoholizmu, nar-
komanii oraz falszowania Zywnosci.

Odbyt sie pod hastem: Pierwszy miedzynarodo-
wy kongres przeciw falszowaniu zywnosci i lekéw
(The first international congress for the repression of
adulteration of alimentary and pharmaceutical pro-
ducts). Jak donosilo czasopismo ,,Science” z 20 marca
1908 r., idea zwotania kongresu po$wigconego fal-
szowaniu Zywno$ci oraz zapobieganiu takim proce-
derom krystalizowala si¢ juz co najmniej od 25 lat,
jednak dopiero na XIV Kongresie Higieny i Demo-
grafii w Berlinie w 1907 r. inicjatywa zostala ostatecz-
nie ogloszona®. Co ciekawe organizatorzy zakladali,
ze prace nad ,definicjami” poszczegoélnych produk-
tow zywno$ciowych powinny w efekcie doprowadzi¢
do ustanowienia kodeksu zywno$ciowego (codex ali-

mentarius).

Cel i przebieg Kongresu

Zgodnie z intencjami organizatoréw Kongres kon-
centrowal si¢ wokdt nastepujacych czterech proble-
moéw gltéwnych: (1) oszustwa i zafalszowanie zywno-
$ci, (2) $rodki zapobiegawcze, (3) ocena skutecznosci
istniejacych w tym obszarze przepiséw, (4) dodatki
do zywnosci, substancje barwigce i konserwujace®.
Celem Kongresu bylo ustanowienie miedzynaro-
dowych podstaw dla zwalczania oszustw w zakresie
zywnosci i lekow. Szczegolng pozycje w trakcie Kon-
gresu posiadata delegacja francuska. Bylo to nastep-
stwem szerokiej dyskusji oraz znacznemu juz dorob-
kowi w tym zakresie jakie posiadata wéwczas Francja.
W literaturze, jak i w prasie wlasnie okres pierwszej
dekady XX w. czesto nazywany jest francuska dys-
kusja o czystoéci zywnosci. Aktywno$¢ Francji w tej
mierze na poczatku XX w. byla rzeczywiscie godna
podkreslenia. Kamienie milowe, ktére je wytyczaly
to francuska ustawa o przeciwdzialaniu falszowaniu
z 1 sierpnia 1905 r. oraz wlasnie Kongresy zywno-
$ciowe z 190811909 r.

Dokoticzenie na III str. oktadki

5 Science, Vol. XXVII, Nr 690, 20 March 1908, s. 475.
¢ Science, Vol. XXVII, Nr 695, 24 April 1908, s. 672.



