Informacje dla prowadzacych produkcje pierwotng oraz
sprzedaz bezposrednia zywnosci pochodzenia
roslinnego oraz sprzedaz srodkéw spozywczych na
targowiskach.

Podmioty dziatajgce na rynku spozywczym, prowadzgce produkcje pierwotng zywnosci
pochodzenia roslinnego, obowigzane sg ztozy¢ wniosek o wpis do rejestru zaktaddw
podlegajgcych urzedowej kontroli organéw Panstwowej Inspekcji Sanitarnej.

Produkcja pierwotna obejmuje dziatalno$¢ na poziomie gospodarstw lub na podobnym
poziomie obejmujgcg m.in. produkcje, uprawe produktow roslinnych takich jak zboza,
owoce, warzywa, ziota, grzyby jak rowniez ich transport wewnetrzny, magazynowanie
i postepowanie z produktami (bez znaczacej zmiany ich charakteru np. np. mycie warzyw,
usuwanie lisci, sortowanie owocoéw, suszenie zboz ) w gospodarstwie i ich dalszy transport
do zakfadu przetworczego oraz zbieranie runa lesnego na przykfad zbieranie grzybow
dzikorosngcych i jagéd w naturalnym srodowisku i ich transport do zaktadu.

Sprzedaz bezposrednia to sprzedaz matych ilosci surowcow, czyli produktow produkciji
pierwotnej do konsumenta kornncowego lub lokalnego zaktadu detalicznego bezposrednio
zaopatrujgcego konsumenta koncowego. Dostawy bezposrednie obejmujg rowniez srodKki
spozywcze pochodzgce z produktéw lub surowcdw, o ktérych mowa w postaci kiszonej lub
suszonej. Dostawcami bezposrednimi sg zatem producenci matych ilosci zywnosci
nieprzetworzonej pochodzenia roslinnego, sprzedawanej konsumentowi finalnemu,
tj. osobom indywidualnym, np. na targowiskach, placach targowych, w bramach wtasnych
gospodarstw rolnych, handlu obwoznym, jak rowniez lokalnym sklepom i zaktadom
gastronomicznym (restauracije, bary, stotdéwki szkolne i inne).

Zaktady prowadzgce dziatalno$¢ gospodarczg w zakresie skupu, przechowywania lub
sprzedazy grzybow oraz produkcji przetworow grzybowych spetniajg obowigzujgce
wymagania higieniczne oraz muszg zatrudniac¢ klasyfikatorow grzybdéw lub grzyboznawcow.

Wprowadzane do obrotu mogg byc¢ jedynie grzyby rosngce w warunkach naturalnych,
swieze lub suszone po uzyskaniu atestu klasyfikatora ( po ocenie grzybéw swiezych )
lub grzyboznawcy w przypadku grzybéw suszonych, a znajdujgce sie w wykazie
wprowadzonym rozporzgdzeniem Ministra Zdrowia z dnia 17 maja 2011r. w sprawie
grzyboéw dopuszczonych do obrotu lub produkcji przetworéw grzybowych, srodkow
spozywczych zawierajgcych grzyby oraz uprawnien klasyfikator grzybow i grzyboznawcy
(Dz. U. Nr 115, poz. 672).

Rejestracja

Wpis do rejestru zostanie dokonany po ztozeniu do Panstwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego w Swidniku, Al. Lotnikéw Polskich 1, 21-045 Swidnik, wniosku
0 wpis zaktadu do rejestru zaktadow podlegajgcych urzedowej kontroli Panstwowej Inspekciji
Sanitarnej.

Whpis zakladu do rejestru nie podlega optacie.




Formularz przedmiotowego wniosku jest dostepny w siedzibie Powiatowej Stacii
Sanitarno-Epidemiologicznej w Swidniku, Al. Lotnikéw Polskich 1, 21-045 w Swidniku oraz
na stronie internetowej

https://www.gov.pl/web/psse-swidnik/sekcja-higieny-zywnosci-i-zywienia

Zgodnie z art. 103 ust. 4 ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia, kto prowadzi
dziatalnos¢ w zakresie produkciji lub obrotu zywnoscia bez ztozenia wniosku 0 wpis
do rejestru zakladow (...), podlega karze pienieznej.

Wysokos¢ kary pienieznej moze by¢é wymierzona do 5000 zt, nie mniej niz 1000 zi.

Zasady bezpieczenstwa zywnosci

Osoby pracujgce przy dostawie i sprzedazy zywnosci na targowiskach, bazarach /
straganach, w sklepikach, stoiskach itp. powinny zweryfikowa¢é wprowadzone dobre
praktyki higieniczne, tak aby:

- zapewni¢ wtasciwe warunki przechowywania produktow — etykiety produktow zawierajg
wskazowki w jakiej temperaturze nalezy je przechowywac, co ma kluczowe znaczenie
w przypadku zywnosci nietrwatej mikrobiologicznie jak np. produkty i wyroby miesne, mleko,
jogurty i inne produkty mleczne, satatki, kietki, soki jednodniowe etc.),

- weryfikowac terminy przydatnosci do spozycia, ma to szczegoélne znaczenie w przypadku
ww. produktéw nietrwatych mikrobiologicznie. Nie wolno oferowa¢ (np. przy kasie, na
ladzie), bez zapewnienia warunkéw chtodniczych produktow o krotkim terminie przydatnosci
do spozycia, ktére powinny by¢ przechowywane w lodéwce,

- zapobiegac zakazeniom krzyzowym i niewtasciwym praktykom.
Przyktady:

- jaja nie powinny by¢ przektadane do innych opakowan, niz te w ktérych zostaty
dostarczone, po kontakcie dfonie-jaja nalezy umyc lub zdezynfekowac rece,

- nie nalezy ktas¢ produktow tj. sera, wedlin, miesa itp. bezposrednio na wadze,

- jaja sg potencjalnym zrodtem zanieczyszczen mikrobiologicznych, nalezy zapobiegac ich
kontaktowi z zywnoscig przeznaczong do bezposredniego spozycia (np. ser, wedliny). Jest
ona spozywana bezposrednio, bez obrobki cieplnej a wiec zanieczyszczenie
mikrobiologiczne moze by¢ realnym zagrozeniem dla konsumenta,

- stosowanie rekawiczek jednorazowych w sposob higieniczny, gdyz stosowane
niewlasciwe mogg byC nosnikiem groznych bakterii — np. dotykanie miesa
w rekawiczce jednorazowego uzytku, ktorg nastepnie pobieramy pienigdze a potem
naktadamy na wage wedline powoduje, ze bakterie wystepujgce na miesie i na pienigdzach
zostang przeniesione na wedline, podobnie jak w przypadku nie umytych rak,

- produkty spozywcze muszg byc¢ identyfikowalne, mie¢ okreslony termin przydatnosci do
spozycia/date minimalnej trwatosci. Nie wolno handlowa¢ zywnoscig niewiadomego
pochodzenia, z nielegalnych zrodet,



https://www.gov.pl/web/psse-swidnik/sekcja-higieny-zywnosci-i-zywienia

- nalezy przestrzega¢ obowigzku odsuniecia od pracy z zywnoscig w przypadku ztego stanu
zdrowia — wszelkich objawow ze strony uktadu pokarmowego, oddechowego, chorobowych
zmian skornych i innych chorob zakaznych,

- na straganach i stoiskach z owocami lub/i z warzywami

*podawac i pakowac¢ produkty przez sprzedajgcego, tak aby ograniczy¢ kontakt klienta
Z Zywnoscig,

* dezynfekowac rece po kazdym kontakcie z pieniedzmi,
*ograniczy¢ bliski kontakt z kazdg osoba, ktéra ma objawy chorobowe tj.: gorgczka, kaszel,

*nie dopuszczac do kontaktu z surowcem lub produktem oséb, ktdre majg objawy zakazenia
drog oddechowych, nawet tagodny kaszel albo gorgczke.

Powyzsze Informacje opracowane zostaly przez Sekcje Higieny Zywnosci i Zywienia
Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Swidniku, Al. Lotnikéw Polskich 1, 21-045
Swidnik; tel. kontaktowy: 817455610, adres e-mail: psse.swidnik@sanepid.gov.pl




