S.270.11.2023 Zatacznik nr 1

,»,Wykonanie ustug z zakresu obstugi sali konferencyjnej wraz z zapewnieniem
wyzywienia dla uczestnikow szkolen oraz oséb wynajmujacych pokoje w osrodku
szkoleniowo-wypoczynkowym przy Nadlesnictwie Wyszkow w 2024"

Opis przedmiotu zamowienia- zakres prac.

1. Przedmiotem zamowienia jest Swiadczenie ustug restauracyjnych
(gastronomicznych/cateringowych) polegajgcych na przygotowaniu i dostarczaniu
positkbw wraz z obstugg, na kazdorazowe szczegdtowe zamowienie sktadane przez
Zamawiajgcego w okresie od dnia zawarcia umowy do 31.12.2024r. Wykonawca nie ma
prawa odméwi¢ podawania positkow lub zgda¢ zmiany jego ceny jednostkowej bez
wzgledu na liczbe oséb korzystajgcych z positkow.

2. Wykonawca samodzielnie bedzie ustalat liczbe oséb do obstugi z zastrzezeniem, iz
musi by¢ ona adekwatna do ilosci uczestnikéw, zapewniajgc przy tym ptynng, sprawng
i komfortowg obstuge gosci. Zamawiajgcy wymaga statej obecnosci obstugi w
wyznaczonych godzinach swiadczonej ustugi.

3. Zatrudnione przez wykonawce osoby muszg dbac¢ o wyglad zewnetrzny, posiadacé
czyste i estetyczne ubrania oraz wtasciwie i z kulturg odnosic sie do gosci i pracownikéw
zamawiajgcego.

4. Wykonawca zapewni positki wysokiej jakosci, urozmaicone, bez stosowania
dodatkowych preparatéw zastepczych oraz srodkdw konserwujgcych, w szczegolnosci:

1) nie uzywa produktéw typu instant (za wyjgtkiem kawy) oraz gotowych produktow (np.
pierogi mrozone, klopsy, gotgbki itp.);

2) uzywa masto swieze, a nie produkty mastopodobne;
3) wedliny sg wysokiej jakosci, nie zawierajg skrobi, soi.

5. W momencie podawania positki i napoje muszg charakteryzowac sie wysokg jakoscig
- posiadac wiasciwe walory smakowe i zapachowe, odpowiednig estetyke temperature
i konsystencje.

6.Wykonawca bedzie zobowigzany wykonywac¢ przedmiot zamdwienia nieprzerwanie
przez caty czas umowy, co oznacza konieczno$¢ catodziennego wyzywienia przez
wszystkie dni tygodnia bez wzgledu na to czy sg to dni wolne od pracy - w tym réwniez
ustawowo wolne wg potrzeb Zamawiajgcego.

7.Zamawiajgcy ze wzgledu na specyfike swiadczonych ustug wymaga ciggtosci dostaw
positkbw wedlug ustalonego wczesniej miedzy stronami harmonogramu. Jezel
wykonawca nie dostarczy positkdw w ustalonych godzinach Zamawiajgcy ma prawo
zamowic positki w trybie pilnym u innych podmiotow na koszt Wykonawcy.

8.Zamawiajagcy nie dopuszcza mozliwosci stosowania przy przygotowywaniu positkdw,
kostek rosotowych, bulionowych czy zup w proszku. Positki powinny by¢
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przygotowywane z surowcoéw swiezych i wysokiej jakosci z zachowaniem rezimoéw
dietetycznych i sanitarnych.

9.Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo przeprowadzania oceny oferowanych positkéw,
pod katem sprawdzenia ich gramatur, zalecanych norm Zzywieniowych i jako$ci
wykorzystywanych surowcow.

10. Jadtospisy powinny by¢ ustalane z kierownikiem os$rodka lub z inng osobg wyznaczong
przez Zamawiajgcego.

11.Zamawiajgcy dopuszcza mozliwos¢ przedstawienia indywidualnie skonstruowanego
menu w kazdym zestawie wg wymagan danego klienta. W takim przypadku cena
ustalana bedzie miedzy stronami, w oparciu o stawki z oferty wykonawcy

12.Wykonawca zobowigzany bedzie na wiasny koszt do niezwlocznego usuwania po
kazdym positku brudnych naczyh i resztek pokarmowych. Do Wykonawcy bedzie
nalezato rowniez mycie i wyparzanie naczyn.

13.0rganizacja ustugi gastronomicznej, w tym procesu przygotowania, transportu,
wydawania positkéw oraz mycia, dezynfekcji, utrzymania czysto$ci pomieszczen musi
by¢ zgodna z obowigzujgcymi przepisami prawa, normami i zasadami sanitarno-
epidemiologicznymi.

14. Personel Wykonawcy zobowigzany jest przestrzega¢ procedur higienicznych
dotyczgcych higieny ragk, srodkéw transportu, urzgdzen i sprzetu oraz stosowania
preparatow myjgcych i dezynfekujgcych dopuszczonych w kontakcie z zywnoscia.

15. Wykonawca zobowigzany bedzie do zapewnienia estetycznej odziezy oraz artykutéw
higienicznych i jednorazowych np. rekawiczek dla pracownikéw wykonujgcych ustuge
na rzecz Zamawiajgcego.

16. Pracownicy Wykonawcy zajmujgcy sie produkcjg, dowozem, wydawaniem positkdw
zobowigzani sg do zachowania schludnego wyglgdu oraz posiadania aktualnych
ksigzeczek zdrowia do celdéw sanitarno-epidemiologicznych, za co bierze catkowitg
odpowiedzialnos¢ Wykonawca.

17. Wykonawca odpowiada za szkody powstate w wyniku prowadzonej dziatalnosci.

18. Wykonawca ponosi odpowiedzialnos¢ za wszelkie stwierdzone nieprawidtowosci
Swiadczonych ustug ujawnione poprzez organy kontrolne oraz stuzby Zamawiajgcego.

Nadlesnictwo oswiadcza, ze jest wiascicielem nastepujgcych obiektow:

1) Osrodka szkoleniowego (320 m2) sktadajgcego sie z nastepujgcych
pomieszczen: szatni, pokoju goscinnego, pomieszczenia gospodarczego,
pomieszczenia kuchennego, pomieszczenia jadalni, pokoju maszyn, sali
konferencyjnej, korytarza i dwoch pomieszczen WC ( w perspektywie jest
przekwalifikowanie czesci Sali konferencyjnej na sale edukacyjng).

2) Budynku mieszkalnego (575 m2) 6-ciorodzinnego z przeznaczeniem na
zakwaterowanie uczestnikow szkolen, narad i innych spotkan sktadajgcego
sie z:

- piwnicy - siedem pomieszczen), korytarza i wc
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- parteru (szes¢ pokoi, dwie kuchnie, dwie tazienki, dwa wc i dwa przedpokoje)
-pietra (szes$¢ pokoi, dwie kuchnie, dwie fazienki, dwa wc i dwa przedpokoje)
- poddasza (cztery pokoje, dwie kuchnie, dwie tazienki, dwa wc i dwa
przedpokoje)
- klatki schodowej
3) Pensjonatu (872 m2) sktadajgcego sie z:
- Piwnicy (czes¢ ustugowo-gastronomiczna z kominkiem, sala bilardowa, sala
ze stotem tenisowym, sitownia, sauna, szatnia, zabudowa magazynku, dwa wc,
klatak schodowa i korytarz)
- parteru (osiem pokoi z wc i dwéch przedpokoi)
- pierwszego pietra (osiem pokoi z wc i dwdch przedpokoi)
- poddasza (dwoch pomieszczen kuchennych, dwéch pokoi dziennych, dwdéch
sypialni, dwdch tazienek z wc, dwoch przedpokoi)
- klatki schodowej
Obstuga obiektéw 1-3 winna polega¢ na utrzymaniu sprawnosci technicznej
budynkéw, urzadzeh i wyposazenia technicznego umozliwiajgcej petng obstuge
uczestnikow szkolen, narad oraz innych oséb wynajmujgcych wyzej wymienione
obiekty.

Poprzez powyzsze rozumie sie:

W osrodku szkoleniowym:

1)
2)

3)

4)

utrzymanie czystosci i porzadku wszystkich pomieszczenh przed oraz po zakonczeniu
narady, szkolenia lub innego spotkania.
utrzymanie w czysto$ci wszystkich urzgdzen i wyposazenia stuzgcego do
przygotowania i podawania positkow
zabezpieczenie materiatow eksploatacyjnych dobrej jakosci (wykonane z materiatow
nie powodujgcych ,rwania sie” przy probie wydobycia z podajnika) w
pomieszczeniach, tazienkach, wc (papier toaletowy, mydto w kostce, mydto w ptynie,
odswiezacz powietrza, reczniki papierowe typu ZZ w tazienkach zbiorowych, reczniki
tekstylne w fazienkach indywidualnych),
* Zamawiajgcy zastrzega prawo do zalecenia zmiany wykorzystywanych
materiatow jezeli ich jakoS¢ bedzie wedtug jego oceny zbyt niska.
pranie obrusow, serwet i $cierek oraz mycie okien jeden raz na trzy miesigce lub
wedtug potrzeb z wykorzystaniem wtasnych materiatow.

W pensjonacie i budynku 6-ciorodzinnym:

- utrzymanie czystosci i porzadku wszystkich pomieszczen przed oraz po
zakwaterowaniu gosci.
- zmiane poscieli po kazdym jednodobowym zakwaterowaniu i co 7 dni przy
dtuzszym pobycie tej samej osoby
- zabezpieczenie materiatow eksploatacyjnych w pomieszczeniach, tazienkach, wc
(papier toaletowy, mydto w kostce, mydto w ptynie, odswiezacz powietrza, reczniki
papierowe typu ZZ w tazienkach zbiorowych, reczniki tekstylne w tazienkach
indywidualnych),
* Zamawiajgcy zastrzega prawo do zalecenia zmiany wykorzystywanych
materiatow jezeli ich jakoS¢ bedzie wedtug jego oceny zbyt niska.
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- pranie poscieli w wyspecjalizowanym zakfadzie ( co nalezy udokumentowac kopig
umowy ) oraz mycie okien (przez osobe posiadajgcg odpowiednie zaswiadczenie o
braku przeciwwskazan do pracy na wysokosci od 1 do 2,99m) jeden raz na trzy
miesigce lub w miare potrzeb wykorzystaniem wtasnych materiatéw.

Przygotowanie positkéw.

PRZYKLADOWE ZESTAWY DO WYCENY

Gramatura na
osobe po

MENU ugotowaniu,
upieczeniu,
usmazeniu -
gramatura w

stanie gotowym

Sniadanie - bufet

ptatki sSniadaniowe: kukurydziane zwykte, ptatki czekoladowe, w miodzie, typu 509

musli - do wyboru 1 rodzaj, mleko o zawartosci 3,2% ttuszczu lub wymiennie

dla dzieci: kakao ,czekolada lub zupa mleczna 250 mi

wedliny: szynka wieprzowa, szynka konserwowa, baleron, poledwica, salami, 804g

kietbasa krakowska, szynkowa - do wyboru 3 rodzaje

ser zOMtty typu: salami, gouda, mozzarella, ementaler lub réwnowazny - do 3049

wyboru 1 rodzaj

jajka na bekonie lub paréwki cienkie na gorgco 1
jajko/
1 szt

ser biaty, twardg ze szczypiorkiem 509

dzem lub miéd naturalny 25¢

pieczywo jasne, ciemne 150 g

masto - min 80% tluszczu w produkcie 2049

pomidor lub ogorek, rzodkiewka, papryka (warzywa sezonowe), ogorek 509

konserwowy lub kiszony

kawa naturalna z ekspresu (arabica 100%, lub 60% arabica i 40% robusta), 200 ml

kawa rozpuszczalna + mleko lub $mietanka 10ml

herbata parzona pakowana w osobnych saszetkach rézne rodzaje w tym: 200 ml

english breakfast, czarna earl grey, czarna owocowa, zielona, zielona

owocowa, mietowa, owocowa.

sok owocowy ttoczony -100% soku, rézne smaki, w tym: jabtkowy, 200 ml

pomaranczowy.

cukier brgzowy lub biaty 59

cytryna 3d
Obiad

Zupa: pomidorowa z makaronem lub ryzem, ogdrkowa, zurek, kapusniak, roso6t

z makaronem, jarzynowa, grzybowa, krupnik, flaczki, zupa gulaszowa itp.- do 400 ml

wyboru 1 zupa

Danie drugie:

-kotlet schabowy, zraz wotowy, kotlet mielony, pieczone udko z kurczaka, 120 g

pieczone udko z kaczki, bitki wieprzowe, filet drobiowy, karkéwka pieczona,
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bryzol, pulpety z indyka, roladki z indyka z serem, szynkg i ogérkiem i sosem,

filet z ryby lub danie wegetarianskie® - do wyboru 1 rodzaj. 200 g
Wykonawca w zaleznosci od potrawy bedzie dobierat sosy.
-ziemniaki, ziemniaki opiekane, frytki, kasza gryczana, ryz -do wyboru 1 rodzaj 150 g
-zestaw suréwek — 2 rodzaje (uwzgledni¢ sezonowe warzywa)
-kompot, woda mineralna — na zyczenie goscia
200 ml
-deser - ciasto domowe: np. jabtecznik, makowiec ,sernik lub lody, budyn,
galaretka
80¢g
Kolacja - bufet
Kietbasa z rusztu, kaszanka na goraco, bogracz lub danie wegetarianskie 100 g
satatka jarzynowa lub grecka 100 g
wedliny: szynka wieprzowa, szynka konserwowa, poledwica, krakowska sucha, 80g
filet drobiowy — do wyboru 2 rodzaje
ser z0tty typu gouda, salami, ementaler lub rGwnowazny 30¢g
pomidory, ogorki, rzodkiewka, papryka lub ogoérek kiszony 100 g
pieczywo jasne, ciemne 150 g
masto - min 82% tluszczu w produkcie 2049
kawa naturalna z ekspresu (arabica 100%, lub 60% arabica i 40% robusta), 200 ml
kawa rozpuszczalna + mleko lub $mietanka 10ml
herbata parzona pakowana w osobnych saszetkach rézne rodzaje w tym: 250 ml
english breakfast, czarna earl grey, czarna owocowa, zielona, zielona
owocowa, mietowa, owocowa.
sok owocowy ttoczony -100% soku, rézne smaki, w tym: jabtkowy, 200 ml
pomaranczowy.

Cukier brgzowy lub biaty 5¢
cytryna 3d
Przerwa kawowa
ciasto domowe — np. szarlotka, sernik, makowiec, czekoladowe, drozdzowe 804g
rézne rodzaje kruchych ciasteczek 100 g
kawa naturalna z expresu (arabica 100%, lub 60% arabica i 40% robusta), kawa 200 ml

rozpuszczalna + mleko lub Smietanka 10ml

herbata parzona pakowana w osobnych saszetkach rozne rodzaje w tym: 200 ml

english breakfast, czarna earl grey, czarna owocowa, zielona, zielona

owocowa, mietowa, owocowa.

cukier brgzowy lub biaty 5g

cytryna 34d

Woda mineralna niegazowana/gazowana (50:50) 200 ml
Uroczysta kolacja

zupa np. gulaszowa 300 ml

poledwiczki wieprzowe, zraz wotowy zawijany, karczek pieczony z sosem, 120 g

eskalopki z indyka w sosie maslanym, toso$ pieczony z warzywami lub danie

wegetarianskie,

ziemniaki/frytki/ziemniaki opiekane 200 g

zestaw suréwek 150 g
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wedliny: szynka wieprzowa, szynka konserwowa, migsa pieczone, poledwica , 804g

salami, kietbasa krakowska sucha, filet drobiowy — do wyboru 2 rodzaje

sery twarde typu gouda, salami, ementaler lub réwnowazne 30¢g

ryba po grecku, sledz w oleju, sledz po kaszubsku, ryba smazona — do wyboru 100 g

dwa rodzaje

pomidory, ogorki, papryka lub ogoérek kiszony, pieczarki w occie 100 g

kawa naturalna z ekspresu (arabica 100%, lub 60% arabica i 40% robusta), 200 ml

kawa rozpuszczalna + mleko lub $mietanka 10mi

herbata parzona pakowana w osobnych saszetkach rézne rodzaje w tym: 200 ml

english breakfast, czarna earl grey, czarna owocowa, zielona, zielona

owocowa, mietowa, owocowa.

sok owocowy ttoczony -100% soku, rézne smaki, w tym: jabtkowy, 300 ml

pomarahczowy, grejfrutowy

cukier brgzowy lub biaty 5¢

cytryna 3d

owoce trzy rodzaje 100 g

Ciasto domowe — jabtecznik, makowiec, sernik, czekoladowe, babeczki z 804¢

owocami, ciasto drozdzowe— do wyboru

woda mineralna, nie gazowana i gazowana, woda z cytryng 200 ml
Impreza plenerowa

porcja mies grillowanych — szasztyk, karkdwka, zeberka, kietbasa, kurczak, 200 g

danie wegetarianskie — do wyboru dwa rodzaje

porcja zupy — zurek, grochowa, flaki — do wyboru jedna zupa 350¢9

Bigos, gulasz lub danie wegetarianskie 300 g

pieczywo jashe, ciemne 150 g

napoje zimne - woda mineralna 200 ml, sok owocowy 200 ml 400 ml

satatki: jarzynowa lub grecka 150 g

warzywa Swieze — pomidor, ogorek, ogorek kiszony lub konserwowy 100 g

dodatki- musztarda, ketchup, chrzan 804g

kawa naturalna z ekspresu (arabica 100%, lub 60% arabica i 40% robusta), 200 ml

kawa rozpuszczalna + mleko lub $mietanka 10ml

herbata parzona pakowana w osobnych saszetkach rézne rodzaje w tym: 200 ml

english breakfast, czarna earl grey, czarna owocowa, zielona, zielona

owocowa, mietowa, owocowa.

cukier brgzowy lub biaty 5¢

cytryna 3d

* Ze wzgleddow organizacyjnych Zamawiajgcy dopuszcza, aby podanie obiadu mogto
odbywac sie poza obiektami osrodka szkoleniowo-wypoczynkowego nie dalej jednak niz
5km. Transport gosci przed i po positku Zamawiajgcy zorganizuje wtedy we wtasnym
zakresie.

* Ze wzgledu na brak mozliwosci ugotowania positku na miejscu Zamawiajgcy
dopuszcza dostarczenie gotowych zestawoéw obiadowych w formie cateringu z
moZzliwoscig ich porcjowania na miejscu lub zapakowanych jako gotowy zestaw w
opakowaniu jednorazowym gwarantujgcym utrzymanie odpowiedniej temperatury
podania.
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OPIS CZYNNOSCI UJETYCH W FORMULARZU OFERTOWYM.

EFEKTOGODZ - prace godzinowe zwigzane z przygotowaniem obiektéw na pobyt uczestnikdw
szkolen, narad i innych o0s6b przebywajgcych w obiektach osrodka szkoleniowo-
wypoczynkowego, obejmuje prace polegajgce na myciu okien, podtdg, scian, usuwanie smieci,
wycieranie kurzu, odkurzanie dywanow i wyktadzin itd. Dezynfekcja powierzchni i miejsc
przeznaczonych do wspdlnego uzytkowania przez gosci np. klamek, wigcznikéw,
armatury, blatow stotow itp.

IIWYD.POS- ilos¢ positkéw wydawanych w obiektach o$rodka szkoleniowo-
wypoczynkowego(pierwsze, drugie sniadanie, kolacja),

KONSUMPC. - ilo$¢ wydanych positkéw obiadowych,

POSIL.SPE - ilos¢ wydanych positkow specjalnych typu grill,

IL.NOC.1 - przygotowanie 1 miejsca noclegowego na pobyt jednodobowy, tj. przygotowanie
poscieli, koca, recznikow w dwdéch rozmiarach (kgpielowy, do rgk), dywanika tazienkowego,
zaopatrzenie pokoju i tazienki w materiaty higieniczne np. mydto, papier toaletowy.

IL.NOC.2 - przygotowanie miejsca noclegowego na pobyt trwajgcy wiecej niz jedna doba, tj.
przygotowanie poscieli, koca, recznikbw w dwéch rozmiarach (kgpielowy, do rgk), dywanika
tazienkowego, zaopatrzenie pokoju i tazienki w materialy higieniczne np. mydto, papier
toaletowy.

*Zamawiajgcy zastrzega prawo do zalecenia zmiany wykorzystywanych materiatow jezeli ich
Jakos$c¢ bedzie wedtug jego oceny zbyt niska



