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Projekt nr CZ.11.04.02/00/23_003/0000006 pn.: ,Snieznicki Zwornik I” wspdffinansowany przez Unie
Europejskg ze srodkéw Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego w ramach programu Interreg
Czechy-Polska 2021-2027 Priorytet 4. Wspotpraca instytucji i mieszkancow pogranicza, Cel 4.2
Pogtebianie wiezi transgranicznych mieszkancow i instytucji pogranicza czesko—polskiego

I. Opis przedmiotu zamoéwienia

Przedmiotem zamdwienia jest Swiadczenie ustugi hotelarskiej i gastronomicznej na potrzeby organizacji
warsztatéw terenowych w zwigzku z realizacjg dziatah pn.: Dzielenie sie dobrymi praktykami, Wymienne
staze i wyjazdy, Sieciowanie profesjonalnego personelu W  ramach projektu
nr CZ.11.04.02/00/23_003/0000006 pn.: ,,Snieznicki Zwornik I” wspéffinansowanego przez Unie
Europejskg ze srodkéw Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego w ramach programu Interreg
Czechy—Polska 2021-2027 Priorytet 4. Wspétpraca instytucji i mieszkancow pogranicza, Cel 4.2
Pogtebianie wiezi transgranicznych mieszkancow i instytucji pogranicza czesko—polskiego.

1. Termin realizacji zamoéwienia: 15-16 pazdziernika 2024 r.

2. Zamoéwienie obejmuje nastepujace elementy:

e ustuga hotelarska — zapewnienie noclegu ze $niadaniem dla uczestnikédw warsztatow
terenowych: 11 pokoi dwuosobowych dla 22 os6b oraz 3 pokoi jednoosobowych
lub wieloosobowych do pojedynczego wykorzystania (nocleg z dnia 15 pazdziernika
na 16 pazdziernika 2024 r.) oraz bezptatnych miejsc parkingowych dla min. 8 samochodéw;

e ustuga gastronomiczna — zapewnienie wyzywienia dla uczestnikow warsztatéw terenowych:
a) obiadu w formie bufetu w dniach 15 i 16 pazdziernika br. dla 25 uczestnikéw,

b) uroczystej kolacji w dniu 15 pazdziernika br. dla 25 uczestnikow z uwzglednieniem sali
bankietowej wraz ze sprzetem do nagtosnienia - Wykonawca zapewnit oprawe muzyczng
poprzez odtwarzanie muzyki (utwory wybrane w porozumieniu z Zamawiajgcym),
Z obstugg do godz. 22:00 i mozliwoscig przedtuzenia korzystania z sali po godz. 22:00.

3. Miejsce realizacji zamoéwienia (lokalizacja warsztatow):

1) hotel/obiekt (zwany dalej ,Obiektem”) zlokalizowany, w odlegtosci maksymalnie 7 km
od Schroniska PTTK na Szczelincu, Kartéw 9, 57-350 Kudowa Zdroj;

2) odlegtos¢ mierzona bedzie za pomocg narzedzia Google Maps (trasa piesza) wedtug
wspotrzednych geograficznych, poczgwszy od punktu poczatkowego do punktu potozenia
Obiektu, wskazanego przez narzedzie Google Maps, na podstawie nazwy i adresu Obiektu;

3) punkt poczgtkowy w narzedziu Google Maps okreslajg wspotrzedne: 50.485355, 16.339189.

4. Szczegotowy opis ustug gastronomicznych:
1) Obiad w dniach 15 i 16 pazdziernika 2024 r.: obiad godz. 12:00 - 13:00 dla wszystkich
uczestnikdéw warsztatéw terenowych, spozywany na siedzgco, w formie szwedzkiego stotu:
a) zupa — 2 rodzaje wybrane przez Zamawiajgcego z propozycji przekazanych przez
Wykonawce — migsna i weganska do wyboru;
b) dania gtéwne ciepte — 3 rodzaje wybrane przez Zamawiajgcego z propozycji przekazanych
przez Wykonawce — miesne, peskatarianskie, wegetarianskie i weganskie do wyboru;
c) dodatki do dania gtébwnego: minimum 2 rodzaje dodatkéw na ciepto, takie jak:
ziemniaki/frytki/makaron/ryz, zestaw minimum 3 rodzajow suréwek do wyboru;
d) deser (wyroby cukiernicze krojone — minimum 3 rodzaje, pokrojone owoce — minimum
2 rodzaje) — minimum 2 porcje na 1 osobe;
e) kawa, herbata z dodatkami (tj. cukier, cukier brgzowy, miéd naturalny, stodzik, mleko w tym
mleko bez laktozy lub napdj roslinny, cytryna), soki, woda mineralna gazowana i niegazowana.
2) Uroczysta kolacja w dniu 15 pazdziernika 2024 r.:



a) Uroczysta kolacja dla wszystkich uczestnikow warsztatéw terenowych, spozywana
na siedzgco:

» zimne lub ciepte przekaski - miesne, peskatarianskie, wegetarianskie i weganskie do wyboru;
» dania gtéwne ciepte, 3 rodzaje wybrane przez Zamawiajgcego z propozycji przekazanych
przez Wykonawce — miesne, peskatarianskie, wegetarianskie i weganskie do wyboru,

* dodatki do dania gtdwnego: minimum 2 rodzaje dodatkow na ciepto, takie jak:
ziemniaki/frytki/makaron/ryz, zestaw minimum 3 rodzajéw suréwek do wyboru,

» deser (wyroby cukiernicze krojone — minimum 3 rodzaje, pokrojone owoce — minimum
2 rodzaje),

» kawa, herbata z dodatkami (tj. cukier, cukier brgzowy, midd naturalny, stodzik, mleko w tym
mleko bez laktozy lub napdj roslinny, cytryna), soki wyciskane ze swiezych owocéw, woda
mineralna gazowana i niegazowana,

b) Zamawiajgcy wymaga, aby podczas catego okresu trwania uroczystej kolacji Wykonawca
zapewnit oprawe muzyczng poprzez odtwarzanie muzyki (utwory wybrane w porozumieniu
z Zamawiajgcym, muzyka grana z odtworzenia),

c) Zamawiajgcego nie bedg obcigza¢ zadne optaty zwigzane z emitowaniem muzyki, w tym
tantiemy dla twércéw i artystow, wszelkie koszty w tym zakresie ponosi Wykonawca,;

d) Wykonawca zapewni obstuge kelnerskg w liczbie dostosowanej do liczby uczestnikéw
warsztatébw od godz.17:00 do godz. 22:00 z mozliwoscig przediuzenia korzystania z sali
po godz. 22:00.

3) Wymagania wspoéine dla ustug gastronomicznych 15 i 16 pazdziernika 2024 r.:
a) ustugi gastronomiczne polegajg na zapewnieniu wyzywienia dla ok. 25 os6b i obejmujg obiad,
uroczystg kolacje oraz obiad (zgodnie z tym, co opisano wyzej w pkt 4),
b) Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwo$¢ bezkosztowej redukcji liczby osdb, maksymalnie
0 5 0s6éb w stosunku do liczby, o ktérej mowa pkt 5, na 5 dni przed rozpoczeciem warsztatéw,
¢) Zamawiajacy planuje nastepujace liczby poszczegdinych ustug gastronomicznych:

. obiad w dniu 15 pazdziernika 2024 r. dla 25 oséb,
. uroczysta kolacja w dniu 15 pazdziernika 2024 r. dla 25 osob,
. obiad w dniu 16 pazdziernika r. dla 25 os6b.

d) kazdy positek wymieniony w ust. 4 powinien by¢ urozmaicony oraz przygotowany w liczbie
odpowiadajgcej liczbie uczestnikdéw warsztatéw terenowych, w taki sposob, by dla kazdej osoby
przewidziana byta co najmniej jedna porcja potrawy (z wytgczeniem serwisu kawowego, ktory
powinien by¢ uzupetniany na biezaco, tak by uczestnik warsztatow terenowych moégt z niego
skorzysta¢ ilekro¢ bedzie miat ochote). Konieczne jest réwniez uwzglednienie positkow
weganskich (bez produktéw pochodzenia zwierzecego).

e) Zamawiajgcy wymaga, aby kawa i herbata wykorzystane do realizacji ustug
gastronomicznych pochodzity w catosci z produkcji spetniajgcych standardy spoteczne
Sprawiedliwego Handlu. Na Zzadanie Zamawiajgcego Wykonawca przedstawi dowdd
potwierdzajgcy, ze kawa i herbata wykorzystywana na potrzeby ustug gastronomicznych
spetnia wskazane wymagania w zakresie standardow spotecznych Sprawiedliwego Handlu;
dowodd spetniania ww. wymagan moze stanowi¢ posiadanie przez wykorzystywang przez
Wykonawce kawe i herbate etykiety Fairtrade, Fair for Life lub innej rownowaznej etykiety
potwierdzajgcej wyprodukowanie kawy i herbaty z poszanowaniem

ww. standardoéw spotecznych;

f) Zamawiajgcy nie dopuszcza serwowania w ramach ustug gastronomicznych napojow
owocowych oraz nektaréw;

g) w terminie wskazanym w umowie dotyczgcej realizacji zamowienia Wykonawca przedstawi
Zamawiajgcemu dwie rdézne propozycje menu. Menu bedzie wymagato akceptacji
Zamawiajgcego — zgodnie z zasadami okreslonymi w umowie dotyczgcej realizacji zaméwienia;
h) w razie potrzeby Wykonawca zapewni positki uwzgledniajgce preferencje zywieniowe
lub specjalne potrzeby uczestnikow zwigzane z uwarunkowaniami zdrowotnymi lub aspektami
kulturowymi i religijnymi, np. potrawy weganskie, bezglutenowe, niezawierajgce wskazanych
skfadnikéw lub alergenéw — alternatywnie do proponowanych positkbw. Zamawiajgcy zgtosi
Wykonawcy konieczno$¢ uwzglednienia takich positkdbw w ramach procedury przewidzianej
w umowie dotyczgcej realizacji zamdwienia;

i) w celu realizacji ustug gastronomicznych Wykonawca zapewni:



« obstuge kelnerskg podczas trwania obu dni warsztatow terenowych,

« stoly oraz krzesta w celu spozywania positkéw w liczbie odpowiedniej do liczby uczestnikow
oraz odpowiednig liczbe stotéw bufetowych w celu wyeksponowania positkow,

* obrusy, serwetki oraz petng zastawe (Zamawiajgcy wymaga, aby obrusy, ktérymi przykryte
bedg stoly, byly czyste, wyprasowane i nieuszkodzone, wykonane z naturalnych materiatéw
(bawetna, len). W trakcie sSwiadczenia ustug gastronomicznych Wykonawca zobowigzuje sie
do wykorzystywania wylgcznie naczyh i sztuCcdw wielokrotnego uzytku - Zamawiajgcy
nie dopuszcza przy realizacji zamdéwienia postugiwania sie zastawg i sztu¢cami wykonang
z tworzyw sztucznych),

* zbieranie naczyn oraz resztek pokonsumpcyjnych niezwlocznie po zakoriczeniu positku przez
kazdego uczestnika,

* biezgce usuwanie i utylizacje odpadow i Smieci;

j) w sytuacji poinformowania Wykonawcy (w terminie wskazanym w umowie dotyczgcej
realizacji zamoéwienia) przez Zamawiajgcego, ze wsrod uczestnikdw znajdujg sie osoby
z niepetnosprawnoscig, Wykonawca zapewni stoliki umozliwiajgce spozycie positku osobom
poruszajgcym sie na wozkach inwalidzkich;

k) Wykonawca po zawarciu Umowy ustali z Zamawiajgcym sposéb oznaczania uczestnikéw
warsztatow terenowych, ktérym w trakcie uroczystej kolacji bedg serwowane okreslone dania.

5. Szczegétowy opis ustug hotelowych:
1) Ustugi hotelowe obejmujg zapewnienie noclegu w Obiekcie z 15 na 16 pazdziernika 2024 r.
od godz. 12.00 tj. pokoi dwuosobowych dla 22 os6b oraz pokoi jednoosobowych
lub wieloosobowych do pojedynczego wykorzystania dla 3 oséb wraz ze $niadaniem w formie
bufetu w dniu 16 pazdziernika 2024 r.
2) Na potrzeby rozliczenia kosztu realizacji zamdwienia przyjmuije sie, ze cena noclegu bedzie
taka sama niezaleznie od wielkosci pokoju, w ktérym osoba zostata zakwaterowana.
3) Zamawiajagcy nie bedzie pokrywat dodatkowych kosztéw (oprécz wyraznie wskazanych
w OPZ) zwigzanych z pobytem w obiekcie uczestnikow warsztatéw terenowych, dla ktérych
zostata dokonana rezerwacja. Wszelkie dodatkowe naleznosci (jak np. optata za przedtuzenie
pobytu, korzystanie z dodatkowych ustug Obiektu i inne, wykraczajgce poza zakres OPZ),
obstuga Obiektu powinna uregulowac¢ indywidualnie z go$ciem korzystajacym z tych ustug.
4) Pokoje dla uczestnikow warsztatéw terenowych bedg zaopatrzone w tézka (najlepiej
jednoosobowe, a jezeli sg dwuosobowe to do pojedynczego wykorzystania), bezptatny dostep
do stabilnej sieci WiFi w kazdym pokoju oraz petny wezet sanitarny.
5) Zamawiajgcy w terminie wskazanym w umowie dotyczgcej realizacji zamdwienia przekaze
Wykonawcy doktadng liste oséb korzystajgcych z ustug hotelowych.
6) Doba pobytu bedzie liczona co najmniej od godz. 12:00 (moze by¢ wczesniej, ale nie moze
by¢ pdzniej) oraz bedzie trwa¢ do godz. 12:00 w dniu wyjazdu (moze trwac dtuzej, ale nie moze
krocej).
7) Ustuga noclegowa powinna by¢ realizowana w jednym obiekcie. Pokoje oddane
do dyspozycji Zamawiajgcego bedg — w miare mozliwosci — sgsiadowac¢ ze sobg na jednej
kondygnaciji i/lub w pionie.

6. Wymagania dodatkowe:
Wykonawca zapewni udziat koordynatora do wspotpracy i biezacych kontaktéw
z Zamawiajgcym. Biezgca wspotpraca bedzie polegata na kontaktach za posrednictwem
telefonu, poczty elektronicznej lub w formie pisemnej. Koordynator przez caty czas trwania
warsztatéw terenowych bedzie réwniez obecny w Obiekcie. Wykonawca bedzie zobowigzany
do informowania na biezgco o kazdym problemie w realizacji zadan objetych zamdwieniem.



