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WPROWADZENIE

Unijne kryteria zielonych zaméwien publicznych opracowano W celu utatwienia organom publicznym zakupu towardéw, ustug i robdt majgcych
ograniczone skutki dla srodowiska. Stosowanie kryteriow jest dobrowolne. Kryteria zostaly sformutowane w taki sposob, aby po wprowadzeniu
nieznacznych zmian mozna byto je wiaczy¢ (czgsciowo lub w catosci) do dokumentacji przetargowej danego organu, jezeli uzna on to za stosowne.
Organom publicznym zaleca sig, aby przed ogloszeniem zaproszenia do sktadania ofert sprawdzity na rynku, na ktorym dziataja, ofert¢ w zakresie
towarow, ustug i robot bedacych przedmiotem planowanych zakupow. W niniejszym dokumencie przedstawiono unijne kryteria zielonych zamowien
publicznych opracowane dla grupy produktéw ,,zywnos$¢, uslugi gastronomiczne iautomaty sprzedajace”. W towarzyszacym sprawozdaniu
technicznym podano pelne uzasadnienie wyboru tych kryteriow oraz zawarto odniesienia do dalszych informacji.

Wspomniana grupa produktéw dzieli si¢ na trzy czgsci — zamodwienia zywnosci, ushugi gastronomiczne i automaty sprzedajace.

Kryteria podzielono na kryteria kwalifikacji, specyfikacje techniczne, kryteria udzielenia zamowienia i klauzule dotyczace realizacji zamowienia.
Kryteria te sg dwojakiego rodzaju:

e Kkryteria podstawowe — ktore majg na celu ulatwienie stosowania zielonych zamowien publicznych ze szczegdlnym uwzglednieniem
kluczowych obszarow efektywnosci srodowiskowej produktu oraz utrzymanie kosztow administracyjnych przedsiebiorstw na minimalnym
poziomie;

e kryteria kompleksowe, ktore uwzgledniajq wiecej aspektow lub wyzisze poziomy efektywnosci srodowiskowej oraz sq przeznaczone do
wykorzystania przez organy, ktore cheq osiggngé wyzszy poziom we wspieraniu realizacji celow srodowiskowych | innowacyjnych.

Jezeli w przypadku obu rodzajow kryteria sg identyczne, dodaje si¢ sformutowanie ,takie same W przypadku kryteriow podstawowych
i kompleksowych”.



1.1

Definicja i zakres

Grupa produktow ,,zywnos¢, ushugi gastronomiczne i automaty sprzedajgce” obejmuje udzielanie przez organy publiczne bezposrednich zamowien
zZywnosci oraz zamowien na ustugi gastronomiczne z wWyKorzystaniem wlasnych zasoboéw lub obiektow albo petnego lub cze$ciowego outsourcingu za
posrednictwem przedsigbiorstw gastronomicznych, ktorym udzielono zamoéwienia.

Zywno$¢ moze by¢ zamawiana bezposrednio od wytworcow, producentéw, hurtownikow lub importerow, albo moze stanowi¢ cze$¢ ustug
$wiadczonych przez przedsigbiorstwa gastronomiczne, ktérym udzielono zamowienia.

W stosowaniu kryteriow moga pomdc nastepujace definicje techniczne (aby uzyskaé szczegdélowe informacje oraz dalsze definicje techniczne, zob.
sprawozdanie techniczne):

Ustugi gastronomiczne: przygotowanie, przechowywanie oraz, W stosownych przypadkach, dostawa zywnosci i napojéow do spozycia przez
konsumenta/klienta/pacjenta w miejscu przygotowania, w jednostce podrzednej lub na terenie / w obiekcie klienta.

Przedsigbiorstwo gastronomiczne, ktoremu udzielono zamoéwienia: przedsiebiorstwo zajmujace si¢ (poza inng dziatalno$cig lub ustugami)
dostarczaniem positkow (na przyklad prowadzace stoldéwke pracownicza lub dostarczajace positki szkolne), lub napojow czy przekasek badz
prowadzace sprzedaz za posrednictwem automatow sprzedajacych.

Kuchnia konwencjonalna: kuchnia (w miejscu konsumpcji), w ktorej cata zywno$¢ lub znaczng jej cze$¢ przygotowuje si¢ z surowych
sktadnikow.

Scentralizowana jednostka produkcyjna: centralne kuchnie lub centralne fabryki zywnosci, ktore wysylaja gotowe dania lub wstepnie
przetworzone sktadniki/positki do jednostek podrzednych. Moga one obejmowaé zardwno ustugi dostarczania gotowych produktow, jak
i ustugi porcjowania i wydawania positkow.

Produkty gotowe: produkty do konsumpcji — przygotowane na miejscu lub w centralnym obiekcie, w duzych partiach — ktore sa nastepnie
odpowiednio przechowywane w postaci zamrozonej lub schtodzonej do czasu ich podania.

Porcjowanie | wydawanie positkow: dostarczana zywnos$¢ jest juz wstepnie przetworzona iugotowana. Nastepnie zywnos¢ jest (w miarg
potrzeb) odgrzewana, a porcje sg przygotowywane na miejscu.

Automaty sprzedajgce i automaty z gorgcymi napojami: zawsze dostepne maszyny z przekaskami, owocami, napojami lub kanapkami itp.,
ktore sa gotowe do spozycia lub ktoére mozna podgrzac.



e Dystrybutory wody: specjalne urzadzenia stuzace do dystrybucji wody pitnej, ktore moga mie¢ mozliwos¢ podgrzewania lub chtodzenia wody
pitnej.
Swiadczenie ustug gastronomicznych jest w wielu przypadkach uzaleznione od popytu ze strony uzytkownikow (np. stotowek). W takich przypadkach
instytucje zamawiajace by¢ moze beda musiaty wziaé pod uwage, czy wykonawca bedzie musiat dostosowac podaz do popytu.

1.2 Uwaga ogolna dotyczaca weryfikacji

W przypadku szeregu kryteriow proponowane $rodki weryfikacji to dostarczanie etykiet i certyfikatow. W odniesieniu do kazdego z Kryteriow
wskazano odpowiednie etykiety lub certyfikaty. Do organu publicznego nalezy decyzja, na ktorym etapie nalezy dostarczy¢ tego rodzaju etykiety lub
certyfikaty. Co do zasady nie wydaje si¢ konieczne, by od wszystkich oferentow od poczatku wymagaé dostarczania etykiet lub certyfikatow. Aby
ograniczy¢ obcigzenie oferentéw i organow publicznych, przy sktadaniu ofert za wystarczajagce mozna byloby uznaé o$§wiadczenie wihasne. Istnieja
zatem rozne warianty dotyczace tego, czy i Kiedy mozna wymagac dostarczenia tych etykiet lub certyfikatow:

a) Na etapie przetarqu:

W przypadku jednorazowych zamowien na dostawe od oferenta sktadajacego oferte najkorzystniejsza ekonomicznie mozna by byto wymagac
dostarczenia tego dowodu. Jezeli dowdd zostanie uznany za wystarczajacy, mozna udzieli¢c zamoéwienia. Jezeli dowodd zostanie uznany za
niewystarczajacy lub niezgodny, wowczas:

— jesli srodki weryfikacji dotycza specyfikacji technicznej, przedstawienia dowodu zazadano by od nastgpnego W kolejnosci oferenta 0 najwyzszej
liczbie punktéw, ktorego nastgpnie wzigto by pod uwage przy udzieleniu zamowienia;

— jezeli srodki weryfikacji dotycza kryterium udzielenia zamoéwienia, dodatkowo przyznane punkty zostalyby usuni¢te, aranking ofert zostatby
ponownie przeliczony wraz ze wszystkimi wynikajacymi z tego konsekwencjami.

Etykieta lub certyfikat stuza weryfikacji faktu, ze pod katem pewnych wymogoéw przebadano produkt probny, a nie pozycje faktycznie
dostarczone w ramach zamowienia.



b) Na etapie realizacji zamdwienia:

Etykiet lub certyfikatow mozna by wymaga¢ W ramach zamowienia.

Zaleca si¢ jednoznaczne wiaczanie do zamowienia klauzul dotyczacych jego realizacji. Powinny one stanowié, ze instytucja zamawiajgca ma
prawo do przeprowadzania losowych weryfikacji w dowolnym momencie w trakcie obowigzywania umowy. Jezeli wyniki takich weryfikacji
wskaza, ze dostarczone produkty nie spetniajg kryteriow, instytucja zamawiajaca uzyska prawo do natozenia kar oraz bedzie mogta rozwigzaé
umowe. Niektore organy publiczne wilaczaja warunki, zgodnie z ktérymi: jezeli z weryfikacji wynika, Ze produkt lub ustuga spetnia ich
wymogi, koszty weryfikacji musi pokry¢ organ publiczny; jezeli jednak wymagania nie sa spelnione, koszty musi ponie$¢ dostawca.



2 KLUCZOWE ELEMENTY WPLYWU NA SRODOWISKO

Zgodnie z dostepnymi dowodami z literatury naukowej wyciggnieto nastepujgce wnioski zwigzane z wptywem grupy produktéw ,,zywno$¢, ushugi
gastronomiczne i automaty sprzedajace” na srodowisko W trakcie ich cyklu zycia:

Kluczowe elementy wptywu na Srodowisko wywieranego przez zamowienia zywnosci wigza si¢ z produkcja zywnosci i obejmujg takie rodzaje
wplywu na $rodowisko, jak spalanie paliw kopalnych iwykorzystanie energii na rézne dziatania, uzytkowanie gruntow lub zmiang sposobu
uzytkowania gruntéw, zuzycie wody oraz zanieczyszczenia wody. Istniejg jednak inne elementy wplywu na $rodowisko, ktore sa zwigzane
z konkretnymi kategoriami produktéw spozywczych. Obejmuja one:

e produkcje i wykorzystanie pestycydéw i nawozow chemicznych zwigzanych z takimi grupami produktow spozywczych, jak migso, mleko i ser,
jaja, owoce i warzywa, pieczywo i zboza, oleje i thuszcze oraz gorace i zimne napoje;

e degradacje gleby zwigzang z takimi grupami produktéw, jak owoce i warzywa, pieczywo i zboza oraz oleje i ttuszcze;
e emisje metanu i azotanow to elementy wptywu na srodowisko zwigzane z r6znymi grupami produktéw; oraz
e uszczuplenie liczebnosci stad ryb lub produkcj¢ paszy dla ryb oraz stosowanie srodkow przeciwporostowych w sadzach na ryby i owoce morza.

W dziedzinie ustug gastronomicznych zuzycie energii i wody to istotne czynniki ogdlnego wptywu na $rodowisko, podobnie jak wytwarzanie
odpadow i gospodarowanie odpadami. Nalezy zauwazyé, ze dla zmniejszenia ogdlnego wplywu na $rodowisko wywieranego przez ustugi
gastronomiczne kluczowe znaczenie ma ograniczenie marnowania Zywnosci.



Kluczowe elementy wplywu na srodowisko podczas cyklu zycia
produktu

Podejscie stosowane W ramach zielonych zaméwien publicznych w UE

Kluczowe elementy wptywu na srodowisko

e Energia wykorzystywana w rolnictwie, dziatalnosci
rolniczej, przetworstwie spozywczym i zaktadach
spozywczych

e Uzytkowanie gruntéw izmiana sposobu uzytkowania
gruntdbw (np. niszczenie siedlisk przyrodniczych,
W szczegblnosci lasow, 1 towarzyszace temu emisje CO2
zwigzane z produkcja paszy, upraw, owocow, thuszczow
ro$linnych itp.)

e Uszczuplenie liczebno$ci stad ryb oraz zmniejszenie
roznorodnos$ci biologicznej

e Produkcja i stosowanie nawozow i pestycydow
e Zuzycie wody oraz zanieczyszczenie wody

e Emisje substancji zanieczyszczajacych, m.in. metanu
i azotanow pochodzacych z rolnictwa i dziatalnosci
rolniczej

e Unieszkodliwianie odpadow

Wybrane podej$cia zmierzajace do redukcji kluczowych elementow
wptywu na srodowisko podczas cyklu zycia

e Ekologiczne produkty spozywcze

e Produkty spozywcze pochodzace zmorza Ilub akwakultury
produkowane w sposob bardziej odpowiedzialny pod wzgledem
srodowiska

e Szersza oferta jadtospisow opartych na produktach roslinnych

e Tluszcze ro$linne produkowane W sposob bardziej odpowiedzialny
pod wzgledem $rodowiska

e Zapobieganie powstawaniu odpadéw zywnosciowych i odpadow
Z napojow

e Inne odpady: zapobieganie powstawaniu, sortowanie
i unieszkodliwianie

e Zuzycie energii i wody w kuchni

Kolejnosé, w jakiej wymieniono rodzaje wplywu, nie musi odzwierciedla¢ ich znaczenia.

Szczegétowe informacje na temat zywnosci, ustug gastronomicznych | automatow sprzedajacych, w tym informacje na temat stosownych przepisow,
norm i zroédet technicznych wykorzystywanych jako dowody, znajduja si¢ w sprawozdaniu technicznym.




3  UNIJNE KRYTERIA ZIELONYCH ZAMOWIEN PUBLICZNYCH NA ZYWNOSC, USLUGI
GASTRONOMICZNE I AUTOMATY SPRZEDAJACE

3.1 Zamowienia zywnosci

3.1.1 Specyfikacje techniczne (ST)

Kryteria podstawowe \ Kryteria kompleksowe

ST1 Ekologiczne produkty spozywcze

(takie same w przypadku kryteriow podstawowych i kompleksowych)

Wariant A (tatwiejszy do zweryfikowania podczas realizacji zaméwienia)

ST1.1. Nastepujace produkty spozywcze i napoje [wpisuje je instytucja zamawiajgca, zob. réwniez objasnienial musza by¢ zgodne z rozporzadzeniem
(UE) 2018/848" lub jego pozniejszymi aktami zmieniajacymi.

Weryfikacja:

Oferent musi przedstawi¢ deklaracje, ze wszystkie produkty spozywcze i napoje zamieszczone w powyzszym wykazie dostarczane w ramach realizacji
zamoéwienia beda spetnia¢ wymogi rozporzadzenia (UE) 2018/848 lub jego p6zniejszych aktéw zmieniajgcych’. Ponadto oferent musi przedstawié opis
sposobu, w jaki zamierza zapewni¢, aby w ramach realizacji zamdwienia mozna byto nabywa¢ wymienione wyzej produkty ze zrodet ekologicznych
(np. poprzez identyfikowanie dostawcow poszczegdlnych produktow).

Wariant B (trudniejszy do zweryfikowania podczas realizacji zamoéwienia)
ST1.1 Co najmniej X% catkowitych zakupow produktéw spozywczych i napojéw wyprodukowano zgodnie z rozporzadzeniem (UE) 2018/848" lub jego
pdzniejszymi aktami zmieniajgcymi.

1 Zgodnie z art. 61 rozporzadzenia (UE) 2018/848 rozporzadzenie to stosuje si¢ od dnia 1 stycznia 2021 r. Jak okre$lono w art. 60, produkty wytworzone zgodnie z rozporzadzeniem
(WE) nr 834/2007 przed dniem 1 stycznia 2021 r. moga by¢ wprowadzane do obrotu po tej dacie do wyczerpania zapasow.




Weryfikacja:
Oferent musi przedstawi¢ dane (nazwe iilos¢) dotyczace produktow spozywczych inapojow, ktére majg by¢ dostarczane wramach realizagji
zamowienia, wskazujac w szczegdlnosci te produkty, ktére sg zgodne z wymogami dotyczacymi zrodet ekologicznych.

ST2. Produkty spozywcze pochodzace z morza lub akwakultury

(takie same w przypadku kryteriéw podstawowych i kompleksowych)

ST2.1. Nie nalezy wykorzystywac zadnych ryb ani przetworéw rybnych wyprodukowanych z ryb nalezacych do gatunkéw wymienionych w wykazie
.ryb, ktorych nalezy unikad,"”, ktory odzwierciedla stan zasobow rybnych w réznych regionach®.

Weryfikacja:

Oferent musi przedstawi¢ deklaracje, ze bedzie dostarcza¢ wytacznie ryby i przetwory rybne spetniajace wymogi, o ktérych mowa powyzej. Ponadto
oferent musi przedstawi¢ opis sposobu, w jaki zamierza zapewni¢ zgodno$¢ z tymi wymogami w ramach realizacji zamdwienia (np. poprzez
identyfikowanie dostawcow dla poszczegdlnych produktéw).

Wariant A (tatwiejszy do zweryfikowania podczas realizacji zaméwienia)

ST 2.2 Nastepujace ryby iprzetwory rybne [wykaz ryb (przetworow
rybnych zostaje sporzgdzony przez instytucje zamawiajgcg] musiaty zostac
pozyskane ze stad na bezpiecznym poziomie biologicznym
z uwzglednieniem kwestii wptywu na srodowisko, w tym przetowienia lub
uszczuplenia liczebnosci  stad, rdéznorodnosci  biologicznej oraz

2 X to prog, ktory zostaje okre§lony przez instytucje zamawiajaca dla poziomu kompleksowego i podstawowego (specyfikacje techniczne i kryteria udzielenia zamoéwienia).
Zalecenia dotyczace jego wartosci przedstawiono ponizej W objasnieniach.

3 Nalezy zawrze¢ odestanie do konkretnego wykazu. Ponizsze dokumenty i organizacje mozna traktowa¢ jako wskazowki: np. wykaz ,,ryb, ktorych nalezy unika¢” Towarzystwa
Ochrony Morza (ang. Marine Conservation Society) (http://www.fishonline.org/fishfinder?min=5&max=5&fish=&avoid=1), przewodniki WWF po zrownowazonej zywnosci
pochodzenia morskiego, Miedzynarodowa Unia Ochrony Przyrody, Seaweb Europe, CITES, FAO, NOAA, program obserwatorium zywno$ci pochodzenia morskiego Seafood
Watch prowadzony przez oceanarium Monterey Bay Aquarium, Greenpeace oraz przewodniki krajowe dotyczace zywnoS$ci pochodzenia morskiego.



http://www.fishonline.org/fishfinder?min=5&max=5&fish=&avoid=1

odpowiedzialnego i zrbwnowazonego uzytkowania zasobdw. Oznacza to,
ze - jak wynika zbadan naukowych - istnieje  wysokie
prawdopodobienstwo, iz szacowana biomasa stada tartowego jest wyzsza
niz poziomy, w przypadku ktérych wystepuje ryzyko wyniszczenia stada.
Takie stwierdzenie nalezy oprze¢ na ocenach dokonanych przez
niezalezne podmioty naukowe, ktére zapewniaja doradztwo na rzecz UE,
w szczegolnosci przez Miedzynarodowa Rade Badan Morza (ICES), unijny
Komitet Naukowo-Techniczny i Ekonomiczny ds. Rybotdéwstwa (STECF)
lub regionalne organizacje ds. rybotéwstwa na catym $wiecie®.
Weryfikacja:

Oferent musi przedstawi¢ deklaracje, ze bedzie dostarczaé wytacznie ryby
i przetwory rybne spetniajace wymogi, o ktérych mowa powyzej. Ponadto
oferent musi przedstawi¢ opis sposobu, w jaki zamierza zapewnié
zgodnos$¢ w ramach realizacji zamoéwienia (np. poprzez identyfikowanie
dostawcow poszczegdlnych produktow).

Wariant B (trudniejszy do zweryfikowania podczas realizacji zamowienia)

ST2.2. Co najmniej Y% zakupow ryb i przetwordw rybnych musiato zostaé
pozyskane ze stad na bezpiecznym poziomie biologicznym
z uwzglednieniem kwestii wptywu na srodowisko, w tym przetowienia lub
uszczuplenia liczebnosci  stad, rdéznorodnosci  biologicznej oraz
odpowiedzialnego i zrownowazonego uzytkowania zasobow. Oznacza to,

4 Informacje te mozna zwykle uzyskaé za posrednictwem stron internetowych tych organizacji, na przyktad: www.ices.dk, https://stecf.jrc.ec.europa.eu/
5 Y to prog, ktory zostaje okreslony przez instytucje zamawiajaca dla poziomu kompleksowego i podstawowego (specyfikacje techniczne i kryteria udzielenia zamoéwienia).

Zalecenia dotyczace jego wartosci przedstawiono ponizej W objasnieniach.



http://www.ices.dk/

ze - jak wynika zbadan naukowych - istnieje  wysokie
prawdopodobienstwo, iz szacowana biomasa stada tartowego jest wyzsza
niz poziomy, w przypadku ktérych wystepuje ryzyko wyniszczenia stada.
Takie stwierdzenie nalezy oprze¢ na ocenach dokonanych przez
niezalezne podmioty naukowe, ktére zapewniaja doradztwo na rzecz UE,
w szczegolnosci przez Miedzynarodowa Rade Badan Morza (ICES), unijny
Komitet Naukowo-Techniczny i Ekonomiczny ds. Rybotdéwstwa (STECF)
lub regionalne organizacje ds. rybotéwstwa na catym $wiecie®.
Weryfikacja:

Oferent musi przedstawi¢ dane (nazwe iilos¢) dotyczace produktow
spozywczych pochodzacych z morza lub akwakultury, ktére maja byé
dostarczane w ramach realizacji zamdwienia, wskazujac w szczegdlnosci
te produkty, ktore sa zgodne z wymogami.

Wariant A (tatwiejszy do zweryfikowania podczas realizacji zamodwienia)
ST2.3. Nastepujace produkty spozywcze pochodzace z akwakultury
[wykaz produktow zostaje sporzgdzony przez instytucje zamawiajgcqg]
musiaty zosta¢ wyprodukowane zgodnie z wymogami systemu certyfikacji
dotyczacego zrownowazonej produkgji, ktory opiera sie na organizacjach
skupiajacych wiele zainteresowanych stron oraz uwzglednia wptyw na
srodowisko, w tym na réznorodnos¢ biologiczng oraz odpowiedzialne
i zrbwnowazone uzytkowanie zasobow®.

Weryfikacja:

& Informacje te mozna zwykle uzyska¢ za posrednictwem stron internetowych tych organizacji, na przyktad: www.ices.dk, https://stecf.jrc.ec.europa.eu/
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Oferent musi przedstawi¢ deklaracje, ze bedzie dostarcza¢ wytacznie
produkty spozywcze pochodzace zakwakultury spetniajgce wymogi,
o ktérych  mowa powyzej. Ponadto oferent musi przedstawi¢ opis
sposobu, w jaki zamierza zapewni¢ zgodnos¢ wramach realizacji
zamoOwienia (np. poprzez identyfikowanie dostawcédw poszczegdlnych
produktéw).

Wariant B (trudniejszy do zweryfikowania podczas realizacji zamowienia)
ST2.3. Co najmniej Y%’ zakupéw produktéw spozywczych pochodzacych
z akwakultury (z wytaczeniem akwakultury ekologicznej) musiato zostac
wyprodukowane zgodnie z wymogami systemu certyfikacji dotyczacego
zrbwnowazonej produkgji, ktory opiera sie na organizacjach skupiajacych
wiele zainteresowanych stron oraz uwzglednia wptyw na Srodowisko,
w tym na réznorodnos¢ biologiczna oraz odpowiedzialne i zrbwnowazone
uzytkowanie zasobow?®,

Weryfikacja:

Oferent musi przedstawi¢ dane (nazwe iilos¢) dotyczace produktow
spozywczych pochodzacych z morza lub akwakultury, ktére majg byc
dostarczane w ramach realizacji zamdwienia, wskazujac w szczegolnosci
te produkty, ktore s zgodne z wymogami. W przypadku, gdy systemy

" Prog ten zostaje okre$lony przez instytucje zamawiajaca dla poziomu kompleksowego i podstawowego (specyfikacje techniczne i kryteria udzielenia zamoéwienia). Zalecenia
dotyczace jego warto$ci przedstawiono ponizej W objasnieniach.

8 W momencie tworzenia niniejszego dokumentu uznaje sie, ze systemy takie jak Rada zarzadzania zasobami akwakultury (ASC) lub GlobalGAP na rzecz produktéw spozywczych
akwakultury zapewniaja wystarczajacy stopien zgodno$ci. Inne systemy na szczeblu krajowym mozna uznaé za réwnowazne, jesli spetniaja one zasady ochrony Srodowiska,
0 ktérych mowa powyzej.
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certyfikacji opierajg sie na zasadach wspomnianych powyzej, mozna
wskazac je jako Srodki dowodoweBlad: Nie zdefiniowano zakladkd. |

ST3. Dobrostan zwierzat

(takie same w przypadku kryteriéw podstawowych i kompleksowych)

ST 3.1 Zadne jaja w skorupkach pochodzace z rolnictwa konwencjonalnego nie moga by¢ oznaczone kodem 3 zgodnie z rozporzadzeniem (WE)
nr 589/2008.

Weryfikacja:

Oferent musi przedstawic deklaracje, ze zadne jaja w skorupkach pochodzace z rolnictwa konwencjonalnego nie zostang oznaczone kodem 3 zgodnie
z rozporzadzeniem (WE) nr 589/2008 lub jego pdzniejszymi zmianami. Ponadto oferent musi przedstawi¢ opis sposobu, w jaki zamierza zapewnic
zgodnos¢ w ramach realizacji zamdwienia (np. poprzez identyfikowanie dostawcow i wskazywanie konkretnie tych, ktérzy beda dostarczac jaja
zgodnie z oznaczeniem — odpowiednio — kodu 1 lub 2 z czesci A zatacznika | do rozporzadzenia (WE) nr 589/2008).

ST4. Thuszcze roslinne produkowane w sposéb bardziej odpowiedzialny pod wzgledem Srodowiska

(takie same w przypadku kryteriow podstawowych i kompleksowych)

ST4.1. W przypadku zakupu opakowanych produktéw spozywczych lub napojéw zawierajacych ttuszcze roslinne, co najmniej X%° jednostek/sztuk
opakowanych produktéw spozywczych zawierajagcych oleje roslinne musiato zosta¢ wyprodukowane z upraw spetniajacych kryteria Srodowiskowe
dotyczace gleby, réznorodnosci biologicznej, zmiany sposobu uzytkowania gruntow oraz zasobow wegla organicznego w drodze spetnienia
wymogow systemu certyfikacji'® obejmujgcego te kwestie, wymogow art. 93 rozporzadzenia (UE) nr 1306/2013 lub w inny réwnowazny sposoéb.

® Prog ten zostaje okre$lony przez instytucje zamawiajaca dla poziomu kompleksowego i podstawowego (specyfikacje techniczne i kryteria udzielenia zamowienia). Zalecenia
dotyczace jego wartosci przedstawiono ponizej W objasnieniach.

10 Programy realizowane w oparciu o organizacje, w ktérych uczestniczy wiele zainteresowanych stron, w tym organizacje pozarzadowe, przemyst i rzad, takie jak okragly stot na
rzecz zrownowazonej produkcji oleju palmowego (RSPO), grupa ds. innowacji w zakresie oleju palmowego (POIG), okragly stot na rzecz odpowiedzialnego sektora soi (ang.
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ST4.2. W przypadku zakupu oleju roélinnego, co najmnigj Y%Btad! Nie zdefiniowano zaldadki. oy roélinnego zakupionego jako surowy sktadnik musiato zostaé
wyprodukowane z upraw spetniajacych kryteria srodowiskowe dotyczace gleby, réznorodnosci biologicznej, zmiany sposobu uzytkowania gruntow
oraz zasobow wegla organicznego w drodze spetnienia wymogow systemu certyfikacjiBtd! Nie zdefiniowano zakladki. ohaimyjgcego te kwestie, wymogow
art. 93 rozporzadzenia (UE) nr 1306/2013 lub w inny réwnowazny sposob.

Weryfikacja:

ST4.1. Oferent musi przedstawi¢ deklaracje, zgodnie z kt6rg co najmniej X%Btd! Nie zdefiniowano zakdadki. 7y ctkich produktéw spozywczych zawierajacych
thuszcze roslinne (w jednostkach), ktore maja zosta¢ dostarczone w ramach realizacji zamowienia, spetnia wymogi, o ktérych mowa powyzej. Oferent
musi dofaczy¢ opis Srodkow, ktdre zostang wdrozone w celu zapewnienia zgodnosci (np. zrodet dostaw, ktére moga zostaé wykorzystane).

ST4.2. Oferent musi przedstawi¢ deklaracje, zgodnie z ktérg co najmniej Y%Bted! Nie zdefiniowano zaldadii. \,c7y/stkich olei roslinnych lub ich pochodnych (w
formie surowego sktadnika lub margaryny), ktére dostarcza, spetnia wymogi, o ktérych mowa powyzej. Oferent musi dotaczyé opis Srodkow, ktore
zostang wdrozone w celu zapewnienia zgodnosci (np. zrodet dostaw, ktére moga zostaé wykorzystane).

Roundtable on Responsible Soy — RTRS), protokét dotyczgcy zrownowazonego rozwoju odnosnie do nasion soi (ang. The Soybean Sustainability Assurance Protocol — SSAP) lub
fundacja Pro-Terra, moga wykazywaé¢ zgodno$¢ z Kryterium, pod warunkiem ze takie programy obejmujg wymienione zasady ochrony $rodowiska. Inne systemy, m.in. te na
szczeblu krajowym, mozna uzna¢ za rownowazne, jesli spetniajg one wspomniane zasady ochrony srodowiska.
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3.1.2 Kryteria udzielenia zaméwienia (KU)

Kryteria podstawowe ‘ Kryteria kompleksowe

KU1. Dodatkowe ekologiczne produkty spozywcze

(takie same w przypadku kryteriéw podstawowych i kompleksowych)

Wariant A (tatwiejszy do zweryfikowania podczas realizacji zaméwienia)

Punkty przyznaje sie proporcjonalnie ofertom, ktére wykraczaja poza wykaz produktéw spozywczych i napojéw [wymienionych w ST1 wariant A] i sa
zgodne z normami dotyczacymi produktéw ekologicznych.

Weryfikacja:

Zob. ST1 wariant A powyzej.

Wariant B (trudniejszy do zweryfikowania podczas realizacji zamoéwienia)

Punkty przyznaje sie proporcjonalnie ofertom, w ktorych wiecej niz wymagane X%'' catkowitych zakupéw produktéw spozywczych i napojéw
wyprodukowano zgodnie z rozporzadzeniem (UE) 2018/848 lub jego pdzniejszymi aktami zmieniajacymi'.

Weryfikacja:

Zob. ST1 wariant B powyzej.

KU2. Dodatkowe produkty spozywcze pochodzace z morza lub akwakultury

(takie same w przypadku kryteridw podstawowych i kompleksowych)

11 Prég ten zostaje okre$lony przez instytucje zamawiajgcg dla poziomu kompleksowego i podstawowego (specyfikacje techniczne i kryteria udzielenia zamowienia). Zalecenia
dotyczace jego warto$ci przedstawiono ponizej w objasnieniach.

12 Zgodnie z art. 61 rozporzadzenia (UE) 2018/848 rozporzadzenie to stosuje si¢ od dnia 1 stycznia 2021 r. Jak okreslono w art. 60, produkty wytworzone zgodnie z rozporzadzeniem
(WE) nr 834/2007 przed dniem 1 stycznia 2021 r. moga by¢ wprowadzane do obrotu po tej dacie do wyczerpania zapasow.
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Wariant A (tatwiejszy do zweryfikowania podczas realizacji zamoéwienia)

KU2.1. Punkty przyznaje sie proporcjonalnie ofertom, ktore wykraczajg poza wykaz ryb i przetworow rybnych [wymienionych w ST2.2. wariant A], ktore
wyprodukowano w stadach na bezpiecznym poziomie biologicznym z uwzglednieniem kwestii wptywu na Srodowisko, w tym przetowienia lub
uszczuplenia liczebnosci stad, réznorodnosci biologicznej oraz odpowiedzialnego i zrbwnowazonego uzytkowania zasobéw.

Weryfikacja:

Zob. ST2.2. wariant A powyzej.

Wariant B (trudniejszy do zweryfikowania podczas realizacji zamoéwienia)

KU2.1. Punkty przyznaje sie proporcjonalnie ofertom, w ktérych wiecej niz wymagane Y%'" zakupdw ryb i przetworéw rybnych pochodzi ze stad na
bezpiecznym poziomie biologicznym. Oznacza to, ze — jak wynika z badan naukowych — istnieje wysokie prawdopodobienstwo, iz szacowana biomasa
stada tarfowego jest wyzsza niz poziomy, w przypadku ktorych wystepuje ryzyko wyniszczenia stada. Takie stwierdzenie nalezy oprze¢ na ocenach
dokonanych przez niezalezne podmioty naukowe, ktére zapewniajg doradztwo na rzecz UE, w szczegdlnosci przez Miedzynarodowa Rade Badan
Morza (ICES), unijny Komitet Naukowo-Techniczny i Ekonomiczny ds. Rybotdéwstwa (STECF) lub regionalne organizacje ds. rybotowstwa na catym
$wiecie™.

Weryfikacja:

Zob. TS2.2. wariant B powyze;j.

Wariant A (tatwiejszy do zweryfikowania podczas realizacji zamowienia)
KU2.2. Punkty przyznaje sie proporcjonalnie ofertom, ktore wykraczaja poza wykaz produktow spozywczych pochodzacych =z akwakultury
[wymienionych w ST2.3. wariant A], ktére wyprodukowano zgodnie z wymogami systemu certyfikacji w odniesieniu do zrownowazonej produkgji. Jest

13 Prég ten zostaje okre$lony przez instytucje zamawiajgcg dla poziomu kompleksowego i podstawowego (specyfikacje techniczne i kryteria udzielenia zamowienia). Zalecenia
dotyczace jego warto$ci przedstawiono ponizej W objasnieniach.
14 Informacje te mozna zwykle uzyskaé za posrednictwem stron internetowych tych organizacji, na przyktad: www.ices.dk, https://stecf.jrc.ec.europa.eu/
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to system, ktory opiera sie na organizacjach skupiajacych wiele zainteresowanych stron oraz uwzglednia oddziatywanie na srodowisko, w tym na
réznorodnos¢ biologiczng oraz odpowiedzialne i zrbwnowazone uzytkowanie zasobow'™.

Weryfikacja:

Zob. ST2.3. wariant A powyzej.

Wariant B (trudniejszy do zweryfikowania podczas realizacji zamoéwienia)

KU2.2. Punkty przyznaje sie proporcjonalnie ofertom, w ktérych wiecej niz wymagane X%'® zakupdw produktéw spozywczych pochodzacych
z akwakultury niespetniajacych kryterium produkcji ekologicznej wyprodukowano zgodnie z wymogami systemu certyfikacji w odniesieniu do
zrébwnowazonej produkgji, ktory to system opiera sie na organizacjach skupiajacych wiele zainteresowanych stron oraz uwzglednia oddziatywanie na
érodowisko, w tym na réznorodnoé¢ biologiczng oraz odpowiedzialne i zrbwnowazone uzytkowanie zasobow'”.

Weryfikacja:

Zob. ST2.3. wariant B powyze;j.

KU3. Dodatkowy dobrostan zwierzat

(takie same w przypadku poziomow podstawowych i kompleksowych)

KU3.1. Punkty przyznaje sie proporcjonalnie ofertom, w ktorych ponad X%?Biad Nie zdefiniowano zakladki. j3i w skorupkach (z wytaczeniem jaj ekologicznych)
oznaczono kodem 1 zgodnie z rozporzadzeniem (WE) nr 589/2008 lub jego p6zniejszymi zmianami.

W momencie tworzenia niniejszego dokumentu uznaje sie, Ze systemy takie jak Rada zarzadzania zasobami akwakultury (ASC) lub Global GAP na rzecz produktéw spozywczych
pochodzacych z akwakultury zapewniajg wystarczajacy stopien zgodnosci. Inne systemy na szczeblu krajowym mozna uznaé¢ za rownowazne, jesli spetniajg one zasady ochrony
srodowiska, 0 ktorych mowa powyzej.

16 Prég ten zostaje okreslony przez instytucje zamawiajaca dla poziomu kompleksowego i podstawowego (specyfikacje techniczne i kryteria udzielenia zamowienia). Zalecenia
dotyczace jego wartosci przedstawiono ponizej W objasnieniach.

W momencie tworzenia niniejszego dokumentu uznaje sig, ze systemy takie jak Rada zarzadzania zasobami akwakultury (ASC) lub Global GAP na rzecz produktéw spozywczych
pochodzacych z akwakultury zapewniajg wystarczajacy stopien zgodnosci. Inne systemy na szczeblu krajowym mozna uzna¢ za rownowazne, jesli spetniaja one zasady ochrony
srodowiska, 0 ktorych mowa powyze;j.
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Weryfikacja:
Zob. ST3 powyzej

KU3.2. Punkty przyznaje sie proporcjonalnie ofertom, w ktérych ponad Y%Biad: Nie zdefiniowano zakladki. catkowitych zakupow miesa i przetworow mlecznych (z
wyjatkiem ekologicznych) wyprodukowano zgodnie z wymogami systemu certyfikacji w odniesieniu do dobrostanu zwierzat. Jest to system, ktory
opiera sie na organizacjach skupiajacych wiele zainteresowanych stron i uwzglednia aspekty ogdlne, w tym niski poziom stresu, minimalne stosowanie
niezbednych antybiotykéw, ubdj z ogtuszeniem, minimalny czas transportu, oraz uwzglednia aspekty szczegolne, takie jak sezon wypasowy krow
mlecznych lub nieobcinanie ogonéw prosietom',

Weryfikacja:

Oferent musi przedstawic¢ dane (nazwe i ilo$¢) dotyczace produktow miesnych, ktére majg by¢ dostarczane w ramach realizacji zamoéwienia, wskazujac
w szczegolnosci te, ktdre sa zgodne z wymogami.

KU4. Produkty sprawiedliwego i etycznego handlu

(takie same w przypadku pozioméw podstawowych i kompleksowych)

Wariant A (tatwiejszy do zweryfikowania podczas realizacji zamowienia)

Punkty przyznaje sie proporcjonalnie ofertom, w ktorych nastepujace produkty spozywcze inapoje [wykaz produktow spozywczych i napojow]
wyprodukowano i wprowadzono na rynek zgodnie z wymogami systemu certyfikacji pochodzenia ze sprawiedliwego i etycznego handlu, w ktorym
wymaga sie minimalnej certyfikowanej zawartosci wynoszacej 90%. Jest to system, ktory opiera sie na organizacjach skupiajgcych wiele

18 Produkty, ktore zostaty certyfikowane przez strony trzecie wedhug powszechnie przyjetych i uznanych norm, takich jak np. Label Rouge, GlobalGAP z dodatkiem dotyczacym
dobrostanu zwierzat, RSPCA Assured, uznaje si¢ za zgodne, jezeli spetniajg zasady ochrony $§rodowiska, 0 ktorych mowa powyze;j.
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zainteresowanych stron oraz uwzglednia miedzynarodowe normy sprawiedliwego i etycznego handlu, w tym warunki pracy przy produkcji zgodnie
z podstawowymi konwencjami Miedzynarodowej Organizacji Pracy (MOP)', zréwnowazonym handlem i ustalaniem cen®.

Weryfikacja:

Oferent musi przedstawi¢ wykaz produktow, ktére majag by¢ dostarczane w ramach realizacji zamowienia i ktore sg zgodne z kryterium.

Wariant B (trudniejszy do zweryfikowania podczas realizacji zamodwienia)

Punkty przyznaje sie proporcjonalnie ofertom, w ktérych ponad X%®td! Nie zdefiniowano zaldadki. -t owitych zakupéw kazdego z nastepujacych produktéw:
[wykaz produktow spozywczych inapojow] wyprodukowano iwprowadzono na rynek zgodnie z wymogami systemu certyfikacji pochodzenia ze
sprawiedliwego i etycznego handlu, w ktéorym wymaga sie minimalnej certyfikowanej zawartosci wynoszacej 90%. Jest to system, ktéry opiera sie na
organizacjach skupiajacych wiele zainteresowanych stron oraz uwzglednia miedzynarodowe normy sprawiedliwego handlu, w tym warunki pracy przy
produkcji zgodnie z podstawowymi konwencjami MQOPB!ad: Nie zdefiniowano zakladki. - 7rywnowazonym handlem i ustalaniem cen?Blad: Nie zdefiniowano zakladki.
Weryfikacja:

Oferent musi przedstawi¢ dane (nazwe i ilos¢) dotyczace wszystkich produktéw, ktére majg by¢ dostarczane w ramach realizacji zamdwienia, wskazujac
te, ktdére spetniaja to kryterium.

9 Wymogi 8 podstawowych konwencji MOP zostaly wyraznie zapisane W dokumentach organizacyjnych: #29 — Praca przymusowa (1930 r.), #87 — Wolnos¢ zwigzkowa i ochrona
praw zwigzkowych (1948 r.), #98 — Prawo organizowania si¢ i rokowan zbiorowych (1949 r.), #105 — Zniesienie pracy przymusowej (1959 r.), #138 — Najnizszy wiek dopuszczenia
do zatrudnienia (1973 r.), #182 — Najgorsze formy pracy dzieci (1999 r.), #100 — Jednakowe wynagrodzenie (1951 r.) oraz #111 — Dyskryminacja (1958 r.).

20 Systemy, ktore uznaje sie za zgodne Z wymogami tego kryterium, nie musza byé czescia ruchu sprawiedliwego handlu. Systemy takie jak Fairtrade®, UTZ, Bonsucro itp. moga
wykaza¢ zgodnos¢ z kryterium, pod warunkiem ze obejmujg zasady, 0 ktorych mowa powyzej. Inne systemy na szczeblu krajowym mozna uzna¢ za rownowazne, jesli spetniajg one
zasady, o ktorych mowa powyzej.
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3.1.3 Klauzule dotyczace realizacji zamowienia (KRZ)

Kryteria podstawowe | Kryteria kompleksowe

KRZ1. Praktyki w zakresie zarzadzania zamoéwieniami

W czasie realizacji zamoéwienia ustugodawca musi gromadzic i rejestrowac:
- faktury i inne dokumenty swiadczace o zgodnosci z kryteriami zgodnie z wymogami dotyczacymi weryfikacji wtasciwych specyfikagji
technicznych i kryteridw udzielenia zaméwienia STx-y i KUx-y.
Faktury te nalezy udostepnic instytucji zamawiajacej do celéw weryfikacji.
Instytucja zamawiajaca moze okresli¢ zasady stosowania kar za niespetnianie wymagan lub kryteriow.

3.14 Objasnienia

Dodatkowe informacje na poparcie decyzji dotyczacej wykazu produktéw, ktore nalezy uwzgledni¢, lub odsetkéw, ktére maja by¢ wymagane, sa
dostepne w sprawozdaniu technicznym oraz sprawozdaniu wstepnym?' towarzyszacym niniejszemu zestawowi unijnych kryteriéw zielonych zaméwien
publicznych. W decyzji nalezy uwzgledni¢ sytuacje na rynku (np. dostepnos¢ produktéw spetniajacych kryteria, wymagana liczbe mozliwych
dostawcow itd.). Gdy instytucja zamawiajaca wymaga, aby odsetek danej kategorii zywnosci i napojow musiat spetnia¢ okreslone wymogi, instytucja
zamawiajaca musi okresli¢ sposdb obliczania odsetka zakupow — w masie/objetosci albo wartosci — oraz okres, ktérego on dotyczy (np. tygodniowy,
miesieczny, kwartalny itp.).

2L Zob. w szczego6lnosci ,,Market analysis — Organic food products” [,,Analiza rynkowa —Ekologiczne produkty spozywcze”], s. 71
(http://susproc.jrc.ec.europa.eu/Food_Catering/docs/EU%20GPP%20Fo0d%20Catering%20services_Preliminary%20report.pdf).
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Kryteria podstawowe

Kryteria kompleksowe

ST1 Ekologiczne produkty spozywcze oraz KU1 Dodatkowe ekologiczne produkty spozywcze

Wariant A
Wykaz produktow moze obejmowac: owoce, warzywa, rosliny
straczkowe, ryz i makarony?.

Wariant B
20-60% masy catkowitych zakupow produktow spozywczych
i napojow
30-70% wartosci catkowitych zakupéw produktéw spozywczych
i napojow

Wariant A
Wykaz produktéw moze obejmowac: owoce, warzywa, rosliny straczkowe, ryz,
makarony, pieczywo i wyroby piekarnicze, jaja, przetwory mleczne itp.

Wariant B
>50% masy catkowitych zakupow produktéw spozywczych i napojow lub
>60% wartosci catkowitych zakupéw produktédw spozywczych i napojow

22 Wykaz ten nie jest ani wyczerpujacy, ani szczegdlowy. Produkty spozywcze i napoje zasugerowane w petnym wykazie lub inne produkty niewymienione w tych wykazach
réwniez mozna umiesci¢ w wykazie podstawowym (lub w pelnym wykazie), je$li zamawiajacy uzna to za stosowne. Informacje i dane statystyczne dotyczace ekologicznych
produktow spozywczych mozna znalezé na specjalnych stronach Eurostatu (http://ec.europa.eu/eurostat/statistics-explained/index.php/Organic_farming_statistics) i grupy IFOAM

EU (http://www.ifoam-eu.org/en/what-we-do/organic-europe).
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ST2 Produkty spozywcze pochodzace z morza lub akwakultury oraz KU2. Dodatkowe produkty spozywcze pochodzace z morza lub

akwakultury

Wariant B

0-20% masy catkowitych zakupow ryb lub produktow akwakultury (z
wytaczeniem ekologicznych przetwordw rybnych)

0-10% wartosci catkowitych zakupow ryb lub produktéw akwakultury
(z wytaczeniem ekologicznych przetwordw rybnych)

Wariant B

20-50% masy catkowitych zakupdéw ryb lub produktow akwakultury (z
wytaczeniem ekologicznych przetwordw rybnych)

10-40% wartosci catkowitych zakupdw ryb lub produktéow akwakultury (z
wytaczeniem ekologicznych przetwordw rybnych)

ST3. Dobrostan zwierzat oraz KU3. Dodatkowy dobrostan zwierzat

X=80% jaj w skorupkach (z wytaczeniem ekologicznych produktéw jajecznych) jest oznaczone kodem 1
Y=0-25% produktéw miesnych i przetworéw mlecznych (z wytaczeniem ekologicznych produktow miesnych)

KU4. Produkty sprawiedliwego i etycznego handlu

Wariant A

Wykaz produktéow moze obejmowac: kawe, herbate, czekolade
(kakao), cukier, banany, inne owoce i pakowane owoce, sok z owocow
egzotycznych, awokado, pomidory, wanilie itp.

Wariant B
X > 40-60% catkowitych zakupow kazdego produktu wymienionego
w wykazie.

Wariant A

Wykaz produktow moze obejmowac: kawe, herbate, czekolade (kakao), cukier,
banany, inne owoce ipakowane owoce, sok zowocow egzotycznych,
awokado, pomidory, wanilie itp.

Wariant B

X > 70-100% catkowitych zakupow kazdego produktu: kawy, herbaty,
czekolady (kakao), cukru i bananow.

Wykaz produktéw moze obejmowac: kawe, herbate, czekolade (kakao), cukier,
banany, pakowane owoce, sok z owocow egzotycznych itp.
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ST4. Tluszcze roslinne produkowane w sposob bardziej odpowiedzialny pod wzgledem srodowiska

Instytucje zamawiajgce sporzadza wykaz olei roslinnych, ktore sag | Instytucje zamawiajgce sporzadzg wykaz olei roslinnych, ktére sa istotne
istotne z punktu widzenia konkretnych przetargéw i zgodne z niniejsza | z punktu widzenia konkretnych przetargdéw i zgodne z niniejszg specyfikacja
specyfikacja techniczna. techniczna.

X=10-50% jednostek/sztuk opakowanych produktow spozywczych lub | X=50-100% jednostek/sztuk opakowanych produktow spozywczych lub

napojow napojow
Y=10-50% masy catkowitego oleju roslinnego (zakupionego w formie | Y=50-100% masy catkowitego oleju roslinnego (zakupionego w formie
surowych sktadnikéw) lub margaryny surowych sktadnikéw) lub margaryny

Produkty sezonowe

Produkty sezonowe majg rozny wptyw na Srodowisko naturalne, zdrowie, gospodarke i spoteczenstwo, zaleznie od regionu, z ktérego pochodza
i w ktérym sa konsumowane. Produkty sezonowe uprawiane na wolnym powietrzu i transportowane na krotkich dystansach moga mie¢ mniejszy wptyw
na srodowisko niz produkty uprawiane w szklarniach lub transportowane na dtugich dystansach.

Warzywa sezonowe moze cechowac lepszy smak, wyzsza jakos¢ i lepsze ceny, co moze wptywac na promowanie zmiany oferowanego jadtospisu na
bardziej wegetarianski lub oparty na produktach roslinnych.

Instytucje zamawiajagce moga podja¢ indywidualng decyzje o zawarciu w przetargu kryterium dotyczacego produktéw sezonowych poprzez wskazanie
jakie produkty spozywcze i napoje maja by¢ dostarczane/oferowane o danej porze roku.

Integrowana produkcja

Przepisy dotyczace integrowanej produkcji opracowano w wiekszosci panstw cztonkowskich na szczeblu krajowym lub regionalnym. W zwigzku z tym
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istniejg rézne przepisy i wytyczne dotyczace integrowanej produkcji w odniesieniu do okreslonych upraw, owocéw i warzyw, opracowane w ramach
systemow publicznych lub prywatnych.

Instytucje zamawiajagce moga podja¢ indywidualng decyzje o zawarciu w swoich ofertach kryterium dotyczacego integrowanej produkcji poprzez
wskazanie odsetka catkowitych zakupow niespetniajgcych kryterium w zakresie ekologicznych produktéw spozywczych, ktory musi by¢ zgodny
z zasadami obowigzujacymi w miejscu produkcji produktédw spozywczych lub ze szczegdlnym systemem prywatnym. Odsetek ten moze by¢ obliczany
i wyrazany albo w objetosci, albo w masie, albo w wartosci.

Produkty rolne opatrzone oznaczeniami geograficznymi®

Obywatele i konsumenci coraz czesciej domagaja sie produktoéw wysokiej jakosci, a zarazem tradycyjnych, o rozpoznawalnych specyficznych cechach,
w szczegolnosci tych zwigzanych zich pochodzeniem geograficznym. Produkt rolny lub $rodek spozywczy opatrzony takim oznaczeniem
geograficznym powinien spetnia¢ okreslone warunki, takie jak konkretne wymogi majace na celu miedzy innymi ochrone zasobdéw naturalnych lub
krajobrazu na obszarze, na ktérym jest produkowany, lub poprawe dobrostanu zwierzat gospodarskich. Wymogi takie okreslono w specyfikagji
kazdego produktu opatrzonego oznaczeniem geograficznym.

Instytucje zamawiajace moga podjac indywidualng decyzje o uwzglednieniu w przetargu kryterium dotyczacego produktéw rolnych i innych produktow
spozywczych objetych oznaczeniem geograficznym poprzez wskazanie wykazu takich produktéw opatrzonych oznaczeniem geograficznym, ktoére
moga by¢ dostarczane/oferowane.

23 Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 z dnia 21 listopada 2012 r. w sprawie systeméw jakosci produktow rolnych i srodkéw spozywcezych (Dz.U.
L 343z 14.12.2012, s. 1).
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3.2 Uslugi gastronomiczne
3.2.1 Kryteria kwalifikacji (KK)
Kryteria podstawowe | Kryteria kompleksowe

KK1. Kompetencje oferenta

Oferenci musza posiada¢ wtasciwg wiedze fachowa i doswiadczenie w kazdym z nastepujacych obszaréw, za ktére byliby odpowiedzialni w ramach
zamowienia [wybrac, gdy dotyczy to konkretnego zamdwienial:
— informacje dotyczgce zastosowanej metody w odniesieniu do:

planowania jadtospiséw, w stosownych przypadkach uwzgledniajac rosnace spozycie zywnosci pochodzenia roslinnego;

zapobiegania marnowaniu zywnosci;

w stosownych przypadkach bezpiecznej redystrybucji nadwyzki zywnosci;

zapobiegania powstawaniu innych odpadow, sposobu ich sortowania i unieszkodliwiania;

pomiaru wskaznikéw srodowiskowych zaproponowanych w ST8 dotyczacych ustug gastronomicznych, w tym w stosownych przypadkach co
najmniej ilosci zywnosci pochodzenia roslinnego, odpaddéw zywnosciowych wytworzonych w kilku punktach tancucha wartosci, innych odpadow
wytworzonych przez strumien odpaddw, zuzycia energii, zuzycia wody i zuzycia paliwa;

oszczednosci wody i energii w urzadzeniach oraz w eksploatacji i konserwacji urzadzen (dla odpowiedzialnego za to zadanie personelu);
odpowiedniego dozowania produktéw czyszczacych i obchodzenia sie z nimi oraz procedur czyszczenia;

gospodarowania odpadami, w tym odpadami niebezpiecznymi, monitorowania i dokumentacji w zakresie identyfikowalnosci;

regularnego prowadzenia pojazdéw w sposdb przyjazny dla srodowiska w celu zwiekszenia efektywnosci paliwowej wsrdd pracownikéow
zajmujacych sie dostawami zywnosci;

szkolen dla pracownikéw na temat aspektow srodowiskowych, ktére majg by¢ elementem corocznie odnawianych/rewidowanych strategii, oraz
wspierania systemow gospodarki, aby zminimalizowa¢ produkcje odpadéw zywnosciowych iinnych odpadow, zmaksymalizowaé redystrybucje
nadwyzki zywnosci — w stosownych przypadkach i gdy jest to bezpieczne, zmaksymalizowa¢ ponowne uzycie lub recykling opakowan lub innych
odpaddw oraz zapewnic ich bezpieczne unieszkodliwienie.
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Weryfikacja:
Dowody w postaci informacji i odnosnikéw (takich jak udokumentowane informacje zwrotne od klientow) zwigzanych ze stosownymi zamdwieniami
z ostatnich 5 lat, w przypadku ktérych zrealizowano powyzsze elementy. Musza one by¢ poparte dokumentacjg dziatan szkoleniowych.

3.2.2 Specyfikacje techniczne

Kryteria podstawowe \ Kryteria kompleksowe

ST1. Zamoéwienia zywnosci

(takie same w przypadku pozioméw podstawowych i kompleksowych)

Zywno$¢ wykorzystywang do realizacji zaméwienia na ustugi gastronomiczne nalezy zakupi¢ zgodnie z kryteriami zielonych zaméwien publicznych w
UE w zakresie zamawiania zywnosci.
Weryfikacja:
Zob. powyzsze kryteria UE zakresie zamawiania zywnosci:
- Zywnos¢ ekologiczna (ST1, KU1)
- Produkty spozywcze pochodzace z morza lub akwakultury (ST2 i KU2)
- Dobrostan zwierzat (ST3, KU3)
- Produkty ze sprawiedliwego i etycznego handlu (KU4)
- Thuszcze produkowane w sposdb odpowiedzialny pod wzgledem srodowiska (ST4)

ST2. Jadtospisy oparte na produktach roslinnych

(takie same w przypadku poziomow podstawowych i kompleksowych)

Oferowane jadtospisy musza zawiera opcje zwiekszonego spozycia nasion roslin strgczkowych, warzyw, owocow, produktdéw petnoziarnistych
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i orzechdéw przy takim samym zalecanym spozyciu sktadnikdéw odzywczych przez klientéw, w tym [do wyboru]:
- X**dni w tygodniu, gdy oferowany jest jadtospis wegetariafski lub oparty na produktach roslinnych;
- X**dan wegetarianskich lub opartych na produktach roélinnych proponowanych dziennie lub przez Z**dni w tygodniu;
- ,danie dnia” bedace daniem wegetarianskim lub opartym na produktach roslinnych;
- Y* gramoéw biatek pochodzenia roslinnego lub nasion roélin strgczkowych na [tydzien lub dzien];
- uzupetnianie (V9Btd! Nie zdefiniowano zaldadki.y 34 miesnych fasolg, ziarnami lub warzywami.

Weryfikacja:
Na potrzeby planowania jadtospisu oferent musi zapewni¢ rozwigzania alternatywne promujace spozycie nasion roslin stragczkowych, warzyw i owocdw.
Musi to by¢ jasno sprecyzowane, zgodnie z ustanowionymi wymaganiami.

ST3. Zapobieganie powstawaniu odpadow zywnosciowych i odpadéow z napojow

(takie same w przypadku pozioméw podstawowych i kompleksowych)

Uwaga: Istnieje mozliwosc, ze to nie oferenci bedg podejmowac decyzje lub proponowac niektore z najlepszych praktyk okreslonych w kryterium ST3,
poniewaz mogtyby ich zgdac instytucje zamawiajgce. Przyktadowo instytucje zamawiajgce mogqg zezwolic na dostepnos¢ mniejszej liczby pozycji
w jadtospisie na poczqgtku oraz pod koniec wydawania positkéw, tym samym uniemozliwiajgc oferentom przyjecie tego srodka.

Oferent musi dysponowac spisanymi procedurami opisujagcymi najlepsze praktyki stuzace zapobieganiu wytwarzania odpadow zywnosciowych.
Najlepsze praktyki obejmuja [do wyboru]:
— ustanowienie doktadnej inwentaryzacji zapasoéw oraz systemu zamowien, aby zapobiec zamawianiu nadmiernych ilosci produktdéw oraz psuciu sie
zapasow;

24 Prog ten zostaje okre$lony przez zamawiajacego dla poziomu kompleksowego i podstawowego (specyfikacje techniczne i kryteria udzielenia zaméwienia). Zalecenia dotyczace
jego wartosci przedstawiono ponizej W objasnieniach.
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— opracowanie inwentaryzacji odpaddw zywnosciowych: oznacza to zbadanie wszystkich proceséw, aby zidentyfikowaé rodzaje i zrodta odpadow
wytwarzanych na miejscu, w tym ptynnych odpaddw zywnosciowych (np. napojéw);
— przeprowadzanie ciggtych lub okresowych pomiaréw ilosci odpadow zywnosciowych;
— stosowanie polityki ,pierwsze weszto, pierwsze wyszto” w odniesieniu do przechowywania produktéw spozywczych oraz okresowe sprawdzanie
terminu waznosci;
— bezposrednie wykorzystywanie zywnosci o bliskim uptywie terminu waznosci (elastyczne planowanie positkow);
— dbanie o to, aby przechowywac zywnos¢ w odpowiednich warunkach;
— unikanie zbytniego okrawania kawatkéw miesa, ryb lub catych warzyw lub ponowne wykorzystywanie okrawkow;
— przeprowadzanie dtugoterminowych analiz sprzedawanych positkow w celu dopasowania zamdwien zywnosci (do dnia tygodnia, pory roku oraz
czynnikéw zewnetrznych, takich jak swieta lub wazne wydarzenia) oraz analiz wykorzystania resztek zywnosci lub zywnosci, ktéra wkrotce przekroczy
termin przydatnosci do spozycia;
— opracowanie strategii przeciwko nadprodukgji positkdbw (np. zamrazanie);
— wydajne zamawianie i przechowywanie: zamawiaj tatwo psujace sie produkty czesto i w wymaganych ilosciach;
— przechowywanie fatwo psujacych sie produktéw w odpowiednich warunkach (np. poprawne dostosowanie chtodziarek);
— zapobieganie stratom podczas przygotowywania oraz szkolenie pracownikow;
— szybkie schtadzanie zywnosci, aby zapobiec pojawianiu sie mikroorganizmow;
— nieprzygotowywanie positkdw wytacznie do celdw prezentacji (zamiast tego nalezy uzywac zdjec);
— dopasowywanie porgcji positkow i dostosowywanie ilosci do klientow lub oferowanie porcji o roznej wielkosci;
— wybieranie opakowan (uwzgledniajac takie kwestie, jak forma, ochrona, przechowywanie, porcje itp.), ktére minimalizujg wytwarzanie
odpadow zywnosciowych;
— stosowanie toreb do zabierania niezjedzonego positku lub wewnetrznych procedur dotyczacych spozywania niesprzedanej zywnosc przez
pracownikoéw, jak rowniez przygotowywanie w stosownych przypadkach bezpiecznej redystrybucji nadwyzki zywnosci;
- niewymaganie, aby petna gama pozycji w jadtospisie byta dostepna od poczatku do konca wydawania positkdw;
— uwrazliwianie klientdw na marnowanie zywnosci oraz przyczyny marnowania zywnosci (np. za pomoca plakatéw);
— zwiekszanie akceptacji Srodkdw na rzecz zrbwnowazonego rozwoju wsrod klientdw poprzez dziatania informacyjne;
— wdrozenie systemu, ktory umozliwia klientom przekazanie informacji zwrotnej na temat porcji zywnosci oraz jakosci przygotowanych
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positkdbw (np. badanie przyczyn marnowania zywnosci w ramach porcji za pomocg arkuszy informacji zwrotnej), a nastepnie podejmowanie
odpowiednich dziatan.
Oferent musi poinformowa¢ gosci o najwazniejszych elementach polityki zapobiegania powstawaniu odpadéw zywnosciowych.
Weryfikacja:
Oferent musi przedstawi¢ dowody w postaci obowigzujacych procedur dziatania w zakresie dokonywania zakupow, przechowywania, gotowania,
ukfadania jadtospiséw i podawania positkow. Dowody nalezy uzupetni¢ opisem kanatow, jakimi goscie zostang poinformowani o polityce zapobiegania
powstawaniu odpaddw zywnosciowych.

ST4. Inne odpady: zapobieganie powstawaniu, sortowanie i unieszkodliwianie

(takie same w przypadku poziomdéw podstawowych i kompleksowych)

ST4.1. Zapobieganie powstawaniu odpadow
Oferent musi wdrozy¢ plan ograniczenia wytwarzania odpadéw zgodnie z hierarchig postepowania z odpadami okreslonej w dyrektywie ramowej
w sprawie odpaddéw 2008/98/WE. Plan musi obejmowac co najmnie;j:
- opracowanie inwentaryzacji odpadow: oznacza to zbadanie wszystkich obszarow iprocesow, aby zidentyfikowac¢ rodzaje izrodta
wytwarzania odpadow na miejscu;
- ograniczenie odpaddw przy zamawianiu zywnosci, napojow, produktédw jednorazowego uzytku i produktow konsumpcyjnych [do wyboru].
Oznacza to:
e zamawianie produktow luzem o dtugim terminie trwatosci, gdy jest to mozliwe i ma znaczenie dla Srodowiska;
e wybieranie odpowiednich opakowan, aby ograniczy¢ odpady opakowaniowe (forma, ochrona, przechowywanie, porgcje itp.);
e w miare mozliwosci wybieranie opakowan nadajacych sie do recyklingu, oile opakowanie gwarantuje bezpieczenstwo i higiene
zywnosci. Opakowania nadajace sie do recyklingu obejmuja opakowania nadajace sie do kompostowania;
e w miare mozliwosci zwracanie opakowan do ponownego uzycia;
- ograniczanie odpaddw w gastronomii [do wyboru]. Oznacza to:
e unikanie artykutdbw majacych niepotrzebne lub zbyt duze opakowania drugorzedne zgodnie z potrzebami ustug gastronomicznych;
e umieszczanie przypraw i porcji zywnosci w pojemnikach nadajacych sie do ponownego napetnienia, gdy na ich uzycie pozwalaja
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wzgledy zapobiegania powstawaniu odpaddéw zywnosciowych, higieny Zzywnosci, bezpieczenstwa konsumentéw oraz zdrowia
publicznego;
e ustalanie mozliwosci ponownego uzycia;
e zwracanie opakowan do ponownego uzycia, gdy jest to mozliwe i ma znaczenie dla srodowiska.
Weryfikacja
Oferent musi przedtozy¢ plan zapobiegania powstawaniu odpadéw. Oferent musi przedtozy¢ wykaz przedmiotdéw jednorazowego lub wielokrotnego
uzytku, jakie beda stosowane w ramach realizacji zamowienia. Oferent musi przekaza¢ informacje na temat materiatu, z jakiego wykonano przedmioty
jednorazowego uzytku, wykazujac w szczegolnosci, czy przedmioty te nadaja sie do recyklingu lub kompostowania zgodnie z EN13432.

ST4.2. Sortowanie i unieszkodliwianie odpadow

Uwaga: kryterium to obowigzuje w przypadku selektywnego zbierania sortowanych odpadoéw.

Oferent musi wdrozy¢ plan sortowania i unieszkodliwiania odpaddéw ograniczajacy sie do dostepnych lokalnie sposobdw przetwarzania strumieni
odpadoéw.

Jezeli odpady ma gromadzi¢ upowazniony podmiot zbierajacy, oferent musi sortowac je na frakcje okreslone przez podmiot zbierajacy (np. gmine).
Gdy w ramach gromadzenia odpaddéw przez upowazniony podmiot zbierajgcy mozliwe jest gromadzenie bioodpaddéw lub gromadzenie ttuszczow,
olejébw ismardw, oferent musi oddzieli¢ bioodpady oraz zuzyte ttuszcze, oleje ismary wyprodukowane w kuchni lub winnych obiektach
wykorzystywanych przez pracownikoéw oraz unieszkodliwi¢ je w ramach autoryzowanych systemow zbiorki i recyklingu.

Gdy nie ma systemu zbierania ttuszczéw, olejow i smardw, oferent musi umiescic ttuszcze, oleje i smary w odpowiednim pojemniku oraz unieszkodliwi¢
je w ramach odpadow resztkowych. Ttuszczow, olejéw i smaréw nie nalezy odprowadzac do systemu kanalizacyjnego.

Jezeli odpady maja by¢ przetwarzane na miejscu, oferent musi przedstawi¢ procedury gospodarowania odpadami zawarte w planie gospodarki
odpadami w strumieniach odpadow zgodnie z hierarchig postepowania z odpadami z art. 4 dyrektywy ramowej w sprawie odpadéw 2008/98/WE.

Przy pierwszym czyszczeniu ttustego lub oleistego obszaru/sprzetu przed umyciem sprzetu nalezy stosowa¢ metody czyszczenia na sucho.

Jezeli goscie sami sortujg odpady, nalezy zapewnic jasne wskazowki dotyczace sortowania.

Weryfikacja

ST4.2. Oferent musi przedstawi¢ opis kategorii strumienia odpadow, jakie nalezy sortowa¢, oraz procedury unieszkodliwiania odpadow, jakich nalezy
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przestrzega¢ w ramach realizacji zamowienia.

Jezeli goscie sami sortujg odpady, nalezy zapewni¢ probke wskazéwek dotyczacych sortowania.

ST5. Produkty chemiczne i produkty konsumpcyjne

ST5.1 Przedmioty jednorazowego uzytku
Przedmiotéw wielokrotnego uzytku®® nalezy uzywaé na zasadach
0golnych. Zob. wyjatki w objasnieniach.

Jezeli uzywa sie przedmiotéw jednorazowego uzytku, musza one nadawac
sie do recyklingu, by¢ wykonane z tworzyw sztucznych nadajacych sie do
recyklingu albo z materiatu nadajagcego sie do kompostowania.
W przypadku  zastosowan  prowadzacych  do  zanieczyszczenia
przedmiotow jedzeniem (np. sztuccOw inaczyn) zaleca sie stosowanie
przedmiotdéw nadajacych sie do kompostowania.

Weryfikacja:
Oferent musi przedtozy¢ wykaz przedmiotow jednorazowego lub
wielokrotnego uzytku, ktore beda stosowane wramach realizagji

zamoOwienia, wskazujac w szczegdlnosci, ktdre z nich sg przedmiotami
jednorazowego uzytku.

ST5.1 Przedmioty jednorazowego uzytku

Nalezy uzywac przedmiotow wielokrotnego uzytku?. Wyjatki:

— zastawa stotowa na potrzeby gastronomii na wynos i typu fast food;

— worki na $mieci i rekawice do czyszczenia;

— papierowe obrusy, ktére mozna wycierac i ktorych mozna uzywac przez
dtuzszy czas (niedozwolone jest stosowanie obrusow jednorazowego
uzytku wykorzystywanych na czas jednego positku);

— zastawa stotowa na potrzeby gastronomii podczas duzych wydarzen.
Wszystkie przedmioty jednorazowego uzytku musza nadawac sie do
recyklingu, by¢ wykonane ztworzyw sztucznych nadajacych sie do
recyklingu albo z materiatu nadajagcego sie do kompostowania.
W przypadku  zastosowan  prowadzacych  do  zanieczyszczenia
przedmiotow jedzeniem (np. sztu¢cow inaczyn) zaleca sie stosowanie
przedmiotow nadajacych sie do kompostowania.

Weryfikacja:

%5 Przedmioty jednorazowego uzytku obejmujg zastawe stotowa, takg jak talerze, kubki, szklanki, sztuéce, obrusy, serwetki itp. oraz inne przedmioty, takie jak regkawiczki, worki na

$mieci itp.

2% Przedmioty jednorazowego uzytku obejmuja zastawe stotowa, taka jak talerze, kubki, szklanki, sztuéce, obrusy, serwetki itp. oraz inne przedmioty, takie jak rekawiczki, worki na

$mieci itp.
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Oferent musi przedtozy¢é wykaz przedmiotow jednorazowego lub
wielokrotnego uzytku, ktére beda stosowane wramach realizagji
zamowienia, wskazujac w szczegolnosci, ktdre z nich sg przedmiotami
jednorazowego uzytku.

Oferent musi przekaza¢ informacje na temat materiatu, zjakiego
wykonano przedmioty jednorazowego uzytku, wykazujac w szczegolnosci,
czy przedmioty te nadaja sie do recyklingu lub kompostowania zgodnie z
EN13432.

ST5.2. Produkty chemiczne do mycia rak, zmywania naczyn oraz
rutynowego czyszczenia?’

Wszystkie produkty uzywane do mycia rak, zmywania naczyn i czyszczenia
muszg spetnia¢ wymogi oznakowania ekologicznego UE dla okreslonego
produktu lub zamiennika.

Weryfikacja:

Oferent ma obowigzek dostarczenia wykazu produktéw chemicznych do
mycia rak, zmywania oraz rutynowego czyszczenia, ktére beda
wykorzystywane na potrzeby realizacji zamowienia, wskazujgc konkretnie,
ktére produkty sa zgodne z tym kryterium.

27 Rutynowe” odnosi si¢ do regularnych czynnosci wykonywanych co najmniej raz W miesigcu. Na potrzeby niniejszego projektu wszystkie czynno$ci czyszczenia, zZ Wyjatkiem
mycia okien, ktore wykonuje si¢ rzadziej niz raz W miesigcu, uznaje si¢ za wykraczajgce poza zakres.
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ST5.3. Reczniki papierowe w rolkach i papier kuchenny

Wszystkie reczniki papierowe w rolkach i papier kuchenny musza spetniac
wymogi oznakowania ekologicznego UE dla okreslonego produktu lub
zamiennika.

Weryfikacja:

Oferent ma obowigzek dostarczenia wykazu produktow z papieru, ktore
beda wykorzystywane wramach realizacji zamodwienia, wskazujac
konkretnie, ktore produkty sa zgodne z tym kryterium.

ST6. Zuzycie energii i wody w kuchniach

(takie same w przypadku poziomdéw podstawowych i kompleksowych)

ST6. Najlepsze praktyki minimalizujace zuzycie energii i wody
Oferent musi dysponowac pisemnymi procedurami opisujacymi najlepsze praktyki w zakresie uzywania urzadzen kuchennych, aby zminimalizowa¢
zuzycie energii i wody, w tym procedurami dotyczacymi [do wyboru w zaleznosci od infrastruktury instytucji zamawiajgcej]:
Uwagi ogdlne
— W miare mozliwosci poszczegolne strefy kuchenne nalezy wyposazy¢ w oddzielne liczniki wody i energii elektrycznej/gazu.
— Nalezy unikaé wtgczania wszystkich urzadzen elektrycznych réwnoczesdnie, aby unikngé szczytéw energetycznych.
— W pomieszczeniach dla konsumentow urzadzenia i oswietlenie nalezy wtaczaé wytgcznie w godzinach obstugiwania gosci.
Piece:
— Nalezy wiaczac jedynie te piece, ktére sg konieczne, aby sprostac zapotrzebowaniu.
— Nalezy wytaczac piece, gdy nie sa uzywane przez ponad 20 minut.
— Nalezy korzystac¢ z niewykorzystanej pojemnosci piecow do wykonywania innych czynnosci zwigzanych z gotowaniem i unika¢ wiaczania
innych urzadzen lub pozwala¢ na to, aby byty wytaczone.
— Nalezy unika¢ uzywania piecow elektrycznych do przechowywania zywnosci; zamiast tego nalezy uzywac dobrze izolowanej szafy
podgrzewczej oraz wytgczac piece najszybciej, jak to mozliwe.
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— Nalezy unika¢ czestego otwierania drzwiczek pieca podczas gotowania.
Ptyty grzejne:
— Ptyty grzejne nalezy wtgcza¢ w miare potrzeby i wytgczac po uzyciu.
— Nalezy unika¢ pozostawiania wtgczonego ptomienia pilotujacego na noc.
— Gdy jest to mozliwe, nalezy uzywac ptyt grzejnych z palnikami (ang. open hobs) zamiast grillow ptytowych (ang. flat-tops).
— Nalezy unika¢ dtugich okreséw gotowania na ptytach grzejnych, wykorzystywac je intensywnie przez krotsze okresy, a nastepnie wytaczac.
— Nalezy korzystac z niewykorzystanej pojemnosci piecéw do wykonywania niektorych czynnosci, do ktdrych stosuje sie ptyty grzejne (np.
gotowania makaronu).
Inne kuchenki:
- Nalezy wiaczac urzadzenie, gdy jest potrzebne; nalezy wytaczac po uzyciu, np. grille, frytownice.
- Nalezy korzystaé z ograniczonych ustawien, aby skrocic¢ czasy podgrzewania: grille, frytownice.
— Nalezy korzystac z niewykorzystanej pojemnosci piecow do wykonywania niektérych czynnosci, do ktérych stosuje sie grille i frytownice
(pieczenie, opiekanie, smazenie).
Wycigg
— Gdy wyciag jest sterowany recznie, nalezy upewnic sie, ze jest pracownik odpowiedzialny za jego wytaczanie.
— Gdy wyciag jest sterowany za pomoca zegara / systemu zarzadzania budynkiem, nalezy upewnic sie, ze ustawienia s dopasowane do godzin
pracy kuchni.
— Gdy godziny pracy sa rézne, nalezy wprowadzi¢ srodki kontroli stuzace odpowiedniemu dopasowaniu godzin funkcjonowania wyciagu.
— Gdy mozliwa jest regulacja predkosci wyciggu / doptywu powietrza, nalezy okresli¢, jakie ustawienie zapewnia odpowiedni przeptyw powietrza
i stosowac to ustawienie. Nalezy korzystac¢ z ograniczonych ustawien w okresach mniejszej
aktywnosci.
— Nalezy zapewnic regularne czyszczenie filtrow i odpowietrznikdw, aby zmniejszy¢ opornos¢ systemu.
Zmywarka do naczyn
— Nalezy zapewni¢, aby zmywarki do naczyn byly w miare mozliwosci wytaczane w celu zmniejszenia zuzycia energii w trybie czuwania.
— W miare mozliwosci nalezy zapewni¢, aby przegrédki byty petne w celu zmniejszenia ilosci energii zuzywanej w przeliczeniu na porgje.
— Nalezy uzywa¢ zimnej wody do wstepnego ptukania, aby zminimalizowac¢ zuzycie goracej wody.
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— Nalezy unika¢ recznego ptukania kompletéw naczyn oraz sprzetu kuchennego, a zywnos¢ pozostatg na talerzach wyrzucac¢ do kosza na
bioodpady.
Chtodzenie
— Wydajne uzytkowanie — otwieranie drzwi tak rzadko, jak to mozliwe.
— Konserwacja — nalezy zapewnic¢ konserwacje uszczelek i czyszczenie wymiennikow ciepta.
— Nalezy zapewni¢ dostateczng wentylacje wymiennikow ciepta w chtodziarkach.
— Nie nalezy umieszczac urzadzen chtodniczych w poblizu zrodet ciepta.
— Wiasciwa pojemnos¢ — nalezy zlikwidowac jednostki, jezeli sg wykorzystywane w niedostatecznym stopniu. Nalezy wybrac wiasciwa
pojemnos¢ kazdej jednostki, zamiast kupowac kilka mniejszych jednostek.
Najlepsze praktyki sa skierowane do pracownikéw kuchni $wiadczacych ustugi gastronomiczne bedace przedmiotem zamowienia.
Weryfikacja
Oferent musi przedtozy¢ pisemne procedury opisujace najlepsze praktyki w zakresie uzywania urzadzen kuchennych.

ST7. Transport zywnosci

(takie same w przypadku poziomow podstawowych i kompleksowych)

Kryteria te obowigzujg jedynie w przypadkach, gdy dostawa zywnosci jest elementem zamowienia publicznego na ustugi a oferent sprawuje kontrole nad
flotg. ,Dostawa zywnosci” obejmuje transport zywnosci do kuchni oraz z kuchni swiadczgcej ustuge do miejsca, w ktorym wydawane sq positki, jezeli
znajduje sie ono gdzie indziej.

ST7.1. Zmniejszenie zuzycia paliwa

Oferent musi wdrozy¢ plan redukgji stuzagcy zmniejszeniu emisji gazu cieplarnianego oraz zanieczyszczen powietrza przez pojazdy wykorzystywane
w ramach Swiadczenia ustug, biorgc pod uwage optymizacje trasy, przewozony tadunek, problem tzw. ostatniej mili oraz, jezeli jest to wykonalne
z ekonomicznego punktu widzenia, technologie wymienione w kryteriach udzielenia zaméwienia KU 3.2, KU 3.3 i KU 3.4.

Weryfikacja:

Oferent musi dostarczy¢ plan transportu stuzagcy minimalizacji emisji gazu cieplarnianego oraz emisji zanieczyszczehn powietrza, jak rowniez przekazac
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podpisane zobowigzanie do zakupu pojazdow lub wziecia ich w leasing w ciggu pierwszych 6 miesiecy zamédwienia.

ST7.2. Emisje zanieczyszczen powietrza

Wszystkie pojazdy ciezkie wykorzystywane w celu $wiadczenia ustug musza spetniaé co najmniej norme Euro 5%,

Wszystkie lekkie pojazdy uzytkowe wykorzystywane w celu $wiadczenia ustug musza spetnia¢ co najmniej norme Euro 5%,

Weryfikacja:

Oferent musi przedstawi¢ wykaz pojazdow floty ustugowej iich Swiadectwa zgodnosci. W przypadku pojazddw, ktére spetnity warunki powyzszej
normy dzieki modernizacji technicznej, zastosowane srodki nalezy udokumentowa¢ i uwzgledni¢ w ofercie oraz musi to zosta¢ zweryfikowane przez
niezalezng strone trzecia.

W przypadku nowych zakupow oferent musi przekazac¢ podpisane zobowigzanie do zakupu pojazdow lub wziecia ich w leasing w ciagu pierwszych 6
miesiecy zamowienia.

ST8. Srodki i praktyki zarzadzania srodowiskowego

(takie same w przypadku pozioméw podstawowych i kompleksowych)

Oferent musi posiadac procedury operacyjne stuzace temu, aby:
1. co najmniej dwa razy do roku monitorowac i odnotowywac dla reprezentatywnych tygodni nastepujace wskazniki:
- liczbe przygotowanych positkow oraz tagczng ilos¢, wyrazong w masie, kazdego ze sktadnikow uzytych do przygotowania positkow (o progu
powyzej np. 1 kg/tydzien);
- spozycie warzyw, owocow i nasion roslin stragczkowych (g warzyw, owocdw i nasion roslin stragczkowych / positek lub g miesa i produktéw

28 Dyrektywa 2005/55/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 wrzesnia 2005 r. w sprawie zblizenia ustawodawstw pafistw cztonkowskich odnoszacych sig do dziataf, ktére
nalezy podja¢ przeciwko emisji zanieczyszczen gazowych i czastek statych przez silniki wysokoprezne stosowane W pojazdach oraz emisji zanieczyszczen gazowych z Silnikow
0 zaptonie iskrowym zasilanych gazem ziemnym lub gazem ptynnym stosowanych w pojazdach.

2 Rozporzadzenie (WE) nr 715/2007 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 20 czerwca 2007 r. w sprawie homologacji typu pojazdéw silnikowych w odniesieniu do emisji
zanieczyszczen pochodzacych z lekkich pojazdéw pasazerskich i uzytkowych (Euro 5 i Euro 6) oraz w sprawie dostepu do informacji dotyczacych naprawy i utrzymania pojazdow.
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miesnych / positek) (ten wskaZznik nie jest wymagany, jezZeli ilosci warzyw, owocoéw i nasion roslin strgczkowych lub g miesa i produktéw miesnych
/ positek ustalono w zamdwieniuy);

liczbe godzin przeznaczonych w ciggu roku na szkolenia personelu dotyczace ochrony srodowiska w podziale na rodzaj pracownika (np. rodzaj
stanowiska oraz doswiadczenie w przedsiebiorstwie);

jezeli sortuje sie odpady zywnosciowe, ich ilos¢ (g/positek) okresla sie jako: odpady zywnosciowe z kuchni, z restauracji oraz z talerza;
pozostate odpady (g/positek) co najmniej w podziale na: papier/karton, szkto, tworzywa sztuczne, metal i odpady resztkowe®,

zuzycie energii (kWh/positek);

zuzycie wody (I/positek);

w przypadku gdy ustuga obejmuje dostawe zywnosci, a flota jest pod kontrolg oferenta — zuzycie paliwa przez pojazdy wykorzystywane do
dostaw zywnosci (I/km/positek);

zadowolenie klientéw z zywnosci i Swiadczonych ustug (wskaznik zadowolenia w relacji miedzy przedsiebiorcami i klientami);

zadowolenie instytucji zamawiajacej z wynikow oferenta (wskaznik zadowolenia w relacji miedzy przedsiebiorcami);

2. zoptymalizowaé®' wskazniki sSrodowiskowe monitorowane i odnotowane zgodnie z pkt 1. Procedury musza by¢ objete co najmniej nastepujacymi
kryteriami:

szkolenie personelu;

jadtospisy oparte na produktach roslinnych;

zapobieganie powstawaniu odpadow zywnosciowych;

zapobieganie powstawaniu innych odpaddw, ich sortowanie i unieszkodliwianie;

zuzycie energii i wody w kuchniach;

w przypadku gdy ustuga obejmuje dostawe zywnosci, a flota jest pod kontrolg oferenta — transport zywnosci.

Personel swiadczacy ustuge musi znac¢ procedury operacyjne;
3. oceni¢ wdrozenie pkt 1i 2 poprzez $ledzenie zarbwno wszelkich zmian we wskaznikach srodowiskowych, jak i w zakresie wdrazania procedur;

30 Kategorie odpadow nalezy okresla¢ zgodnie z europejskimi kodami odpadow.
31 Oznacza to ich poprawe lub utrzymanie na minimalnym osiggalnym poziomie.
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4. w przypadku odchylen — wdrozy¢ niezbedne dziatania majace na celu ich skorygowanie oraz, w miare mozliwosci, zapobiec im w przysztosci.

Weryfikacja:

Oferent musi ustanowi¢ procedure:

1. monitorowania i rejestrowania okreslonych w sekgji 1 wskaznikobw co najmniej dwa razy w roku;

2. zapewniajaca wdrozenie procedur operacyjnych;

3. majaca na celu skorygowanie odchylen stwierdzonych w trakcie oceny oraz, w miare mozliwosci, zapobieganie im w przysztosci.

Systemy zarzadzania Srodowiskowego posiadajace certyfikat 1ISO 14001 lub rejestracje w EMAS oraz ustugi, ktorym przyznano oznakowanie
ekologiczne EN ISO 14024 typu |, uznaje sie za zgodne, jezeli spetniajg nastepujace cele srodowiskowe: prowadza do wzrostu spozycia warzyw,
zmniejszenia ilosci odpadow zywnosciowych i innych odpadow, a takze zuzycia energii i wody oraz, w stosownych przypadkach, zmniejszenia zuzycia
paliwa.

Oferent musi wykaza¢, ze dysponuje politykag ochrony srodowiska ukierunkowang na osiagniecie tych celéw wraz z certyfikatem wydanym przez
jednostke certyfikujaca.
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3.2.3 Kryteria udzielenia zaméwienia

Kryteria podstawowe

Kryteria kompleksowe

KU1. Produkty chemiczne i produkty konsumpcyjne

KU1.1. Produkty chemiczne do mycia rak, zmywania naczyn oraz
rutynowego czyszczenia

Punkty przyznaje sie proporcjonalnie ofertom, w ktérych wiecej niz
wymagane X% zakupéw produktéw do mycia rak, zmywania naczyn
i czyszczenia spetnia wymogi oznakowania ekologicznego UE dla
okreslonego produktu lub zamiennika.

Dodatkowe punkty przyznaje sie ofertom, w ktorych:

— srodki czyszczace oraz mydta do rak sa dozowane w odpowiedniej ilosci
przez automatyczny dozownik lub pompke dozujacg;

— podejmowane s3 dziatania majace na celu znaczace zmniejszenie
zuzycia produktéw chemicznych, takie jak czyszczenie para.

Weryfikacja:

Zob. ST 5.2.

Oferent musi przekaza¢ informacje na temat systemow dozowania, ktore
nalezy stosowa¢, oraz na temat ich konserwacji (w stosownych
przypadkach) w ramach realizacji zamowienia.

KU1.1. Produkty chemiczne do mycia rak, zmywania naczyn oraz
rutynowego czyszczenia

Dodatkowe punkty przyznaje sie ofertom, w ktorych:

— srodki czyszczace oraz mydta do ragk sa dozowane w odpowiedniej ilosci
przez automatyczny dozownik lub pompke dozujaca;

— podejmowane s3 dziatania majace na celu znaczace zmniejszenie
zuzycia produktéw chemicznych, takie jak czyszczenie para.

Weryfikacja:

Zob. ST 5.2.

Oferent musi przekaza¢ informacje na temat systemoéw dozowania, ktére
nalezy stosowa¢, oraz na temat ich konserwacji (w stosownych
przypadkach) w ramach realizacji zamowienia.

32 Prog ten zostaje okre$lony przez zamawiajacego dla poziomu kompleksowego i podstawowego (specyfikacje techniczne i kryteria udzielenia zaméwienia). Zalecenia dotyczace

jego wartosci przedstawiono ponizej W objasnieniach.
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KU1.2. Reczniki papierowe w rolkach, papier kuchenny

Punkty nalezy przyznawac proporcjonalnie ofertom, w ktérych wiecej niz
wymagane Y%Btd! Nie zdefiniowano zaldadki. rac7nikdw papierowych w rolkach
i papieru kuchennego spetnia wymogi oznakowania ekologicznego UE dla
okreslonego produktu lub zamiennika.

Dodatkowe punkty przyznaje sie ofertom, w ktérych kuchnia wyposazona
jest w podajniki z recznikami papierowymi lub zrolkami recznikéw
z tkaniny.

Weryfikacja

Zob. ST 5.3.

Oferent musi przekaza¢ informacje na temat podajnikow, ktére nalezy
stosowac w ramach realizacji zamowienia.

KU1.2. Reczniki papierowe w rolkach, papier kuchenny

Dodatkowe punkty przyznaje sie ofertom, w ktérych kuchnia wyposazona
jest w podajniki z recznikami papierowymi lub z rolkami recznikéw

z tkaniny.

Weryfikacja:

Zob. ST 5.3.

Oferent musi przekaza¢ informacje na temat dozownikéw, ktére nalezy
stosowa¢ w ramach realizacji zamowienia.

KU2. Zuzycie energii i wody w kuchniach*

Kryterium to ma zastosowanie wytgcznie w przypadku, gdy przedsiebiorstwo gastronomiczne odpowiada za zapewnienie urzqdzen.

KU2.1a. Chtodzenie

Punkty nalezy przyznawac proporcjonalnie ofertom, w ktérych ponad
A%** szaf chtodniczych typu plug-in (z agregatem wewnetrznym) i szaf do
przechowywania ma nizszy wskaznik efektywnosci energetycznej niz
wartosci przedstawione w ponizszej tabeli:

KU2.1a. Chtodzenie

Punkty nalezy przyznawac proporcjonalnie ofertom, w ktérych ponad
BYpBlad! Nie zdefiniowano zaldadki. o7 af chiodniczych typu plug-in iszaf do
przechowywania ma wskaznik efektywnosci energetycznej ponizej 25
(klasa efektywnosci energetycznej A).

33 Kryteria te pozostajg bez uszczerbku dla sytuacji, w ktérych organy publiczne zobowiazane sa do nabywania jedynie produktéw lub ustug o bardzo dobrej charakterystyce
energetycznej zgodnie z art. 6 dyrektywy 2012/27/UE w sprawie efektywnosci energetyczne;.
34 Prog ten zostaje okre$lony przez zamawiajacego dla poziomu kompleksowego i podstawowego (specyfikacje techniczne i kryteria udzielenia zaméwienia). Zalecenia dotyczace

jego warto$ci przedstawiono ponizej W obja$nieniach.

39




Kategoria Wskaznik Minimalna klasa

efektywnosci |efektywnosci KU2.1b. Chltodzenie

energetycznej|energetycznej Punkty nalezy przyznawac proporcjonalnie ofertom, w ktérych wiecej niz
Stét chtodniczy z blatem| <25 A D9Blad! Nie zdefiniowano zakdadki. ;754764 chtodniczych dla gospodarstw
roboczym domowych ma wskaznik efektywnosci energetycznej ponizej 22.
Chtodziarka <25 A .
jednodrzwiowa KU2.1c. Chh.adzenle , ‘ . , o
Chtodziarka <50 C Punkty nalezy przyznawa¢ proporcjonalnie ofertom, w ktorych w wiecej

niz FoBRd! Nie zdefiniowano zaldadki. \, 75470 wykorzystuje sie czynniki

dwudrzwiowa chtodzace o wspdtczynniku ocieplenia globalnego ponizej 3.

Stoty mroznicze z blatem|<35 B

roboczym Weryfikacja:

Zamrazarka <50 C Oferent ma obowigzek dostarczenia wykazu sprzetu, ktoéry bedzie
jednodrzwiowa wykorzystywany w ramach realizacji zamdwienia, wskazujac konkretnie,
Zamrazarka <50 C ktére urzadzenia sg zgodne z tym kryterium.

dwudrzwiowa Oferent musi przekaza¢ informacje na temat wskaznika efektywnosci
Chtodziarko-zamrazarka |<75 D energetycznej  zgodnie  z rozporzadzeniem (UE) 2015/1094%¢

w odniesieniu do etykietowania energetycznego szaf chtodniczych lub
mrozniczych lub rozporzadzeniem (UE) nr 1060/2010 w odniesieniu do
KU2.1b. Chitodzenie etykiet efektywnosci energetycznej dla urzadzen chtodniczych dla
Punkty nalezy przyznawaé proporcjonalnie ofertom, w ktorych ponad | gospodarstw domowych oraz czynnikdéw chtodniczych do urzadzen®d Nie
C9pBtad! Nie zdefiniowano zaktadki. 750701y gospodarstwa domowego posiada | 24efimiewane zakladki. |y jego pozniejszymi zmianami lub poprawkami.

% Etykieta energetyczna urzadzen, sprawozdania z badan lub inna dokumentacja techniczna oraz, w stosownych przypadkach, podpisane zobowigzanie do zakupu sprzetu lub
wzigcia go W leasing w ciagu pierwszych 6 miesiecy zamowienia.
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nizszy wskaznik efektywnosci energetycznej niz wartosci przedstawione | W przypadku nowych zakupow oferent musi przekaza¢ podpisane

w ponizszej tabeli: zobowigzanie do zakupu sprzetu lub wziecia go wleasing w ciaggu
Kategoria Wskaznik pierwszych 6 miesiecy zamodwienia.

efektywnosci

energetycznej
Zamrazarka skrzyniowa <22

Urzadzenia do przechowywania wina|<42
z jedng strefg temperatury
Urzadzenia do przechowywania wina|<55
z wieloma strefami temperatury
Uwaga: Rozporzgdzenie (UE) nr 1060/2010 dotyczqce etykiet efektywnosci
energetycznej dla urzgdzen chtodniczych dla gospodarstw domowych oraz
czynnikdw  chtodniczych  w urzgdzeniach jest obecnie poddawane
przeglgdowi (https://eur-lex.europa.eu/legal-
content/EN/TXT/?qid=1562161019863&uri=P| COM:Ares(2018)5145999 ).
KU2.1c. Chtodzenie

Punkty nalezy przyznawa¢ proporcjonalnie ofertom, w ktorych w wiecej
niz w E%* sprzetu wykorzystuje sie czynniki chtodnicze o wspdtczynniku
globalnego ocieplenia ponizej 5.

Weryfikacja:

Oferent ma obowigzek dostarczenia wykazu sprzetu, ktéry bedzie
wykorzystywany w ramach realizacji zamowienia, wskazujgc konkretnie,

%5 Prog ten zostaje okreSlony przez zamawiajacego dla poziomu podstawowego i kompleksowego (kryteria udzielenia zamdwienia). Zalecenia dotyczace jego wartosci
przedstawiono ponizej W objasnieniach.
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ktore urzadzenia sa zgodne z tym kryterium.

Oferent musi przekaza¢ informacje na temat wskaznika efektywnosci
energetycznej zgodnie z rozporzadzeniem (UE) 2015/1094 w odniesieniu
do etykietowania energetycznego szaf chtodniczych lub mrozniczych lub
rozporzadzeniem (UE) nr1060/2010 w odniesieniu  do  etykiet
efektywnosci energetycznej dla urzadzen chtodniczych dla gospodarstw
domowych oraz czynnikéw chtodniczych do urzgdzenBtd! Nie zdefiniowano
zaldadki. | b jego pdzniejszymi zmianami lub poprawkami.

W przypadku nowych zakupdéw oferent musi przekaza¢ podpisane
zobowigzanie do zakupu sprzetu lub wziecia go wleasing w ciaggu
pierwszych 6 miesiecy zamowienia.

KU2.2 Urzadzenia do gotowania

Punkty nalezy przyznawac proporcjonalnie ofertom, w ktérych wiecej niz
G oBlad: Nie zdefiniowano zakladki. )r75dzef do gotowania wyposazonych jest w:

— ptyte indukcyjng lub ptyte grzejng gazowa z zoptymalizowanymi
palnikami oraz czujnikami obecnosci garnka;

— funkcje podgrzewania zywnosci w izolowanej komorze lub

— piec konwekcyjny, piec konwekcyjno-parowy lub szybkowar;

— okap wyciggowy wyposazony w urzadzenia wykrywajace, ktore
wykrytyby jego dziatanie i wtgczyty odpowiednig cze$¢ pochtaniacza, aby
uniknac dziatania catego pochtaniacza w tym samym czasie.

Weryfikacja:

Oferent ma obowigzek dostarczenia wykazu sprzetu, ktéry bedzie
wykorzystywany w ramach realizacji zamdwienia, wskazujac konkretnie,
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ktére urzadzenia sg zgodne z tym kryterium.

Oferent musi przekaza¢ informacje na temat technologii sprzetu®’.

W  przypadku nowych zakupdédw oferent musi przekaza¢ podpisane
zobowigzanie do zakupu sprzetu lub wziecia go wleasing w ciaggu
pierwszych 6 miesiecy zamodwienia.

KU2.3 Profesjonalne zmywarki do naczyn

Punkty beda przyznawane proporcjonalnie ofertom, w ktérych ponad
H%3® zmywarek jest wyposazonych w:

— uktady odzysku ciepta z powietrza wylotowego, odzysk ciepta ze
Sciekdw lub osuszonych naczyn;

- podwdjna Scianke;

— zoptymalizowane systemy filtrowania: systemy odwirowania (filtr
cyklonowy) lub zintegrowany system wstepnego czyszczenia;

— wielostrefowe ptukanie.

Weryfikacja:

Oferent ma obowigzek dostarczenia wykazu sprzetu, ktory bedzie
wykorzystywany w ramach realizacji zamowienia, wskazujac konkretnie,
ktére urzadzenia sg zgodne z tym kryterium.

Oferent musi przekaza¢ informacje na temat technologii sprzetu®?d* Nie

37 Karta techniczna lub dokumentacja techniczna sprzetu oraz, w stosownych przypadkach, podpisane zobowigzanie do zakupu sprzetu lub wziecia go W leasing w ciagu pierwszych

6 miesigcy zamowienia.

38 Prég ten zostaje okreslony przez zamawiajacego dla poziomu kompleksowego i podstawowego (specyfikacje techniczne i kryteria udzielenia zaméwienia). Zalecenia dotyczace

jego warto$ci przedstawiono ponizej W obja$nieniach.
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zdefiniowano zaktadki.

W  przypadku nowych zakupdéw oferent musi przekaza¢ podpisane
zobowigzanie do zakupu sprzetu lub wziecia go wleasing w ciaggu
pierwszych 6 miesiecy zamdwienia.

KU3 Transport zywnosci

Uwaga: Kryteria te obowiqzujq jedynie w przypadkach, gdy dostawa zywnosci jest elementem zamowienia publicznego na ustugi a oferent sprawuje
kontrole nad flotg. ,Dostawa zywnosci” obejmuje transport zywnosci do oraz z kuchni swiadczqgcej ustuge do miejsca, w ktérym wydawane sq positki,
Jezeli znajduje sie ono gdzie indziej.

KU3.1 Emisje zanieczyszczen powietrza

(takie same w przypadku poziomdéw podstawowych i kompleksowych)

Punkty zostana przyznane oferentom, ktorzy oferuja flote na potrzeby Swiadczenia ustug, na ktéra w catosci sktadaja sie pojazdy homologowane
zgodnie z normami Euro 6/V/I*°.

Weryfikacja:

Oferent musi przedstawi¢ wykaz pojazdow floty ustugowej i ich swiadectwa zgodnosci. W przypadku pojazdow, ktore spetnity powyzsza norme po
przeprowadzeniu modernizacji technicznej, srodki te nalezy udokumentowac i uwzgledni¢ w ofercie, przy czym wymaga to weryfikacji przez niezalezna
osobe trzecig. W przypadku nowych zakupdw oferent musi przekazac¢ podpisane zobowigzanie do zakupu pojazdéw lub wziecia ich w leasing w ciagu
pierwszych 6 miesiecy zamowienia.

| KU3.2. Emisje gazow cieplarnianych

3 Rozporzadzenie (WE) nr 715/2007 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 20 czerwca 2007 r. w sprawie homologacji typu pojazdéw silnikowych w odniesieniu do emisji
zanieczyszczen pochodzacych z lekkich pojazdow pasazerskich i uzytkowych (Euro 5 i Euro 6) oraz w sprawie dostepu do informacji dotyczacych naprawy i utrzymania pojazdow
oraz rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 595/2009 z dnia 18 czerwca 2009 r. dotyczace homologacji typu pojazdow silnikowych i silnikow w odniesieniu do
emisji zanieczyszczen pochodzgcych z pojazdéw ciezarowych 0 duzej tadownosci (Euro VI) oraz w sprawie dostepu do informacji dotyczgcych naprawy i obstugi technicznej
pojazddéw, zmieniajace rozporzadzenie (WE) nr 715/2007 i dyrektywe 2007/46/WE oraz uchylajgce dyrektywy 80/1269/EWG, 2005/55/WE i 2005/78/WE.
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Punkty zostang przyznane oferentom, ktorzy oferujg flote na potrzeby
Swiadczenia ustug, na ktorg w catosci sktadaja sie:

— lekkie pojazdy uzytkowe emitujgce <= 45 g COy/km (wartos¢
homologadji typu);

— pojazdy ciezkie: hybrydowe, pochodzace od producenta oryginalnego
sprzetu (OEM) (tj. nowe, a nie po konwersji na rynku wtérnym), z silnikiem
dwupaliwowym na gaz ziemny o stopniach substytucji wynoszacych co
najmniej 50% i bezposrednim wtryskiem pod wysokim cisnieniem gazu
ziemnego, hybrydowe typu plug-in, elektryczne lub wodorowe;

— pojazdy elektryczne kategorii L.

Weryfikacja:

Jezeli wskazano podane w homologacji typu emisje CO, na km, oferent
musi przedtozy¢ karty techniczne pojazdow, ktore beda wykorzystywane
na potrzeby Swiadczenia ustugi.

W przypadku nowych zakupow oferent musi przekaza¢ podpisane
zobowigzanie do zakupu pojazdow lub wziecia ich w leasing w ciggu
pierwszych 6 miesiecy zamowienia.

KU3.3. Czynniki chtodnicze

Punkty zostang przyznane oferentom, ktorzy oferujg flote na potrzeby
Swiadczenia ustug, na ktora w catosci sktadaja sie pojazdy ciezkie
wykorzystujgce  czynniki  chtodnicze o wspotczynniku  globalnego
ocieplenia nizszym niz 150.

Weryfikacja
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Jezeli wskazano wspétczynnik  globalnego ocieplenia  czynnika
chtodniczego wykorzystywanego w pojezdzie ciezkim, oferent musi
przedtozy¢ karty techniczne pojazdow, ktére beda wykorzystywane do
Swiadczenia ustugi.

W  przypadku nowych zakupdédw oferent musi przekaza¢ podpisane
zobowigzanie do zakupu pojazdoéw lub wziecia ich w leasing w ciagu
pierwszych 6 miesiecy zamodwienia.

KU3.4. Logistyka rowerowa

Uwaga: W tych miastach, w ktérych topografia oraz infrastruktura miejska
sg odpowiednie, oraz w odniesieniu do ustug, ktore zwigzane sqg z dostawg
niewielkich ilosci Zywnosci, np. ustug na potrzeby niewielkich spotkan.

Punkty zostang przyznane ofertom, wramach ktérych flota
wykorzystywana na potrzeby sSwiadczenia ustug obejmuje rowery
i przyczepy rowerowe, wtym rowery zsilnikiem elektrycznym. Celem
roweréw iprzyczep rowerowych bedzie rozwigzanie problemu tzw.
ostatniej mili zgodnie z planem redukgji stuzacym zmniejszeniu emisji
gazu cieplarnianego oraz zanieczyszczen powietrza okreslonym w ST 7.1.
Weryfikacja:

Oferent musi przedtozy¢ karty techniczne rowerdw, ktore beda
wykorzystywane na potrzeby Swiadczenia ustugi, oraz ich numery seryjne.
W  przypadku nowych zakupow oferent musi przekaza¢ podpisane
zobowigzanie do zakupu sprzetu lub wziecia go wleasing w ciggu
pierwszych 6 miesiecy zamowienia.
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3.2.4 Klauzule dotyczace realizacji zamoéwienia

Kryteria podstawowe | Kryteria kompleksowe

KRZ1. Dostarczanie wody pitnej o niskim wplywie na sSrodowisko

Uwaga: Niniejsze kryterium obowigzuje jedynie w tych przypadkach, gdy mozliwe jest dostarczanie lub uzyskanie dostepu do wody pitnej z kranu.

Wykonawca musi dostarczaé bezptatng wode pitna z kranu w obiektach, w ktérych swiadczy sie ustugi gastronomiczne (zapewniajac bezposredni
dostep do kranu albo wode z kranu w dzbanku lub innym dystrybutorze) oraz zapewni¢ szklanki wielokrotnego uzytku.

Wykonawca musi poinformowac klientdéw o dostarczaniu do obiektu wody pitnej z kranu.

Instytucja zamawiajaca moze okresli¢ zasady stosowania kar za niespetnianie wymagan lub kryteriow.

KRZ2. Zakup nowych urzadzen kuchennych i pojazdéw

Jezeli wymienia sie urzadzenie kuchenne lub pojazd z floty na potrzeby swiadczenia ustugi, nowe urzadzenie lub nowy pojazd musi pomoc

w utrzymaniu lub ulepszeniu sktadu i technologii przedstawionych w ofercie, aby zapewnic¢ zgodnosc z kryteriami udzielenia zamowienia KU2 i KU3.
W przypadku koniecznosci czesciowego lub catkowitego zakupu nowych urzadzen kuchennych w celu realizacji zamowienia publicznego na ustugi
wykonawca musi naby¢ sprzet o najwyzszej klasie efektywnosci energetycznej, jaka jest dostepna na rynku.

Wykonawca musi poinformowac instytucje zamawiajacg o zakupie nowego sprzetu.

Instytucja zamawiajaca moze okresli¢ zasady stosowania kar za niespetnianie wymagan lub kryteridw.

KRZ3. Srodki i praktyki zarzadzania srodowiskowego

W czasie realizacji zamowienia wykonawca musi przedstawi¢ dokumentacje i sprawozdanie dotyczace:
- wynikdbw monitorowania wskaznikow; oraz
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- wynikdw oceny oraz dziatan naprawczych i zapobiegawczych, w stosownych przypadkach, zgodnie z pisemnymi procedurami okreslonymi
w celu weryfikacji ST 8 dotyczacej Srodkow i praktyk zarzadzania Srodowiskowego.
Sprawozdania te nalezy udostepnic instytucji zamawiajacej do celdw weryfikacji.
Instytucja zamawiajgca moze okresli¢ zasady stosowania kar za niespetnianie wymagan lub kryteriow.

KRZ4. Szkolenie personelu

W przypadku pracownikédw nowo zatrudnionych wykonawca musi zapewnic szkolenie personelu na miejscu poswiecone stosowanym metodom
okreslonym w kryteriach kwalifikacji (KK1).

W przypadku pracownikéw zatrudnionych na czas nieokreslony i na czas okreslony, ktérych umowa o prace zostata zawarta na okres dtuzszy niz rok, co
najmniej raz w roku wykonawca musi zapewnic¢ podnoszenie kwalifikacji na miejscu w zakresie stosowanych metod okreslonych w kryteriach kwalifikagji
(KK1).

Wykonawca musi poinformowac o przeprowadzonym szkoleniu instytucje zamawiajaca.

Instytucja zamawiajaca moze okresli¢ zasady stosowania kar za niespetnianie wymagan lub kryteriow.

Wartosci zalecane

W przypadku pracownikéw zatrudnionych na czas nieokreslony oraz pracownikéw zatrudnionych na czas okreslony, ktérych umowa o prace zostata
zawarta na okres dtuzszy niz rok, zaleca sie przeprowadzanie szkolenia na miejscu w wymiarze 16 godzin na rok, natomiast w przypadku pozostatych
pracownikéw zatrudnionych na czas okreslony i pracownikow krotkoterminowych dtugos¢ szkolenia musi by¢ proporcjonalna do czasu trwania
zamowienia. Dtugosc szkolenia mozna dostosowac do potrzeb i warunkéw przetargu.

Pracownikom odpowiedzialnym za przygotowanie jadtospisow, w szczegolnosci menu weganskich, nalezy przekaza¢ pewne wytyczne dotyczace
sposobu ich przygotowania przy jednoczesnym zachowaniu zalecanej wielkosci spozycia oraz zmniejszeniu ogdélnego wptywu na srodowisko
przypisywanego okreslonym daniom.

‘ KRZ5. Redystrybucja zywnosci i napojow
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Uwaga: obowigzuje w tych miejscach, w ktérych pozwalajg na to zasady
higieny i w ktorych nadwyzka zywnosci, jaka ma zostac przekazana, jest
przedmiotem zainteresowania organizacji zajmujgcych sie redystrybucjq.

Wykonawca musi dokonac redystrybucji zywnosci poprzez [do wyborul]:
— skontaktowanie sie z organizacjami gromadzacymi produkty
spozywcze, ktore sa przekazywane organizacjom zajmujacym sie
dystrybucja zywnosci;
— wdrozenie procedur gromadzenia schtodzonych iugotowanych
produktéw spozywczych, ktére organizacja ustala z dostawcami ustug
gastronomicznych (jesli dostepny jest niezbedny sprzet);
— monitorowanie iutrzymywanie tancucha chtodniczego produktéw
poddawanych obrobce termicznej do chwili ich zabrania przez
organizacje®.
Wykonawca musi prowadzic rejestr redystrybucji zywnosci.
Instytucja zamawiajgca moze okresli¢ zasady stosowania kar za
niespetnianie wymagan lub kryteriow.
Instytucja zamawiajgca proszona jest o zapoznanie sie z wytycznymi UE
w zakresie darowizny  zywnosci (https://eur-lex.europa.eu/legal-
content/PL/TXT/?uri=CELEX:52017XC1025(01)), atakze =z opinia EFSA
W sprawie zagrozen zwigzanych z darowizng zywnosci (nowe podejscie do
zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci).

40 Zamawiajacy moze ustali¢ temperature, ktorg nalezy utrzymywaé W celu zapewnienia tafncucha chlodniczego dla produktéw poddawanych obrébee termicznej zgodnie z lokalng

specyfika.
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3.25 Objasnienia

Instytucja zamawiajaca bedzie musiata okresli¢ wybrane warianty lub odsetek zakupow, ktéry odzwierciedla sytuacje na rynku (np. dostepnos¢
produktéw spetniajacych kryteria, wymagana liczbe ewentualnych dostawcow itp.). Gdy instytucja zamawiajaca odnosi sie do odsetka zakupow, bedzie
musiata okresli¢ sposéb obliczania tego odsetka — w jednostkach, masie/objetosci albo wartosci — oraz okres, ktérego on dotyczy (np. tygodniowy,

miesieczny, kwartalny itp.).

Kryteria podstawowe

Kryteria kompleksowe

ST2. Jadlospisy oparte na produktach roslinnych

Instytucja zamawiajagca musi przestrzegac zalecen dotyczacych wartosci
odzywczej dla rodzaju klientéw, ktorych dotyczy zamowienie na
Swiadczenie ustug gastronomicznych, oraz odpowiednio ustali¢ progi.
Jezeli nie ustalono progdéw (nie przedstawiono przyktadow wartosci
bezwzglednych, poniewaz zaleza one od catkowitego spozycia
zalecanego dla danego rodzaju klienta):

kazdy tydzien powinien obejmowac jeden dzien, w ktorym podaje

Instytucja zamawiajgca musi przestrzega¢ zalecen dotyczacych wartosci
odzywczej dla rodzaju klientéw, ktérych dotyczy zaméwienie na
Swiadczenie ustug gastronomicznych, oraz odpowiednio ustali¢ progi.

W  przeciwnym wypadku (nie przedstawiono przyktadow wartosci
bezwzglednych, poniewaz zalezg one od catkowitego spozycia zalecanego
dla danego rodzaju klienta):

kazdy tydzien powinien obejmowac dwa dni, w ktérych podaje sie

50




sie potrawy wegetarianskie lub oparte na produktach roslinnych; potrawy wegetarianskie lub oparte na produktach roslinnych;

- potowa dan oferowanych kazdego dnia powinna by¢ - ponad potowa z oferowanych kazdego dnia dan powinna byc
wegetarianska lub oparta na produktach roslinnych*’; wegetarianska lub oparta na produktach roélinnychBtad! Nie zdefiniowano
- dania miesne powinny by¢ uzupetniane (40%) fasola, ziarnami lub zaldadid.,
warzywami. - ,danie dnia” powinno by¢ wegetarianskie lub oparte na produktach
roslinnych;

- dania miesne powinny by¢ uzupetniane (w 60%) fasola, ziarnami
lub warzywami.

ST4.2. Sortowanie i unieszkodliwianie odpadow

(takie same w przypadku pozioméw podstawowych i kompleksowych)

Jezeli odpady ma gromadzi¢ upowazniony podmiot zbierajacy, oferent musi sortowac je na frakcje lub kategorie okreslone przez podmiot zbierajacy
(np. gmine). Istnieje obowigzek sortowania co najmniej czterech kategorii odpadéw: papieru/kartonu, szkta, tworzywa sztucznego i metalu. Oprocz
wszelkich szkodliwych dla sSrodowiska odpadow istnieje takze obowigzek sortowania odpadow resztkowych.

Jezeli zbiorka prowadzona przez upowazniony podmiot zbierajacy pozwala na zwiekszenie liczby kategorii strumieni odpadow, takich jak porcelana,
kartonowe opakowania do napojéw, metale, wyroby wtokiennicze, materiat organiczny®, smar / olej jadalny oraz odpady palne, instytucja zamawiajaca
moze wymagac sortowania tych dodatkowych kategorii odpadow.

Jezeli dziata system zbierania ttuszczéw, olejow ismardéw, oferent musi oddzieli¢ zuzyte ttuszcze ioleje oraz unieszkodliwi¢ je w ramach
autoryzowanych systemow zbiorki i recyklingu.

Kategorie odpadodw nalezy okresla¢ zgodnie z europejskimi kodami odpadéw.

41 O doktadnej liczbie lub odsetku oferowanych codziennie dan wegetarianskich lub dan opartych na produktach roslinnych decyduje instytucja zamawiajaca.
42 Material organiczny obejmuje te frakcje, ktore opisano jako bioodpady w art. 3 pkt 4 dyrektywy ramowej w sprawie odpadow 2008/98/WE. Nalezy zauwazy¢, ze od 2023 r.
konieczne bedzie odrebne sortowanie tej frakcji (art. 22 ust. 2).
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Metody czyszczenia na sucho obejmujg zeskrobywanie jak najwiekszej ilosci resztek pozostatych w naczyniu do pojemnika na odpady zywnosciowe
przy zastosowaniu gumowych skrobaczek i sciggaczek oraz recznikdw papierowych do usuwania ttuszczéw, olejow i smardéw z przybordéw kuchennych
lub obszaréw roboczych, zamiatanie lub odkurzanie w celu sprzatniecia rozsypanych suchych sktadnikow.

S$T5.2 i KU1.1 Produkty chemiczne do mycia rak, zmywania naczyn oraz rutynowego czyszczenia

(takie same w przypadku pozioméw podstawowych i kompleksowych)

Wyjatki moga zaistnie¢, jezeli instytucje maja specjalne wymagania dotyczace czyszczenia. Zwolnienie z wymogu mozna przyzna¢, gdy na rynku nie ma
produktéw z oznakowaniem ekologicznym.

Decyzje dotyczace systemdw certyfikacji rownowaznych oznakowaniu ekologicznemu UE, ktére opieraja sie na tych samych zasadach, musza by¢
podejmowane przez instytucje zamawiajace.

50-100% wielkosci zakupdw produktow do mycia rak, zmywania naczyn oraz rutynowego czyszczenia otrzymato oznakowanie ekologiczne UE
dotyczace danego produktu lub jego zamiennika.

ST5.1 Produkty chemiczne i produkty konsumpcyjne

(takie same w przypadku pozioméw podstawowych i kompleksowych)

Instytucje zamawiajace moga zezwoli¢ na stosowanie produktu jednorazowego uzytku w nastepujacych przypadkach:

— zastawa stotowa na potrzeby gastronomii na wynos i typu fast food, w przypadkach gdy proces logistyki zwrotnej (tj. odbior) jest niezwykle trudny
lub niemozliwy ze wzgledu na charakter wydarzenia;

— worki na $mieci i rekawice do czyszczenia;

— papierowe obrusy, ktére mozna wycierac i ktorych mozna uzywac przez dtuzszy czas (niedozwolone jest stosowanie obruséw jednorazowego uzytku
wykorzystywanych na czas jednego positku);
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ST5.3 i KU1.2 Reczniki papierowe w rolkach, papier kuchenny

(takie same w przypadku poziomoéw podstawowych i kompleksowych)

Zwolnienie z wymogu mozna przyznaé, gdy na rynku nie ma produktéw z oznakowaniem ekologicznym.

0-50% wielkosci zakupdw recznikdw papierowych w rolkach ipapieru kuchennego otrzymato oznakowanie ekologiczne UE dotyczace danego

produktu lub jego zamiennika.

KU2 Zuzycie energii i wody w kuchniach

Zalecenie dotyczace zwiekszenia odsetka urzadzen kuchennych kazdego rodzaju z niewielkiej do duzej liczby sztuk.

Liczba urzadzen kuchennych | Minimalna liczba urzadzen
kazdego rodzaju spetniajagcych wymogi

1-3 1

4-6 2

7-9 3

>10 50%

Przyktadowo w kuchni wyposazonej w dwa piece i trzy chtodziarki, aby zdoby¢ punkty, jeden piec i jedna chtodziarka musza spetnia¢ okreslone wyzej

kryteria.

KU2.1 Chiodzenie

A = 0-50% szaf chtodniczych typu plug-in (szafy chtodnicze zasilane przez
s brane pod

agregat zewnetrzny nie

przechowywania;

uwage) oraz

szaf do

agregat zewnetrzny nie

przechowywania;

B = 0-50% szaf chtodniczych typu plug-in (szafy chtodnicze zasilane przez

s3 brane pod uwage) oraz szaf do
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C = 0-50% zamrazarek skrzyniowych i urzadzen do przechowywania wina
z jedna lub wieloma strefami temperatury;

E = 100% urzadzenh  wykorzystujgcych  czynniki

o wspotczynniku globalnego ocieplenia wynoszacym ponizej 5;

chtodnicze

D = 0-50% zamrazarek skrzyniowych i urzadzen do przechowywania wina
z jedna lub wieloma strefami temperatury;

F = 100% urzadzen wykorzystujacych czynniki chtodnicze o wspdtczynniku
globalnego ocieplenia wynoszacym ponizej 3;

KU2.2 Urzadzenia do gotowania

G = 51-100% urzadzen do gotowania wyposazono w technologie
znajdujace sie w wykazie

KU2.3 Profesjonalne zmywarki do naczyn

H = 51-100% zmywarek do naczyn wyposazono w technologie znajdujace
sie w wykazie

ST8. Srodki i praktyki zarzadzania srodowiskowego

(takie same w przypadku pozioméw podstawowych i kompleksowych)

Tydzien reprezentatywny oznacza tydzien, w ktérym poziom dziatalnosci/aktywnosci jest w przyblizeniu rowny sredniej w ciggu roku (tydzien, w ktérym
wystepuje wieksza liczba zadan, wieksza liczba dni ustawowo wolnych od pracy lub specjalnych okazji, takich jak walentynki lub Swieta Bozego

Narodzenia, nie jest tygodniem reprezentatywnym).

Pojecie positkow, jezeli nie zostato okreslone przez instytucje zamawiajace, moze réznic sie w zaleznosci od oferty. W zwiagzku z tym, jezeli oczekuje sie,
ze proponowane wskazniki maja stuzy¢ do poroéwnania ofert, instytucje zamawiajagce musza jasno okresli¢ wskazniki, ktore beda stosowane.

KRZ2. Zakup nowych urzadzen kuchennych
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Kryteria udzielenia zaméwienia KU2 odzwierciedlajg najlepsze technologie pod wzgledem efektywnosci energetycznej, ktére sa dostepne na rynku
w chwili publikacji unijnych kryteriéw zielonych zamodwien publicznych. Mozna je stosowac jako wytyczne, by okresli¢ najwyzsza klase efektywnosci
energetycznej wymagang przy zakupie nowych urzadzen kuchennych w okresie realizacji zaméwienia.

3.3 Automaty sprzedajace

3.3.1 Specyfikacje techniczne

Kryteria podstawowe \ Kryteria kompleksowe

ST1. Ekologiczne produkty spozywcze

(takie same w przypadku pozioméw podstawowych i kompleksowych)

Wariant A (tatwiejszy do zweryfikowania podczas realizacji zaméwienia)

Nastepujace produkty spozywcze inapoje umieszczane w automatach sprzedajagcych muszg spetnia¢ normy dotyczace produktow ekologicznych
[wykaz produktéw spozywczych i napojow zamiesci instytucjia zamawiajgca, zob. rowniez objasnienial.

Weryfikacja:

Oferent musi zadeklarowaé, ze wszystkie produkty spozywcze inapoje znajdujgce sie w powyzszym wykazie dostarczane w ramach realizagji
zamowienia beda spetnia¢ wymogi rozporzadzenia (UE) 2018/848 lub pdzniejszych zmian do tego rozporzadzenia®. Ponadto oferent musi przedstawi¢
opis sposobu, w jaki zamierza zapewni¢, aby w ramach realizacji zamowienia mozna byto nabywa¢ wymienione wyzej produkty ze zrodet ekologicznych
(np. poprzez identyfikowanie dostawcow poszczegdlnych produktow).

43 Zgodnie z art. 61 rozporzadzenia (UE) 2018/848 rozporzadzenie to stosuje si¢ od dnia 1 stycznia 2021 r. Jak okreslono w art. 60, produkty wytworzone zgodnie z rozporzadzeniem
(WE) nr 834/2007 przed dniem 1 stycznia 2021 r. moga by¢ wprowadzane do obrotu po tej dacie do wyczerpania zapasow.
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Wariant B (trudniejszy do zweryfikowania podczas realizacji zamdwienia)

Co najmniej X%* produktéw spozywczych lub napojéw umieszczanych w automatach sprzedajgcych musi spetnia¢ normy dotyczace produktéw
ekologicznych.

Weryfikacja:

Oferent musi przedstawi¢ dane (nazwe i ilo$¢) dotyczace artykutow spozywczych lub napojow umieszczanych w automatach sprzedajacych w ramach
realizacji zamodwienia, wskazujac w szczegolnosci te produkty, ktére sg zgodne z wymogami dotyczacymi zrodet ekologicznych.

ST2. Tluszcze roslinne produkowane w sposéb bardziej odpowiedzialny pod wzgledem srodowiska

(takie same w przypadku poziomdéw podstawowych i kompleksowych)

ST2.1. W przypadku nabywania opakowanych produktéw spozywczych lub napojow zawierajacych olej roslinny lub pochodnych tych produktow, co
najmniej X%Btad! Nie zdefiniowano zaldadld. ;04 ostek/sztuk opakowanych produktéw spozywczych zawierajgcych olej roélinny musiato zostaé wyprodukowane
z upraw spetniajacych kryteria srodowiskowe dotyczace gleby, réznorodnosci biologicznej, zmiany uzytkowania gruntow oraz zasobdéw wegla
organicznego w drodze spetnienia wymogow systemu certyfikacji** obejmujgcego te kwestie, wymogdw art. 93 rozporzadzenia (UE) nr 1306/2013 lub
w inny rGwnowazny sposob.

Weryfikacja:

Oferent musi przedstawi¢ deklaracje, zgodnie z ktdrg co najmniej X%Btad! Nie zdefiniowano zaldadki. |y, c7vstkich produktéow spozywczych zawierajacych oleje
roslinne (w jednostkach/sztukach opakowanych produktow spozywczych), ktére dostarcza, spetnia wymog, o ktérym mowa powyzej. Oferent musi

4 Prog ten zostaje okreSlony przez zamawiajgcego dla poziomu kompleksowego i podstawowego (specyfikacje techniczne i kryteria udzielenia zaméwienia). Zalecenia dotyczace
jego warto$ci przedstawiono ponizej W objasnieniach.

45 Programy realizowane w oparciu o organizacje, w ktorych uczestniczy wiele zainteresowanych stron, w tym organizacje pozarzadowe, przemyst i rzad, takie jak okragly stét na
rzecz zrownowazonej produkcji oleju palmowego (ang. Roundtable on Sustainable Palm Oil — RSPQ), grupa ds. innowacji w zakresie oleju palmowego (ang. Palm Qil Innovation
Group — POIG), okragty stot na rzecz odpowiedzialnego sektora soi (ang. Roundtable on Responsible Soy — RTRS), protokét dotyczacy zgodnosci soi z Kryteriami zrownowazonego
rozwoju (ang. The Soybean Sustainability Assurance Protocol — SSAP) lub fundacja Pro-Terra, mogg wykazywac zgodnos$¢ z kryterium, pod warunkiem ze takie programy obejmuja
wymienione zasady ochrony §rodowiska. Inne systemy, m.in. te na szczeblu krajowym, mozna uzna¢ za rownowazne, jesli spetniajg one wspomniane zasady ochrony srodowiska.
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dotaczyc¢ opis srodkow, ktore zostang wdrozone w celu zapewnienia zgodnosci (np. zrédet dostaw, ktére moga zostaé wykorzystane).

ST3. Sterowniki cyfrowe

(takie same w przypadku poziomoéw podstawowych i kompleksowych)

Kryterium to obejmuje nastepujgce rodzaje automatéw sprzedajqgcych, o ile nie umieszczono w nich tatwo psujgcych sie produktéw spozywczych:

1) chtodnicze automaty z zamknietg czescig przednig z puszkami i butelkami utozonymi w stosach;

2) chtodnicze automaty z przednim przeszkleniem do sprzedazy puszek i butelek, automaty sprzedajgce produkty cukiernicze i przekgski;

3) wielotemperaturowe chtodnicze automaty sprzedajgce z przednim przeszkleniem;

4) automaty wydajgce zimne napoje.
tatwo psujgce sie produkty spozywcze to produkty spoZywcze i napoje podlegajgce rozktadowi lub zniszczeniu, ktore muszq byc przechowywane w niskiej
temperaturze, aby uchronic je przed rozktadem i utratq jakosci (Kodeks Zywnosciowy).

Oferent musi dostarczy¢ automaty sprzedajace wyposazone w zintegrowane sterowniki cyfrowe, zwane réwniez systemami zarzadzania energia lub
urzadzeniami do zarzadzania energig. Automaty te zaprogramowano tak, aby dziataly w godzinach pracy obiektu, w ktorym sie znajdujg,
a w pozostatych godzinach szafa stuzaca przechowywaniu produktéw spozywczych i napojow przetgcza sie w tryb uspienia lub w tryb minimalnego
zuzycia energii.

Weryfikacja

W przypadku stwierdzenia zgodnosci ztym wymogiem oferent musi przedtozy¢ karte techniczng automatu sprzedajacego, ktory bedzie
wykorzystywany na potrzeby swiadczenia ustugi.

ST4. Kubki wielokrotnego uzytku

(takie same w przypadku poziomow podstawowych i kompleksowych)

Uwaga: Niniejsze kryterium obejmuje automaty wydajgce napoje zimne lub gorgce. Wymog ten ma zastosowanie wytqcznie, gdy jest to wtasciwe ze
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wzgledu na higiene Zywnosci, bezpieczeristwo konsumentow oraz zdrowie publiczne; zgodnie z tymi warunkami oferenci muszq zostac wytgczeni
z odpowiedzialnosci, jezeli dostarczony napdj zostanie zanieczyszczony przez ponownie wykorzystany kubek.

Oferent musi dostarczy¢ automaty sprzedajace nieopakowane gorace lub zimne napoje, ktére pozwalajg na stosowanie kubkoéw wielokrotnego uzytku
(np. kubkdéw porcelanowych lub szklanych) zamiast kubkéw jednorazowego uzytku. Jezeli nie mozna unikna¢ stosowania kubkéw jednorazowego
uzytku ze wzgledu na higiene zywnosci, bezpieczenstwo konsumentow oraz zdrowie publiczne (zob. uwaga powyzej), musza one nadawac sie do
recyklingu i by¢ wykonane z tworzywa sztucznego nadajacego sie do recyklingu albo z materiatu nadajacego sie do kompostowania.

Weryfikacja

W przypadku stwierdzenia zgodnosci z niniejszym wymogiem oferent musi przedtozy¢ karte techniczng automatu sprzedajacego, ktéry bedzie
wykorzystywany na potrzeby swiadczenia ustugi.

3.3.2 Kryteria udzielenia zaméwienia

Kryteria podstawowe | Kryteria kompleksowe

KU1. Dodatkowe ekologiczne produkty spozywcze

(takie same w przypadku poziomow podstawowych i kompleksowych)

Wariant A

Punkty nalezy przyznawa¢ proporcjonalnie ofertom, ktore wykraczajag poza wykaz produktow spozywczych i napojow umieszczanych w automacie
sprzedajacym [wymienionych w ST1 wariant A] i s3 zgodne z normami dotyczacymi produktéw ekologicznych.

Weryfikacja:

Zob. ST1 powyzej. Wariant A
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Wariant B

Punkty nalezy przyznawaé proporcjonalnie ofertom, w ktérych wiecej niz wymagane X%* produktéw spozywczych lub napojéw umieszczanych
w automacie sprzedajagcym wyprodukowano zgodnie z rozporzadzeniem (UE) 2018/848%.

Weryfikacja:

Zob. ST1 wariant B powyzej.

KU2. Produkty sprawiedliwego i etycznego handlu

Wariant A

Punkty nalezy przyznawac proporcjonalnie ofertom, w ktérych nastepujace produkty spozywcze i napoje [wykaz produktéw spozywczych i napojow
zamiesci instytucja zamawiajgca, zob. rowniez objasnienia]l umieszczane w automatach sprzedajacych, wyprodukowano iwprowadzono na rynek
zgodnie z wymogami systemu certyfikacji w ramach sprawiedliwego i etycznego handlu. Jest to system, ktory wymaga minimalnej certyfikowanej
zawartosci wynoszacej 90% i opiera sie na organizacjach skupiajacych wiele zainteresowanych stron posiadajacych szeroko rozwiniete cztonkostwo.
System ten uwzglednia miedzynarodowe normy sprawiedliwego i etycznego handlu, w tym warunki pracy przy produkcji zgodnie z podstawowymi
konwencjami MOPBIad! Nie zdefiniowano zakladki., ZréwnowaZOny handel I ustalanie CenBlad! Nie zdefiniowano zakladki..

Weryfikacja:

Oferent musi przedstawi¢ wykaz spetniajacych kryterium produktéw, ktore majg zosta¢ umieszczone w automatach sprzedajacych w ramach realizacji
zamowienia.

Wariant B
Punkty nalezy przyznaé proporcjonalnie ofertom, w ktérych ponad X* sposrod catkowitej liczby kazdego z nastepujacych produktow: [wykaz

46 Prog ten zostaje okre$lony przez zamawiajacego dla poziomu kompleksowego i podstawowego (specyfikacje techniczne i kryteria udzielenia zaméwienia). Zalecenia dotyczace
jego warto$ci przedstawiono ponizej W obja$nieniach.

47 Zgodnie z art. 61 rozporzadzenia (UE) 2018/848 rozporzadzenie to stosuje si¢ od dnia 1 stycznia 2021 r. Jak okre$lono w art. 60, produkty wytworzone zgodnie z rozporzadzeniem
(WE) nr 834/2007 przed dniem 1 stycznia 2021 r. moga by¢ wprowadzane do obrotu po tej dacie do wyczerpania zapasow.
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produktow spoZywczych [ napojow zamiesci instytucja zamawiajgca, zob. réwniez objasnienial wyprodukowano iwprowadzono na rynek zgodnie
z wymogami systemu certyfikacji dotyczacego sprawiedliwego i etycznego handlu. Jest to system, ktéry wymaga minimalnej certyfikowanej zawartosci
wynoszacej 90% i opiera sie na organizacjach skupiajacych wiele zainteresowanych stron posiadajacych szeroko rozwiniete cztonkostwo. System ten
uwzglednia miedzynarodowe normy sprawiedliwego handlu, w tym warunki pracy przy produkgji zgodnie z podstawowymi konwencjami MQPBtad! Nie
zdefiniowano zakladki.’ Zréwnowaiony handel i ustalanie Cel,]Bla)d! Nie zdefiniowano zakladki..

Weryfikacja:
Oferent musi przedstawi¢ dane (nazwe iilos¢) dotyczace wszystkich produktow, ktdére majg by¢ umieszczane w automatach sprzedajacych w ramach
realizacji zamodwienia, wskazujgc w szczegdlnosci te produkty, ktore spetniaja to kryterium.

KU3. Roczne zuzycie energii

(takie same w przypadku pozioméw podstawowych i kompleksowych)

Niniejsze kryterium obejmuje nastepujgce rodzaje automatéw sprzedajgcych:

1) chtodnicze automaty z zamknietg czescig przedniq z puszkami i butelkami utozonymi w stosach;

2) chtodnicze automaty z przednim przeszkleniem do sprzedazy puszek i butelek, automaty sprzedajgce produkty cukiernicze i przekgski;

3) chtodnicze automaty z przednim przeszkleniem przeznaczone catkowicie do sprzedazy tatwo psujgcych sie produktéw spozywczych;

4) wielotemperaturowe chtodnicze automaty sprzedajgce z przednim przeszkleniem;,

5) automaty wydajgce zimne lub gorgce napoje.
W zaproszeniu do sktadania ofert zostanie okreslony rodzaj automatu sprzedajgcego, ktéry nalezy dostarczyc, oraz jego pojemnosc. Tego kryterium
udzielenia zamdwienia mozna uzyc jedynie na potrzeby poréwnania automatow sprzedajgcych tego samego rodzaju i tej samej pojemnosci.

48 Prog ten zostaje okreslony przez zamawiajgcego dla poziomu kompleksowego i podstawowego (specyfikacje techniczne i kryteria udzielenia zaméwienia). Zalecenia dotyczace
jego warto$ci przedstawiono ponizej W objas$nieniach.

60




Punkty zostang przyznane ofertom na automaty sprzedajace w sposob odwrotnie proporcjonalny do rocznego zuzycia energii przez te automaty.
Weryfikacja:

Oferent musi przekazac¢ wykaz automatow sprzedajacych, ktére bedzie wykorzystywat w ramach realizacji zamowienia. Oferent musi takze przedstawic
karty techniczne tych automatow sprzedajacych wraz z kopiami sprawozdan z badan automatéw zgodnie z normag EN 50597 w odniesieniu do
automatoéw sprzedajacych z pkt 1-4 oraz zgodnie z czescig B protokotu pomiaru energii opracowanego przez Europejskie Stowarzyszenie Vendingu
(ang. European Vending Association) w odniesieniu do automatéw z wydajacych napoje zimne lub gorace.

KU4. Wspoétczynnik globalnego ocieplenia czynnikéw chtodniczych

Kryterium to obejmuje nastepujgce automaty sprzedajqce:

1) chtodnicze automaty zzamknietg czescig przedniq z puszkami
{ butelkami utozonymi w stosach;

2) chtodnicze automaty z przednim przeszkleniem do sprzedazy puszek
[ butelek, automaty sprzedajgce produkty cukiernicze i przekgski;

3) chtodnicze automaty zprzednim przeszkleniem przeznaczone
catkowicie do sprzedazy tatwo psujgcych sie  produktow
spozywczych;

4) wielotemperaturowe chtodnicze automaty sprzedajgce z przednim
przeszkleniem.

W zaproszeniu do sktadania ofert zostanie okreslony rodzaj automatow
sprzedajgcych, ktore nalezy zakupic. Tego kryterium udzielania zamowien
mozna uzyc jedynie na potrzeby poréwnania automatow sprzedajgcych
tego samego rodzaju.

Punkty zostang przyznane ofertom proporcjonalnie do liczby chtodniczych
automatéw  sprzedajacych  wykorzystujagcych  gazy  chtodnicze
0 wspotczynniku globalnego ocieplenia ponizej 150.

61




Weryfikacja:

Oferent musi przekaza¢ wykaz automatdédw sprzedajacych, ktére bedzie
wykorzystywa¢ w ramach realizacji zamowienia, wskazujac konkretnie
automaty, ktére spetniaja to kryterium.

Oferent musi przedtozy¢ egzemplarze kart technicznych, na ktérych
podano wspotczynnik ocieplenia globalnego czynnika chtodniczego.

3.3.3 Klauzule dotyczace realizacji zamoéwienia

Kryteria podstawowe | Kryteria kompleksowe

KRZ1. Zakup nowych automatéw sprzedajacych

W przypadku koniecznosci czesciowego lub catkowitego zakupu nowych automatow sprzedajacych w celu realizacji zamowienia publicznego na ustugi
wykonawca musi zakupi¢ urzadzenia spetniajagce wymogi okreslone w specyfikacji technicznej ST3.

Wykonawca musi poinformowac instytucje zamawiajaca o zakupie nowych automatow sprzedajacych.

Instytucja zamawiajaca moze okresli¢ zasady stosowania kar za niespetnianie wymagan lub kryteridw.

3.34 Objasnienia

Instytucja zamawiajaca bedzie musiata okresli¢ wybrane warianty lub odsetek zakupdw, uwzgledniajac sytuacje na rynku (np. dostepnos¢ produktéw
spetniajacych kryteria, wymagana liczbe mozliwych dostawcow itp.). Gdy instytucja zamawiajagca odnosi sie do odsetka zakupdw, bedzie musiata
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okresli¢ sposdb obliczania tego odsetka — w jednostkach, masie/objetosci albo wartosci — oraz okres, ktérego on dotyczy (np. tygodniowy, miesieczny,

kwartalny itp.).

Kryteria podstawowe

Kryteria kompleksowe

ST1. Ekologiczne produkty spozywcze

Wariant A
Wykaz pozycji: nieopakowane swieze owoce (np. banany, pomarancze),
opakowane owoce, herbatniki iwyroby piekarnicze, mleko i produkty
mleczne.

Wariant B
Do 20% produktow spozywczych
w automatach sprzedajacych.

lub  napojéw umieszczanych

Wariant A
Wykaz pozycji: nieopakowane Swieze owoce (np. banany, pomarancze),
opakowane owoce, herbatniki iwyroby piekarnicze, mleko i produkty
mleczne.

Wariant B
>20% artykutow spozywczych lub napojow umieszczanych w automatach
sprzedajacych.

KU2. Produkty sprawiedliwego i etycznego handlu

Wariant A
Wykaz pozycji, ktéry moze obejmowac: kawe, herbate, czekolade (kakao),
cukier, banany, pakowane owoce, sok z owocow egzotycznych itp.

Wariant B

X=10-30% catkowitych zakupdéw kazdego produktu: kawy, herbaty,
czekolady (kakao), cukru i bananow.

Wykaz produktéw moze obejmowac: kawe, herbate, czekolade (kakao),

Wariant A
Wykaz pozycji, ktéry moze obejmowac: kawe, herbate, czekolade (kakao),
cukier, banany, pakowane owoce, sok z owocow egzotycznych itp.

Wariant B

X=30-70% catkowitych zakupoéw kazdego produktu: kawy, herbaty,
czekolady (kakao), cukru i bananow.

Wykaz produktow moze obejmowac: kawe, herbate, czekolade (kakao),
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cukier, banany, pakowane owoce, sok z owocow egzotycznych itp. cukier, banany, pakowane owoce, sok z owocow egzotycznych itp.

ST2. Warzywa produkowane w sposéb bardziej odpowiedzialny pod wzgledem srodowiska

Instytucje zamawiajgce sporzadza wykaz olei roslinnych, ktére sg istotne | Instytucje zamawiajgce sporzadza wykaz olei roslinnych, ktére sg istotne
z punktu widzenia konkretnych przetargdbw izgodne zniniejsza | z punktu widzenia konkretnych przetargéw izgodne z niniejsza
specyfikacja techniczna. specyfikacja techniczna.

X=10-30% jednostek/sztuk zywnosci opakowanej X=30-50% jednostek/sztuk opakowanych produktéw spozywczych

RACHUNEK KOSZTOW CYKLU ZYCIA

Przy opracowywaniu kryteriow zielonych zaméwien publicznych jednym z najwazniejszych aspektow jest analiza kosztow catego cyklu zycia
produktow lub ustug 0 najlepszej efektywnosci srodowiskowej w stosunku do przecigtnych produktéw lub ustug dostgpnych na rynku. Wzgledy
zwigzane z kosztami sg (z punktu widzenia cyklu zycia) bardzo istotne w sferze publicznej, poniewaz pomagaja uzasadni¢ wydatki publiczne. Nalezy
zachgca¢ panstwa cztonkowskie do dokonywania wybordw, ktore sg warto§ciowe W ujeciu dtugoterminowym.

Aby publiczne podmioty zamawiajace mogty wybra¢ produkty i ustugi, ktore sa najbardziej racjonalne pod wzgledem kosztow, zaleca si¢ przyjecie
perspektywy cyklu zycia produktu i zastosowanie podejscia opartego na koszcie catego cyklu zycia. W rachunku kosztow cyklu zycia uwzglednia si¢
caty cykl zycia produktu lub ustugi, od wyprodukowania po unieszkodliwienie lub od poczatku do konca. W zaleznosci od perspektywy przyjete;
w ocenie kosztu calego cyklu zycia oblicza¢ mozna mniej lub bardziej szczegdélowo koszty na roznych etapach. W przypadku urzadzen kuchennych
i sSrodkéw transportu dla publicznych podmiotéw zamawiajacych w cyklu zycia znaczenie ma etap uzytkowania, poniewaz wigze si¢ z poniesieniem
dodatkowych kosztow.

Zamowien publicznych na ustugi w zakresie zywnosci i ustugi gastronomiczne udziela szereg podmiotéw sektora publicznego. Istnieje wiele rodzajow
nabywanej zywnos$ci | napojow, a takze szeroki zakres ushug gastronomicznych podlegajacych zamowieniom publicznym. W przypadku wigkszosci
zakupow zywnosci 1 napojow, z perspektywy zakupowej, koszty zazwyczaj naleza do nastepujacych kategorii:

64




koszty zakupu lub koszty surowcow: sa to koszty zakupu artykutow, ktore zaliczono do zapasow, bez wzgledu na to, czy zostang sprzedane
W ciggu roku, czy nie;

koszty dostawy: jest to kwota pieniedzy potrzebna spotce, aby wyprodukowacé i dostarczy¢ produkt;

koszty wytworzenia zapasow i koszty przechowywania to koszty przechowywania i utrzymywania zapasow przez pewien czas;

koszty zakonczenia eksploatacji: to koszty przypisane za zagospodarowanie wygenerowanych odpadow.

W przypadku ustug gastronomicznych zakres kosztow jest nawet szerszy, biorgc pod uwage, ze istnieje wigcej kategorii kosztéw, do ktérych moga
naleze¢ dane ustugi gastronomiczne. Przyklady obejmuja:

koszty zakupu surowcow (zakup zywnosci) i inne zakupy (np. produkty konsumpcyjne, chemikalia, inne produkty): zob. powyzej;
koszty wytworzenia zapasow i Koszty przechowywania zob. powyzej;

koszty pracy: sa to catkowite wydatki ponoszone przez pracodawcoéw W zwigzku z zatrudnianiem pracownikow;

koszty mediow: sg to koszty korzystania z medioéw, takich jak o§wietlenie, woda i ciepto;

koszty utrzymania i ubezpieczenia (koszty ubezpieczenia sa opcjonalne);

podatki;

koszty finansowe: sg to koszty i odsetki oraz inne opfaty z tytulu pozyczenia pieniedzy na budowanie lub zakup aktywow (koszty te sg opcjonalne);
koszty zakonczenia eksploatacji: to koszty przypisane za zagospodarowanie wygenerowanych odpadow.

Koszty wymienione powyzej wiaza si¢ rOwniez z kosztami srodowiskowymi, ktore sa powszechnie rozpatrywane w kategorii ,,ekologicznych efektow
zewngtrznych”. Nie uwzgledniono ich jednak w analizie.

Nalezy w tym kontekscie podkresli¢, ze przy analizie kosztow catkowitych nie wystarczy uwzgledni¢ tylko kosztu zakupu produktéw spozywczych
lub ceny koncowej ustugi gastronomicznej. W $wietle przeprowadzonego badania ustalono, ze czynniki, takie jak produkcja ekologiczna,
certyfikowane produkty spozywcze, lepsze gospodarowanie odpadami lub bardziej energooszczedne urzadzenia kuchenne, miaty duzy wptyw na koszt
calego cyklu zycia. Nalezy jednak zauwazyc¢, ze nizsza konsumpcja lub catkowita redukcja ilosci produktow miesnych i minimalizacja lub calkowita
redukcja odpadéw zywnosciowych maja kluczowe znaczenie W Koszcie catego cyklu zycia ustug gastronomicznych. Szczegétowe informacje
dotyczace modelowania kosztow | Wnioski znajdujg si¢ W towarzyszgcym sprawozdaniu technicznym.

Chociaz dominujacymi czynnikami przy okresleniu kosztu calego cyklu zycia byty jakos¢ i koszt ushug gastronomicznych objetych zamowieniem,
konieczne jest uwzglednianie obiektow, w ktorych beda swiadczone ushugi gastronomiczne. Na przyktad lepsze urzadzenia kuchenne lub mozliwos¢
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wprowadzenia $rodkéw naprawczych mogg znaczaco obnizy¢ catkowity wplyw na srodowisko i stanowi¢ optacalne, warte rozwazenia $rodki.
Przedsigbiorstwa gastronomiczne dysponujace odpowiednimi kwalifikacjami powinny by¢ w stanie osiggnaé okre$long jakos¢ 1 wydajnosé

gastronomiczng, za$ zaktady dysponujace mniejszymi kwalifikacjami mogg wykorzystywaé zasoby W mniej wydajny sposob. Oszczednosci w zakresie
kosztow pracy nie muszg zatem skutkowaé oszczedno$ciami W Koszcie catego cyklu zycia.
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