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Norma badawcza /

Rodzaj probki

Temperatura

Czas rozpoczecia

Przepis transportu probki badan
Produkty trwate temp.‘ quOj 8wa
PN-EN 1SO 7218 (poniZe) 40°C)
,,M-ikrobiologia zywnoSci Produkty mrozone i gtgboko mrozone t(?lrn P ponich_j -1510(3 nailepiej
i pasz. Wymagania ogélne (najlepiej ponizej -18°C) - rzejc ; P uJ2 4h
i zasady badan . p a8
mikrobiologicznych” Inne produkty nietrwate temp. od 1°C do 8°C
w temperaturze pokojowe;j ‘
najlepiej
w przeciagu 24 h
(jezeli badanie
»Mikrobiologia lancucha opdznione, probki
Zywnosciowego. s . . o o ’ .
Horyzontalne metody Probki wymazow sanitarnych temp. od 1°C do 8°C przechowyv_vac
pobierania préobek w t?mpj me
z powierzchni” 3GCW:|:Y§§éeJ iz
w ciagu
48h od momentu
pobrania
Mleko niesterylizowane temp. od 1°C do 5°C
i ptynne przetwory mleczne
Mleko sterylizowane, UHT
i sterylizowane ptynne przetwory temp. otoczenia,
mleczne w oryginalnych max. 30°C
opakowaniach zamknietych
Mileko sterylizowane, UHT
i sterylizowane plynne przetwory
mleczne - probki pobrane z linii temp. od 1°C do 5°C
produkcyjnej lub co najmnigj
z jednego oryginalnego opakowania
Mleko zageszezone niestodzone,
PN-EN I'SO 707 mleko zageszczone stodzone, temp. otoczenia, ilepiei
»Mleko i przetwory mleczne. | ocontraty mleczne i sterylizowane max. 30°C Najlepie]
Wytyczne do pobierania w przeciagu 24 h

probek”

koncentraty

Potstate i state przetwory mleczne
z wyjatkiem masta i sera

temp. od 1°C do 5°C

Lody i pétprodukty do lodow <-18°C
Mleko w proszku i przetwory temp. otoczenia,
mleczne w proszku max. 30°C

Masto i produkty pochodne

temp. od 1°C do 5°C
(chroni¢ przed $wiattem)

Ser $wiezy

Ser topiony

Inne sery

temp. od 1°C do 5°C




