Powiatowa Stacja Sanitarno-Epidemiologiczna w m.st. Warszawie
ul. Kochanowskiego 21, 01-864 Warszawa, tel. 22 310 79 00
kancelaria.psse.warszawa@sanepid.gov.pl

SZKOLENIE

ZATRUCIA POKARMOWE -
PRZYCZYNY ORAZ ZASADY ZAPOBIEGANIA
ZATRUCIOM POKARMOWYM
W ZAKEADACH ZYWIENIA ZBIOROWEGO

UCZESTNICY:

osoby zarzadzajace firmami cateringowymi, pracownicy firm cateringowych, osoby odpowiedzialne
za planowanie zywienia w zaktadach Zywienia zbiorowego, osoby zainteresowane tematyka Konferencji
szkoleniowej, w tym odpowiedzialne za wdrozenie i utrzymanie kontroli wewngtrznej na zasadach
systemu HACCP.

FORMA REALIZACJI SZKOLENIA:

e stacjonarna
KIEDY | GDZIE:

e 26.04.2023 r. ($roda)
e 10:00-14:00
e sala konferencyjna, ul. Cyrulikéw 35, 04-467 Warszawa

ZGLOSZENIA:

e uczestnictwo w szkoleniu nalezy potwierdzi¢ przesylajac wypetlniony formularz zgloszeniowy
do 14.04.2023 r. na jeden z podanych ponizej adreséw e-mail:
chz.psse.warszawa@sanepid.gov.pl
hz3.psse.warszawa@sanepid.gov.pl

PRELEGENCI (pracownicy Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w m.st. Warszawie):

o Katarzyna Kwiatkowska - Asystent Sekcji Zwalczania Chorob Zakaznych
e Renata Pobrotyn-Szadkowska — Kierownik Sekcji Higieny Zywnosci i Zywienia



mailto:chz.psse.warszawa@sanepid.gov.pl
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PROGRAM SZKOLENIA

ZATRUCIA POKARMOWE -
PRZYCZYNY ORAZ ZASADY ZAPOBIEGANIA
ZATRUCIOM POKARMOWYM
W ZAKEADACH ZYWIENIA ZBIOROWEGO

26.04.2023 r., sala konferencyjna PSSE, ul. Cyrulikéw 35 w Warszawie

10% — 10 OTWARCIE SPOTKANIA, WSTEP ORGANIZACYJNY

10 - 11%° PODSTAWOWE INFORMACJE DOTYCZACE ZATRUC POKARMOWYCH
» Ognisko pokarmowe — definicja.
» Omowienie zagrozen dla zdrowia wynikajacych z zakazen wirusowych
i bakteryjnych.
» Czynniki chorobotworcze wywotujace zakazenia, zatrucia pokarmowe.

» Orzeczenia lekarskie do celéw sanitarno-epidemiologicznych.

1111 PRZERWA KAWOWA

11%5 - 13% ZASADY ZAPOBIEGANIA ZATRUCIOM POKARMOWYM
» Podstawowe obowiazki podmiotu odpowiedzialnego za organizacj¢ zywienia w zaktadach
zywienia zbiorowego zamknigtego.
System HACCP i jego rola w zapobieganiu zatruciom pokarmowym.
Podstawy znakowania zywnos$ci wytwarzanej przez firmy cateringowe (identyfikacja,

identyfikowalno$¢, informacja o alergenach).

13% - 14% DYSKUSJA | PODSUMOWANIE SZKOLENIA

* KAZDY UCZESTNIK OTRZYMA ZASWIADCZENIE POTWIERDZAJACE UDZIAL
W SZKOLENIU

* zaswiadczenie potwierdza spelnienie obowigzku prawnego dotyczqcego dokumentowania odbytych szkolen w zakresie

bezpieczenstwa zywnosci, co stanowi jeden z obowigzkowych obszarow Dobrej Praktyki Higienicznej (GHP) niezbednych
do wdrazania zasad systemu HACCP.




