PANSTWOWY POWIATOWY INSPEKTOR SANITARNY W KAMIENIU POMORSKIM

Informacje dla przedsiebiorcow
rozpoczynajgcych dziatalnosé
w sektorze spoZywczym

Przedsigbiorcy prowadzacy produkcje
lub obrét zywnosciag sg zobowigzani do
przestrzegania przepiséw prawa
zywnos$ciowego, w tym m.in.:

» rozporzadzenia (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002r.
ustanawiajacego ogolne zasady i wymagania prawa zywnos$ciowego, powotujacego Europejski
Urzad ds. Bezpieczehstwa Zywnoéci oraz ustanawiajacego procedury w zakresie
bezpieczenstwa zywnosci;

» rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r.
w sprawie higieny $rodkoéw spozywczych;

» ustawy zdnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnoS$ci i zywienia i rozporzadzen
wykonawczych wydanych na podstawie tej ustawy.

Zgodnie z przepisami art. 61 163 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnoS$ci
i zywienia, przedsigbiorca zajmujacy si¢ produkcja lub obrotem zywnoscig jest zobowiazany do
rejestracji lub rejestracji i zatwierdzenia zakladu przez panstwowego powiatowego/granicznego
inspektora sanitarnego.

Zatwierdzenie zaktadu dokonywane jest na podstawie kontroli przeprowadzonej w obiekcie przez
pracownikow stacji sanitarno - epidemiologicznej, w trakcie ktorej sprawdza si¢ m.in.:

opracowang dokumentacje statych procedur opartych na zasadach systemu HACCP;
funkcjonalnos$¢ 1 ilo$¢ pomieszczen oraz ich wyposazenie;

podtaczenie punktow wodnych do sieci wodno-kanalizacyjnych;

stan sanitarno — techniczny zaktadu.

YV VYV

Wzory stosownych wnioskéw (tj. o wpis do rejestru, badz zatwierdzenie i wpis do rejestru
zaktadow, o wykreslenie zaktadu lub dokonanie zmian) okres$la rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia
29 maja 2007r. w sprawie wzorow dokumentdéw dotyczacych rejestracji i zatwierdzania zakladow
produkujacych Iub wprowadzajacych do obrotu zywnos¢ podlegajacych urzgdowej kontroli Panstwowej
Inspekcji Sanitarne;j.

Zgodnie z art. 64 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnoS$ci i Zywienia
wniosek o wpis do rejestru, badz o zatwierdzenie i wpis do rejestru zaktadow podlegajacych urzedowe;j
kontroli organow Panstwowej Inspekcji Sanitarnej nalezy ztozy¢ co najmniej 14 dni przed dniem
rozpoczecia planowanej dziatalnos$ci.
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Natomiast w przypadku zmiany danych podmiot dziatajacy na rynku spozywczym lub na rynku
materialéw 1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia sktada wniosek o dokonanie zmian
w rejestrze zaktadow, w formie pisemnej, w terminie 30dni od dnia powstania zmiany.

Ogolne wymagania dotyczgce pomieszczen zywnosciowych

1. Pomieszczenia zywnos$ciowe muszg by¢ utrzymywane w czysto$ci i zachowane w dobrym
stanie 1 kondycji techniczne;j.

2. Wyposazenie, wystroj, konstrukcja, rozmieszczenie i wielko§¢ pomieszczen zywno$ciowych:

» pozwala na odpowiednie utrzymanie, czyszczenie i/lub dezynfekcje, zapobieganie lub
minimalizowanie dostawania si¢ zanieczyszczen pochodzacych z powietrza, oraz
zapewnia odpowiedniag  przestrzen robocza pozwalajaca na  higieniczne
przeprowadzanie wszelkich dziatan;

» ma chroni¢ przed gromadzeniem si¢ brudu, kontaktem z materiatami toksycznymi,
strzasaniem czastek brudu do zywnosci i tworzeniem si¢ kondensacji niepozadanej
plesni na powierzchni;

» umozliwia dobra praktyke higieny, wlacznie z ochrona przed zanieczyszczeniem oraz,
w szczegolnoscei, ze zwalczaniem szkodnikow;

» W miar¢ potrzeby, zapewnia warunki przetwarzania i sktadowania o odpowiednich
warunkach termicznych wystarczajace do odpowiedniego utrzymywania Srodkow
spozywczych we wlasciwej temperaturze oraz zaprojektowane w ten sposob, aby
temperatura ta mogta by¢ monitorowana i, w razie potrzeby, zapisywana.

3. Musi by¢ dostepna odpowiednia ilo$¢ ubikacji sptukiwanych wodg, podtaczonych do
sprawnego systemu kanalizacyjnego. Ubikacje nie mogg laczyé si¢ bezposrednio
z pomieszczeniami, w ktorych pracuje si¢ z zywnoscia.

4. Musi by¢ dostepna odpowiednia liczba umywalek, wlasciwie usytuowanych i przeznaczonych
do mycia ragk. Umywalki do mycia rak muszg mie¢ ciepla i zimng biezaca wode, muszg by¢
zaopatrzone w $rodki do mycia rak i do higienicznego ich suszenia. W miar¢ potrzeby nalezy
stworzy¢ takie warunki, aby stanowiska do mycia zywnosci byly oddzielone od umywalek.

5. Muszg istnie¢ odpowiednie i wystarczajace systemy naturalnej lub mechanicznej wentylacji.
Trzeba unika¢ mechanicznego przeptywu powietrza z obszarow skazonych do obszaréw
czystych. Systemy wentylacyjne muszg by¢ tak skonstruowane, aby umozliwi¢ tatwy dostep do
filtrow 1 innych czg$ci wymagajacych czyszczenia lub wymiany.

6. Wszelkie wezly sanitarne powinny by¢ zaopatrzone w odpowiednig naturalng badz
mechaniczng wentylacje.

7. Pomieszczenia zywnosciowe muszg posiada¢ odpowiednie naturalne i/lub sztuczne oswietlenie.

8. Urzadzenia kanalizacyjne musza odpowiadaé¢ zamierzonym celom. Musza by¢ zaprojektowane
i skonstruowane tak, aby unikaé ryzyka zanieczyszczenia. W przypadku gdy kanaty kanalizacji
s czesciowo lub catkowicie otwarte, musza by¢ tak zaprojektowane, aby zapewni¢, ze odpady
nie przedostajg si¢ z obszaréw skazonych do obszaréw czystych, w szczegdlnosci do obszarow,
gdzie pracuje si¢ z zywnoscig, ktora moze stanowi¢ wysokie ryzyko dla konsumenta
koncowego.

9. W miare potrzeby, muszg by¢ zapewnione odpowiednie warunki do przebierania si¢ przez
personel.

10. Srodki czyszczace i odkazajace nie moga byé przechowywane w obszarach, gdzie pracuje sie
Z Zywno$cia.

Szczegolne wymagania dla pomieszczen, w ktorych sie przygotowuje, poddaje obrobce lub
przetwarza Srodki spozywcze

1. W pomieszczeniach, w ktorych sie przygotowuje, poddaje obrobce lub przetwarza s$rodki
spozywcze, projekt i wystrdj muszg umozliwia¢ dobra praktyke higieny zywnosci, w tym
ochrong¢ przed zanieczyszczeniem miedzy oraz podczas dziatan - szczegélnosci wiasciwe
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powierzchnie podtog, $cian, sufitéw, okien, drzwi, ktéore musza by¢ w dobrym stanie
technicznym, tatwe do czyszczenia i w miare potrzeby do dezynfekcji, skonstruowane w sposob
uniemozliwiajagcy gromadzenie si¢ zanieczyszczen. Wymaga to stosowania gladkich,
zmywalnych, odpornych na korozj¢ materialow.

2. W miare potrzeby, musza by¢ stosowane odpowiednie urzadzenia do czyszczenia oraz
dezynfekcji narzedzi roboczych oraz wyposazenia. Urzadzenia te muszg by¢ skonstruowane
z materialéw odpornych na korozj¢ i muszg by¢ tatwe do czyszczenia oraz muszg posiadaé
odpowiednie doprowadzenie cieptej i zimnej wody.

3. W stosownych przypadkach, nalezy przyja¢ odpowiednie przepisy dla wszelkich czynnosci
zwigzanych z myciem zywnosci. Kazdy zlewozmywak lub inne takie urzadzenie przeznaczone
do mycia zywno$ci musi posiada¢ odpowiednie doprowadzenie cieptej i/lub zimnej wody pitnej
oraz musi by¢ utrzymane w czystoSci oraz, w miarg potrzeby, dezynfekowane.

Zgodnie zart. 5 rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 przedsicbiorcy sg zobowigzani do
opracowania i wdrozenia w zakladzie procedury na podstawie zasad systemu HACCP w ramach ktorej
przedsigbiorca moze sam we wlasnym zakresie ustali¢ metody i sposob przeprowadzania kontroli
wewnetrzne;.

Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 pozwala na wprowadzenie zasad opartych na systemie
HACCP w sposob elastyczny, aby mogly by¢ stosowane w kazdej sytuacji. W szczegdlnosci niezbedne
jest uwzglednienie, ze w niektorych przedsigbiorstwach sektora spozywczego nie jest mozliwe
zidentyfikowanie zagrozenia i wyznaczenie krytycznych punktow kontroli oraz, ze w niektdrych
przypadkach, dobra praktyka higieniczna moze zastgpi¢ monitorowanie krytycznych punktow kontroli.

Wprowadzanie systemu HACCP nie jest uzaleznione od ilo$ci osdb pracujacych w danym
zaktadzie czy od tego czy produkt jest opakowany, ale od zagrozenia zwigzanego z calym etapem
produkcji.

Na podstawie rozdziatu XII zatacznika II do rozporzadzenia nr 852/2004 przedsigbiorca
zapewnia nadzor i szkolenia personelu pracujacego w produkcji i obrocie zywnoscig odpowiednio do
wykonywanej pracy w zakresie higieny, w tym stosowania zasad systemu HACCP.

Wedlug art. 59 ust. 2 ww. ustawy o bezpieczenstwie zZywnosci i zywienia osoba pracujgca
w stycznos$ci z zywnos$cig powinna uzyska¢ okreSlone przepisami o zapobieganiu oraz zwalczaniu
zakazen ichoréb zakaznych uludzi orzeczenie lekarskie dla celow sanitarno-epidemiologicznych
o braku przeciwwskazan do wykonywania prac, przy wykonywaniu ktorych istnieje mozliwosé
przeniesienia zakazenia na inne osoby.

Zywno$¢ znajdujaca si¢ w obrocie nie moze by¢ niebezpieczna dla zdrowia i zycia czlowieka,
a odpowiedzialno$¢ za jej bezpieczenstwo ponosi przedsigbiorca. Wynika to zart. 14 iart. 17
rozporzadzenia (WE) nr 178/2002.

Art. 18 Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady nr 178/2002 z dnia 28 stycznia
2002r. ustanawiajacego ogodlne zasady i wymagania prawa zywnoS$ciowego, powolujacego Europejski
Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywnosci oraz ustanawiajacego procedury w zakresie bezpieczenstwa
zywnoéci naktada na przedsigbiorce obowiazek $ledzenia drogi pochodzenia produktu.

Traceability - system kompleksowego $ledzenia pochodzenia (identyfikacja partii produktu,
surowcow uzytych do jego produkcji, a nastgpnie indywidualnie kazdego produktu sktadajacego si¢ na
partie¢ w czasie produkcji lub/i dystrybucji do bezposredniego konsumenta). Oznacza mozliwo$¢
Sledzenia i podazania za pochodzeniem zywnos$ci, pasz, zwierzgcia hodowlanego, substancji
przeznaczonej do dodania lub ktéra moze byé dodana do zywnosci i pasz na wszystkich etapach
produkcji, przetwarzania i dystrybucji.
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Przedsigbiorcy produkujacy zywno$¢ lub wprowadzajacy ja do obrotu sg obowigzani do

prowadzenia i przechowywania dokumentacji lub innych danych umozliwiajacych zidentyfikowanie
podmiotow, ktore dostarczyty:

YVVVY
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srodki spozywcze;

surowce;

substancje dodatkowe;

inne sktadniki zywnosci;

materialy i wyroby przeznaczone do kontaktu z zywnos$ciag w celu wprowadzenia do obrotu lub
uzycia ich w produkcji.

Kluczowe obowiazki przedsiebiorcéw zZywnos$ciowych i paszowych

Bezpieczenstwo - Przedsigbiorcy nie powinni wprowadza¢ do obrotu szkodliwej zywnosci czy
paszy

Odpowiedzialnos¢ - Przedsigbiorcy sa odpowiedzialni za bezpieczenstwo zywnosci i paszy,
ktora produkuja, transportuja, przechowuja lub sprzedaja

Mozliwosé Sledzenia produktu - Przedsigbiorcy powinni mie¢ mozliwo$¢ natychmiastowego
ustalenia danych kazdego dostawcy badz odbiorcy

Przejrzystos¢ - Przedsigbiorcy powinni bezzwlocznie powiadomi¢ whasciwe wiladze, jezeli maja
powody sadzi¢, ze ich zywnos¢ lub pasza nie jest bezpieczna

Sytuacje wyjgtkowe - Przedsicbiorcy powinni bezzwlocznie wycofaé z obrotu zywno$¢ lub
paszg, jezeli majg powody sadzi¢, Ze nie jest ona bezpieczna

Zapobieganie - Przedsi¢biorcy powinni okresla¢ i systematycznie poddawaé ocenie punkty
krytyczne w swoich procedurach i zadbac¢ o przeprowadzanie kontroli w tych punktach
Wspolpraca - Przedsigbiorcy powinni wspolpracowaé z  wlasciwymi  wladzami
w podejmowaniu dziatan majacych na celu zmniejszanie ryzyka

Niniejsze obowigzki wynikajg z prawodawstwa Unii Europejskiej w zakresie bezpieczenstwa zywnosci.
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