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Beata Bakalarska

Absolwentka Wydziatu Nauk o Zwierzetach (specjalnos¢ Hodowla Zwierzat) Szkoly Glownej
Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie. Od listopada 2008 r. zwigzana z GIJHARS. Od marca
2010 r. naczelnik Wydziatu Kontroli Artykuléw Pochodzenia Zwierzecego w Biurze Kontroli
Jako$éci Handlowej.

Anna Janasik

Absolwentka Wydzialu Technologii Zywnoséci Szkoly Gléwnej Gospodarstwa Wiejskiego
w Warszawie, podyplomowych studiéw w zakresie prawa Unii Europejskiej oraz Poradnictwa
zywieniowego i dietetycznego. Z GIJHARS zwigzana od 2009 r., obecnie gtéwny specjalista
w Biurze Wspoétpracy Miedzynarodowej.

Martyna Klys

Absolwentka studiéw inzynierskich na kierunku bezpieczenstwo zywnosci na Uniwersytecie
Przyrodniczym we Wroclawiu oraz studiéw magisterskich na kierunku technologia zywnosci
i zywienie czlowieka na Uniwersytecie Rolniczym im. Hugona Kottataja w Krakowie. Obec-
nie w GIJHARS specjalista w Biurze Orzecznictwa, Legislacji i Laboratoriéw.

Laura Koenig

Absolwentka kierunku technologii zywnosci i Zywienia cztowieka Szkoty Gléwnej Gospodar-
stwa Wiejskiego w Warszawie. Zwigzana z GIJHARS od 2010 r. Obecnie gtéwny specjalista
w Biurze Orzecznictwa, Legislacji i Laboratoridow.

Agata Kolanowska

Absolwentka kierunku technologii Zywnosci i zywienia czlowieka Akademii Rolniczej w Po-
znaniu. Zwigzana z WIJHARS od 2008 r. Obecnie gtéwny specjalista w wydziale kontroli
WIJHARS w Poznaniu.

Stanistaw Kowalczyk

W latach 2009-2016 Gléwny Inspektor Jakoéci Handlowej Artykuléw Rolno-Spozywczych.
W okresie 2006-2009 petnit obowiazki Zastepcy Gléwnego Inspektora JHARS. Wyktadowca
akademicki Szkoly Gtéwnej Handlowej w Warszawie. Kierownik Zakladu Rynku i Bezpie-
czenstwa Zywnosciowego w Instytucie Rynkéw i Konkurencji SGH. Autor ponad 200 publika-
Gji, 200 ekspertyz i opinii oraz 150 referatow.

Ewa Nowakowska

Absolwentka wydziatu Biotechnologii i Hodowli Zwierzat Zachodniopomorskiego Uniwer-
sytetu Technologicznego w Szczecinie. Zwigzana z WIJHARS od 2007 r. Obecnie kierownik
wydziatu kontroli WIJHARS w Poznaniu.

Michal Rednowski

Absolwent Wydziatu Inzynierii Produkcji Szkoly Gléwnej Gospodarstwa Wiejskiego w War-
szawie. Z GIJHARS zwigzany od kwietnia 2022 r. Obecnie starszy specjalista w Biurze Kontroli
Jakosci Handlowej.

Karolina Kaszewska-Romanczuk

Absolwentka Wydziatlu Nauk o Zywieniu Czlowieka i Konsumpcji, kierunku Technologia
Zywnosci i Zywienia Czlowieka Szkoty Gtéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie. Od
kwietnia 2009 r. zwigzana z GIJHARS, obecnie gléwny specjalista w Biurze Kontroli Jako$ci
Handlowej.

Malgorzata Staniczuk

Absolwentka Wydzialu Zootechnicznego (obecnie Wydzial Nauk o Zwierzetach) Szkoty
Gléwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie. Z GIJHARS zwigzana od 2003 r., wcze$niej
zatrudniona w ISiPAR. Obecnie glowny specjalista w Biurze Orzecznictwa, Legislacji i Labo-
ratoriéw.

Joanna Maryniak-Szpilarska

Absolwentka ochrony srodowiska na Uniwersytecie Kardynata Wyszyniskiego w Warszawie.
Z GIJHARS zwigzana od wrze$nia 2008 r. Obecnie gléwny specjalista w Biurze Wspétpracy
Miedzynarodowej.
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SEOWO OD GEOWNEGO
INSPEKTORA JHARS

Zima zbliza si¢ do nas wielkimi krokami. Dlatego tez coraz czeéciej i chet-
niej siegamy po produkty, ktére pomoga przetrwa¢ nam chiodne dni.

Wirdd nich na pewno znajduja sie syropy owocowe. Czy podczas zakupow
pamietamy, zeby dokladnie przeczytaé etykiete naszego ulubionego syropu owocowego? Z arty-
kutu ,,Syropy owocowe zimowa porg” dowiedzg si¢ Panistwo miedzy innymi: co musi zawieraé
nazwa syropu owocowego a takze co musi by¢ wymienione w wykazie sktadnikéw. Przedsta-
wiamy takze wyniki kontroli syropéw owocowych, ktére przeprowadzili inspektorzy IJTHARS
w IIT kwartale 2022 roku.

Jednym z ustawowych zadan IJHARS jest kontrola znakowania pasz przeznaczonych dla zwie-
rzat domowych. Wiasciciele czworonogéw, jak wszyscy wiemy, dziela si¢ na wielbicieli pséw
i wielbicieli kotow. Coraz czgsciej w naszych domach zyja razem i psy, i koty. Duza popularnoscia
cieszg sie takze inne zwierzatka: chomiki, §winki morskie, kroliki, rybki i ptaki. Niezaleznie od
tego jakie zwierze wybraliémy musimy systematycznie dla niego kupowa¢ karme. W artykule
»Znakowanie karmy dla zwierzat domowych” przedstawiamy szczegélowo jakie informacje obo-
wigzkowo muszg znalez¢ sie na etykiecie takich produktéw oraz w jaki sposéb powinny by¢ one
przedstawione kupujacemu.

W sekeji ,Wspolpraca migdzynarodowa” przedstawiamy miedzy innymi: informacje o tym co
nowego wydarzylo si¢ w Sekcji Branzowej do spraw Standaryzacji Migsa EKG/ONZ; wyniki
badania Eurobarometru 2022, a takze jak zakonczyta sie bitwa o najdrozsza przyprawe $wiata na
sesji Komitetu Komisji Kodeksu Zywnosciowego FAO/WHO.

Andrzej Romaniuk
Gléwny Inspektor JHARS

Niech ten §wiateczny czas Bozego Narodzenia
bedzie przepelniony cieplem, radoécia,
a takze przyniesie Paristwu
nadziej¢ na lepsze jutro.

Kierownictwo I[JHARS
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SZKOLENIE WIJHARS
W BYDGOSZCZY

29 wrzesnia, inspektorzy WIJAHARS w Bydgoszczy
wzieli udzial w warsztatowym szkoleniu z zakresu pie-
karstwa. Szkolenie odbyto si¢ w Zakladzie Badawczym
Przemystu Piekarskiego Sp. z 0.0. w Bydgoszczy. Inspek-
torzy utrwalili wiadomosci dotyczace typizacji mak,
przeprowadzili badania wlasciwosci reologicznych cia-
sta, zawartosci i rozptywalnosci glutenu, wykonywali
ocene punktows pieczywa w aspekcie jakosci handlo-
wej, uczyli sie ocenia¢ wady wyrobu gotowego — pie-
czywa. Warsztaty prowadzil prof. dr hab. inz. Kazimierz
Sadkiewicz oraz pan dr inz. J6zef Sadkiewicz.

-

V]

I JESIENNA SZKOLA
PRAWA ZYWNOSCIOWEGO

III Jesienna Szkota Prawa Zywno$ciowego organi-
zowana przez IGI FOOD LAW Sp. z o.0. odbyta sie
w dniach 11-12 pazdziernika. IJHARS reprezento-
wala Beata Bakalarska — naczelnik Wydziatu Pro-
duktéw Pochodzenia Zwierzecego w Biurze Kontroli
Jakosci Handlowej Gtéwnego Inspektoratu JHARS,
ktéra wyglosila referat pt. ,Kontrola zywnosci pro-
wadzona przez I[JHARS”

Qv

KONFERENCJA
[ KONKURS [PSZCZELARZ
ROKU”.

20 pazdziernika w auli krysztatowej Szkoty Giéwnej Go-
spodarstwa Wiejskiego w Warszawie odbyta sie ogolno-
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WYDARZENIA PAZDZIERNIK — GRUDZIEN 2022

polska konferencja ,,Ekonomia w produkgji pszczelar-
skiej — wyzwania i ograniczenia” oraz podsumowanie
VIII Edycji Ogélnopolskiego Konkursu Pszczelarz Roku.
Patronat honorowy nad konkursem objal: Henryk Ko-
walczyk — Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi oraz An-
drzej Romanijuk — Gléwny Inspektor JHARS.

Z ramienia IJHARS udzial w spotkaniu Kapituty Kon-
kursu 10 pazdziernika w SGGW w Warszawie wzigta Za-
stepca Gléwnego Inspektora JHARS Agnieszka Sudot,
ktora byla przewodniczaca kapituly oceniajacej miody
w ramach VIII edycji konkursu ,,Pszczelarz roku”.
Udzial w konferencji oraz gali wreczenia nagréd lau-
reatom wzieli: Andrzej Romaniuk - Gléwny Inspek-
tor JHARS, Agnieszka Sudol - Zastepca Gléwnego
Inspektora oraz Dorota Balinska-Hajduk dyrektor
Biura Kontroli Jako$ci Handlowej, ktdra przedstawita
prezentacje na temat ,,Nadzor Inspekcji JHARS nad
jakoscig handlowa miodu”.

Qv

WIJHARS W OLSZTYNIE

W dniu 26 pazdziernika w Warminsko-Mazurskim
Urzedzie Wojewddzkim odbylo sie seminarium
objete honorowym patronatem Wojewody War-
minsko-Mazurskiego na temat ,Jako$¢ handlowa
miesa i przetworéw miesnych w zakresie znakowa-
nia”. Seminarium skierowane bylo do lokalnych pro-
ducentéw prowadzacych dzialalno$¢ produkeyjna
w branzy miesnej, zar6wno w obszarze rolniczego
handlu detalicznego, produkeji marginalnej, lokal-
nej i ograniczonej jak i producentéw prowadzacych
dziatalno$¢ ogolnokrajows, a takze do podmiotéw
wprowadzajacych do obrotu migso i jego przetwory.
W szkoleniu wzieto udzial ponad 100 uczestnikéw.
Wirdd zaproszonych gosci byt Wicewojewoda War-
minsko-Mazurski Pan Piotr Opaczewski, przedsta-
wiciele Warminsko-Mazurskiej Inspekcji Jakosci
Handlowej, Inspekcji Weterynaryjnej, Inspekeji Sa-
nitarno-Epidemiologicznej, Agencji Modernizacji
i Restrukturyzacji Rolnictwa, Krajowego Osrodka
Wsparcia Rolnictwa oraz Warminsko-Mazurskiego
Osrodka Doradztwa Rolniczego.

Podczas szkolenia pracownicy Warminsko-Ma-
zurskiego IJHARS zapoznali uczestnikéw szkole-
nia z obowiazujacymi przepisami prawa w zakresie
znakowania migsa i przetworéw miesnych, omowili
problematyczne kwestie zwigzane z przedmiotowym


callto:11-12.10.2022

zagadnieniem. W trakcie spotkania uczestnicy mieli
mozliwo$¢ rozwiania pojawiajacych sie watpliwosci
zwigzanych z prawidlowym i nie budzacym watpli-
wosci umieszczeniem w oznakowaniu informacji do-

tyczacych migsa i przetworéw migsnych.
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X KONGRES
BEZPIECZENSTWA
ZYWNOSCI

27 pazdziernika w Warszawie odbyl sie IX Kongres
Bezpieczeristwa Zywnoéci, w ramach ktérego Polskie
Stowarzyszenie Producentéw Oleju zorganizowalo
sesje tematycznag ,,Oleje roslinne”

W ramach czterech Kongreséw odbywalo sie réw-
nolegle 17 sesji tematycznych. Wérdd nich duzg po-
pularnosciag cieszyla sie sesja zorganizowana przez
PSPO pt. ,Oleje roslinne’, ktérej moderatorem byt
Dyrektor Generalny PSPO Adam Stepien.

Prelekcje wyglosita dr hab. Malgorzata Wroniak
z Instytutu Nauk o Zywnosci SGGW w Warszawie
dotyczaca chemicznych zanieczyszczen w olejach
rodlinnych, ze szczegdlnym uwzglednieniem zanie-
czyszczen wystepujacych w oleju rzepakowym.
Kolejng prezentacje wyglosit dr hab. Stanistaw
Ptasznik prof. IBPRS z Zaktadu Technologii Miesa
i Tluszczu w Instytucie Biotechnologii Przemystu
Rolno-Spozywczego, ktory przyblizyt zagadnienia
zwigzane z wystepowaniem, identyfikacja i zagroze-
niami zdrowotnymi wielopierscieniowych weglowo-
doréw aromatycznych (WWA) na przyktadzie wy-
branych produktéw spozywczych.

Nastepnie Andrzej Starski, Kierownik Pracowni Oceny
Zanieczyszczet Zywno$ci w Zakladzie Bezpieczenistwa
Zywnosci w Narodowym Instytucie Zdrowia Publicz-
nego przedstawil wymagania dotyczace zanieczyszczen
olejow jadalnych oraz biezace prace w zakresie norm
prowadzone na forum ogélnoeuropejskim.

Ostatnig z prezentacji pt. ,Kontrola jakosci handlowej
olejow roslinnych przeprowadzana przez IJHARS”
wyglosila Dyrektor Biura Kontroli Jakosci Handlowej
w GIJHARS Dorota Balinska-Hajduk, ktéra przed-
stawila dzialania podejmowane przez Inspekcje oraz
takze wyniki kontroli i przyktady nieprawidfowosci
wystepujace z branzy olejowej.

Qv

SZKOLENIE BTSF
Z KLASYFIKAC]I TUSZ
WOLOWYCH

W 2022 r. KE zorganizowala 2 sesje warsztatow
szkoleniowych BTSF z zakresu Klasyfikacji tusz wo-
towych w systemie EUROP. Celem szkolenia byto
poréwnanie i ujednolicenie sposobu postepowania
i klasyfikacji tusz wolowych w systemie EUROP
w roznych panstwach UE. Podczas trwania sesji szko-
leniowych najwiekszy nacisk polozono na trening
praktycznych umiejetnosci okreslania klasy ufor-
mowania oraz otluszczenia tusz wolowych. Jednym
z koordynatoréw szkolenia byt nasz ekspert krajowy
ds. klasyfikacji tusz wolowych Andrzej Piekarewicz.
Sesja 1 odbyla si¢ 2-4 listopada w Tullamore (Irlandia).
W szkoleniu udziat wzieli Ewa Nowakowska — kierow-
nik wydzialu kontroli WIJHARS w Poznaniu, Agata
Kolanowska — gléwny specjalista w wydziale kontroli
WIJHARS w Poznaniu, Aneta Tadeusiak - inspektor
w wydziale kontroli WITJHARS w Lodzi.

Sesja 2 odbyta sie¢ 30 listopada - 2 grudnia w Ghent
(Belgia). W szkoleniu udzial wzieli Arkadiusz Ra-
motowski — gléwny specjalista w wydziale kontroli
WIJHARS w Bialymstoku, Jacek Kaszuwara — starszy
specjalista w wydziale kontroli WIJHARS w Lodzi, Piotr
Nabialek - inspektor w wydziale kontroli WIJHARS we
Wroclawiu.

Qw

77. SESJA GRUPY
ROBOCZE] DO SPRAW
NORM JAKOSCIOWYCH
DLA PRODUKTOW
ROLNYCH EKG/ONZ

Od 14 do 16 listopada - w formule hybrydowej -
odbyta si¢ 77. sesja Grupy Roboczej do spraw Norm
Jako$ciowych dla Produktéw Rolnych EKG/ONZ



(WP7). W spotkaniu uczestniczyly delegacje z bli-
sko 30 panstw, w tym przedstawiciel Biura Wspoét-
pracy Miedzynarodowej GIJHARS jako reprezen-
tant Polski.

Podczas sesji ostatecznie zatwierdzono 12 norm. Byto
to mozliwe dzieki uruchomieniu procedury mig¢dzy-
sesyjnego zatwierdzania dokumentéw opracowanych
w ramach poszczegdlnych sekcji branzowych Grupy
Roboczej WP7.

W trakcie spotkania zorganizowany zostal réwniez
okragly st6l w sprawie strat i marnotrawstwa zyw-
nosci, po ktérym nastapita dyskusja na temat poten-
cjalnych przysztych prac Grupy Roboczej WP7 w po-
wyzszym zakresie. Wydarzenie zostalo uroczyscie
rozpoczete przez Agnieszke Sudol - Zastepce Glow-
nego Inspektora JHARS, Przewodniczacg Grupy Ro-
boczej WP7 oraz przez Elisabeth Tuerk — Dyrektor
Wydzialu Wspoétpracy Gospodarczej i Handlu EKG/
ONZ. Swoje prelekcje wyglosili eksperci z réznych
panstw reprezentujacy $rodowiska akademickie, ad-
ministracje pafistwows, organizacje miedzynarodo-
we, a takze przewodniczacy poszczegdlnych Sekeji
Branzowych dzialajacych w ramach prac Grupy Ro-
boczej WP7.

Na zakonczenie obrad, przy duzym poparciu obec-
nych na sesji pafistw, zatwierdzono ponowny wybér
przedstawiciela Polski na przewodniczacego oraz
przedstawiciela Standw Zjednoczonych na wiceprze-
wodniczgcego Grupy Roboczej WP?7.

Qv

WIJHARS W OLSZTYNIE

W dniach 21-22 listopada w Warchatach odbyta si¢
konferencja zorganizowana przez Samorzad Woje-
wodztwa Warminsko-Mazurskiego pt. ,,Pszczelar-
stwo w regionie Warmii i Mazur”. Spotkanie skiero-
wane bylo do samorzadéw, gospodarzy miast i gmin,
do pszczelarzy indywidualnych jak réwniez zrzeszo-
nych w branzowych zwigzkach pszczelarzy oraz do
innych instytucji dzialajacych w sektorze rolnictwa
i obszaréw wiejskich. Celem konferencji byto zwré-
cenie uwagi na zagadnienia zwigzane z dobrostanem
pszczdl, ich rolg w ekosystemie, wplywie na rolnictwo
i zZycie konsumenta. Do udzialu w spotkaniu, obok
autorytetéw z dziedziny pszczelarstwa, zaproszono
réwniez Warminsko — Mazurskiego Wojewddzkiego
Inspektora JHARS. Podczas konferencji pracownik
WIJHARS w Olsztynie - Malgorzata Staniszewska
- glowny specjalista w Wydziale Kontroli wyglosita

prelekcje pt. ,Znakowanie produktéw pszczelich’,
w ramach ktdrej omoéwiono regulacje prawne doty-
czace oznakowania wprowadzanych do obrotu pro-
duktéw pszczelich, ze szczegolnym uwzglednieniem

miodéw, wynikajace zar6wno z prawa europejskiego

jak i krajowego.

45. SESJA KOMIS]JI
KODEKSU
ZYWNOSCIOWEGO
FAO/WHO

Gléwne obrady Komisji Kodeksu Zywnos$ciowego
odbyly sie od 21 do 25 listopada. Polske na posiedze-
niu - zorganizowanym w formie hybrydowej — re-
prezentowali przedstawiciele Punktu Kontaktowego
KKZ FAO/WHO dla Polski, dzialajacego w Glow-
nym Inspektoracie Jakosci Handlowej Artykutow
Rolno-Spozywczych.

Najwazniejszym wydarzeniem sesji byla dyskusja
nad normg dla maksymalnych pozioméw pozosta-
toéci promotora wzrostu, chlorowodorku zilpate-
rolu w miesie wolowym. Dyskusja zakonczyla sie
glosowaniem, w wyniku ktérego przyjeto norme na
5. stopniu procedury. W kolejnym glosowaniu, przy
wymaganiu 2/3 gloséw, udato sie zablokowac¢ osta-
teczne przyjecie dokumentu. Podczas sesji zatwier-
dzono szereg innych dokumentéw, w tym rewizje
normy dla oleju stonecznikowego, normy dla bana-
néw, normy dla cebuli i szalotki, owocéw jagodo-
wych, $wiezych daktyli, szafranu, gatki muszkatoto-
wej, suszonego chili i papryki, a takze maksymalne
poziomy zanieczyszczen i pozostalosci pestycydow.
Przyjeto rowniez Wytyczne z zakresu higieny zywno-
$ci, zanieczyszczen zywnosci i zywnosci specjalnego
przeznaczenia.



Ponadto Niemcy zostaly formalnie zatwierdzone jako
nowy koordynator dla regionu Europy (CCEURO).
Finlandia zostala nowym cztonkiem Komitetu Wy-
konawczego reprezentujagcym geograficzny region
Europy.

Przyjecie ostatecznego raportu z przebiegu sesji od-
bedzie si¢ od 13 do 14 grudnia 2022 roku.

Qw

53. SESJA KOMITETU KKZ
FAO/WHO DO SPRAW
HIGIENY ZYWNOSCI

53. sesja Komitetu KKZ FAO/WHO do spraw Higie-
ny Zywnosci (CCFH) odbyta si¢ od 29 listopada do
2 grudnia w San Diego w Stanach Zjednoczonych.
Byla to pierwsza po pandemii sesja komitetu zor-
ganizowana w formie tradycyjnej. Na posiedzeniu
Polske reprezentowali eksperci z Ministerstwa Rol-
nictwa i Rozwoju Wsi oraz Gléwnego Inspektoratu
Jako$ci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych.

Najistotniejszymi zagadnieniami w agendzie byty
dyskusja nad projektem kodeksu praktyki dotyczace-
go kontroli bakterii Escherichia coli produkujacych
shigatoksyne (STEC) w wolowinie, niepasteryzowa-
nym mleku i serach wyprodukowanych z niepastery-
zowanego mleka, w zielonych warzywach liSciastych
ikietkach oraz dyskusja nad projektem kodeksu prak-

tyki dotyczacym bezpiecznego uzycia i ponownego
uzycia wody w produkcji Zywnosci. Przeanalizowa-
no réwniez dokumenty dyskusyjne dotyczace rewizji
Wytycznych dotyczacych stosowania ogélnych zasad
higieny zywnosci do kontroli patogennych gatun-
kéw Vibrio w owocach morza (CXG 73-2010) oraz
rewizji Wytycznych do stosowania ogolnych zasad
higieny zywnoéci do kontroli wiruséw w Zywnosci
(CXG 79-2012).

Qv

OECD - SWIEZE OWOCE
[ WARZYWA

W Paryzu od 1 do 2 grudnia, w trybie hybrydowym,
odbylo si¢ 81. Posiedzenie Plenarne Systemu OECD
Stosowania Miedzynarodowych Norm dla Owocéw
i Warzyw. W spotkaniu uczestniczyli przedstawi-
ciele Biura Kontroli Jako$ci oraz Biura Wspélpracy
Migdzynarodowej w GIJHARS. Podczas obrad za-
prezentowane zostaly raporty z dzialalnosci Systemu
OECD, w tym oficjalny raport z 80. Posiedzenia Ple-
narnego, ktére odbylo sie w grudniu 2021 roku. Poza
stalymi punktami agendy oméwione zostaly raporty
dotyczace wplywu Brexitu na rynek $wiezych owo-
cOw i warzyw, a takze ekonomicznego wplywu sto-
sowania broszur interpretacyjnych OECD oraz norm
handlowych na rynek $wiezych owocow i warzyw.




Beata Bakalarska Z N AKOWAN IE KARMY

DLA ZWIERZAT DOMOWYCH'

Zwierze domowe — przyjaciel i cztonek rodziny. Moze
by¢ wielkim tasuchem lub grymasnym smakoszem,
ale kazdy z nich ma swoje ulubione smakotyki.

Czy robigc zakupy albo przed spacerem, wkladajac
do kieszeni kurtki ,,smaczki” dla naszego pupila lub
otwierajac jego ulubiong puszke czy saszetke, czyta-
my ich etykiety? Czy wiemy jakich informacji szu-
ka¢ na opakowaniu karmy? Oznakowanie karmy dla
zwierzat domowych zostalo uregulowane w przepi-
sach, w ktorych wskazano jakie informacje i w jaki
spos6b powinny by¢ przedstawione kupujacemu.

Podstawowe zasady

Etykieta paszy oraz jej prezentacja nie moze wpro-
wadzi¢ w blad uzytkownika. Informacje obowiazko-
wo umieszczane na etykiecie sa podawane w calosci
w widocznym, niczym nieprzyslonigtym miejscu,
tak aby tatwo je zidentyfikowaé. Do prezentacji tych
danych uzywa si¢ koloru, czcionki i rozmiaru, ktére
nie przeslaniajg ani nie podkreslajg zadnej czesci in-
formacji, chyba ze takie zréznicowanie ma zwrdcié
uwage na informacje ostrzegawcze.

Co do zasady materialy paszowe i mieszanki pa-
szowe moga by¢ wprowadzane na rynek wylacznie
w zabezpieczonych opakowaniach lub pojemnikach.
Opakowania lub pojemniki sg zabezpieczone w taki
sposdb, ze w przypadku otwarcia opakowania lub po-
jemnika zostajg one uszkodzone i nie moga by¢ uzyte
ponownie. Jednak w przypadku pewnych pasz jest
mozliwo$¢ wprowadzania ich do obrotu luzem, np.:
mieszanin ziaren lub catych owocéw lub mieszanek
paszowych, w ilosci nieprzekraczajacej 50 kilogra-
mow masy, ktére sg przeznaczone dla uzytkownika
korficowego i s3 pobierane bezposrednio z zabezpie-
czonego opakowania lub pojemnika.

Obowigzkowe dane

Na etykiecie powinny by¢ umieszczone m.in.:

1. Opis rodzaju paszy. Szukaj zatem okreslen ,,mate-
rial paszowy’, ,,pasza pelnoporcjowa” lub ,pasza
uzupelniajgca® W przypadku zwierzgt domo-

! Wykorzystano: Kodeks dobrej praktyki znakowania karmy dla
zwierzat domowych FEDIAF oraz rozporzadzenie Parlamentu
Europejskiego i Rady (WE) nr 767/2009 z dnia 13 lipca 2009 r.
w sprawie wprowadzania na rynek i stosowania pasz (...)

wych innych niz koty i psy wyrazenia ,,mieszanka
paszowa pelnoporcjowa” lub ,mieszanka paszo-
wa uzupelniajaca” moga by¢ zastgpione oznacze-
niem ,mieszanka paszowa” OkreSlenia karma
i pasza w przypadku zwierzat domowych moga
by¢ stosowane zamiennie.

. Istotny jest tez gatunek zwierzecia dla jakiego

karma jest przeznaczona. Wskazanie to powinno
zawiera¢ rowniez etap zycia zwierzecia. Przykla-
dowo z informacji typu karma petnoporcjowa dla
kociat dowiesz si¢ jaki to rodzaj paszy i w czyjej

misce powinna si¢ znalez¢.

. Instrukcja prawidtowego stosowania z okresle-

niem dziennej dawki uzaleznionej od etapu zy-
ciowego, trybu Zzycia oraz rozmiaru zwierzecia
domowego pozwoli unikna¢ sytuacji proble-
matycznych: komu, co i ile dzi§ do miseczki ©.
Zalecane jest podanie réwniez warunkoéw prze-
chowywania, tak aby otoczenie i $rodowisko
nie wplywalo negatywnie na jako$¢ produktu.
Istotne jest rowniez podanie informacji o odpo-
wiednich warunkach przechowywania produktu
po jego otwarciu. Niezbedne jest rowniez wska-
zanie konieczno$ci zapewnienia zwierzeciu do-
stepu do $wiezej wody zawsze, gdy jest zywione
suchg karma.

. Wykaz materiatéw paszowych, z ktérych sklada

sie pasza to bardzo wazna informacja. Dlatego
tez szukaj wykazu, ktéry powinien rozpoczyna¢
sie nagtéwkiem ,sktad” i zawiera¢ nazwe kazde-
go materiatu paszowego w porzadku malejagcym
ze wzgledu na mase. Material paszowy moze by¢
okreslony nazwa lub kategorig, np.: migso i pro-
dukty pochodzenia zwierzecego. Jezeli obecno$é
jakiegos skfadnika zostata podkreslona na etykie-
cie za pomocg stow, ilustracji lub symboli graficz-
nych wtedy konieczne jest podanie nazwy tego
materiatu paszowego wraz z ilo$cig procentows.

. Wykaz dodatkéw paszowych, poprzedzony na-

gltéwkiem ,dodatki”. W wykazie tym wskazuje
sie nazwe lub numer dodatku, dodang ilo$¢ oraz
nazwe grupy funkcjonalne;j.

. Wykaz skladnikéw analitycznych, ktory jest uza-

lezniony od rodzaju paszy i/lub gatunku zwie-
rzecia. Przykladowo dla mieszanki paszowej pet-



10.

11.

noporcjowej dla kota musza by¢ podane: biatko
surowe, wldkno surowe, tluszcz surowy i popiot
SUTOWY.

Zawarto$¢ wilgoci bedzie podana zasadniczo tyl-
ko wtedy, gdy przekracza okreslone w przepisach
poziomy. Przykladowo jedli bedzie wigksza niz
10% w przypadku paszy mineralnej zawierajacej
substancje organiczne. Jezeli zawarto$¢ wilgoci
w mieszance paszowej nie przekracza okreslo-
nych limitéw nie ma musi by¢ zadeklarowana.

Po tym jak juz wiesz ,,z grubsza” co jest w karmie,
szukaj na opakowaniu nazwiska lub nazwy firmy
i adresu podmiotu dzialajacego na rynku pasz
i odpowiedzialnego za etykietowanie. Zamiesz-
czanie na etykiecie kraju pochodzenia jest dobro-
wolne, a wiec moze si¢ zdarzy¢, ze nie znajdziesz
na opakowaniu tej informacji. Jednak jesli karma
pochodzi z kraju trzeciego (import) wtedy zaleca
sie podanie kraju pochodzenia.

Dodatkowo, aby fatwiej identyfikowa¢ i monito-
rowaé produkt, na opakowaniu beda wskazane
réwniez numer referencyjny partii oraz numer
zatwierdzenia zaktadu producenta.

Masa netto lub objetos¢ netto. Ta informacja be-
dzie wyrazona w jednostkach masy w przypadku
produktéw statych oraz w jednostkach masy lub
objetosci w przypadku produktéw ptynnych.
Minimalny okres przechowywania. W przypad-
ku karm dla zwierzat domowych, minimalny

DZIALALNOSC IJHARS

okres przechowywania podawany jest za pomoca

okreslen:

= ,wykorzysta¢ przed ..., a nastepnie data (dzien,
miesigc i rok) dla karm tatwo psujacych sie
w wyniku proceséw rozktadu mikrobiologicz-
nego, ktére po wskazanej dacie nalezy uznac za
niebezpieczne;

= ,najlepiej wykorzysta¢ przed .., a nastepnie
data (miesigc i rok) w przypadku pozostalych
karm.

Moze si¢ zdarzy¢, ze na etykiecie bedzie poda-

na data produkcji. Wéwczas data minimalnego

okresu przechowywania bedzie podana w posta-

ci wyrazenia: ,,... (okres wyrazony w dniach lub

miesigcach) od daty wytworzenia”

12. Informacje opisane w punktach 9, 10 i 11 nie mu-
sz by¢ zapisane bezpo$rednio na etykiecie. Szu-
kaj zatem odno$nikéw gdzie te dane sie znajduja.
Przyktadowo: masa netto znajduje si¢ na wieczku
lub minimalny okres przechowywania podano na
odwrocie opakowania.

Czytanie tego co znajduje si¢ na etykietach karm

to bardzo wazna i przydatna czynno$¢ dla kazdego

opiekuna zwierzaka. Taki nawyk ufatwia wiasciwy
wybér karmy dla zwierzecia, a to w jaki sposéb zy-
wisz swojego pupila wplywa na jego zdrowie i do-
bre samopoczucie. A przeciez zdrowy i zadowolony

zwierzak to wierny i oddany przyjaciel na miesigce,

lata ... i cate zycie.

WIEDZA | JAKOSC

7



Karolina
Kaszewska-Romanczuk

SYROPY OWOCOWE ZIMOWA PORA
Co kryje si¢ pod ich nazwy?

Syropy owocowe maja szerokie zastosowanie w kuchni. Dodajemy je do

herbaty, kremow; ciast oraz wykorzystujemy jako domowe lekarstwo. Kiedys
wiele mam 1 bab¢ przyrzadzato je z malin, aronii czy porzeczek. Obecnie
rzadko przygotowujemy je w domu, gdyz mamy bardzo duzy wybér syropow
o r6znych smakach na pétkach sklepowych. Co warto wiedzieé, aby wybraé

smaczny 1 wartoSciowy syrop owocowy, ktory rozgrzeje nas w chtodne dni?

Wymagania podstawowe

Syropy owocowe musza by¢ oznakowane zgodnie
z ogblnymi wymaganiami prawa Zzywnosciowe-
go, w tym wynikajacymi z rozporzadzenia (UE)
nr 1169/2011'. Nie zostaly okreslone dla nich szcze-
gotowe wymagania jakosciowe.

Do podstawowych informacji jakie musza by¢
umieszczone na opakowaniu syropéw owocowych
i niezbednych do ich scharakteryzowania naleza: na-
zwa zywnosci, wykaz skfadnikéw oraz iloé¢ okreslo-
nego sktadnika lub sktadnikow.

W przypadku produktéw, dla ktérych jakosé handlo-
wa nie jest uregulowana przepisami, nazwa srodka
spozywczego powinna byé nazwg zwyczajowg lub
sktada¢ sie z opisu tego $rodka spozywczego, tak
aby umozliwi¢ konsumentowi rozpoznanie rodzaju
i wla$ciwosci artykutu oraz odrédznienie go od innych
produktéw. Nazwa nie moze by¢ zastgpiona znakiem
towarowym, nazwg marki lub nazwg handlowg (wy-
myslong).

Nazwa syropéw owocowych powinnawpetnicharak-
teryzowaé produkt, w tym informowa¢ konsumenta
z jakich owocow/sokdw owocowych zostat on wypro-
dukowany. Jeslismakizapach pochodziod zastosowa-
negoaromatuwnazwie powinnoznalez¢ sie okreslenie
,»,0 smaku”. Nazwa powinna zawiera¢ réwniez infor-
macje dotyczace szczegdlnego przetwarzania jakie-
mu zostal poddanym produkt, np. pasteryzacji.

W wykazie skladnikow syropéw owocowych po-
winny by¢ wymienione wszystkie skfadniki w male-

! Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywa-
nia konsumentom informacji na temat Zywnosci, zmiany rozporzg-
dzeri Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE)
nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG,
dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/WE,
dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw
Komisji 2002/67/WE i 2008/5/WE oraz rozporzgdzenia Komisji
(WE) nr 608/2004

jacej kolejnoséci ich masy w momencie uzycia przy
wytwarzaniu srodka spozywczego, w tym zastosowa-
ne dozwolone substancje dodatkowe oraz aromaty.
W przypadku syropéw owocowych istotna dla kon-
sumenta jest informacja o ilo$ciowej zawartosci
skladnika lub kategorii skladnikéw (QUID), ktére
wystepuja w nazwie §rodka spozywczego lub zostaty
podkreslone w oznakowaniu stownie lub graficznie.
Informacja ta wyrazana jest wartoscig procentows,
ktéra musi odpowiadac ilosci sktadnika lub sktadni-
kéw w chwili jego/ich uzycia. QUID podaje si¢ albo
w nazwie $rodka spozywczego, albo bezposrednio
przy niej lub w wykazie sktadnikéw w powigzaniu
z danym skltadnikiem lub kategorig sktadnikéw.
Pozostate informacje, ktore obowiazkowo musza by¢
podane na etykiecie to: ilo$¢ netto produktu, data
minimalnej trwalosci, specjalne warunki przecho-
wywania lub warunki uzycia, dane podmiotu odpo-
wiedzialnego za informacje, kraj lub miejsce pocho-
dzenia, instrukcja uzycia oraz warto$¢ odzywcza.

Etykieta a rzeczywistos¢
Jak oznakowane s3 syropy owocowe dostepne na
rynku sprawdzita Inspekcja JHARS w IIT kw. 2022 r.
Okazalo si¢, ze az 41,7% skontrolowanych partii
syropéow owocowych bylo nieprawidlowo oznako-
wanych. Stwierdzone nieprawidtowosci dotyczyly
glownie zastosowanej nazwy oraz szaty graficznej,
ktére byly nieadekwatne do rzeczywistego skladu
i rodzaju produktu, co wprowadzalo konsumenta
w blad co do charakterystyki $rodka spozywczego,
np. sugerowanie, ze:
= syrop wyprodukowano z owocéw wisni lub soku
wisniowego poprzez wyeksponowanie na froncie
etykiety grafiki owocu oraz napisu, np. ,WISNIA”,
podczas gdy smak owocowy pochodzit od doda-

nego aromatu,



= syrop wyprodukowano z owocéw malin lub soku
malinowego poprzez podanie nazwy ,Malina.
Suplement diety” (na frontowej czesci etykiety),
podczas gdy w syropie wystepuje przewaga za-
geszczonego soku aroniowego.
Kwestionowano réwniez umieszczenie dwoch roz-
bieznych nazw, np. na froncie ,,Aronia” wraz z wize-
runkiem owocu aronii oraz ,,Suplement diety w po-
staci syropu o smaku aroniowym” z boku etykiety
(mniejszg czcionka). Innym bledem byl brak w na-
zwie $rodka spozywczego pelnej informacji dotycza-
cej zastosowanego w produkeji procesu przetworcze-
g0, tj. pasteryzowany.
Wielokrotnie kwestionowano brak informacji doty-
czacej procentowej zawartosci sktadnika podkreslo-
nego stownie lub graficznie na opakowaniu, np. ma-
liny, aronii, zageszczonego soku z czarnej porzeczki.
Zastrzezenia wniesiono réwniez do sposobu oznako-
wania ilosci nominalnej produktu, np. uzycie wyra-
zenia ,waga’ zamiast ,,objeto$¢ netto” lub ,,zawarto$¢
netto” poprzedzajacego ilo$¢ nominalng; zastosowa-
nie zanizonej wysokosci cyfr i liter w oznakowaniu
ilosci nominalnej produktu lub niewlasciwe oznacze-
nie jednostki miary, tj. ,ML” zamiast ,,ml” lub ,,mL".
Wirdd innych nieprawidtowos$ci nalezy wymieni¢
m.in.: zamieszczenie obowigzkowych informacji
(np. wykaz skladnikéw, data minimalnej trwato-
$ci) na etykiecie przy uzyciu czcionki o zbyt matym

DZIALALNOSC IJHARS

rozmiarze (ponizej 1,2 mm), poprzedzenie daty
minimalnej trwalosci niewlasciwym okresleniem
»,DATA WAZNOSCI” zamiast ,Najlepiej spozyé
przed” oraz uzycie znaku ,,Produkt polski” niezgod-
nego ze wzorem.

Uwatinie czytajmy etykiety

Jak wskazuja wyniki Inspekcji JHARS oznakowanie
kontrolowanych syropéw owocowych budzi wie-
le zastrzezen. Informacje zawarte na opakowaniu,
zwlaszcza nazwa i szata graficzna, czgsto sa mylace
i nierzetelne. Dlatego przy wyborze odpowiedniego
dla nas produktu warto sugerowac sig¢ nie tylko i wy-
tacznie ceng czy nazwa, ale zawsze sprawdza¢ wykaz
skladnikéw.

Warto zwraca¢ uwage na procentowg zawartos¢ uzy-
tego skfadnika owocowego. Ze wzgledu na szeroki
asortyment tej grupy produktéw procentowa za-
warto$¢ uzytych owocoéw lub sokéw owocowych jest
istotna w celu pelnego scharakteryzowania srodka
spozywczego i odréznienia go od innych produktéw.
Uwazajmy réwniez na wszelkie graficzne elemen-
ty etykiety. Kolorowe opakowania przedstawiajace
owoce przyciagaja nasz wzrok, jednak okazuje sie, ze
nie zawsze rzetelnie oddaja charakter kupowanego
syropu owocowego. Sprawdzajmy wykaz sktadnikéw,

gdzie wymienione sg w kolejnoéci malejacej wszyst-
kie uzyte do produkeji sktadniki.

WIEDZA | JAKOSC
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SPIRYTUSOWYCH

W Polsce najpopularniejszym z napojow spirytu-
sowych bez zmian pozostaje wodka. Wéréd wodek
dostepnych na rynku mozna spotkaé produkty ozna-
kowane jako ,Polska Wédka” lub ,Polish Vodka”
Okreslenie — to jest oznaczeniem geograficznym,
ktére moze zosta¢ umieszczone tylko na napoju
spelniajagcym odpowiednie wymagania, czyli wypro-
dukowanym w Polsce z zyta, pszenicy, jeczmienia,
owsa, pszenzyta lub ziemniakéw.

Wyniki kontroli napojow spirytusowych

Jednym z gltéwnych tematéw kontroli w I kwartale
2022 roku byly napoje spirytusowe ze specjalnym
uwzglednieniem ,Polskiej Wodki/Polish Vodka”
Kontrole odbyly si¢ w 39 sklepach detalicznych i 22
zakfadach produkcyjnych w catej Polsce. Nieprawi-
dlowosci zostaly stwierdzone w 2 sklepach detalicz-
nych oraz 8 zakladach produkcyjnych.

Wszystkie wojewddzkie inspektoraty jakosci han-
dlowej artykuléw rolno-spozywczych skontrolowaty
facznie 135 partii napojéw spirytusowych, z czego
30 partii bylo oznakowanych jako ,Polska Wodka/
Polish Vodka”

Na etapie sprzedazy detalicznej pod wzgledem cech
fizykochemicznych skontrolowano 34 partie, z czego
1 miata niewlasciwe cechy fizykochemiczne (2,9% skon-
trolowanych partii). Pod wzgledem oceny znakowania
skontrolowano 76 partii, z czego 2 partie byly oznako-
wane nieprawidfowo (2,6% skontrolowanych partii).

Na etapie produkcji pod wzgledem cech fizykoche-
micznych skontrolowano 46 partii, z czego 7 zakwestio-
nowano (15,2% skontrolowanych partii). Oznakowanie
sprawdzono w 59 partiach z czego 16 bylo oznakowa-
nych nieprawidtowo (27,1% skontrolowanych partii).
Najczesciej wystepujaca nieprawidlowoscia w para-
metrach fizykochemicznych bylo zastosowanie do
produkeji surowca niezgodnego z dokumentami towa-
rzyszacymi lub oznakowaniem. W przypadku 3 partii
oznakowanych z powolaniem na oznaczenie geogra-
ficzne ,,Polska Wodka/Polish Vodka” zastosowano do
produkeji spirytus z innych surowcéw niz zyto, jecz-
mien, pszenica, owies, pszenzyto lub ziemniaki.
Gléwnymi nieprawidtowosciami dotyczacymi ozna-

Michat Rednowski KONTROLA NAPOJ(/)W

kowania byto niewta$ciwe umieszczenie dobrowol-
nej informacji o skladzie produktu, przyktadowo
podanie niewlasciwej nazwy skladnika, np. ,spiry-
tus”, zamiast ,alkohol etylowy” oraz wprowadzenie
w blad odnosnie charakteru $rodka spozywczego,
w tym rodzaju i skladu, metod wytwarzania i pro-
dukcji kontrolowanego napoju spirytusowego.

Porownanie wynikéw kontroli z poprzednich lat
Inspekcja JHARS po raz pierwszy kontrolowata na-
poje spirytusowe na etapie sprzedazy detaliczne;j.
Z tego powodu nie mozna poréwna¢ wynikéw do
poprzednich lat.

Kontrola planowa napojéw spirytusowych na eta-
pie produkeji ostatni raz miala miejsce w pierwszym
kwartale 2019 roku. Poréwnujac wyniki kontroli prze-
prowadzonych w 2019 i 2022 roku mozna zauwazy¢,
ze liczba nieprawidlowosci w zakresie parametréw fi-
zykochemicznych wzrosta 0 12,3 p. p., natomiast w za-
kresie znakowania o0 17,1 p. p. (Wykres 1).

Zmiany przepisow krajowych dotyczgcych
wyrobu napojow spirytusowych

W dniu 29 wrze$nia 2022 roku zostata ogloszona
ustawa o zmianie ustawy o wyrobie napojow spiry-
tusowych oraz o rejestracji i ochronie oznaczen geo-
graficznych napojow spirytusowych oraz niektdrych
innych ustaw'.

Gléwnym celem wprowadzenia zmian bylo wdroze-
nie rozporzadzenia 2019/787* w zakresie umieszczania
w opisie, prezentacji lub etykietowaniu napoju spirytu-
sowego informacji o okresie lezakowania (dojrzewania)

tego napoju spirytusowego oraz zapewnienie stosowa-

! Ustawa z dnia 28 wrzesnia 2022 r. o zmianie ustawy o wyrobie
napojow spirytusowych oraz o rejestracji i ochronie oznaczen geo-
graficznych napojow spirytusowych oraz niektorych innych ustaw
(Dz.U. 2 2022 r. poz. 2015)

> Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
2019/787 z dnia 17 kwietnia 2019 r. w sprawie definicji, opisu, pre-
zentacji i etykietowania napojow spirytusowych, stosowania nazw
napojow spirytusowych w prezentacji i etykietowaniu innych $rod-
kow spozywezych, ochrony oznaczen geograficznych napojow spi-
rytusowych, wykorzystywania alkoholu etylowego i destylatéw po-
chodzenia rolniczego w napojach alkoholowych, a takze uchylajace
rozporzadzenie (WE) nr 110/2008 (Dz.U. L 130z 17.5.2019, s. 1)



nia przepiséw Unii Europejskiej w zakresie spelniania
przez napoje spirytusowe wymagan okreslonych w roz-
porzadzeniu 2019/787 lub w rozporzadzeniach wyda-
nych na podstawie rozporzadzenia 2019/787.

Pozostate najwazniejsze zmiany to:

= Okreslenie instytucji odpowiedzialnej za przeka-
zanie Komisji Europejskiej informacji na temat
organéw wyznaczonych do zapewnienia zgodno-
$ci z przepisami rozporzadzenia 2019/787, tj. mi-
nistra wlasciwego do spraw rynkéw rolnych.

= Wprowadzenie pewnych wylaczenn z obowigzku
posiadania wpisu do rejestru dzialalnosci w zakre-
sie wyrobu lub rozlewu napojoéw spirytusowych.

= Przekazanie Dyrektorowi Generalnemu Krajowe-
go Osrodka Wsparcia Rolnictwakompetencjidoty-
czacych prowadzenia rejestrow dzialalno$ci w za-
kresie wyrobulub rozlewu napojéw spirytusowych,
rejestru podmiotéw wykonujacych dzialalnos¢
w zakresie wyrobu i przetwarzania alkoholu ety-
lowego oraz rejestru producentéw wyrobow ty-
toniowych. W ustawie zostaly tez zawarte zasady
prowadzenia ww. rejestrow oraz doprecyzowane
wymagania dokumentacji potrzebnej do uzyska-
nia wpisu do rejestru.

= Wskazanie wojewddzkich inspektoréw JHARS
do przeprowadzania urzedowych kontroli w za-
kresie spelniania przez napoje spirytusowe wy-
mogoéw okreslonych w rozporzadzeniu 2019/787
oraz w przepisach wydanych w trybie tego roz-
porzadzenia. Powyzszy przepis wskazuje takze,
ze prowadzenie tych kontroli odbywa si¢ zgodnie
z przepisami ustawy o jako$ci handlowej artyku-
téw rolno-spozywcezych®.

= Okreslenie zasad nadzoru nad procesem lezako-
wania napojow spirytusowych, w ktorych opisie,
prezentacji lub etykietowaniu umieszcza sie infor-
macje o okresie lezakowania (dojrzewania) tego
napoju spirytusowego. Nadzoér nad tym procesem
sprawuje Krajowa Administracja Skarbowa.

= Uchylenie przepiséw dotyczacych sankcji za nie-
zgodne z wymaganiami oznaczanie napojow spi-
rytusowych.

= Wprowadzenie sankcji za naruszenia przepiséw
odnoszacych sie do obowiazkéw przedsigbiorcow
w zakresie lezakowania alkoholu etylowego prze-
znaczonego do wyrobu napojow spirytusowych.
Dodatkowo zaostrzono réwniez sankcje za pro-

* Ustawa z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykutow

rolno-spozywczych (Dz.U. z 2022 1. poz. 1688 ze zm.)
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dukcje i przetwarzanie alkoholu etylowego i wy-
rob6w tytoniowych.
= Aktualizacja definicji alkoholu etylowego oraz
wyrobu tytoniowego.
Ustawa doprecyzowuje rowniez przepisy ustaw o wy-
robach winiarskich* oraz o wyrobie alkoholu etylo-
wego oraz wytwarzaniu wyrobow tytoniowych’.

Lezakowanie (dojrzewanie)

Zgodnie z rozporzadzeniem 2019/787 lezakowanie
lub inaczej dojrzewanie oznacza przechowywanie
napoju spirytusowego w odpowiednich pojemnikach
przez pewien okres, aby umozliwi¢ naturalne reakcje
W napoju spirytusowym, ktére nadaja temu napojowi
spirytusowemu szczeg6lne cechy. Wraz z wejsciem
wzyciewymienionej ustawy, od 29listopada 2022 roku
zaczng obowigzywacé regulacje majace na celu nadzér
skarbowy nad produkcja lezakowanych napojow spi-
rytusowych oraz ulatwienie weryfikacji informacji
o okresie lezakowania, znajdujacej si¢ w opisie napo-
jow spirytusowych.

Dodatkowo, przedsiebiorca produkujgc lub leza-
kujac alkohol etylowy, ktéry bedzie uczestniczy¢
w wyrobie, lezakowaniu lub rozlewie alkoholu ety-
lowego stosowanego do wyrobu lezakowanych na-
pojow spirytusowych, w ktérych opisie, prezentacji
lub etykietowaniu bedzie umieszczana informacja
o okresie lezakowania najmiodszego skladnika al-
koholowego bedzie musiat prowadzi¢ ewidencje le-
zakowania.

Ustawa reguluje rowniez wymogi odno$nie prowadzo-
nej przez przedsiebiorcéw ewidencji lezakownia, jej for-
my (papierowej lub elektronicznej), sposobu prowadze-
nia oraz zakresu informacji w niej zawartych.

* Ustawa z dnia 2 grudnia 2021 r. o wyrobach winiarskich (Dz.U.
22022 1. poz. 24)

> Ustawa z dnia 2 marca 2001 r. o wyrobie alkoholu etylowego
oraz wytwarzaniu wyrobow tytoniowych (Dz.U. z 2018 r. poz.
2352)
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Wsréd danych zawartych w ewidencji lezakowa-
nia powinny znalez¢ si¢ migdzy innymi: informacje
o mieszaniu réznych alkoholi oraz rozlewie partii le-
zakowanych napojow spirytusowych do opakowan
jednostkowych.

Od dnia 30 pazdziernika 2022 r. przedsiebiorcy maja
30 dni na uzupelnienie ewidencji lezakowania doty-
czacej alkoholi w trakcie lezakowania.

Dodatkowo, na podstawie ewidencji lezakowania
przedsigbiorca jest zobowigzany do sporzadzenia
karty lezakowania alkoholu etylowego wyprowa-
dzonego ze sktadu podatkowego do innych sktadow
podatkowych lub jako napéj spirytusowy rozlany do
opakowan jednostkowych. Ustawa okresla co powin-

na zawiera¢ karta lezakowania oraz w jakiej formie
powinna zosta¢ sporzadzona. Informacje zawarte
w karcie lezakowania zapewnig mozliwo$¢ weryfi-
kacji danych dotyczacych alkoholu etylowego prze-
mieszczanego miedzy skladami podatkowymi, a tak-
ze alkoholu wprowadzanego do obrotu.

Kontrole celno-skarbowe w zakresie zgodnosci ze
stanem faktycznym ewidencji lezakowania i kart le-
zakowania beda realizowa¢ naczelnicy urzedéw cel-
no-skarbowych. Inspekcja JHARS moze weryfikowaé
ewidencje lezakowania i karty lezakowania, w celu
sprawdzenia prawidlowoséci podawanego okresu le-
zakowania lub dojrzewania na etykiecie napoju spi-
rytusowego, w ramach kontroli jakosci handlowej
tych produktow.

Matgorzata Stanczuk
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ZASADY ZNAKOWANIA DODATKOW

DO ZYWNOSCI

Stanowisko Sadéw Administracyjnych dotyczace odrézniania dodatkéw do

zywnosci od substancji pomocniczych w przetworstwie zywnosci 1 dodatkow
do zywnosci obecnych w produkcie koficowym ,,z przeniesienia”.

Wiasciwe odréznienie dodatku do zywnosci, ktory musi by¢ wskazany w wykazie skfadnikéw od substan-
cji pomocniczej w przetworstwie i dodatku do zywnosci ,,z przeniesienia’, jest niezwykle istotne z punktu
widzenia prawidtowego oznakowania $rodka spozywczego.

Dla producentéw zakwalifikowanie dodatku do zywnosci do jednej z dwoch powyzszych grup daje moz-
liwo$¢ pominiecie go w wykazie skladnikdw, co zwazywszy na preferencje konsumentéw do wyboru pro-

duktéw o prostym skladzie, czyni tak oznakowang Zzywno$¢ bardziej pozadana i konkurencyjna.

Zgodnie z art. 20 pkt b rozporzadzenia nr 1169/2011"
bez uszczerbku dla przepiséw dotyczacych znakowa-
nia alergendw, nie ma potrzeby wskazywania w wy-
kazie skfadnikéw dodatkéw do zywnosci i enzyméw

spozywczych:
1. ktérych obecno$¢ w danym $rodku spozywczym
wynika wylacznie z faktu, ze byly zawarte w jed-

! rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r w sprawie przeka-
zywania konsumentom informacji na temat Zywnoéci, zmia-
ny rozporzadzen Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr
1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy
Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrek-
tywy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy 2000/13/WE Parla-
mentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji 2002/67/WE
i 2008/5/WE oraz rozporzadzenia Komisji (WE) nr 608/2004
(Dz. Urz. L304 z 22.11.2011, str. 18, ze zm.)

nym lub w wigkszej liczbie sktadnikéw takiego
$rodka spozywczego, zgodnie z zasadg przeno-
szenia (carry over), o ktorej mowa w art. 18 ust. 1
lit. a i b rozporzadzenia (WE) nr 1333/20082, pod
warunkiem, ze nie pelnia one zadnej funkecji tech-
nologicznej w produkcie gotowym,

2. ktorych obecno$¢ w danym $rodku spozywczym
wynika wylacznie z faktu, ze byly zastosowane
jako substancje pomocnicze w przetworstwie.

W poprzednim artykule przedstawilam stanowisko

Komisji Europejskiej, ktéra podkreslita wiodaca

role podmiotéw dzialajacych na rynku spozywczym

2 rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatkéw do
zywnosci (Dz. Urz. L354 z 31.12.2008, str. 16, ze zm.)



w wykazaniu, ze ewentualna obecnos$¢ pozostatosci
substancji dodatkowych lub jej produktéw ubocz-
nych nie ma zadnego znaczenia technologicznego na
gotowa zywnosc.

Odmienny poglad w tej sprawie prezentuja Sady Ad-
ministracyjne, bazujac na zasadzie prawdy obiektyw-
nej wyrazonej w art. 7 k.p.a., w my$l ktdrej organy
administracji publicznej podejmuja wszelkie czyn-
nosci niezbedne do dokladnego wyjasnienia stanu
faktycznego.

Wojewddzki Sad Administracyjny w Warszawie
w wyroku wydanym w sprawie o sygnaturze: VI SA/
Wa 2292/10, odnidst si¢ do koniecznosci zgromadze-
nia materialu dowodowego, z ktorego w sposéb jed-
noznaczny wynikataby obecno$¢ dodatku do zywno-
$ci w produkcie gotowym.

Przedmiotem sporu byla ocena prawidlowosci
oznakowania mrozonych frytek, ktére zostaly
wstepnie przetworzone w procesie blanszowa-
nia z zastosowaniem pirofosforanu disodowego
E 450i. Organ wskazywal na konieczno$¢ wyszcze-
golnienia tego dodatku w sktadzie produktu, jed-
nak przedsigbiorca argumentowat, ze nie ma takie-
go obowiazku, gdyz jest on wylacznie substancja
pomagajaca w przetwarzaniu, stosowang w celu
przeciwdziatania powstawaniu ciemnych plam na
ziemniakach.

W ocenie WSA to na organach kontroli spoczywa
obowigzek udowodnienia, czy zastosowanie dodatku
do Zywnosci w procesie wstepnego przetworzenia,
oznacza jego obecno$¢ w produkcie koricowym oraz
czy dodatek ten nadal pelni funkcje technologiczna
w produkcie gotowym.

W szczegblnoséci organ powinien poczyni¢ usta-
lenia odno$nie tego: czy technologiczne dziatanie
pirofosforanu disodowego utrzymuje si¢ réwniez
po zakonczeniu procesu blanszowania przetwo-
réow ziemniaczanych, czy pirofosforan disodowy
jest obecny w produkcie koficowym, a jeli tak, to
czy jego zawarto$¢ jest na tyle duza, ze pozwala na
przyjecie, ze substancja ta kontynuuje swoje tech-
nologiczne oddzialtywanie (zapobiega ciemnieniu
ziemniakow).

Analiza wyroku Wojewoddzkiego Sadu Admini-
stracyjnego w Warszawie o sygnaturze: VI SA/Wa
1272/20, réwniez stanowi cenng wskazowke co do
tego, jakie dowody nalezy zgromadzi¢ w sytuacji,

w ktdrej organ kwestionuje oznakowanie produktu
z uwagi na pominiecie w wykazie sktadnikéw dodat-
ku do zZywnoéci.

Sprawa dotyczyta prawidlowosci oznakowania pro-
duktéw miesnych (kabanoséw). Organy kontroli za-
rzucily przedsiebiorcy niezadeklarowanie substancji
konserwujacych: kwasu sorbowego i sorbiniandw,
ktére zostaly wniesione wraz z ostonka i ktérych
obecnos¢ potwierdzity badania laboratoryjne.
Przedsigbiorca argumentowal, ze produkt koncowy
(kabanosy) poddany zostal procesom suszenia i pa-
kowania w atmosferze ochronnej, ktére maja wplyw
na zachowanie przez niego jego waloréw, w tym
uchronienie przed plesnig czy grzybami a nadto
w procesie produkcji dodawane sg tez inne substan-
cje konserwujace (azotyn sodu).

W ocenie WSA, organ nie moze ogranicza¢ si¢ do
stwierdzenia, ze wynikajaca z badan obecnos¢ do-
datku do zZywnosci jest znaczaca, podczas gdy ilo§é
ta jest znacznie mniejsza niz ta, ktéra zgodnie z prze-
pisami, moglaby pelni¢ funkcje technologiczna.
Zdaniem Sadu, pojecie ,,znaczna” jest pojeciem nie-
ostrym, ktére nie pozwala odpowiedzie¢ na pytanie,
czy ta znaczna ilo$¢ substancji w produkcie gotowym
jest wystarczajaca, aby przesadzi¢ o technologicznym
jej wplywie na produkt gotowy.

Nie mozna zatem bezrefleksyjnie przyjaé, analizu-
jac zaistnienie badZ brak wylgczenia wynikajace-
go z art. 20 lit. b rozporzadzenia nr 1169/2011, ze
skoro dodatek do zywnosci jest powszechnie stoso-
wang w przemysle spozywczym substancjg konser-
wujacg, ktora zapobiega rozwojowi plesni i drozdzy,
to powinno to automatycznie przesadzi¢ o techno-
logicznym wplywie tego komponentu na produkt

koncowy.

Podsumowujac, w kazdym przypadku kwestiono-
wania oznakowania produktu z uwagi na brak wska-
zania dodatkéw do Zywnosci, ciezar zgromadzenia
dowodéw lezy po stronie organéw kontrolnych,
ktére muszg wykazaé nie tylko obecno$¢ dodatku do
zywnos$ci w znaczacej ilosci ale réwniez udowodnic,
ze dodatek ten pelni przypisang mu funkcje techno-
logiczna w wyrobie gotowym.

W praktyce przeprowadzenie rzetelnego postepowa-
nia dowodowego w tak obszernym zakresie, wydaje
sie bardzo trudne.
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wnswoes. PRZYWROCENIE TERMINU

DO WNIESIENIA ODWOLANIA

przeglad orzecznictwa

Zgodnie z art. 58 § 1 Kodeksu post¢gpowania administracyjnego: W razie

uchybienia terminu nalezy przywrécié termin na prosbg zainteresowanego,

Aby przywrdci¢ termin do wniesienia np. odwolania,

nalezy réwnolegle spetni¢ nastepujace warunki:

1) wystapi¢ z wnioskiem o przywrdcenie terminu,

2) uprawdopodobni¢, ze uchylenie terminu nastgpi-
to bez winy Strony,

3) wniosek o przywrdcenie terminu zostat wniesiony
w terminie 7 dni od dnia ustania przyczyny jego
uchybienia,

4) jednoczesénie z wnioskiem o przywrdcenie termi-
nu zostanie dopetniona czynnos¢, dla ktorej okre-
$lony byt termin.

W celu przywrécenia terminu do wniesienia odwota-

nia nalezy zatem okresli¢ z jakiego powodu nie dotrzy-

mano terminu. Niemniej jednak orzecznictwo jasno
wskazuje na odrebne rozumienie pojecia ,,uprawdo-
podobnienie” oraz ,,udowodnienie”™ ,W doktrynie
wskazuje si¢ na nastepujace roznice miedzy udowod-
nieniem, a uprawdopodobnieniem faktu (okoliczno-
$ci). Udowodnienie czyni istnienie pewnego faktu
pewnym, uprawdopodobnienie - tylko prawdopo-
dobnym. Udowodnienie stuzy celowi obudzenia w or-
ganie orzekajacym ufnosci w to, Ze pewne twierdzenie
odpowiada prawdzie. [...] Uprawdopodobnienie jest
to czynno$¢ procesowa stwarzajaca w $wiadomosci
organu orzekajacego mniejszy lub wiekszy stopien
przekonania o prawdopodobienstwie jakiegos faktu

(E. Iserzon [w:] Komentarz, 1970, s. 135). Strona po-

winna zatem uprawdopodobni¢, ze mimo zachowania

nalezytej starannosci nie mogla dokona¢ czynnosci

w terminie z powodu istnienia przeszkody od niej nie-

zaleznej, trudnej w danych warunkach do przezwycie-

zenia” (wyrok WSA w Warszawie z dnia 06.04.2022 r.,

sygn. akt: V. SA/Wa 3979/21).

»Jak wynika z utrwalonego orzecznictwa sadéw ad-

ministracyjnych w analizowanej kwestii, przywrdce-

nie terminu nie jest mozliwe, gdy strona dopuscita si¢
chocby lekkiego niedbalstwa (m.in. wyrok Naczel-

nego Sadu Administracyjnego z dnia 22.03.2019 r.,

sygn. akt: I OSK 1850/17).

jezeli uprawdopodobni, ze uchybienie nastapito bez jego winy.”

Za niedbalstwo niewatpliwie moze zosta¢ uznane
niewlasciwe obliczenie terminu na wniesienie odwo-
tania. W jednej ze spraw toczacych si¢ przed Glow-
nym Inspektorem JHARS miafa miejsce sytuacja po-
legajaca na blednej rejestracji daty wplyniecia decyzji
do Spotki - osoba odpowiadajgca za korespondencje
odnotowata wplyw pisma dzien po tym, jak zostato
ono dostarczone. W sprawie argumentowano, iz 0so-
ba dokonujaca rejestracji poczty miala w tym czasie
problemy natury osobistej i omytkowo w ksigzce
korespondencji wpisata bledny termin, tym samym
wprowadzajac w btad wiascicieli Spétki co do termi-
nu odbioru.

»Zdaniem Naczelnego Sadu Administracyjnego fakt
choroby ojca pracownicy skarzacej Spolki, odpowie-
dzialnej za korespondencje, a nawet jego hospitaliza-
cja, nie $wiadczy o braku winy w uchybieniu terminu
do dokonania czynnosci procesowej przez skarzaca.
Jak stusznie wskazal Sad I instancji Spotka powinna
w taki sposéb zorganizowal podzial obowigzkéw
wsrod jej pracownikow, aby nie doszlo do zaniedban.
Skarzaca nie jest przedsiebiorcg prowadzacym jed-
noosobowa dzialalnos¢, lecz podmiotem zatrudnia-
jacym pracownikéw. Mogta wiec i powinna w orga-
nizacji pracy uwzgledni¢ mozliwe i prawdopodobne
przypadki choroby, czy tylko niedyspozycji jednego
z pracownikow” (wyrok NSA w Warszawie z dnia
16.02.2017 r., sygn. akt: II GSK 1490/15).

W przypadku niemoznosci wniesienia odwolania w ter-
minie istotna z punktu widzenia ewentualnego przywré-
cenia terminu do wniesienia odwotania moze by¢ cho-
roba / niedyspozycja osoby, ktéra powinna sie odwolac.
W sprawie toczacej si¢ przed Gléwnym Inspektorem
JHARS pelnomocnik Strony przez czgs¢ okresu, w kto-
rym mogt wnie$¢ odwolanie, przebywal w przymusowej
izolacji z powodu COVID-19.

»Zwroci¢ nalezy uwage, ze w orzecznictwie sado-
wo-administracyjnym powszechnie przyjmowane
jest stanowisko, Ze nie moze stanowi¢ podstawy do



odmowy przywrdcenia terminu fakt, ze przeszkoda
uniemozliwiajaca terminowe dopelnienie czynno-
$ci wystapita dopiero w ostatnich dniach terminu.
Strona nie moze bowiem przewidywacé, ze w ostat-
nich dniach terminu zaistnieje nieprzewidziana sy-
tuacja uniemozliwiajaca wykonanie czynnosci” (...)
Nie ulega zatem watpliwosci, ze w niniejszym przy-
padku zaistniala obiektywna oraz nagla przeszkoda
w dzialaniu i podejmowaniu czynnosci przez Skar-
73ca, ktdéra stanowi przestanke uzasadniajaca przy-

wrocenie terminu (wyrok WSA w Warszawie z dnia
06.04.2022 r., znak: V SA/Wa 3979/21).

Bioragc pod uwage powyzsze nalezy stwierdzi¢,
ze sady administracyjne kazdorazowo dokonuja
oceny stanu faktycznego i orzekaja w zaleznosci
od okoliczno$ci. Niemniej jednak wazne jest, aby
okolicznosci danej sprawy wskazywaly na zacho-
wanie przez Strong nalezytej starannosci, co bez-
posrednio ma wplyw na pdzniejsze ewentualne

rozpatrzenie wniosku o przywrécenie terminu.

SERY DOJRZEWAJACE JAKO ZRODEO
SKEADNIKOW MINERALNYCH

Uwaza sig, ze krowy, kozy 1 owce zostaly udomowione okolo 8500 lat przed

nasza era. Poczatki serowarstwa siggaja okresu pozniejszego, ale réwniez bardzo

odleglego. Najstarsza wzmiank¢ mozna odnalez¢ juz u Homera, w ,,Odyser’.

Na polskiej ziemi znajomo$¢ technologii serowarskiej
najwczesniej rozwinela sie wsrod ludu pasterskiego
w gorach karpackich. Tamtejsze warunki sprzyjaty ho-
dowli owiec, jednak réwnocze$nie wystepowal niedo-
statek chleba. Mieszkancy juz w lecie robili zapasy na
zime. Zaczeto wyrabiaé sery owcze, charakteryzujace
sie znaczng trwalo$cig i suchoscia, na skutek przywe-
dzenia. Wplywy romanskie bez watpienia mialy tu
swoj udzial. Tereny karpackie po dzi$ dzien zachowaly
tradycje w produkgji seréw. W innych czeéciach Pol-
ski, na nizinach, produkcja sera pojawila sie znacznie
pdzniej niz w goérach, poniewaz nie znaleziono tam
sprzyjajacego gruntu. Taki stan utrzymywat sie diugo,
pomingwszy Zutawy, ktore uprzednio zostaly przejete
z terytorium Polski przez Krzyzakow.

Sery byty solone i osuszane (gomotki polskie, ser ty-
betanski), w wyniku czego nie przechodzily przemian
chemicznych, co wigzalo si¢ z brakiem dojrzewania
(wynikalo to z udziatu soli i braku wody).

Po jakims czasie udato si¢ dostrzec, ze réwniez sery,
ktére nie zostaly poddane wysuszeniu, ale zostaly
w odpowiedni sposéb wyrobione i pielegnowane
staly sie trwale i nabraly odpowiednich wlasciwosci.
W ten sposéb zaczeto wyrabiaé sery dojrzewajace,
mimo Ze nie zdawano sobie sprawy z zachodzacych

proceséw. Nie zawsze procesy te przebiegaly prawi-
dlowo i z powodu braku wiedzy na ten temat trudno
byto znalez¢ prawidlowa przyczyne.

W gruncie rzeczy do celéw serowarstwa zalicza sie
wydzielanie kazeiny oraz tluszczu, ich kumulacje
w odpowiedniej formie, a takze przeksztalcenie bial-
ka w posta¢ bardziej przyswajalna i ostatecznie otrzy-
manie trwalego produktu.

Aktualna wiedza na temat proceséw krzepniecia
mleka, obrobki skrzepu i dojrzewania seréw ksztat-
towala sie w dziewietnastym i dwudziestym wieku.
Wigze si¢ to z zapoczatkowaniem badan mikrobiolo-
gicznych i biochemicznych, ktére staly sie podstawa
wiedzy z zakresu technologii Zywno$ci, w tym réw-
niez mleczarstwa.

Ludwik Pasteur zyjacy w latach 1822-1895, po prze-
prowadzeniu badan w latach 1860-80 podwazy! teo-
rie samorddztwa drobnoustrojéw, udowadniajac, ze
w trakcie fermentacji mlekowej, octowej, alkoho-
lowej, mastowej biorg udzial rézne drobnoustroje,
odpowiedzialne za ich przeprowadzenie. Wcze$niej
uwazano je za procesy typowo chemiczne. Odkry-
cie Pasteura dalo impuls do badan wyjasniajacych
dotychczas zagadkowe procesy, zachodzace podczas
produkgji i dojrzewania seréw podpuszczkowych. Te

Martyna Kitys
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badania koncentrowaly sie gtéwnie na serach twar-
dych, w szczegdlnosci ementalskich'.

Ser dojrzewajacy jest to ser, ktory w krotkim czasie
po produkgji nie jest gotowy do konsumpcji, lecz po-
winien by¢ przetrzymany tak dlugo, w odpowiedniej
temperaturze i warunkach, aby zaszly w nim niezbed-
ne biochemiczne i fizyczne przemiany charakteryzu-
jace dany ser. Surowce do produkgji sera to mleko i/
lub produkty otrzymywane z mleka. Mozna stoso-
wa¢ takze kultury starterowe nieszkodliwych bakterii
kwasu mlekowego i/lub bakterii wytwarzajacych aro-
mat oraz kultury innych nieszkodliwych mikroorga-
nizmoéw, bezpieczne i odpowiednie enzymy, chlorek
sodu oraz wode pitng*

Sery dojrzewajace to produkty posiadajace duza
warto$¢ Zywieniowa. Zawieraja dobrze przyswajal-
ne biatka, witaminy, szczegélnie te nierozpuszczal-
ne w tluszczach, sktadniki mineralne oraz ttuszcze
mleczne. Sg réwniez zrédlem bioaktywnych pepty-
déw i aminokwasow’.

Sery zalicza si¢ do Zywnosci funkcjonalnej. Tym
mianem okresla sie¢ zywno$¢, ktérej udowodniono
korzystny efekt odzywczy oraz wplyw na jedna lub
wigcej funkcji organizmu. Efektem ma by¢ poprawa
zdrowia, samopoczucia i/lub zmniejszaniu ryzyka
choréb?.

Sktadniki mineralne to pierwiastki, pozostajace po spa-
leniu substancji organicznych, w postaci popiotu. Sg to
zwigzki egzogenne, co oznacza, ze trzeba je dostarczyé
wraz z pokarmem, gdyz organizm nie jest w stanie
sam ich syntetyzowa¢. Sg konieczne do prawidlowego
funkcjonowania organizmu. Mineraly to material bu-
dulcowy, sktadnik komoérek, ptyndéw ustrojowych, en-
zymow, a takze hormonéw. Uczestniczg w transporcie
tlenu do komorek, ich rola jest znaczaca w utrzymaniu
réwnowagi kwasowo-zasadowej oraz pobudliwosci
nerwowo-mie$niowej. Nie pelnig one funkcji energe-
tycznych. Biorac pod uwage ich iloé¢ w organizmie,
dzieli si¢ je na makro- i mikroelementy®.

Do makroelementdw zalicza si¢, pierwiastki, ktérych
dzienne zapotrzebowanie przekracza 100 mg/osobe,
a ich zawarto$¢ w organizmie cztowieka przekracza
0,01%. Do tej grupy zalicza sie: wapn, fosfor, magnez,
potas, sod, chlor oraz siarke.

Mikroelementy znane réwniez jako pierwiastki $la-
dowe, wystepuja w organizmie w mniej niz 0,01%,
a zapotrzebowanie na nie, jest nizsze niz 100 mg/
osobe/dzien. Zalicza si¢ tutaj miedzy innymi: zelazo,
cynk, miedz, mangan, fluor, jod, selen i chrom®.

Sery podpuszczkowe dojrzewajace réznig sie miedzy
soba pod wzgledem zawartosci popiotu oraz skfadu

mineralnego w zaleznosci od gatunku, a takze od
zrédla pochodzenia, a wiec producenta, na co ma
wplyw sklad uzytego mleka oraz zastosowany pro-
ces technologiczny. Sery podpuszczkowe dojrzewa-
jace sa dobrym zrédlem sodu, wapnia oraz cynku.
Pierwiastkami, ktorych udzial w serach jest najwiek-
szy s3 sod pochodzacy z chlorku sodu stosowanego
podczas procesu technologicznego i wapn wytracany
z kazeiny podczas koagulacji.

S6d pelni decydujacg role w utrzymaniu réwnowagi
kwasowo-zasadowej i regulowaniu ci$nienia w ply-
nach ustrojowych. Przyczynia si¢ do utrzymania
sprawnosci mies$ni i nerwéw. Chroni organizm przed
nadmierng utratg wody. Reguluje aktywny transport
sktadnikéw pokarmowych’.

Nadmiar sodu w diecie w konsekwencji moze pro-
wadzi¢ do zwiekszenia ci$nienia krwi i zwezenia na-
czyn krwionosnych, co moze skutkowaé rozwojem
nadci$nienia tetniczego.

Ze wzgledu na duza zawartos$¢ sodu, osoby z nadci-
$nieniem tetniczym i tego typu problemami zdrowot-
nymi powinny ograniczy¢ spozycie tego typu serow.
Cynk wchodzi w sktad enzyméw bioracych udzial
w przemianach weglowodanéw, biatek oraz kwaséw
nukleinowych. Jest niezbedny do syntezy bialek i kwa-
séw nukleinowych. Wspoétuczestniczy w metaboli-
zmie weglowodanéw. Zwigksza produkcje plemnikow.
Reguluje rozwdj fizyczny i pelni funkcje w prawidto-
wym funkcjonowaniu narzadéw plciowych. Bierze
udziat w tworzeniu krwinek czerwonych’.

Wapn jest istotnym mineralem w ludzkim ciele, sta-
nowi 1,5 do 2% calkowitej masy ciala. Bierze udziat
w regulacji bicia serca, reguluje kurczliwo$¢ migéni
oraz kontroluje procesy krzepniecia krwi oraz poma-
ga kontrolowa¢ jej kwasowos¢. Odgrywa role w po-
dziale komoérek, wzro$cie migéni i wykorzystaniu ze-
laza. Ten niezwykle wazny mineral aktywuje enzymy,
takie jak insulina i hormon tarczycy, kalcytonina. Po-
maga transportowac sktadniki odzywcze przez blony
komérkowe’.

Poziom masy kostnej po osiagnieciu dojrzatosci
szkieletowej (szczytowa lub maksymalna masa kost-
na) jest gléwnym czynnikiem modyfikujacym ryzyko
osteoporozy. Im wiecej masy kostnej dostepnej przed
wystapieniem zwigzanej z wiekiem utraty masy kost-
nej, tym mniejsze prawdopodobienstwo osteoporo-
zy. Normalnie, podluzny wzrost kosci jest zakonczo-
ny w drugiej dekadzie zycia. Do tego niezbedny jest
dodatni bilans wapniowy. W okresie mtodzieniczego
gwaltownego wzrostu wymagana retencja wapnia
jest dwa do trzech razy wyzsza®.



Podsumowujac, sery dojrzewajace sg dobrym zrédlem
sodu, wapnia oraz cynku. Swiadczy o tym fakt, ze we-
dlug badan z reguly pokrywaja dzienne referencyjne
zapotrzebowanie na te pierwiastki w minimum 15%.
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BTSF — BETTER TRAINING FOR

SAFER FOOD

Lepsze szkolenia na rzecz bezpieczniejszej zywnosci

BTSF ,Lepsze szkolenia na rzecz bezpieczniejszej
zywnos$ci” to inicjatywa Komisji Europejskiej majg-
ca na celu opracowanie unijnej strategii szkoleniowej
w dziedzinie prawa zywno$ciowego, prawa paszowe-
go, zasad dotyczacych zdrowia zwierzat i dobrostanu
oraz przepiséw dotyczacych zdrowia roslin.
Inicjatywa szkolenia jest skierowana do wszystkich
wlasciwych organéw panstw czlonkowskich, ktére
s3 zaangazowane w czynnosci zwigzane z kontrolami
urzedowymi tak, aby byli oni na biezaco ze wszyst-
kimi aspektami prawa wspolnotowego i zapewniali
przeprowadzanie kontroli w sposéb jednolity, obiek-
tywny i odpowiedni we wszystkich krajach Unii Eu-
ropejskiej.

Opis systemu klasyfikacji

W celu poréwnania wartosci handlowej tusz woto-
wych Unia Europejska wprowadzita system klasyfi-
kacji tusz, ktory obejmuje:

= klasyfikacje tuszy wotowej wg Skali Unijnej

= prezentacje tuszy

= oznakowanie tuszy

Unijna skala klasyfikacji tusz wolowych z bydta
w wieku 8 miesiecy i wiecej zgodnie z Rozporzadze-
niem 1308/2013 ustanawiajacym wspolna organi-
zacje rynkéw produktéw rolnych oraz uchylajacym
rozporzadzenia Rady (EWG) nr 922/72, (EWG)

nr 234/79, (WE) nr 1037/2001 i (WE) nr 1234/2007
zalgcznika IV, o ktérej mowa w art. 10 okresla na-
stepujace:

= kategorie tusz wolowych:

o Z - tusze bydla (niezaleznie od plci) w wieku
od 8 miesigcy do ponizej 12 miesiecy,

o A -tusze niekastrowanych mfodych samcow
w wieku od 12 miesiecy do ponizej 24 mie-

siecy,
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« B -tusze pozostalych niekastrowanych sam-
cow w wieku od 24 miesigcy,
o C-tusze kastrowanych samcéw w wieku od
12 miesiecy,
o D - tusze samic, ktore sig cielily,
 E - tusze pozostalych samic w wieku od 12 mie-
siecy.
klasy uformowania tusz wotowych:
S - umie$nienie wybitne,
o E - umiesénienie doskonate,
o U - umieénienie bardzo dobre,
o R - umie$nienie dobre,
o O - umieénienie dostateczne,
o P - umieénienie stabe.
klasy ottuszczenia tusz wolowych:
« 1 - ottuszczenie niskie,
2 - ottuszczenie male,
o 3 - otluszczenie $rednie,
« 4 - ottuszczenie wysokie,
« 5 - ottuszczenie bardzo wysokie.
Panstwa cztonkowskie sg uprawnione do dokonania
dalszego podziatu kazdej z klas na maksymalnie trzy
podklasy.

BTSF w praktyce

W trakcie szkolenia 34 przedstawicieli krajéw euro-

pejskich miato okazje uczestniczy¢ w wyktadach oraz

wymieni¢ doswiadczenia na temat klasyfikacji tusz

wolowych w swoich krajach, podczas zaje¢ praktycz-

nych w zakladzie uboju zwierzat rzeznych KEPAK

Kilbeggan.

Tematami poruszanymi podczas szkolenia byly:

1. Klasyfikacja tusz wolowych na tle obowigzujacych
przepiséw prawa.

(Zrédto: broszura opracowana prze Komisje Europejskg)

2. Ogolne zasady stosowania klasyfikacji tusz woto-
wych.

3. Wymagania dotyczace klasyfikacji, wazenia i iden-
tyfikacji tusz. Wspdlnotowa skala klasyfikacji tusz
wotowych dla osobnikéw w wieku o$miu miesiecy
i wiecej.

4. Kontrola w ubojniach prowadzacych klasyfikacje,
raporty z kontroli.

5. Metoda automatycznej klasyfikacji wotowiny.

Komisja ztozona z 3 treneréw dokonata klasyfikacji
wybranych tusz. Jednym z treneréw prowadzacych
szkolenie BTSF byl nasz ekspert krajowy ds. klasyfi-
kacji tusz wolowych Andrzej Piekarewicz (WIJHARS
Szczecin).

Czlonkowie komisji uzgodnili mediang wynikéow
uformowania i ottuszczenia dla kazdej tuszy, nato-
miast uczestnicy zostali podzieleni na 6 grup: A, B, C,
D, Ei E W kazdej grupie znajdowali si¢ przedstawi-
ciele roznych krajow panstw czlonkowskich. Uczest-
nicy sklasyfikowali te same tusze ustalajac wspdlna
ocene w ramach kazdej grupy, nastepnie uzyskane
wyniki zostaly poréwnane z wynikami uzyskanymi
przez komisje i przedyskutowane z trenerami.

Na tej samej zasadzie odbywaly si¢ ¢wiczenia indy-
widualne, podczas ktorych kazdy uczestnik osobno
klasyfikowal wybrane tusze, rowniez wcze$niej oce-
nione przez komisje.

Klasyfikacja ustalona przez prowadzacych oraz kla-
syfikacja uzyskana przez uczestnikow zostata porow-
nana i oméwiona.

Na zakonczenie sesji szkoleniowej kazdy uczestnik
rozwiazal test samooceny z zakresu klasyfikacji tusz
wolowych i otrzymat certyfikat.



Podsumowanie

Z uwagi na fakt, ze klasyfikacja tusz wolowych
w wiekszosci krajow unijnych jest metoda wizual-
na konieczne jest zapewnienie regularnych szkolen,
w celu powtarzalnosci i dokladnosci stosowania skali
unijnej we wszystkich panstwach cztonkowskich.

W Polsce inspektorzy prowadzacy nadzér nad klasy-
fikacja, majg obowiazek uczestnictwa w szkoleniach
ujednolicajacych organizowanych przez Gléwnego
Inspektora JHARS co najmniej trzy razy w roku.

DZIALALNOSC IJHARS

W 2022 r. KE zorganizowala 2 sesje warsztatow szko-
leniowych BT SFzzakresu Klasyfikacjitusz wolowych
w systemie EUROP. Sesja 1 odbyla sie 2-4 listopada
2022 r. w Tullamore (Irlandia). Sesja 2 odbyla sie
30 listopada - 2 grudnia 2022 r. w Ghent (Belgia).
W obu sesjach warsztatow udziat wzigli pracownicy
WIJHARS do$wiadczeni w prowadzeniu kontro-
li z zakresu klasyfikacji tusz wolowych w systemie
EUROP.

Rasa migsna Hereford
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el CO NOWEGO W SEKCJI BRANZOWEJ

EKG/ONZ DO SPRAW STANDARYZAC]I

MIESA

Przedstawiciele panstw cztonkowskich Europejskiej Komisji Gospodarczej
Organizacji Narodow Zjednoczonych (EKG/ONZ) od 28 do 30 wrze$nia
2022 roku, po raz trzydziesty, obradowali w ramach Sekcji Branzowej do

spraw Standaryzacji Migsa (Sekgja).

Tym razem, po dwodch latach spotkan online, posie-
dzenie odbylo sie w formie hybrydowej, tak wiec de-
legaci mogli spotkac si¢ osobiscie w Patacu Narodow
w Genewie.

Podczas uroczystego otwarcia Elzbieta Turek Dyrek-
tor Wydzialu Wspdlpracy Gospodarczej i Handlu
EKG podkreslita znaczenie prac nad tworzeniem
zharmonizowanych norm jakosci handlowej dla
produktéw rolnych, ktére wspomagaja handel mie-
dzynarodowy, promuja produkcje wysokiej jakosci
zywnosci, poprawiajg rentownos¢ oraz chronig inte-
resy konsumentéw. Przyczyniajg sie tym samym do
realizacji celéw zréwnowazonego rozwoju oraz funk-
cjonowania gospodarki w obiegu zamknietym.

Sesje poprowadzit dlugoletni przewodniczacy Sek-
¢ji Ian King (Australia), ktéry w wystapieniu po-
witalnym nawigzat do osiagniec i postepdw Sekeji
w ostatnich latach, w tym do opracowania oraz
rewizji 13 norm jakos$ci handlowej dla mies po-
chodzacych z réznych gatunkéw zwierzat. Odnidst
sie rowniez do aktualnie prowadzanych prac w za-
kresie ujednolicania systeméw kodowania, poste-
pu prac w zakresie jakosci kulinarnej miesa, czy
tez miedzynarodowego stownictwa dla zwierzat
hodowlanych, ktére zostana szerzej przedstawione
w artykule.

Na jakim etapie sg prace zwigzane

z dostosowaniem systemow kodowania?
Zainicjowanie prac w zakresie ujednolicenia sys-
teméw kodowania zostalo zaproponowane pod-
czas nieformalnego spotkania Sekcji w Poczdamie
w 2019 roku. Zostala utworzona grupa do spraw
opracowania zasad dostosowania szeroko stosowa-
nych miedzynarodowych kodéw handlowych okre-
$lonych przez EKG/ONZ dotyczacych elementéw
miesa do mniej szczegdtowych kodéw w systemie

kodowania HS' stosowanych do ustalenia stawek
celnych.

Do prac w grupie zgtosili si¢ przedstawiciele Austra-
lii, Polski i USA. Podczas sesji w 2020 i 2021 roku
dyskutowano nad przypisaniem elementéw wystepu-
jacych w normach EKG do sze$ciocyfrowych kodow
HS. Na podstawie zebranych informacji odnotowa-
no, ze wystepuja trzy rodzaje systeméw kodowania
stosowanych w handlu miesem: kody przypisane do
elementéw miesa w normach EKG, sze$ciocyfrowe
kody HS oraz o$miocyfrowe kody stosowane w kra-
jowych taryfach celnych.

Grupa sprawozdawcéw na przyktadzie normy EKG/
ONZ na mieso wolowe — tusze i elementy, zapropo-
nowala dodanie we Wistepie ogélnej informacji na te-
mat ujednolicenie systeméw kodowania norm EKG/
ONZ oraz Zharmonizowanego Systemu Oznaczania
i Kodowania Towaréw. Najwieksze zmiany w doku-
mencie wprowadzono w sekcji, w ktorej znajduje si¢
Wielojezyczny indeks nazw elementéw miesa. Wpro-
wadzone zmiany zwigzane byly z wigczeniem kolum-
ny z 6-cyfrowymi kodami HS.

Dokument zostal przedstawiony podczas ostatniej
sesji Sekcji. Delegaci, uzyskujac poparcie przedsta-
wiciela Swiatowej Organizacji Celnej (WCO), zdecy-
dowali o przedlozeniu zmodyfikowanego dokumen-
tu do zatwierdzenia na sesji Grupy Roboczej EKG/
ONZ do spraw Norm Jakoéciowych dla Produktéw
Rolnych (EKG/ONZ WP.7) w listopadzie 2022 roku.

Jak przebiegajq prace w zakresie jakosci
kulinarnej miesa?

Aktualne informacje na temat nowych osiagnie¢ w za-
kresie badan nad jako$cig kulinarng oraz bazy danych

! HS - Harmonized System - (ang. Harmonized Commodity De-
scription and Coding System - Zharmonizowany System Ozna-
czania i Kodowania Towar6ow)



zostaly zaprezentowane przez przedstawicieli Funda-
¢ji 3G - Migdzynarodowe Badania nad Miesem.
Celem prowadzonych badan jest umozliwienie
przewidywania wynikéw jakoéci kulinarnej migsa
z jednoczesna wyceng produktéw miesnych. W ten
sposéb bedzie mozna stworzy¢ prostsza oferte dla
konsumenta przy jednoczesnym zapewnieniu stalej
jakos$ci produktu.

Podczas gdy, powszechnie stosowane stownictwo
opisuje szczeg6ly dotyczace tusz i elementéw miesa
zwierzat, tak jezyk jako$ci kulinarnej ma pomoc kon-
sumentom i przemystowi w przewidywaniu jakosci
kulinarnej produktu. Aby to osiagnaé, konsumenci
potrzebuja tatwo zrozumialych informacji, ktére po-
mogg im podja¢ decyzje o zakupie. Warto podkre-
$li¢, ze w badaniach opartych na konsumenckich te-
stach sensorycznych migsa wolowego wykorzystano
wytyczne opracowane w ramach Sekcji Branzowej
(ECE/CTCS/WP.7/2018/8). Zebrane z przeprowa-
dzonych testow dane znajduja si¢ w bazie danych,
ktéra do celéw badawczych jest udostepniana bez-
platnie. Natomiast do celéw komercyjnych pobiera-
na jest oplata, ustalana w zaleznosci od sposobu i ilo-
$ci wykorzystywanych danych.

Na podstawie uzyskanych wynikéw z przeprowadzo-
nych badan budowany jest model predykeyjny jako-
$ci, ktory pozwala na oznakowanie elementéw miesa
jako premium, wyjatkowy lub dobry (ang. premium,
special or good) ze wskazaniem wlasciwej obréb-
ki kulinarnej. Zapewne juz na nastepnej sesji Sekeji
w 2023 roku dowiemy si¢ o kolejnych dzialaniach

fundacji w tym zakresie.

Kiedy zostang opracowane wytyczne zwigzane
ze stosowaniem miedzynarodowego stownictwa
dla zwierzat hodowlanych?

Prace nad harmonizacja stownictwa dla zwierzat
hodowlanych rozpoczeto w Australii w 2016 roku.
W pierwszym etapie utworzono grupe ekspertow,
ktéra zajela si¢ opracowaniem bialej ksiegi, stownika
termindéw i zalecen. Wstepne prace zostaly skonsul-
towane z australijskimi ekspertami z branzy miesne;j.
Podjeto decyzje, ze ostateczny zbior wytycznych kra-
jowych zostanie zatwierdzony przez zainteresowane
strony. Aktualnie opracowany jest raport z przepro-
wadzonych prac, ktdry zostanie przedstawiony na
posiedzeniu Sekcji w 2023 roku.

Podczas ostatnich sesji Sekcji rozwazano czy nie
warto na podstawie wiedzy australijskich ekspertéw
opracowaé wytyczne dotyczace miedzynarodowego
stownictwa dla zwierzat hodowlanych.
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Podczas ostatniej sesji Sekcja postanowila kontynu-
owa¢ dyskusje w tym zakresie na kolejnym posie-
dzeniu. Ostatecznym celem Sekcji jest weryfikacja
mozliwoéci harmonizacji takiego stownictwa pod
auspicjami EKG/ONZ.

Czy normy EKG/ONZ beda w formie cyfrowej?
Podczas dyskusji nad zagadnieniami zwigzanymi
z przyszlymi pracami przedstawicielka Polski za-
proponowala opracowanie cyfrowej wersji normy
EKG/ONZ na mieso wolowe - tusze i elementy, kto-
ra bedzie mozna wykorzysta¢ do pracy z robotami,
oprogramowaniem maszyn oraz do internetowego
handlu miesem. Prace zostaly zgloszone na wnio-
sek Pana Jerzego Wierzbickiego, Prezesa Polskiego
Stowarzyszenia Bydla Miesnego, ktory bedzie prze-
wodniczyt grupie sprawozdawcéw w tym obszarze.
W pierwszym etapie, zostanie opracowany zakres
i plan prac.

Wstepna analiza nad mozliwoécig przejscia z do-
kumentu statycznego (z formy doc/pdf) na wersje
cyfrowg zostala juz przeprowadzona we wspélpracy
z polskimi pracownikami uniwersyteckimi. Grupa
ekspertéw zidentyfikowata problemy oraz mozliwo-
$ci ich rozwigzania, a jako studium przypadku wy-
brano norm¢ EKG/ONZ na migso wolowe — tusze
i elementy. Sekcja przyjeta propozycje nowych prac,
ktére zostang przedstawione do zatwierdzenia na po-
siedzeniu Grupy Roboczej EKG/ONZ WP.7.

Podsumowanie

W ostatnim okresie w ramach Sekcji Branzowej
do spraw Standaryzacji Migsa podejmowane s3
zagadnienia wychodzace swoim zakresem daleko
na przéd. Jednym z efektéw prac nad jakoscig ku-
linarng miesa jest mozliwo$¢ opracowania modelu
predykcyjnego, dzieki ktéremu mozna precyzyjnie
okresli¢ do jakiej obrobki kulinarnej nadaje si¢ dany
element i podpowiedzie¢ konsumentowi najlepszy
wybér produktu, zgodnie z jego oczekiwaniami.
Natomiast wspolne dzialania sekcji oraz Swiatowej
Organizacji Celnej pozwola w przyszloséci zharmo-
nizowa¢ systemy kodowania, co ulatwi handel to-
warami. Propozycja prac nad forma cyfrowa norm
EKG/ONZ to zdecydowanie najbardziej innowacyj-
ne zagadnienie, ktdre w przysztosci zoptymalizuje
funkcjonowanie proceséw w branzy miesnej. War-
to podkresli¢, ze polscy eksperci zaangazowani sa
we wszystkie wymienione przedsiewziecia. Wiecej
informacji na temat aktualnych prac Sekcji znajda
Panstwo na stronie EKG/ONZ.
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https://unece.org/fileadmin/DAM/trade/agr/meetings/wp.07/2018/WP7_2018_8E_EatingQuality.pdf
https://www.mla.com.au/globalassets/mla-corporate/news-and-events/documents/aust-beef-language-white-paper_web-updated.pdf
https://www.mla.com.au/globalassets/mla-corporate/news-and-events/documents/aust-beef-language-white-paper_web-updated.pdf
https://unece.org/info/events/event/363455
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WYNIKI BADANIA EUROBAROMETR
2022 CZYLI CO GRYZIE
EUROPEJSKIEGO KONSUMENTA?

Pandemia wirusa covid-19 oraz wojna na Ukrainie spowodowaly, ze inflacja
w calej Europie osiaga bardzo wysokie wartosci. Biuro Statystyczne Unii
Europejskiej podaje, ze ceny konsumpcyjne w Europie wzrosty juz o ponad

8%, co jest niepokojacym wynikiem.

Ta trwajaca od dluzszego czasu tendencja, wptywa
na wiele aspektéw zycia codziennego: wzrost kosz-
téw zycia i tym samym pogorszenie jego poziomu,
spowolnienie wzrostu gospodarczego czy wzrost cen
zywnosci'.

Nikogo nie dziwi, Ze cena danego produktu spozyw-
czego jest dzi§ dla Europejczykéw wazniejsza niz kil-
ka lat temu, a wzrost kosztéw zycia wplywa na wy-
bory zywnosciowe nas wszystkich. Pozostaje jednak
pytanie, czy obecna sytuacja ekonomiczna przystania
inne aspekty zwigzane z zywnoscig do tego stopnia,
ze przestaliSmy je uznawac za istotne?

Cena, smak, bezpieczenstwo

Najczesciej wybieranym przez Europejczykow kryte-
rium - jesli chodzi o czynniki decydujace o wyborze
zywnosci — jest obecnie cena (54%). Odsetek respon-
dentéw wymieniajacych koszt jako jeden z gléwnych
czynnikéw przy zakupie zywnosci wzrost az w 21 pan-
stwach czlonkowskich Unii Europejskiej wzgledem
2019 roku. Na drugim miejscu lokuje sie smak (51%),
a nastepnie bezpieczenstwo Zywnosci oraz miejsce po-
chodzenia produktu (oba kryteria po 46%).

Powyzsze dane pochodza z najnowszego Euroba-
rometru z 2022 roku dotyczacego bezpieczenstwa
zywnosci w UE, czwartego takiego badania zorgani-
zowanego przez Europejski Urzad do spraw Bezpie-
czenistwa Zywnosci (EFSA) od 2005 roku. W oparciu
o wywiady z blisko 27 000 respodnentami z 27 krajow
Unii Europejskiej, badanie przedstawia zmieniajacy
sie obraz tego, jak Europejczycy wybieraja Zzywnos¢,
jaka jest ich $wiadomo$¢ i obawy zwigzane z bezpie-
czefistwem zywnosci oraz komu ufaja w kwestii in-
formacji dotyczacych bezpieczenstwa zywno$ci

' https://magazynprzedsiebiorcy.pl/inflacja-w-europie#google_
vignette

2 https://www.efsa.europa.eu/pl/corporate/pub/eurobarome-
ter22
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Czego sie boimy, a komu ufamy

Chociaz w 23 krajach UE respondenci rzadziej wspo-
minajg o bezpieczenistwie zywnosci niz w poprzed-
nim badaniu z 2019 roku (tu rekordzistg jest Malta,
ze spadkiem liczacym az 30 punktéw procentowych)
to ten aspekt dotyczacy zywnosci jest nadal bardzo
wazny dla europejskich konsumentéw. Raport z ba-
dania Eurobarometr 2022 podaje, ze okolo jeden na
pieciu (21%) ankietowanych ma bardzo wysoki po-
ziom wiedzy na temat aspektéw zwigzanych z bez-
pieczenstwem Zzywnos$ci wymienionych w ankiecie
(t. styszat o co najmniej 13 z 15 tematéw wymienio-
nych w ankiecie), a kolejne 17% ma wysoki poziom
wiedzy w tym zakresie (tj. styszato o 10 do 12 tema-
tach). Oznacza to, ze najprawdopodobniej styszeli
oni o substancjach takich jak barwniki, konserwan-
ty lub $rodki aromatyzujace stosowane w zywnosci
i napojach (70%), o pozostatosciach pestycydow
w zywnosci (65%) czy pozostalo$ciach antybiotykow



w migsie (63%), a takze o chorobach wystepujacych
u zwierzat (60%).

Respondentom przedstawiono rowniez liste tematow
dotyczacych bezpieczenstwa zywnosci i poproszono
o wybranie tych, ktére wzbudzajg u nich najwieksze
obawy. Pozostalosci pestycydéow w zywnosci (40%)
oraz pozostalosci antybiotykéw, hormondéw lub ste-
rydéw w miesie (39%) znalazly sie na szczycie tej
listy. Mniej emocji natomiast wywolywaly takie kwe-
stie jak choroby roslin (11%), wykorzystanie nowych
technologii w produkeji zywnosci (8%) czy nano-
technologia (5%) .

Co ciekawe, kiedy poproszono ankietowanych o za-
stanowienie si¢ nad gtéwnymi problemami zwigza-
nymi z zywnoscig i zywieniem (bez pytania napro-
wadzajacego o obawy), to najczesciej spontanicznie
wymieniane przez Europejczykéw byly kwestie zwia-
zane z wpltywem zywnosci na zdrowie (20%). W dal-
szej kolejnosci wskazywano na ryzyko zwigzane
z zanieczyszczeniami (17%) oraz obawy dotyczace
jakosci i okresu przydatnosci do spozycia (15%),
substancji dodatkowych stosowanych do zywnosci
(12%) i pochodzenia produktu (10%).

Autorzy raportu wskazali réwniez trzy gtéwne po-
wody, dla ktérych respondenci mniej interesujg sie
tematem bezpieczenstwa zywnoéci niz mozna by si¢
tego spodziewaé. Przede wszystkim konsumenci za-
kladajg z gory, ze zywnos¢ oferowana w sklepach jest
bezpieczna (41%). W drugiej kolejnosci ankietowani
wskazywali, ze wiedzg wystarczajaco duzo, aby ogra-
niczy¢ ryzyko zwigzane z zywnoscia, a ponad jedna
czwarta pytanych oséb (27%) podkredlita, ze infor-
macje na temat bezpieczenstwa zywnosci sg dla nich
zbyt techniczne i skomplikowane.

Gléwnym Zrédlem informacji na temat bezpieczen-
stwa zywnoS$ci dla Europejczykéw sg kolejno: pro-
gramy telewizyjne transmitowane przez odbiorniki
telewizyjne lub Internet (61%), wiadomosci przeka-

* https://www.efsa.europa.eu/sites/default/files/2022-09/EB97.2-
-food-safety-in-the-EU_report.pdf
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zywane przez rodzine, przyjaciol, sasiadéw lub ko-
legéw (44%) oraz wyszukiwarki internetowe (37%).
W zakresie informacji o zagrozeniach zwigzanych
z zywnoscia ponad 8 na 10 respondentéw ufa leka-
rzom (89%), naukowcom uniwersyteckim/finanso-
wanym ze $rodkéw publicznych (82%) i organiza-
cjom konsumenckim (82%).

Co na to polski konsument?

Wiréd polskich konsumentéw podczas wyboru pro-
duktéw spozywezych koszt i smak (po 60%) sa czyn-
nikami kluczowymi, nawet w wiekszym stopniu niz
$rednia europejska.

Bezpieczenstwo i pochodzenie zywnosci réwniez
sg istotne, jednak to zawarto$¢ sktadnikéw odzyw-
czych jest na 3. miejscu w opinii Polakéw. Niestety
tylko 1 na 3 polskich respondentéw jest zaintere-
sowany kwestiami zwigzanymi z bezpieczenstwem
zywnosci (dla poréwnania $rednia UE to 70%). Ob-
szary, ktore najcze$ciej niepokoja Polakéw, jesli cho-
dzi o Zywnos¢ to: substancje dodatkowe stosowane
w produkeji zywnosci i napojow (41%), pozostalosci
antybiotykéw (36%) oraz skfadniki modyfikowane
genetycznie (32%).

Inne wskazniki prezentuja si¢ bardzo podobnie w sto-
sunku do odpowiedzi mieszkancow pozostalych
panstwach czlonkowskich UE. Lekarze (83%) oraz
naukowcy (82%) wskazywani s przez polskich re-
spondent6w jako najbardziej godni zaufania, jesli cho-
dzi o kwestie zwigzane z zagrozeniami zwigzanymi
z zywnoscia, a ,tuz za nimi” organizacje pozarzadowe
zajmujace si¢ ochrong $rodowiska/zdrowiem (77%).
Podobnie jak reszta obywateli Unii Europejskiej, Pola-
cy zaktadajg, ze sprzedawana zywnos¢ jest bezpieczna.

Peten raport z badania Eurobarometr 2022 oraz ar-
kusze informacyjne dotyczace poszczegélnych kra-
jow cztonkowskich UE dostepne sg na stronie EFSA.

23


https://www.efsa.europa.eu/pl/corporate/pub/eurobarometer22

WSPOLPRACA MIEDZYNARODOWA

Joanna
Maryniak-Szpilarska

24

ZWYCIESKA BITWA O NAJDROZSZA
PRZYPRAWE SWIATA NA SES]I

KKZ FAO/WHO

Szafran, pozyskiwany z krokusa siewnego (Crocus sativus),

jest powszechnie znany jako najdrozsza i najszlachetniejsza przyprawa

swiata. Jego wlasciwosci kulinarne jak 1 lecznicze znane s3 cztowiekowi

od starozytnosci.

Wykorzystywany jest do urozmaicenia smaku potraw,
do nadawania im pieknego zottego koloru, ma zasto-
sowanie w ziololecznictwie, a w niektérych kregach
kulturowych uznawany jest za afrodyzjak. Co ciekawe,
szafran tradycyjnie stosowano réwniez w przeszlosci
do barwienia szat buddyjskich mnichéw.

Czerwone ztoto

Znamiona stupkéw szafranu sg zbierane wylacznie
recznie w okresie jego kwitnienia trwajacym zaled-
wie 3-4 tygodnie. Wedlug réznych kalkulacji §rednio
do uzyskania 1 kg tej wyjatkowej przyprawy nalezy
pozyskac¢ ponad 170 tys. stupkéw kwiatu'. Co wigcej
potrzeba az trzech lat aby cebulka krokusa wytwo-
rzyta pierwsze kwiaty nadajace si¢ do zbioru.
Tlumaczy to zaréwno wysoka cene szafranu (9000-
10000 euro/kg)* jak i fakt, ze jest to produkt bardzo
czesto falszowany. Nieuczciwi producenci stosujg roz-
ne metody np. mieszanie nitek szafranu z domieszka
precikow lub fragmentéw, pochodzacych z innych
kwiatéw, zwigkszanie masy produktu poprzez zanu-
rzenie w glicerynie czy dodawanie sztucznych barw-
nikéw dla zwiekszenia zdolnosci barwienia.

Ponad 90% szafranu pochodzi z Iranu. Tradycyjnie
jest on uprawiany w Khorasan, obszarze w péinoc-
no-wschodnim Iranie o idealnej glebie i warunkach
klimatycznych, ale réwniez w Kaszmirze, Grecji, Ma-
roku i Hiszpanii. Istnieja regiony $wiata uznawane
powszechnie za producentdw autentycznego szafranu
wysokiej jako$ci np. hiszpanska wyzyna La Mancha.
Podobnie grecki szafran, Krokos Kozanis (ChNP)?,

! https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?In-
k=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsi-
tes%252Fcodex%252FMeetings%252 FCX-736-03%252FW-
D%252Fsc03_12e.pdf

2 https://www.foodunfolded.com/article/the-price-of-saffron

* https://agriculture.ec.europa.eu/farming/geographical-indica-
tions-and-quality-schemes/geographical-indications-food-and-
-drink/krokos-kozanis-pdo_pl

charakteryzuje si¢ wyjatkowa barwg i intensywnym
zapachem. Oznacza to w praktyce, ze jednym ze spo-
sobow oszustwa moze tez by¢ sprzedawanie produk-
tu otrzymywanego z surowca pochodzacego z innego
kraju niz ten podany na opakowaniu.

Praca na forum Komisji Kodeksu Zywnosciowego
FAO/WHO

Majac na uwadze powyzsze fakty, nie powinno dziwi¢,
ze opracowanie miedzynarodowej normy na szafran
okazalo si¢ duzym wyzwaniem dla Komitetu Komisji
Kodeksu Zywno$ciowego FAO/WHO do spraw Przy-
praw i Ziot Kulinarnych (CCSCH). Prace nad doku-
mentem trwaly od 2017 roku, kiedy powotana zostata
elektroniczna Grupa Robocza pod przewodnictwem
Iranu i wspdlprzewodnictwem Indii, majaca na celu
opracowania szczegélowych wymogdéw dotyczacych
szafranu w oparciu o koncepcje norm grupowych, tj.
kategorii ,,suszone czesci kwiatowe”. Na ostatniej 6. se-
sji CCSCH, ktéra odbywata sie w formie wirtualnej od
26 do 30 pazdziernika 2022 roku, po bardzo dlugiej
i intensywnej wymianie opinii, udalo si¢ zakonczy¢
prace nad tekstem normy i tym samym podjeto decy-
zj¢ o przekazaniu dokumentu do zatwierdzenia przez
Komisj¢ Kodeksu Zywno$ciowego FAO/WHO (KKZ)
jeszcze w tym roku.

Podczas obrad dwie kwestie wzbudzily szczegélnie
duzo emocji: wprowadzenie wymogéw dla klasy eks-
tra oraz zapisy dotyczace obowigzkowego oznaczenia
produktu zaréwno krajem pochodzenia, jak i krajem
zbioru surowca. Zdania w tym zakresie byty mocno
podzielone, ale ostatecznie uznane zostaly argumenty,
przedstawione miedzy innymi przez Unie Europejska,

popierajace umieszczenie w normie zagadnien.

Klasa ekstra dla wyjatkowej jakosci
Panstwa, ktére sprzeciwialy si¢ wprowadzeniu wy-
mogo6w dla klasy ekstra (szczegdlnie aktywne bylo tu


https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FMeetings%252FCX-736-03%252FWD%252Fsc03_12e.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FMeetings%252FCX-736-03%252FWD%252Fsc03_12e.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FMeetings%252FCX-736-03%252FWD%252Fsc03_12e.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FMeetings%252FCX-736-03%252FWD%252Fsc03_12e.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FMeetings%252FCX-736-03%252FWD%252Fsc03_12e.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FMeetings%252FCX-736-03%252FWD%252Fsc03_12e.pdf
https://www.foodunfolded.com/article/the-price-of-saffron

USA) argumentowaly, ze taka klasyfikacja praktycz-
nie nie wystepuje w miedzynarodowym handlu przy-
prawami, a klasy i kategorie sa zwykle ustalane mie-
dzy kupujacymi a sprzedajacymi i nie powinny by¢
one czescia norm kodeksowych. Jesli jednak zostang
wlaczone, powinny okresla¢ jedynie minimalne wy-
magania, a tak rozbudowany podzial moze sugero-
wa¢, ze KKZ promuje jedynie produkty o najwyzszej
jakosci.

Powyzsze argumenty zostaly jednak bardzo szyb-
ko i skutecznie odparte. Podstawowg zasada funk-
cjonowania Komisji Kodeksu Zywnosciowego jest
stanowczy sprzeciw wobec wszelkich nieuczciwych
praktyk oraz ochrona jakoéci i bezpieczenstwa
produktéw, zgodnie z oczekiwaniami konsumen-
ta koncowego. Poniewaz szafran jest szczegdlnie
droga przyprawa, powyzsze zasady mozna lepiej
realizowa¢ wprowadzajac bardziej rozbudowany
system klas, obejmujacy wszystkie klasy jakosciowe
stosowane w handlu migdzynarodowym. Obecnie
powszechna praktyka marketingowa jest dekla-
rowanie ,dodatkowej jakosci” wielu produktéw
spozywczych. Szafran najwyzszej jakosci jest juz
wprowadzany na rynek i reklamowany na calym
$wiecie jako ,ekstra jakos$¢” lub ,ekstra kategoria”
i sprzedawany jest on - jako taki - za posrednic-
twem niektérych duzych witryn e-commerce. Tej
arbitralnej praktyce sprzyja brak standaryzowanej
»Klasy ekstra”. W przypadku szafranu, ze wzgledu
na jego wysoka warto$¢, dodanie lub pominigcie
terminu ,,ekstra” moze znaczgco wplynaé na handel
oraz zyski producentéw.

Mocnym argumentem jest rowniez fakt, ze jako$§¢
szafranu jest w duzym stopniu zwigzana z silg jego
koloru, ktora jest okreslana przez zawarto$¢ krocy-
ny. Dlatego klase ekstra mozna w do$¢ prosty sposob
okresli¢ iloéciowo i oprze¢ na solidnych podstawach
naukowych. Srednia zawarto$¢ krocyny w propono-
wanej normie kodeksowej w klasie ekstra wynosi 250
jednostek, podczas gdy dla klasy III wartos$¢ ta wyno-
si 120*. W zwiazku z tym, mozna wyraznie odréznié
klasy jakosci. Probki pobrane z réznych regiondéw
(np. Hiszpania, Wlochy, Grecja, Iran) pokazuja, ze
wartoéci krocyny moga czesto przekraczaé propo-
nowang granice klasy ekstra, zatem jako$¢ ekstra nie
jest czyms$ niespotykanym, nie ma wiec mowy o mo-
nopolizacji rynku.

* https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?In-
k=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsite-
$%252Fcodex%252FMeetings%252  FCX-736-06%252FWorkin-
g%2Bdocuments%252Fsc06_03e.pdf

WSPOLPRACA MIEDZYNARODOWA

Znakowanie krajem pochodzenia a krajem
zhioru surowca

W kwestii znakowania krajem pochodzenia/zbioru
surowca, zdaniem wielu delegacji (w tym krajéw Unii
Europejskiej) obowiazkowe podawanie na opakowaniu
kraju zbioru surowca czesto bardziej adekwatnie oddaje
cechy charakterystyczne produktu i pozwala na uniknie-
cie oszukanczych praktyk. Inne panstwa wskazaty nato-
miast na trudnoéci przy przeprowadzaniu kontroli oraz
weryfikacji kraju zbioru surowca produktu i staly na sta-
nowisku, Ze nalezy ograniczy¢ si¢ do wymogéw wska-
zanych w ,Ogdlnej normie dla paczkowanej zywno$ci”
(CXS 1-1985, rev. 2018)°. Zgodnie z jej zapisami krajem
pochodzenia produktu jest ostatni kraj, gdzie zostat do-
konany proces zmieniajacy nature produktu.

Unia Europejska zwrécila jednak uwage na wazny
fakt, ze szafran (oraz inne przyprawy i ziola) nie jest
poddawany obrébce innej niz suszenie, ewentualnie
kruszenie lub mielenie oraz pakowanie, co nie zmienia
jego natury. W tym przypadku ,charakter’, ktéry ma
znaczenie, to aromat, smak i kolor. Zatem wydaje si¢
by¢ oczywistym, ze ,kraj pochodzenia’ nie moze by¢
inny niz ,kraj zbioru” W praktyce jednak ta zasada
jest czesto omijana przez niektdre podmioty dzialajace
na rynku spozywczym i przedsigbiorcow, ktérzy jako
»kraj pochodzenia® podajg ten, w ktérym Zywno$¢
zostala przepakowana. W ten sposdb konsumenci sg
oszukiwani co do prawdziwego pochodzenia produk-
tu, a niektére firmy osiagaja nieuczciwe zyski kosz-
tem prawdziwych producentéw. Dochodzi wrecz do
sytuacji, w ktorych jako kraj pochodzenia podaje si¢
panstwo, w ktérym w ogole nie uprawia si¢ szafranu.
Dlatego obowigzek podania informacji na temat kraju
zbioru surowca stanowitoby dodatkowe zabezpiecze-
nie przeciwko oszukanczym praktykom.

Ostatecznie na sesji podjeto decyzje o umieszczeniu
w normie zapisu o obowigzku podawania na opakowa-
niu réwniez kraju zbioru surowca. Jest to sytuacja prece-
densowa wéréd norm Komitetu i jednoczesnie potwier-
dzajaca wyjatkowy status szafranu wérdd przypraw.
Podczas 6. sesji Komitetu KKZ FAO/WHO do spraw
Przypraw i Ziét Kulinarnych oméwiono réwniez teksty
wielu innych norm miedzy innymi na suszona/odwod-
niong papryke i chili, gatke muszkatolowg czy kurkume.
Szczegély przebiegu posiedzenia, w tym przytoczonej
w niniejszym artykule dyskusji nad norma na szafran,
dostepne sg w raporcie na stronie internetowej https://
www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/home/en/.

* https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?In-
k=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsite-
$%252Fcodex%252FStandards%25 2FCXS%2B1-1985%252F-
CXS_001e.pdf
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https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXS%2B1-1985%252FCXS_001e.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXS%2B1-1985%252FCXS_001e.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXS%2B1-1985%252FCXS_001e.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXS%2B1-1985%252FCXS_001e.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXS%2B1-1985%252FCXS_001e.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/es/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXS%2B1-1985%252FCXS_001e.pdf

CZY WIESZ, ZE...

Stanistaw Kowalczyk HISTORIA WALKI Z F ALSZOWANIEM

26

ZYWNOSCI (50):

WIES 1 ZYWNOSC W UNIWERSAYACH
POBOROWYCH DRUGIE] POLOWY XVI
I PIERWSZE] POLOWY XVII WIEKU

Cz¢s¢ IV: Uniwersaly jako cz¢$¢ konstytucji sejmowych

(ta wodne

Pobér wodny, inaczej clo (myto) pobierane na cie-
kach wodnych nalezy do grupy najstarszych w Polsce
form pobierania danin. Bylto to konsekwencja tego,
ze przez dlugie wieki zasadnicza cze$¢ granic nasze-
go kraju byta granicami puszczanskimi (lesnymi)
w zwiazku z czym byly to z reguly tereny niezamiesz-
kane, a wiec i omijane przez podrézujacych, w tym
kupcéw. Pobory cet i wszelkich danin (mostowego,
targowego, itd.) odbywal si¢ zatem na traktach la-
dowych, stosunkowo nielicznych i jak zaznaczono
weczesniej wlasnie wodnych, lub w ich bezposrednim
sasiedztwie’.

Podatkiem wodnym oblozone byly wszystkie dw-
czesne produkty handlowe, czyli przede wszystkim
produkty rolne i lesne. Do tej drugiej grupy naleza-
ty: popioty (potaz), smofa, pipetki?, wanczos’, klepki
na cembrowiny, maszty, bale, tarcica. Eksportowano
takze saletre no i oczywiscie polska sél*. Wolne od
celnych optat wodnych byly produkty lesne przezna-
czane na potrzeby skarbu panstwa’.

Clo wodne w przeciwienstwie do wielu innych ob-
cigzen i danin zmienialo sie czedciej i to w znacznym
wymiarze. W przypadku zbdz, jak i pozostatych pro-
duktéw spozywczych w badanym okresie 65 lat prze-
fomu XVI i XVII wieku wzrosto z 5 groszy od fasztu
gdanskiego do 1 zt od tasztu, czyli 20-krotnie (Tabe-
la 1). Wzrastalo takze cto wodne od ryb i produktéw

' Z. Gloger, Encyklopedia staropolska ilustrowana, tom I, Wiedza
Powszechna, Warszawa, 1985, s. 246.

2 Pipetki - klepki na czopy do beczek. J. Fafara, Cierniowa $ciez-
ka legislacji zeglugowych, 16.11.2010. https://www.zegluga-rzecz-
na.pl/articles/357/Cierniowa-sciezka-legislacji-zeglugowych
[12.01.2022].

3 Wanczos (takze: wasitki) — drewno obrobione z trzech stron,
a z czwartej pokryte korg. Stuzylo do produkcji réznych rodzajow
klepek.

* Tzw. s6l gradowa lub krupiasta, inaczej warzona (Uniwersal
z1611r.).

> ,Volumina Legum’, Volumen Tertium... op. cit., s. 638.

rybnych. W przypadku §ledzi wzrost ten w latach
1580-1629 byl 2-krotny, wegorzy - 2,5-krotny, du-
zych tososi takze 2-krotny, a duzych jesiotréw nawet
5-krotny.

Z czasem coraz wiecej produktow bylo oktadane
podatkiem wodnym (patrz: zakres stawek dla 1564
i 1629 roku). Uniwersat z 1629 roku zawieral dodat-
kowo stawki cta wodnego dla takich produktéw, jak
jablka, orzechy i $liwy, a poza zywnoécia dla olowiu,
miedzi i siarki. Ponadto Uniwersat ten zawieral tez
nastepujacy zapis: ...y od inszych towaréw wszela-
kich wedtug Instruktarza Celnego, abo Taxy, Pobor
czwartego grosza placony byé ma”®. Oznaczalo to, ze
clem mozna bylo oblozy¢ kazdy inny towar stwier-
dzony na statku, nawet jezeli nie bylo dla niego od-
dzielnej stawki w Uniwersale.

Clo wodne placili szyprowie kupieccy i zydowscy.
Zwolniona od placenia wodnego byla natomiast
szlachta, jezeli wlasciciel towaru, czy to rolnego, czy
lesnego zlozyl przysiege, ze wiezie produkty z wia-
snych débr. Jezeli natomiast kto§ probowat pod pre-
tekstem transportu towaréw szlacheckich unikaé
placenia wodnego, podlegatl karze’.

Pobory wszelkich podatkéw nie przebiegaly rzecz ja-
sne bezproblemowo. Dzialo si¢ tak zaréwno w winy
tych, ktérzy powinni je placi¢, a sie uchylali, jak i sa-
mych poborcédw. Potwierdza to postanowienie Sejmu
z 1629 r., ktéry w zwigzku ze stwierdzonymi przy-
padkami wydzierzawiania przez poborcéw prawa do
poboru czopowego® i zatajania takich praktyk, zobo-
wiazal wszystkich poborcéw by na najblizszym po-
siedzeniu Trybunalu Radomskiego, zajmujacego si¢
podatkami, przedlozyli ,,regestra autentyczne poprzy-
sigzone”, czyli pelne rejestry podatkowe zaprzysie-

¢ ,Volumina Legum’, Volumen Tertium... op. cit., s. 639.

»Volumina Legum”, Volumen Tertium... op. cit., s. 637.
8 Prawo wydzierzawiania poboru podatkéw np. czopowego, miat
Podskarbi Koronny, a nie naznaczeni przez sejm poborcy.
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TABELA 1. STAWKI POBORU CtA WODNEGO W LATACH 1564-1629 (OD BECZKI W GROSZACH)

Produkty 1564 1580 1590 1601 1611 1629

ZbozaV 5 30 30 30 30 1
Inne produkty spozywcze" 5 30 30 30 30 1
Sledzie - 6 6 6 6 12
Ryby suszone - 5 5 5 5 12
Dorsz - 2 2 2 2 10
Ryby Iwowskie - 12 12 12 12 30
Ryby zamrozone - - - - - 15
Wegorze - 12 12 12 12 30
Jesiotry - 10 10 10 10 20
Duze tososie (od sztuki) - 1 1 1 1 2
Duze jesiotry (od sztuki) - 1 1 1 1 5
Losos? - - 1 1 - 24
Fladry - - - - 6
Tran (od beczki) - - 12 - - 15
Tran (od fasy) - - - - - 30
Perki (okonie) - - - - - 6

U'W groszach od fasztu gdanskiego (Laszt - jedna z handlowych miar objetosci stosowanych w Gdarnsku do poczatku XIX w. Jeden faszt
gdanski = 60 korcy = 3284,4 1.); oplaty dotyczyty takich zbdz oraz dzisiaj nie zaliczanych do tej grupy upraw, jak: pszenica, zyto, jeczmien,
owies, maki (z réznych zbdz), jagly (kasza jaglana), groch; Dla 1629 r. w zlotych;

W 1601 r. stawka z 1603 r.

Zrédto: Opracowanie wlasne na podstawie: ,Volumina Legum”, Volumen Secundum: Ab Anno 1550. Ad Annum 1609. Acta Reipublice
Continens, Warszawa: Drukarnia J. K. M. y Rzeczypospolitey, w Collegium Warszawskim Scholarum Piarum, 1733. ,Volumina Legum’,
Volumen Tertium: Ab Anno 1609. Ad Annum 1640. Acta Reipublicae Continens, Warszawa: Drukarnia J. K. M. y Rzeczypospolitey, w Col-

legium Warszawskim Scholarum Piarum, 1735

zone przed przedstawicielami skarbu. Stwierdzenie
nieprawidtowosci w tym wzgledzie bylo karane przez
Trybunal karg tysigca marek za kazdy stwierdzony
przypadek (pena mille marcarum toties quotics)°.

Zmiany wysokosci podatkow

Niewielkie, a w przypadku wielu pozycji wrecz zad-
ne zmiany podatkéw osobistych i czopowego byly
w interesie klas posiadajgcych, przede wszystkim
szlachty i wladajacego duzymi majatkami ziemskimi
i licznymi poddanymi duchowienstwa. Te dwie kla-
sy zarabialy bowiem na wyszynku alkoholi, czgsto
sprzedawanego ludnoéci poddanej pod mniejszym,
czy wiekszym przymusem. W interesie szlachty i du-
chowienstwa byto zatem by poddani mieli $rodki
na zakup napojéw alkoholowych w nalezacych do
nich karczmach i sktadach. By realizacja takiego
procederu byta mozliwa nalezalo ostroznie dreno-
waé warstwy chlopskie z pieniedzy na rzecz skarbu
i utrzymywa¢ czopowe na w miare stalym poziomie,
bowiem to przesadzalo o wzglednej stabilnosci cen
na napoje alkoholowe.

Wzgledna stabilno$¢ dwezesnych stawek podatkowych
podyktowana byta takze obawa przed nieprawidlowo-
$ciami wynikajacymi z braku mozliwosci skutecznego
i szybkiego informowania podatnikéw o nowych zmie-
nionych stawkach. Sytuacja taka - to jest brak wiedzy
wérdd ludnosci o nowych stawkach podatkéw i danin —
sprzyjata bowiem nieuczciwym praktykom skarbowym

 ,Volumina Legum’”, Volumen Tertium... op., cit., s. 654.

ze strony poborcow, naturalnie tych nieuczciwych.
Z tych tez wzgledéw przyktadowo Sejm Walny Koronny
w 1631 r. postanowil, by zabiegaigc depaktacyom'® myto
bylo pobierane niezmiennie w miastach skladowych
wymienionych w uchwale Sejmu z 1589 r."'. A nierzad
i depaktacje w poborze sktadowego doprowadzity do
tego, co podkreslono w uchwale sejmowej z 1631 r., ze
Iwowski sklad wina i matmazji ,,zgingt™2 Jeszcze raz
potwierdza to, ze nieuczciwe praktyki handlowe nie
s3 zjawiskiem typowym dla gospodarki wspélczesne;.
Byly one codziennoscig juz od wielu dziesiatek, a nawet
setek lat.

Uniwersaty jako cze$¢ konstytucji sejmowych

Po 1630 r. uniwersaly weszty w sktad konstytucji sej-

mowych, czyli uchwat podejmowanych na kolejnych

sejmach. Lata 1629-1631 stanowily swoisty okres

przejsciowy. W tym to bowiem czasie obowigzywa-

ty postanowienia Uniwersatu z 1629 r. Uniwersat

z 1631 r. stanowil miedzy innymi:

= podymne maig wydawaé po zlotemu, iako byto
wybierane po ostatnim Seymie 1629 (s. 676),

= czopowe, ktore, bylo na dwie lecie pozwolone, iz sig
w tym roku koriczy: upatrujgc potrzebe Rzpltey na
trzeci rok uchwalamy (s. 676),

= clo (sktad) wodne, poruczamy, aby (...) tak iako
przesztych dwéch lat arendowane bylo (s. 678).

10 Depaktacja — pobieranie bezprawnych lub zawyzonych optat
i podatkéw.

"' Volumina Legum’, Volumen Tertium... op. cit., s. 696.

12 Tamze, s. 697.
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Tak wiec w 1631 r. podobnie jak i w roku poprzed-
nim, obowigzywaly dla wszystkich gtéwnych po-
datkéw i danin stawki ustanowione Uniwersatem
z 1629 r. Nowoscia w uchwale sejmowej kolejnego
1632 r., byl oddzielny, wyrdzniony rozdziat O po-
datkach Rzeczypospolitey (s. 713). Zawieral on
stawki podatkéw na ten rok, przy czym w pew-
nych przypadkach postanowienia odnosilty si¢ do
wezeéniejszych uniwersatéw (uchwal sejmowych),
w cze$ci natomiast byly to nowe stawki podatkowe
w tym m. in.:

tanowe - stawki jak w Uniwersale z 1629 r.,

podymne — ,,wedtug Konstytucyi przeszlych o tym

uchwalonych, y wedtug deklaracyi osobnych”

(s. 713),

podatki osobiste:

mieszczanie posiadajacy dobra ziemskie i szlachta

przyzagrodowa - 12 zlotych od wiéki albo fanu,

rzemieslnicy, przekupnie komornicy*, luzni i hul-

taje — stawki jak w Uniwersale z 1629 r.,

czopowe piwne, winne i gorzalczane - stawki jak

w Uniwersale 2 1629 .,

pobdr wodny - stawki jak w Uniwersale z 1629

i1631r. (s. 714),
Uchwala z 1632 r. zawierala pewne - jednak sto-
sunkowo niewielkie — zmiany w stosunku do po-
stanowien Uniwersatu z 1629 r. stawki na sktadowe
i czopowe dla wybranych rodzajéw win. Przyktado-
wo dla wina $wietojerskiego — bylo to 15 groszy od
wiadra o pojemnosci 80 kwart. Uniwersat z 1629 r.
dla tego wina zawieral stawke w wysokoéci 20 groszy
od wiadra o pojemnosci 104 kwarty. Oznacza to, ze
w 1629 r. na 1 grosz skltadowego i czcopowego przypa-
dalo 5,2 kwarty wina, natomiast 1632 r., - 5,3 kwarty.
Z podatkéw na 1632 r, zwolnienie byli Zydzi koronni,

3 Komornik - osoba pozostajace na ustugach swego pana, dzie-
dzica za otrzymywang komore (mieszkanie). Z. Gloger, Encyklope-
dia staropolska,.. t. 111, op. cit. s. 73.

poza oplata podymnego, wedlug stawek zawartych
w Uniwersale 2 1629 r.

Podatki i daniny czesto byly stanowione inaczej dla
Korony, a inaczej dla Litwy. Przykladem moze by¢
uchwala sejmowa z 1635 r. gdzie w Koronie ,,Ponie-
waz Woiewodztwa wszystkie Koronne, Powiatowym
Zotnierzem, wedlug Konstytucyi teraznieyszey, woyng
nastgpuigcg odprawowac umyslity” (s. 861)", zaleco-
no czopowe ustalone na rok naj najszybciej do skarbu
oddawac¢, co najmniej w wysokosci potowy uchwalo-
nych sum, natomiast dla Litwy czopowe uchwalono
na dwa lata (s. 862).

W uchwale sejmowej z 1638 r. pojawiajg sie deklara-
cje wojewddztw co do wysokosci podatkéw na po-
trzeby Rzeczypospolitej. Przykltadowo wojewddztwo
Poznanskie uchwalilo kwote 100,0 tys. ztotych pol-
skich z tytutu czopowego. Jednak w zdecydowanej
wigkszosci wojewddztw i ksigstw wysokos¢ ogétu
podatkéw odnoszona jest do podymnego. Wielko$é
ta waha sie pomiedzy dwukrotnoscig i trzykrotno-
$cig z tytutu podymnego. Ziemia Chelmska dla przy-
kiadu uwalila podatki w ogdlnej wysokosci ,,dwoie
Podymne uczyni, y Czopowe iedno” (s. 976).

Uchwala sejmowa 1640 r. w przewadze zawiera roz-
dzial o wysokosci podatkéw deklarowanych przez
poszczegdlne ziemie, wojewodztwa i ksiestwa zaty-
tutowany: Warunek bezpieczeristwa Rzeczypospolitey,
zaplaty Woyskowey, y dochodzenia Retent, (s. 979).
Uchwata zawiera w miare szczegdtowy opis ,,polityki
podatkowej”, stawek, terminéw placenia podatkéw,
miejsca dostarczenia zebranych kwot, sposobéw do-
chodzenia zalegloséci podatkowych (retent), wreszcie,
a w zasadzie w pierwszej kolejnosci decyzje sejmowa
o zatwierdzeniu laudum, czyli uchwaly sejmiku wo-
jewddztwa/ziemi.

' Odnosi si¢ to najprawdopodobniej do wojny ze Szwecja o tzw.
ujscie Wisly.
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