REGIONALNA DYREKCJA OCHRONY SRODOWISKA W BIALYMSTOKU

Zatqcznik nr 1 opis przedmiotu zamdwienia

Opis przedmiotu zamoéwienia

1. Przedmiotem zamoéwienia jest wykonanie ustugi cateringowej podczas spotkania w dniu
28.10.2022 r. na potrzeby realizacji projektu pn , Dziatania monitoringowe w obszarach Natura
2000 wojewddztwa podlaskiego” (nr umowy 190/2019/Wn-10/0OP-WK/D z dnia 04.06.2019 r.),
finansowanego przez Narodowy Fundusz Ochrony Srodowiska i Gospodarki Wodnej w Warszawie,
w ramach programu priorytetowego nr 4.1.1 Ochrona i przywracanie réznorodnosci biologicznej
i krajobrazowej, cze$¢ 1) Ochrona obszaréw i gatunkdw cennych przyrodniczo.

2. Termin $wiadczenia ustugi: 28.10.2022 r. w godz. 10:00-13:00.

3. Miejsce Swiadczenia ustugi: Regionalna Dyrekcja Ochrony Srodowiska
w Biatymstoku, ul. Dojlidy Fabryczne 23, 15-554 Biatystok.

4. Ustuga powinna by¢ wykonana wedtug ponizszych wymagan:

1) Przygotowanie i dowdz bufetu kawowego (serwisu kawowego) dla uczestnikdw spotkania.
2) Bufet kawowy dostepny ma by¢ przez caty czas trwania spotkania (w godzinach 10:00- 13:00).
3) Zakres ustugi cateringowej obejmuije:

a) serwowany bufet kawowy, na ktdry sktadajg sie: kanapki dekoracyjne bankietowe, kawa,
herbata, woda mineralna butelkowana niegazowana i gazowana o pojemnosci 0,5 1., soki,
ciastka kruche, ciasto, owoce, mleko/$mietanka, cukier, cytryna.

b) doktadny opis bufetu kawowego (przyktadowa receptura) oraz gramatura poszczegdlnych
sktadowych bufetu kawowego przedstawia ponizsza tabela:

Opis bufetu kawowego (przyktadowa receptura) oraz

L-p. Sktad bufetu kawowego gramatura poszczegolnych sktadowych bufetu kawowego

1. kanapki dekoracyjne do wyboru przez Zamawiajgcego na etapie konstruowania
bankietowe "tartinki" menu, m.in.: masto, pasty, sery, oliwki czarne lub zielone,
szynka, indyk, wedzony tosos, satata dekoracyjna, warzywa
Swieze badz konserwowe, itp., pieczywo jasne lub ciemne
waga 1 kanapki — co najmniej 60 g

1 porcja — 4 kanapki

2. desery i ciasta do wyboru przez Zamawiajgcego na etapie konstruowania
menu, m.in.: szarlotka, sernik, makowiec, sekacz, karpatka /
napoleonka

1 porcja — 1 sztuka o wadze co najmniej 70 g
1 porcja — 2 sztuki ciasta

3. ciastka kruche ciasta kruche, rézne do wyboru przez Zamawiajgcego na etapie
konstruowania menu
1 porcja—co najmniej 50 g

4. zestaw sokow do wyboru przez Zamawiajacego na etapie konstruowania
menu, m.in.: pomaranczowy, jabtkowy, grejpfrutowy, czarna
porzeczka

1 porcja — co najmniej 200 ml

5. Swieze owoce do wyboru przez Zamawiajgcego na etapie konstruowania
menu, m.in.: banany, winogrona, mandarynki, jabtka, gruszki,
melon

1 porcja — co najmniej 100 g

6. kawa rozpuszczalna do wyboru przez Zamawiajgcego na etapie konstruowania
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menu, w formie , luzem” z zapewnieniem przez Wykonawce
termosow/warnikow z gorgcg wodg
1 porcja — co najmniej 200 ml

7. naturalna kawa parzona do wyboru przez Zamawiajgcego na etapie konstruowania
menu, w formie , luzem” z zapewnieniem przez Wykonawce
termosow/warnikow z gorgcg wodg

1 porcja — co najmniej 200 ml

8. herbata w formie torebek herbaty ekspresowej (minimum trzy rodzaje
do wyboru) z zapewnieniem przez Wykonawce
termosdw/warnikow z gorgcg wodg

1 porcja — co najmniej 200 ml

9. mleko do kawy/$mietanka | podawana w oryginalnych i nienaruszonych opakowaniach
producenta

1 porcja — 10 g, Zamawiajacy dopuszcza takze mleko w
kartonach nie wiekszych niz 0,5 |

10. |woda mineralna gazowana |woda w butelce plastikowej o poj. 500 ml
1 porcja — 500 ml

11. |woda mineralna woda w butelce plastikowej o poj. 500 mi
niegazowana 1 porcja — 500 ml

12. cytryna w plastrach 1 porcja — 1 plaster

13. | cukier biaty, trzcinowy 1 porcja—1 saszetkamin.5 g

4) Swiadczenie ustugi cateringowej, wytacznie przy uzyciu produktéw spetniajgcych normy
jakosci produktow spozywczych, Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkdw o
odpowiednim standardzie, na bazie produktéw najwyiszej jakosci i zgodnie z normami
HACCP. Wszystkie produkty powinny by¢ swieze z aktualnym terminem przydatnosci do
spozycia.

5) Wykonawca zapewni ponadto naczynia, sztuéce, obrusy, papierowe serwetki. Zamawiajacy
nie dopuszcza mozliwosci zastosowania przez Wykonawce naczyn i sztuécdw jednorazowego

uzytku.
6) Wykonawca zobowigzany jest do estetycznego podawania positkdw, utrzymania porzadku w

trakcie i sprzatniecia po zakonczeniu realizacji ustugi, odebrania i zagospodarowania we

wiasnym zakresie odpaddw spozywczych (pokonsumpcyjnych) powstatych w trakcie
Swiadczenia ustugi.

7) Wykonawca zobowigzany jest do przestrzegania wymagan okreslonych w ustawie o

bezpieczenstwie zywnosci i zywienia z dnia 25 sierpnia 2006 r. (Dz. U. 2020 poz. 2021 ze zm.).
5. llo$¢ osdb podczas spotkania
1) Przewidywana szacunkowa ilo$¢ osdb podczas spotkania wynosi: 40 osdb.

2) Zaplanowana liczba uczestnikdow moze ulec zmianie. Ostateczne i obowigzujgce
Wykonawce postanowienia, uwzgledniajgce zmiany liczby uczestnikéw zostang

przekazane Wykonawcy nie pdzniej niz na 2 dni robocze przed terminem spotkania.

6. Oferta powinna obejmowaé¢ catos¢ kosztéw realizacji zamdwienia wraz z obstugg

i kosztami transportu.

7. Wykonawca jest zobowigzany do wystawienia faktury VAT po spotkaniu, ptatnos¢ zostanie

zrealizowana w terminie do 30 dni od daty wystawienia faktury.




