KOMUNIKAT DLA ROLNIKOW

PROWADZACYCH DZIALALNOSC W ZAKRESIE

UPRAWY PRODUKTOW ROSLINNYCH

Panstwowa Inspekcja Sanitarna przypomina, ze zgodnie z aktualnie obowigzujacym stanem
prawnym gospodarstwa dziatajgce na rynku spozywczym, tj. podmioty prowadzace sprzedaz bezposrednig
oraz podmioty prowadzace produkcj¢ pierwotna t.J. dzialalnos¢ na poziomie gospodarstw obejmujaca
miedzy innymi produkcje, hodowle, uprawy produktéow roslinnych takich jak zboza, owoce, warzywa,
ziola, grzyby obowiazane sg ztozy¢ do Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego wniosek 0 wpis
do Rejestru zakladéw podlegajacych urzedowej kontroli organéw Panstwowej Inspekcji Sanitarnej —
art. 61 1 63 ust. 2 i 3 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z
2020r., poz. 2021 z p6zn. zm.).

Produkcja pierwotna obejmuje dziatalnos¢ na poziomie gospodarstw lub na podobnym poziomie
obejmujaca m.in. produkcje, uprawe produktow roslinnych, takich jak zboza, owoce, warzywa, ziota,
grzyby, jak rowniez ich transport wewnetrzny, magazynowanie i postepowanie z produktami ( bez
Znaczacej zmiany ich charakteru np. np. mycie warzyw, usuwanie li§ci, sortowanie owocow, suszenie zb6z )
w gospodarstwie i ich dalszy transport do zaktadu przetworczego oraz zbieranie runa lesnego na przyktad
zbieranie grzybow 1 jagdd w naturalnym srodowisku i ich transport do zaktadu.

Sprzedaz bezposrednia to sprzedaz matych ilosci surowcéw, czyli produktow produkcji pierwotnej do
konsumenta koncowego lub lokalnego zaktadu detalicznego bezposrednio zaopatrujagcego konsumenta
koncowego. Dostawy bezposrednie obejmuja réwniez $rodki spozywcze pochodzace z produktow lub
surowcow, o ktorych mowa w postaci kiszonej lub suszonej. Dostawcami bezposrednimi sg zatem
producenci matych ilosci zywnosci nieprzetworzonej pochodzenia roslinnego, sprzedawanej
konsumentowi finalnemu, tj. osobom indywidualnym, np. na targowiskach, placach targowych, w bramach
wiasnych gospodarstw rolnych, handlu obwoznym, jak réwniez lokalnym sklepom i zaktadom
gastronomicznym (restauracje, bary, stotéwki szkolne i inne).

Wohis do rejestru zostanie dokonany bezplatnie po ztozeniu do Panstwowego Powiatowego Inspektora
Sanitarnego w Swidniku, Al. Lotnikéw Polskich 1, 21-040 Swidnik, wniosku o wpis zaktadu do rejestru
zaktadow podlegajacych urzedowej kontroli Panstwowej Inspekcji Sanitarnej. Brak wpisu do rejestru grozi
karg finansowa.

Whniosek powinien zawierac:

e imi¢ i nazwisko i numer PESEL, miejsce zamieszkania i adres albo nazwe, siedzibe i adres
wnioskodawcy, numer identyfikacyjny w ewidencji gospodarstw rolnych

e okreslenie rodzaju i zakresu dziatalnosci, w tym rodzaj zywno$ci, ktora ma by¢ przedmiotem
produkcji 1 obrotu (rodzaj produkcji, uprawy produktow roslinnych takich jak zboza, owoce,
warzywa, ziota, grzyby )

o okreslenie lokalizacji gospodarstwa, lokalizacji i wielkosci plantacji, numer telefonu

Dodatkowe informacje w powyzszym zakresie mozna uzyska¢ pod nr telefonu 81 745 56 10
od poniedziatku do pigtku w godzinach od 7:30 do 15:05.

Formularz przedmiotowedo wniosku jest dostgpny w siedzibie Powiatowej Stacji Sanitarno-
Epidemiologicznej w Swidniku, Al. Lotnikow Polskich 1, 21-040 Swidnik w oraz na stronie internetowej
https://www.gov.pl/web/psse-swidnik/sekcja-zywienia-zywnosci-i-przedmiotow-uzytku.



https://www.gov.pl/web/psse-swidnik/sekcja-zywienia-zywnosci-i-przedmiotow-uzytku

WYMAGANIA HIGIENICZNO - SANITARNE OBOWIAZUJACE
NA ETAPIE PRODUKCJI PIERWOTNEJ

( UPRAWA ORAZ ZBIOR OWOCOW I WARZYW ).

Wystepowanie zatru¢ pokarmowych u ludzi moze by¢ zwigzane z obecnoscig wirusOw
w zywno$ci i wodzie. Zywno$¢ zaréwno pochodzenia zwierzecego jak i roslinnego moze zostaé
zanieczyszczona przez kontakt z osobami chorymi, jak rowniez przez skazong wode, glebe, urzadzenia lub
opakowania.

Srodki _spoiywcze najczeSciej moga byé zanieczyszczone odpowiedzialnym za biegunki
gronkowcem zlocistym, powodujacym zakazenia skory i zatrucia pokarmowe, paleczkami Salmonelli,
Shigelli, patogennymi Escherichii coli, norowirusami i wirusem zapalenia watroby typu A. Inne wirusy
takie jak: rotawirusy, wirus zapalenia watroby typu E, wirus Aichi, astrowirusy, sapowirusy, enterowirusy,
koronowirusy, parvowirusy oraz adenowirusy moga by¢ rOwniez przenoszone przez zywnos¢. Wirusy te nie
moga namnaza¢ si¢ w Srodkach spozywczych, ale moga przez dlugi czas pozostawaé¢ w $rodowisku i
wywotywac zatrucia pokarmowe u ludzi. Do zachorowan dochodzi po spozyciu zywnos$ci pochodzenia
roslinnego jak Swieze owoce jagodowe ( truskawki, porzeczki, maliny) i warzywa. W wigkszosci krajow
Unii Europejskiej stwierdzono w ostatnich latach wzrost zachorowah wywotanych spozyciem zywnoSci
zZanieczyszczonej wirusami.

W celu zapewnienia bezpieczenstwa mikrobiologicznego zZywnosci pochodzenia roslinnego
niezbedne jest bezwzgledne przestrzeganie okreslonych wymogow higieniczno — sanitarnych juz na etapie
produkcji pierwotnej owocoOw 1 warzyw (uprawa, zbidr).

W zwiazku z powyzszym przedsiebiorcy zajmujacy sie produkcija pierwotna ( plantatorzy owocéw
i warzyw) powinni:

- eliminowac¢ przypadki nawozenia ptodow rolnych fekaliami, ktére moga by¢ zanieczyszczone
chorobotworczymi wirusami, mogacymi utrzymywac si¢ nawet przez kilka miesiecy,

- stosowa¢ do upraw wode spetniajacg odpowiednie kryteria mikrobiologiczne,

- zapewni¢ osobom pracujgcym przy zbiorze dostep do toalet w odpowiedniej ilosci w stosunku do
zatrudnionego personelu,

- zapewni¢ pracownikom dostep do wody do mycia rak,

- dokonywa¢ mycia rak przed kazdorazowym wej$ciem na pole,

- zapewniC czysta odziez przy wykonywaniu pracy,

- nie dopuszcza¢ do pracy przy zbiorze owocow i warzyw o0sob, u ktorych wystepuja takie objawy jak:
biegunka, wymioty, kaszel, temperatura,

- zapewni¢ odpowiednig czysto$¢ pojemnikow 1 naczyn do zbioru owocoOw 1 warzyw,

- bezwzglednie egzekwowac zakaz wstgpu do obszaru zbioru 0s6b nieupowaznionych (w tym dzieci),

- zapewni¢ stosowanie procedury identyfikalnosci/ sledzenia surowcow wedtug zasady ” krok w prz6d”
(lista odbiorcow),

- przestrzega¢ zasad dobrej praktyki rolniczej ( GAP),

- uczestniczy¢ w szkoleniach dla 0sob pracujacych przy zbiorze owocow i warzyw w zakresie,
podstawowych zasad higieny,

- jezeli zbior odbywa si¢ maszynowo, dba¢ o prawidlowy stan techniczno-sanitarny urzadzen do zbioru,
- posiadanie procedur dotyczacych mycia i dezynfekcji zanieczyszczonych powierzchni,

- przeprowadzac¢ kontrolg czystosci i jakosci stosowanych pojemnikéw, naczyn do zbioru.

Nieprzestrzeganie = warunkéw  higieniczno-sanitarnych na  plantacjach  jest  kryterium
dyskwalifikujacym surowiec, dlatego tez nie moze by¢ on przyjety np. do PUNKTU SKUPU,

czy bezposrednio do zakladu produkcyjnego.

Szczegdlnie dotyczy to owocéw i warzyw oferowanych do sprzedazy jako $wieze lub przetworzone
w nieznacznym stopniu (np. mrozonek), ktérych z uwagi na ich cechy gatunkowe nie mozna podda¢, np.
obieraniu, czy efektywnemu myciu (np. maliny, jezyny, truskawki).

W przypadku tych owocow istnieje duze ryzyko, ze ewentualne zanieczyszczenia biologiczne
pochodzace od np. 0sdb pracujgcych przy uprawie, zbiorze, czy tez innych czynno$ciach zwigzanych z ich
pozyskaniem i oferowaniem konsumentowi nie zostang w pelni usunigte.

W mysl obowigzujacego prawa to podmioty dzialajace na rynku spozywczym sa w pierwszym
rzedzie odpowiedzialne za bezpieczenstwo zdrowotne zywnosci.




