
Lp.

Nazwa i opis 

przedmiotu 

zamówienia

Opis oferowanego 

przedmiotu zamówienia
Nazwa producenta Jednostka Ilość 

Stawka podatku 

VAT       (%)

Cena 

jednostkowa 

brutto

Wartość brutto 

(zł)

1 2 3 4 5 6 7 8

(5*7)

1 BURAKI kg 750 0

2
CEBULA 

CZERWONA
kg 8 0

3 CEBULA kg 160 0

4 CZOSNEK szt. 110 0

5 FASOLA BIAŁA kg 50 0

6 GROCH ŁUSKANY kg 40 0

7
FASOLA 

SZPARAFOWA
kg 30 0

8 SELER NACIOWY pęczek 30 0

9 SELER kg 190 0

10 MARCHEW kg 920 0

11 POR kg 166 0

12 PIETRUSZKA NAĆ pęczek 240 0

13 ZIEMNIAKI kg 6874 0

14 POMIDOR  kg 344,4 0

15 OGÓREK ŚWIEŻY kg 420,1 0

16 RZODKIEWKA pęczek 110

17
PIETRUSZKA 

KORZEŃ
kg 180 0

18 KALAFIOR szt. 60 0

19 BOTWINKA pęczek 20 0

20 SAŁATA MASŁOWA główka 600 0

21 SAŁATA LODOWA główka 200 0

22 KOPER pęczek 160 0

Pieczątka Wykonawcy

Sposób liczenia:

Sukcesywna dostawa produktów spożywczych dla stołówki Zespołu Państwowych Szkół Muzycznych im. Grażyny Bacewicz w Koszalinie z podziałem na 

części

Opis przedmiotu zamówienia wraz z wyceną:



23
KAPUSTA 

PEKIŃSKA
kg 90 0

24 BIAŁA RZODKIEW kg 30 0

25 KAPUSTA BIAŁA kg 370,8 0

26 KAPUSTA WŁOSKA kg 106 0

27 KAPUSTA KISZONA kg 280 0

28
RUKOLA 

ROSZPONKA 100g
op 80 0

29
KAPUSTA 

CZERWONA
kg 50 0

30 BROKUŁY kg 40 0

31 OGÓREK KISZONY kg 150 0

32 PAPRYKA ŚWIEŻA kg 120 0

33
PIECZARKA 

ŚWIEŻA
kg 117 0

34 CUKINIA kg 30 0

35 SZCZYPIOR pęczek 115 0

36 GRUSZKA kg 571 0

37 CYTRYNA kg 40 0

38 JABŁKA Champion kg 1100 0

39 BANANY kg 1110 0

40 NEKTARYNY koszyk 40 0

41 GRANATY szt. 8 0

42 POMARAŃCZE kg 671 0

43 MANDARYNKA kg 410 0

44
ŚLIWKA DUŻA 

(Renkloda)
szt. 880 0

45 BRZOSKWINIA kg 54 0

#ADR!

Cena ofertowa 

brutto

RAZEM 

Jeżeli w opisie przedmiotu zamówienia znajdują się jakiekolwiek znaki towarowe, patent czy pochodzenie – należy przyjąć, że Zamawiający ze względu na specyfikę przedmiotu 
zamówienia podał taki opis ze wskazaniem na typ i dopuszcza składanie ofert równoważnych, o parametrach nie gorszych niż te podane w opisie przedmiotem zamówienia –
podstawa prawna art. 29 ust. 3 ustawy Pzp.
Produkty równoważne mają przedstawiać równoważne walory jakościowe, jednocześnie produkty te powinny cechować się porównywalnymi walorami smakowymi.



.................................................... ......................................................................
Data i miejsce podpis osoby/osób upoważnionych

do reprezentowania wykonawcy


