Serowarstwo to rewelacja o epokowym znacze-
niu dla rozwoju ludzkiej cywilizacji. To nie tylko
produkcja zywnosci, ale takze wszelkie zabiegi
majace na celu zachowanie wartosci odzywczych
na jak najdtuzszy okres czasu. W ciggu dziejow
powstaly rozne technologie utrwalania zywno-
éci, takie jak: solenie, wedzenie, fermentacja
i kiszenie. Poczatki serowarstwa scisle zwigzane
sg z udomowieniem i hodowlg zwierzat, szcze-
golnie w epoce pasterskiej, gdy bydto petnito
kluczowa role sily pociggowej w transporcie i pra-
cach rolnych, a owce i kozy dostarczatly mieka.

Pierwsze  wzmiankKi o  wytwarzaniu sera
pojawiajg sie w starozytnych tekstach pradawnych
cywilizacji — sumeryjskiej, greckiej a takze rzymskie;j.
Po okresie starozytnosci serowarstwo kontynuowato
swoj rozwoj we wczesnym i poznym Sredniowieczu.
Kluczowym osrodkiem szerzgcym umiejetnosci sero-
warskie byly wéwczas klasztory cysterséw. To samo
dziato sie w Polsce, gdzie inspirowani przez cyster-
skie klasztory w Jedrzejowie, Mogile pod Krakowem,
Wachocku, Oliwie pod Gdanskiem i Szczyrzycu, réw-
niez posiadaliSmy umiejetnosci wytwarzania serow.

Koniec XIX wieku byt kluczowy dla polskiego mle-
czarstwa byt kluczowy dla historii polskiego mle-
czarstwa, ze wzgledu na rozwijajacg sie idee spot-
dzielczosci. Od roku 1925 polskie mleczarstwo
rozwijato sie bardzo dynamicznie, poprawiata sie
jakos¢ surowca i wyrobow, powstawaty nowe spot-
dzielcze mleczarnie, a takze wznowiono eksport
polskich produktow mleczarskich, takich jak masto,
$mietana i kazeina. Przed wybuchem Il Wojny Swia-
towej dziatato w Polsce 1475 spétdzielni mleczar-
skich, zrzeszajgcych okoto 700 tysiecy czionkow.

Wspoitczesnie na Opolszczyznie dziata kilkanascie
zaktadow produkujgcych przetwory mleczne. Row-
noczesnie powstato wiele rodzinnych rzemiesini-
czych, produkujgcych sery z mleka krowiego i ko-
ziego. Te unikalne produkty staty sie lokalng marka
i zdobywajg popularnos¢ w skali regionu i poza nim.
Lokalni producenci sprzedajg swoje wyroby w ra-
mach Rolniczego Handlu Detalicznego (RHD) i Dzia-
talnosci Marginalnej, Lokalnej i Ograniczonej (MLO).

RHD - Rolniczy Handel Detaliczny
To najprostsza forma legalizacji wytwarzania sera.
Warunkiem jest posiadanie statusu rolnika w Swie-
tle prawa i posiadanie wtasnych zwierzat mlecznych.
Gdy te warunki zostang spetnione, nalezy ziozyc¢
whiosek o wpis do rejestru do witasciwego teryto-
rialnie powiatowego lekarza weterynarii. Uzyskanie
decyzji administracyjnej o wpisie do rejestru jest
jednoczesnie zgodng na rozpoczecie dziatalnosci.
Rozpoczynajgc wytwarzanie produktow i sprzedaz
w ramach RHD producenci majg mozliwos¢ prowa-
dzenia sprzedazy bezposrednio z gospodarstwa,
jak rowniez na targach, festynach, czy do sklepow
Zz zywnoscig tradycyjng. Jak zawsze nalezy pamie-
ta¢ o zachowaniu dobrych zasad higieny, a tym przy-
padku rowniez o prowadzeniu ewidencji sprzedazy.

Dziatalno$¢ marginalna, lokalna i ograniczona
(MLO)
To kolejna forma legalizacji wytwarzania i sprzedazy,
w tym przypadku jednak mleko do produkcji mozna
zakupi¢ z kwalifikowanego gospodarstwa mleczne-
go. Bardzo wazna formalnos¢, o ktérej nalezy pa-
mietac to dokumentacja, czyli sporzgdzenie projektu
technologicznego, wraz z planem i opisem produkcji.
Po zatwierdzeniu takiego projektu przez powiatowe-



go lekarza weterynarii i spetnieniu wymagan sanitar-
nych mozna przystgpi¢ do produkcji. Wystepujg row-
niez ograniczenia co do wielkosci produkcji, do 300
kg wyrobow na tydzien oraz obszaru rynku sprzeda-
zy, czyli w wojewddztwie prowadzenia dziatalnosci,
a takze w wojewodztwach sgsiadujgcych.

Przyktadem takiej dziatalnosci jest mata rzemiesini-
cza serowarni ,,AhSER” w Namystowie, produkuja-
ca sery rzemieslnicze z mleka krowiego. Sg one wy-
soko cenione przez szerokie grono klientow, ktérzy
niejednokrotnie powtarzajg, ze produkty ,AhSER”
przewyzszajg jakoscig i smakiem te produkowane
przemystowo, dostepne w sklepach sieciowych. Far-
merskie sery mozna nabyc¢ bezposrednio od rolnikow
na wsiach, ale rowniez jak sie okazuje w tym przy-
padku, w miescie i to w samym centrum. Maty sklepik
przy serowarni ma duze grono zadowolonych klien-
téw, ktorzy doceniajg rzemiesinicze produkty z nie-
normalizowanego mleka. Pomyst na zrobienie pierw-
szego sera zrodzit sie w gtowie serowarza, ktdrego
przodkowie pochodzili z gér. Stad tez pierwszymi
wytwarzanym przez niego serami byty sery wedzo-
ne ,Smreki”’ zblizone smakiem do oscypka. Obecnie
w namystowskiej serowarni wytwarzane sg sery
Swieze podpuszczkowe z ziotowymi dodatkami, pod-
puszczkowe wedzone, sery twarogowe, jogurtowe
oraz te bardziej wymagajgce — dojrzewajgce twarde
i miekkie.

Jednak najczesciej lokalni wytwoércy tworza
swoje produkty w ramach RHD.
KOzl DAR to rodzinne gospodarstwo rolne,
ktére zajmuje sie hodowlg kéz mlecznych we wsi
Chudoba w powiecie kluczborskim. Idea na prowa-
dzenie hodowli kdz zrodzita sie w 2015 roku. Pierw-
sza koza zawitata do gospodarstwa, aby mie¢ mleko
na wiasne potrzeby i nikt wowczas nie przypuszczat,

iz bedzie to poczatkiem czegos wielkiego. Obecnie
stado liczy 160 koz, a produkcja serow jest prowa-
dzona na duzg skale, co nie zatracito jej unikatowo-
Sci, 0 czym swiadczg liczne nagrody, ktére gospodar-
stwo odbiera za swoje pomysty i smaki. Przyktadem
jest PERLA 2021, nagroda przyznawana w konkur-
sie NASZE KULINARNE DZIEDZICTWO SMAKI
REGIONOW, a takze nagroda gtéwna za ,Chudob-
ski ser wedzony”, jako najlepszy produkt regionalny
otrzymana we wrzesniu 2022 r. Gospodarstwo zosta-
to réwniez wyréznione ,,Opolska Markg” w 2019 roku.

WIEJSKIE DOBROCI to urzeczywistnienie
dobrych jakosciowo i smacznych serow krowich
i kozich, ktore sg produkowane w matej rzemiesini-
czej serowarni przy gospodarstwie rolnym w Izbicku,
w powiecie strzeleckim. Wiascicielka wiedze i umie-
jetnosci zdobyta na szkoleniach i warsztatach,
co obecnie pozwala jej tworzy¢ sery o niepowtarzal-
nych smakach. Jej pasja zaowocowata popularno-
Scig wsrod mitosnikow lokalnych produktow.

Kupujgc od lokalnych producentéw, mamy pewnos$g¢,
ze produkt jest robiony z pasjg i zaangazowaniem,
a takze wspieramy zréwnowazong gospodarke.
Praca serowarow nie jest na pewno tatwa, jednak
wykonywana jest z mitoscig i daje wiele satysfakciji.
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