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> Zapewniony dostep wszystiim pracownikom do toalet
(statych, lub przenosnych), urzadzei wyposazonych w odpowiednie
Srodki do mycia i osuszania rak.

> Zapewniona czysta odziez przy wykonywaniu pracy.

> Egzekwowanie zakazu pracy dla osb z objawami takimi
jak: biegunka, wymioty, wysoka temperatura, kaszel lub
16itaczka.

> Egzekwowanie zakazu wejscia dia 0s6b nieupowaznionych
wtym dzieci.

> Egzekwowanie przestrzegania przez pracownikow zasad
“Dobrej Praktyki Higienicznej, Produkcyjnej”

STAN SANITARNY STOSOWANEGO SPRZETU,
OPAKOWAN ORAZ WARUNKOW TRANSPORTU

= Skupowane owoce i warzywa powinny byé umieszczone wczystych
i odpowiednim stanie technicznym naczyniach i pojemnikach.
= Zakupione surowce (owoce, warzywa) do czasu przekazania ich
do zakladu przetwdrczego powinny byé przechowywane
w odpowiednich warunkach technicznych i higieniczno - sanitamych.
= Transport owoctw i warzyw do zakladu przetworczego powinien
‘odbywa sie w czystych i utrzymanych w dobrym stanie technicznym
Srodkach transportu.

Ponadto przedsi a jest zobowiazany do zapewnienia
identyfikowalnosci / Sledzenia surowcow wediug zasady
“krok w tyl, krok w prz6d” (np. lista dostawcow i odbiorcow)
- aby w kazdej chwili mozna bylo ustalic od kogo zakupione
zostaly surowce i do kogo zostaly sprzedane dalej.





