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Relacja z przebiequ

Codex Alimentarius

towny Inspektorat Jakosci Handlowej T
Artykutéw Rolno-Spozywczych (GlJ-
HARS) prowadzi Punkt Kontaktowy

Komisji Kodeksu Zywnos$ciowego Organi-

zacji ds. Wyzywienia i Rolnictwa Organizacji

Narodéw Zjednoczonych (FAO) i Swiatowej

Organizacji Zdrowia (WHO). Komisja Ko-

deksu Zywno$ciowego FAO/WHO jest naj-

wazniejszg organizacjg miedzynarodowa

zajmujaca sie bezpieczestwem zywnosci, ochrong zdrowia konsumen-
téw i zapewnieniem uczciwych praktyk w handlu zywnoscig. Powstata
w 1963 roku w ramach Wspdlnego Programu dla Norm dotyczacych
Zywnosci powotanego przez Organizacje ds. Wyzywienia i Rolnictwa
ONZ (ang. Food and Agriculture Organization of the United Nations
— FAO) oraz Swiatowg Organizacje Zdrowia (ang. World Health Orga-
nization — WHO). Obecnie cztonkami Komisji Kodeksu Zywno$ciowego
FAO/WHO jest 179 paristw, a Polska jest od poczatku jej istnienia.

Uczestnicy seminarium
odbieraja certyfikaty



26. sesja CCEURO w Polsce
26. sesji CCEURO w Polsce

Warsztaty na temat
Kodeksu Zywnos$cioweqgo

pazdziernika 2008 r. GIJHARS zorganizowat

drugie warsztaty na temat Kodeksu Zyw-

nosciowego. Ich celem bylo zwigkszenie ak-
tywnosci mniej zaangazowanych panstw w prace
prowadzone na forum Kodeksu Zywnoséciowego.
W seminarium udzial wzieto ponad 50 uczestnikow
z 11 krajéw $wiata. Honorowy patronat objal Mini-
ster Rolnictwa i Rozwoju Wisi.
W tegorocznych warsztatach udzial wzieli przedstawi-
ciele Albanii, Armenii, Bo$ni i Hercegowiny, Bulgarii,
Czech, Gruzji, Moldawii, Serbii, Stowacji i Turcji.
W trakcie spotkania uczestnicy zapoznali si¢ z Ko-
deksem Zywnosciowym (czemu stuzy, jak dziata
oraz jakie ma zastosowanie w praktyce). Zaprezen-
towano studium przypadku z procedury opracowy-
wania normy kodeksowej na temat naturalnych wod
mineralnych. Warsztaty prowadzili $wiatowi eksperci
m.in.: Mary Kenny z FAO, Hilde Kruse z WHO, Awi-
lo Ochieng Pernet — Przewodniczaca Regionalnego

Komitetu Koordynacyjnego dla Europy FAO/WHO,

Jeronimas Maskeliunas z Sekretariatu Kodeksu Zyw-
nosciowego, Eva Zamora Escribano z Komisji Euro-
pejskiej oraz Marta Sobieraj z GIJHARS.

Warto podkreslic, ze Polska zorganizowala warsztaty
juz po raz drugi. Spotkanie to jest szansqg na udziat
Polski w migdzynarodowych pracach normalizacyj-
nych oraz promocje naszego kraju w Europie i na Swie-
cie — skomentowata Marzena Chacinska, naczelnik
Wydzialu Wspoétpracy Miedzynarodowej GIJHARS.

Tegoroczne warsztaty poprzedzily 26. Sesje Regio-
nalnego Komitetu Koordynacyjnego Kodeksu Zyw-
nosciowego FAO/WHO dla Europy, ktéra odbyla si¢
7-10 pazdziernika 2008 r. w Warszawie.

%%

Seminarium zakonczylo si¢ wreczeniem przez Mary
Kenny, Awilo Ochieng Pernet oraz Monike Rzepecka
certyfikatow potwierdzajacych udziat w Regionalnym
Seminarium na temat Kodeksu Zywnosciowego FAO/
WHO.

Od gory:
Awilo Ochieng Pernet
(Przewodniczaca
Regionalnego Komitetu
Koordynacyjnego FAO/
WHO dla Europy),
Mary Kenny (FAO),
Hilde Kruse (WHO)
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TEMAT

rzez 4 dni, od 7 do 10 pazdziernika 2008 r.

Warszawa po raz pierwszy goscita ponad stu

delegatéw z Europy, ktérzy w trakcie 26. Se-
sji Regionalnego Komitetu Koordynacyjnego FAO/
WHO omoéwili kwestie bezpieczenstwa zywnosci,
ochrone zdrowia konsumentéw i praktyki obowia-
zujace w handlu zywnoscig. Polske reprezentowata
czteroosobowa delegacja pod kierownictwem Moniki
Rzepeckiej, Gtéwnego Inspektora JHARS. Pozostali
czlonkowie delegacji to: Stanistaw Kowalczyk, za-
stepca Gtéwnego Inspektora JHARS,
Magdalena Zelazna, GIJHARS oraz
Joanna Markowska, MRiRW.
W ramach tegorocznej sesji zapla-
nowano dyskusje nad realizacja Ko-
deksowego Strategicznego Planu na

Obrady 26. Sesji Komitetu Koordy-
nacyjnego FAO/WHO, w imieniu
Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wi,
otworzyl Marian Zalewski, Podse-
kretarz Stanu w MRiRW.

Tworzony Kodeks Zywnosciowy to szereg norm, wytycznych i za-
leceri réwnie waznych dla nowoczesnego konsumenta, jak i pro-
ducenta zywnosci. To Zrédto wiedzy o najnowszych doniesieniach

naukowych, a takze globalnych trendach w prze-
tworstwie spozywczym. Kodeks Zywnosciowy to
wreszcie baza do tworzenia krajowych rozwigzan
legislacyjnych w zakresie bezpieczeristwa zZywno-
Sci, jak rowniez punkt odniesienia dla prawodaw-
stwa zywnosciowego innych organizacji miedzy-
narodowych — podkreslit Marian Zalewski.

W imieniu Koordynatora dla Regionu Europy
delegatow powital takze Benedict de Cerjat,
Ambasador Szwajcarii w Polsce. Podkrelit,
ze Polska od dwdch lat organizuje warsztaty
dla mniej aktywnych krajow. Szwajcaria jest
otwarta, by wspolpracowa¢ z innymi krajami
i promowac rozumienie zasad dotyczacych Ko-
deksu Zywnosciowego.

26. sesja CCEURO w Polsce

Polska gospodarzem spotkania ekspertow

lata 2008-2013. Ponadto oméwiono dziatania FAO
i WHO uzupehniajace prace Komisji Kodeksu Zyw-
nosciowego oraz kwestie dotyczace Programu ds.
Ulatwiania Rozwoju Norm i Handlu.

W agendzie spotkania przewidziano takze debate nad
krajowymi systemami kontroli Zzywnosci. Przeanalizowa-
no aktualne normy kodeksowe, obowigzujace na szcze-
blu krajowym i regionalnym. Waznymi tematami byly
réwniez zywienie cztowieka w Europie oraz udzial kon-
sumentéw w tworzeniu norm dotyczacych zywnosci.

Od lewej: Monika Rzepecka, Gtéwny Inspektor
JHARS, Marian Zalewski, Podsekretarz Stanu
w MRIiRW, Awilo Ochieng Pernet, Benedict de
Cerjat, Ambasador Szwajcarii w Polsce)

Uczestnicy 26. Sesji CCEURO
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Przedstawiciele Szwajcarii zaproponowali
kandydature Polski na Regionalnego
Koordynatora KKZ FAO/WHO dla Europy.
Whniosek Szwajcarii spotkat sie z poparciem
i pozytywnym przyjeciem przez delegatow

rugiego dnia obrad przedstawiciele Szwaj-

carii zaproponowali kandydature Polski na

Regionalnego Koordynatora Komitetu Ko-
deksu Zywnosciowego FAO/WHO dla Europy. Polska
przyjela te nominacje i potwierdzila swoja gotowo$é
do podjecia si¢ nowych obowigzkéw. Decyzja bedzie
rozpatrywana za rok w Rzymie w trakcie obrad 32. Se-
sji Komisji Kodeksu Zywno$ciowego FAO/WHO.
Komisja KZ spo$réd swych cztonkéw wyznacza Ko-
ordynatoréow dla poszczegdlnych regiondw $wiata.
Nominacja na koordynatora odbywa si¢ podczas
sesji Regionalnych Komitetéw Koordynacyjnych,
a zatwierdzenie nominowanego panstwa cztonkow-
skiego, jako Koordynatora na sesji Komisji Kodeksu
Zywnosciowego FAO/WHO. W ten sposéb obec-
ny koordynator, Szwajcaria, zaproponowat Polske.
Whiosek Szwajcarii spotkal sie z poparciem i po-
zytywnym przyjeciem przez delegatéw bioracych
udzial w sesji. Przedstawiciel Francji dodatkowo
podzigkowat Polsce za dotychczasowy wklad, zor-

bioracych udziat w sesji.

ganizowanie warsztatéw w 2007 i w 2008 roku oraz
tegorocznej Sesji.

Najwazniejszymi zadaniami Koordynatora bedzie
pomoc i wspolpraca Komitetéw Kodeksowych
w regionie, szczegdlnie w zakresie przygotowania
projektéw, standardéw, wytycznych i innych zale-
cen planowanych do przedstawienia Komisji Ko-
deksu Zywno$ciowego. Ponadto pomoc Komitetowi
Wykonawczemu oraz Komisji Kodeksu Zywno$cio-
wego, jesli to jest konieczne, poprzez doradzanie
i prezentowanie opinii panstw, regionalnym organi-
zacjom miedzyrzadowym i pozarzadowym.
Podjecie sig przez Polske takiego wyzwania wzmocni
wizerunek naszego kraju na forum miedzynarodo-
wym i z pewnoscig nie pozostanie bez znaczenia dla
nas, jako patnistwa cztonkowskiego Wspélnoty Euro-
pejskiej. Warto dodaé, ze Polska w drugiej potowie
2011 roku obejmie przewodnictwo w Radzie Unii Eu-
ropejskiej — skomentowata Monika Rzepecka, Gtow-
ny Inspektor JHARS.



bradujaca grupa ponad 100 delegatéw

z 35 krajow i trzech organizacji miedzyna-

rodowych zakonczyta spotkanie w ramach
26. Sesji. Przyjeto raport z obrad odbywajacych si¢
w Warszawie.
W trakcie czterodniowego spotkania delegaci omo-
wili kluczowe kwestie zwigzane z zywno$cia, jej bez-
pieczenstwem oraz handlem mi¢dzynarodowym.
Przedyskutowano m.in.: znakowanie produktéw, pro-
cedury zwigzane z traceability (odtwarzaniem drogi
produktu od producenta do konsumenta), kodeks
etyki odnoszacy sie do miedzynarodowego handlu
zywnoscia, stosowanie dodatkéw do zZywnosci oraz
wytyczne na temat wykrywania i identyfikacji zywno-
$ci otrzymywanej metodami biotechnologicznymi.
Podkreslono wazna role krajéw rozwijajacych sie i kra-
jow w okresie transformacji w upowszechnianiu zasad
Kodeksu Zywno$ciowego oraz ich rosngce zaintere-

Mariana Zalewskiego,

TEMAT 26. sesja CCEURO w Polsce

Od lewej: Mary Kenny, Monika Rzepecka, Jeronimas Maskeliunas,
Awilo Ochieng Pernet, Tom Heilandt, Marta Sobieraj,
Marzena Chacirska, Stanistaw Kowalczyk

sowanie pracami Komisji Kodeksu Zywno$ciowego.
Uczestnicy zapoznali si¢ takze z dzialaniami FAO
i WHO uzupelniajagcymi prace Komisji Kodeksu
Zywno$ciowego. Zwrécono uwage na konieczno$é
promocji narodowych programéw strategicznych na
rzecz bezpieczenstwa zywnosci, promocj¢ intereséw
réznych grup — konsumentéw, producentéw i stuzb
kontrolnych Zywnosci oraz konsolidacje dziatan na
szczeblu rzagdowym agencji powotanych do kontroli
zywnosci i jej bezpieczenstwa.

Podsekretarza Stanu w MRiRW
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Renata Turowicz: Panie Ministrze — Polska wyka-
zuje coraz wiekszg aktywnosé¢ na forum Kodeksu
Zywnosciowego FAO/WHO. Mégtby Pan przy-
blizy¢ ostatnie przedsiewziecia Polski zwigzane
z Codex Alimentarius?

Marian Zalewski: Mozemy pochwali¢ si¢ trzydnio-
wymi warsztatami nt. kodeksu zZywnosciowego zor-
ganizowane w 2007 r. w Warszawie, jednodniowym
seminarium nt. kodeksu Zywnosciowego w przed-
dzien 26. Sesji Koordynacyjnego Komitetu FAO/
WHO dla Europy - 6 pazdziernika 2008 r., sama se-
sja CCEURO w Warszawie. W przysztym roku pla-
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Zwrbcono réwniez uwage na programy adresowane
bezposrednio do konsumentdw, ktérych celem jest
zmiana nawykow zywieniowych oraz sposobu zycia.
Podkreslono wage wiasciwego zywienia oraz podje-
to temat narastajgcego problemu zaburzen faknienia
(anoreksji i bulimii). S3 osoby cierpigce na niedozywie-
nie, jak i nadwage i otylos¢. Europejskie biuro WHO
zainicjowalo wiele programéw obejmujgcych system
zywienia w szpitalach oraz zmniejszenie konsumpcji
soli, a takze promocje szkot przyjaznego odzywiania.
Nalezy zaznaczy¢, ze 26. Sesja Regionalnego Komitetu
Kodeksu Zywnosciowego FAO/WHO dla Europy byta
ostatnim spotkaniem pod przewodnictwem Szwajcarii,
aktualnego Koordynatora. W zwiazku z zakonczeniem
kadencji Szwajcarii w tym roku, dokonano wyboru
kandydata na nowego Koordynatora Regionalnego dla
Europy. Zostata nim Polska. Jednocze$nie Polska zobo-
wigzata sie do zorganizowania w 2009 roku kolejnych
warsztatow na temat funkcjonowania i organizacji pra-
cy Punktu Kontaktowego KKZ FAO/WHO.

Delegaci podziekowali Awilo Ochieng Pernet — Prze-
wodniczacej Komitetu Regionalnego Koordynacyj-
nego FAO/WHO dla Europy, Mary Kenny z FAO

nujemy warsztaty dla Punktéw Kontaktowych KKZ
dla poszczegolnych panstw cztonkowskich na temat
jak zorganizowa¢ prace punktéw kontaktowych oraz
jak wzmocni¢ komunikacje pomiedzy nimi.

RT: Obecnym koordynatorem dla regionu Europy
w ramach Komisji Kodeksu Zywnosciowego FAO/
WHO jest Szwajcaria. Role te petni juz po raz dru-
gi z rzedu i zgodnie z procedurami jest to ostat-
nia kadencja, ktorej przewodniczy Szwaijcaria.
Wiemy juz, ze podczas sesji Polska zaoferowata
gotowosc do podjecia sie funkcji Koordynatora
Regionu Europy. Czy mdgthy Pan Minister przy-
blizy¢ czytelnikom ,,WiJ" to zagadnienie?

MZ: Tak, Polska zaoferowata podczas sesji gotowos¢
do przejecia funkeji koordynatora po zakonczeniu
kadencji Szwajcarii. Najwazniejszymi zadaniami
Koordynatora bedzie pomoc i wspéipraca Komite-
tow Kodeksowych w regionie, szczegdlnie w zakresie
przygotowania projektéw standardéw, wytycznych
i innych zalecen planowanych do przedstawienia

Pragniemy serdecznie podziekowac przedstawi-
cielom Krajowego Punktu Kontaktowego Komisji
Kodeksu Zywnosciowego FAO/WHO za umozli-
wienie nam uczestniczenia w 26. Sesji Komite-
tu Koordynacyjnego KKZ FAO/WHO dla Europy
(CCEURO), zorganizowanej w Warszawie w dniach
7-10 paZdziernika br.

Dorota Koztowska,
Polska Federacja
Producentéw Zywnosci

Udziat w obradach Sesji byt niezwykle cennym doswiadczeniem, m.in. ze
wzgledu na mozliwos¢ zapoznania sie z informacjami delegatow panstw
regionu europejskiego Kodeksu Zywnosciowego na temat systeméw
urzedowego nadzoru nad zywnoscig funkcjonujacych w poszczegdlnych
krajach. Ponadto, przeglad biezgcych inicjatyw zywieniowych podejmowa-
nych w regionie stanowit dla nas Zrédto cennych informacji, ktére wyko-
rzystamy w naszych pracach z tego zakresu. Jednoczesnie pragniemy pod-
kresli¢ wspaniatg organizacje Sesji przez polski Punkt Kontaktowy Komisji

Kodeksu Zywnosciowego FAO/WHO.

i polskiemu zespolowi z GIJHARS, w szczegdlnosci
Marzenie Chaciniskiej, Magdalenie Zelaznej, Marcie
Sobieraj, Malgorzacie Klak oraz Monice Rzepeckiej
i Stanistawowi Kowalczykowi za przygotowanie sesji.

Komisji Kodeksu Zywnosciowego. Ponadto pomoc
Komitetowi Wykonawczemu oraz Komisji Kodeksu
Zywno$ciowego, jesli to jest konieczne, poprzez do-
radzanie i prezentowanie opinii panstw regionalnym
organizacjom miedzyrzadowym i pozarzadowym.

RT: Dlaczego, zdaniem Pana Ministra, zaangazo-
wanie Polski w prace Kodeksowe jest tak wazne?

MZ: KKZ FAO/WHO to najwazniejsza organiza-
cja miedzynarodowa tworzaca globalne standardy
w zakresie zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci,
ochrony konsumenta oraz zapewnienia uczciwych
praktyk w handlu zywnoscig. Aktywny udzial
w pracach tej organizacji to szansa na zadbanie
o interesy zaréwno narodowe jak i regionalne, to
dostep do osiagnie¢ nauki i technologii w dziedzi-
nie przemystu rolno-spozywczego. To takze szansa
na promocje polskiej zywnosci zaréwno w regionie
jak i na $wiecie.

RT: Dziekuje za rozmowe.
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AKTUALNOSCI

Znakowanie

Zywnosci

— wskazane
dzienne spozycie (GDAs)

Wedtug najnowszego raportu Konfederacji Przemystu Napojow i Zywnosci
oraz UE rosngca liczba europejskich producentéw zywnosci dobrowolnie
znakuje swoja zywno$¢ Wskazanym Dziennym Spozyciem (GDAs - Gu-
ideline Daily Amounts).

Badania przeprowadzone wéréd 2026 producentéw na terenie Francji,
Wrtoch, Hiszpanii, Wielkiej Brytanii oraz Holandii wykazaly, ze niemal

polowa (44%) z badanych znakuje swoje produkty Wskazanym Dzien-

nym Spozyciem. Liderami w znakowaniu zywno$ci GDA s3a duze przed-
siebiorstwa — 65% z nich umieszcza lub planuje umieszcza¢ na produk-
tach oznaczenia GDA, wéréd malych przedsiebiorstw wskaznik ten wynosi
34%. Wigkszos¢ z przedsiebiorstw, ktore uzywaja GDAs, znakuje wigcej niz
potowe swoich produktéw, a do korica 2009 roku ma w planach, aby caty
asortyment posiadat takie oznaczenia.
Zrédto: World Food Law
Oprac. Magdalena Ktak, GITHARS

Europejska rozpoczeta postepowanie sadowe.

Kontrowersyjna czekolada

Komisja Europejska pozywa Wlochy do sadu za stosowanie etykiety ,,czysta czekolada™
Poczawszy od maja 2000 roku, czekolada sprzedawana na rynku Unii Europejskiej moze za-
wiera¢ do 5% tluszczéw roslinnych, jako dodatku do masta kakaowego, pod warunkiem, ze
etykieta na produkcie wskazuje w jasny i klarowny sposob, jakie sktadniki zostaty uzyte.
Niektore kraje, jak np. Belgia i Wlochy, sprzeciwialy sie nowym zasadom podajac argument, ze
»prawdziwa” czekolada powinna zawiera¢ ttuszcze jedynie w postaci masta kakaowego.
Wrtochy konsekwentnie wprowadzaly etykiety ,cioccolato puro’, co, jak twierdzi Komisja Eu-
ropejska, byto ztamaniem prawa wspélnotowego poprzez sugerowanie, ze czekolada z dozwo-
lonym poziomem ttuszczu roslinnego jest gorsza od produktéw zawierajacych czyste masto
kakaowe. Spor w tej kwestii pomiedzy Wspolnota Europejska a Wlochami trwa od 5 lat, jednak
na poczatku tego roku Wtochy zaproponowaly zamiane spornej etykiety na oznakowanie ,,cze-
kolada z czystego masta kakaowego” (pure cocoa butter chocolate).

Z uwagi na fakt, ze propozycja nie zostata w praktyce wdrozona, w dniu 27 czerwca br. Komisja

Zrédto: World Food Law
oprac. Magdalena Zelazna, GIJTHARS

l‘i

F g

Fatszowane
mleko
od 1869 roku !!!

The British Medical Journal z 16 pazdzier-
nika 1869 roku donosil: Zafatszowane mle-
ko: ,,Rolnik (dairyman) w Stoke Newington
oskarzyt oborowego i jego zone, ktérym
pozwolil sprzedawa¢ swoje mleko, o falszo-
wanie i dodawanie wody do mleka, ktdre im
dostarczal. Rano dalim siedem kwart mleka,
a w ciggu dnia stwierdzil, ze maja dwanascie
kwart. Wielka butla, zawierala obrzydliwie

wygladajacy brunatny plyn, wyprodukowa-
ny w Cort, wedlug oskarzonego, wykorzy-

stywanego do poprawy wygladu mleka”...
oprac. i ttum.: Stanistaw Kowalczyk,
zastgpca Gltownego Inspektora JHARS



AKTUALNOSCI

Od lewej: Monika Rzepecka, Gtéwny Inspektor JHARS,
Jarostaw Dolinski, GIJHARS,

Mirostawa Mruk, Wojewodzki Inspektor JHARS w Poznaniu,
Joanna Kaliniec, GIJHARS

Polagra-FARMA 2008

3 pazdziernika odbyta sie kolejna edycja Miedzynarodowych Tar-
goéw Rolniczych POLAGRA - FARMA 2008. S3 to targi o ugrun-
towanej juz od lat pozycji bedace spotkaniem catego $wiata rolni-
czego.

Na tegorocznych targach obecna bylta réwniez Inspekcja Jakosci

0d lewej: Stanistaw Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych, ktéra na wspolnym stoisku z Ministerstwem Rolnic-
Kowalczyk, Zastepca

Gléwnego Inspektora JHARS, twa i Rozwoju Wsi prezentowata swoja dziatalnos¢.

i\‘/’alnﬂa *E'Ji:férs"\"”a Reprezentanci GIJHARS, O$rodkéw Doradztwa Rolniczego, Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju
Olska, y

Artur kawniczak, Wsi udzielali réwniez kompleksowych informacji na drugim stoisku, ktdre dotyczylo rolnictwa
Podsekretarz Stanu . , q . .

w MRIRW ekologicznego oraz produktéw regionalnych i tradycyjnych.

Pracownicy GIJHARS udzielali wyjasnien dotyczacych gléwnie udostepniania informacji o pro-
ducentach w rolnictwie ekologicznym oraz zasad importu produktéw rolnictwa ekologicznego
z panstw trzecich. Duze zainteresowanie wérdd zwiedzajacych budzil réwniez temat zwigzany
z kontrola zgodnosci procesu produkcji produktéw regionalnych i tradycyjnych ze specyfikacja,
a takze ochrong nazw pochodzenia i oznaczen geograficznych oraz produktéw rolnictwa ekolo-
gicznego przed naduzywaniem, imitacjg i innym oznakowaniem wprowadzajacym w biad konsu-
menta, co do prawdziwego pochodzenia produktow.

(IK)

WIEDZA | JAKOSC 11



A elNeleiV'am Produkty regionalne i tradycyjne

Zakonczenie
Projektu Transition Facility

W siedzibie GIJHARS 16 pazdziernika 2008 r.

odbyto sie spotkanie zamykajgce realizacje projektu
Transition Facility (TF)

TF — Budowa systemu nadzoru oraz kontroli produktow rolnych i Srodkow
spozywczych posiadajacych Chronione Oznaczenia Geograficzne (ChOG),

Chronione Nazwy Pochodzenia (ChNP) oraz Swiadectwa Specjalnego
Charakteru (SSCh-GTS).

rojekt realizowany byt przez GIJHARS we  rych nazwy s3a chronione w ramach obowigzujacego
P wspélpracy z wloskim Ministerstwem Rol-  w Unii Europejskiej systemu chronionych nazw, jako
nictwa, Zywnosci i Polityki Le$nej. Dziatania ~ Chroniona Nazwa Pochodzenia, Chronione Ozna-
w ramach projektu zostaly rozpoczete wlutym 2008 . czenie Geograficzne lub Gwarantowana Tradycyjna
Termin realizacji Projektu uznaé nalezy za wyjatko-  Specjalno$¢. Z punktu widzenia konsumentéw sku-
wo korzystny dla IJHARS, gdyz zbiegl sie on w czasie ~ teczny system kontroli oznacza przede wszystkim,

z rozpoczeciem kontroli zarejestrowanych w 2008 r.  Ze produkty oznaczone chronionymi nazwami, rze-

Artur Siedlarek, kolejnych polskich produktéw regionalnych — oscyp-  czywiscie sa produkowane zgodnie z odpowiednimi

Naczelnik Wydziatu ka i miodu wrzosowego z Boréw Dolnoélaskich. ~ wymogami, co skutkuje ich wyjatkowymi cechami,

Rolnictwa Ekologicznego Dzieki temu wiedza pozyskiwana przez pracowni-  w tym przede wszystkim wysoka jako$cia.

i Produktéw kéw Inspekcji w ramach dziatan Projektu, mogta by¢

CEONE NURAAI ;e  na biezgco wykorzystywana w praktyce kontroli. Tworzenie procedur

oraz Kierownik Projektu Cele projektu realizowano przez udziat wloskich eks-

TF ze strony polskiej Skuteczny system kontroli pertéw w tworzeniu majgcych obowigzywaé w Polsce
Celem Projektu byto wsparcie Polski w procesie usta- ~ procedur kontrolnych, a takze poprzez organizacje

nawiania skutecznego systemu kontroli w zakresie  cyklu szkolent majacych zwiekszy¢ poziom kwalifika-
produktéw rolnych i $rodkéw spozywczych, ktd-  cji 0séb pracujacych na rzecz systemu. Warto pod-
kresli¢, ze poza pracownikami GIJHARS i WIJHARS,
w czesci szkolen, ktdre dotyczyly zagadnien ogélnych
Korzysci z Projektu TF oraz wykonywania kontroli zgodnoéci procesu pro-
= wzrost kwalifikacji pracownikéw JHARS oraz jednostek dukeji ze specyfikacja, uczestniczyli takze pracowni-

certyfikujacych, cy pieciu komercyjnych jednostek certyfikujacych,

m rozpoczecie przez IJHARS kontroli zgodnosci procesu produkcji ze e 7y e ienis st Rolni ey

specyfikacjg pierwszych polskich produktow zarejestrowanych
przez Komisje Europejska, wania certyfikatéw na zlecenie producentéw.

Rozwoju Wsi do przeprowadzania kontroli i wyda-

m udziat (11 os6b) w szkoleniu dla przysztych treneréw oraz
w szkoleniu w zakresie nadzoru nad upowaznionymi
jednostkami certyfikujgcymi.

Koszty realizacji projektu zaplanowane zostaly na po-
ziomie 172 000 €, z czego 140 000 € to wsparcie ze $rod-
kow przejéciowych UE (Transition Facility),a 141 000 zt

stanowilo wspétfinansowanie strony polskiej.

12 WIEDZA | JAKOSC



Produkty regionalne i tradycyjne EKOLOGIA

Uczestnicy spotkania od lewej: Giuseppe Ciotti, wtoski lider projektu,
Monika Rzepecka, Gtéwny Inspektor JHARS, Ricardo Rossi Pacani,
zastepca wloskiego lidera, Artur Siedlarek, polski lider projektu

Nowe doswiadczenia

Efekty realizacji Projektu uzna¢ nalezy za bardzo
zadowalajace. Liczna grupa pracownikow Inspek-
¢ji, a takze jednostek certyfikujacych, miata szanse,
znaczaco podnie$¢ poziom swoich kompetencji,
czerpigc wiedze od wysokiej klasy ekspertéw wto-
skich, ktorzy w zakresie produktéw regionalnych
i tradycyjnych s z pewnoscia jednymi z najlepszych
w Europie. Bezpos$redni kontakt z wloskimi eksper-
tami z pewno$cig utatwil rozpoczecie przez IJHARS
kontroli zgodnosci procesu produkgji ze specyfika-
cja pierwszych polskich produktéw zarejestrowa-
nych przez Komisje Europejska. Znaczaca jest takze
deklaracja wloskiego partnera o gotowos$ci mery-
torycznego wspierania IJHARS w zakresie kontroli
na rynku produktéw o chronionych nazwach, takze
po formalnym zakonczeniu projektu, co pozwoli na
podtrzymanie efektéw umowy twinningowe;j.

Projekt Transition Facility 2006/018-180.04-05

Komponent 1: Konsultacje i procedury

m Przeglad sytuacji w Polsce w zakresie ChNP, ChOG i GTS

m Konsultacje z pracownikami GIJHARS

m Okreslenie potrzeb w zakresie szkolen dla pracownikéw JHARS
m Przekazanie informacji o wioskim systemie kontroli

= Opracowanie programow kontroli (na zlecenie producentéw) polskich
produktow posiadajacych zarejestrowane nazwy

m Opracowanie procedur kontroli urzedowej w zakresie ChNP, ChOG i GTS

m Opracowanie procedur kontroli upowaznionych jednostek
certyfikujacych

Komponent 2: Szkolenia

m szkolenie nt. zasad opracowywania procedur kontroli, nadzoru
i innych dokumentow zwigzanych z systemem chronionych nazw
(10 pracownikéw GIJHARS)

seminarium dotyczace podstaw systemu ChOG, ChNP i GTS (okoto 70
pracownikow JHARS, MRiRW i jednostek certyfikujacych)

cztery szkolenia w zakresie kontroli zgodnosci procesu produkgji ze
specyfikacjg (60 pracownikow IJHARS i jednostek certyfikujacych)

m dwa szkolenia w zakresie kontroli urzedowej (45 pracownikéw IJHARS)

dwa szkolenia w zakresie nadzoru nad zatwierdzonymi jednostkami
certyfikujacymi (10 pracownikow GIJHARS)

m dwa szkolenia przysztych treneréw (10 pracownikéw IJHARS)

Termin realizacji
Projektu TF
zbiegt sie

w czasie

Z rozpoczeciem
kontroli
zarejestrowanego
w 2008 r. miodu
Wrzosowego

z Boréw
Dolnoslaskich.
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EKOLOGIA Rolnictwo ekologiczne

ekologicznych

W 2008 roku nastgpit dalszy rozwoj rolnictwa ekologicznego w Polsce. Do konca sierpnia
2008 r., 3294 producentow, w tym 69 przetworni, przekazato zgtoszenie rozpoczecia

N

Najwiecej nowych przetwérni przybylo w wojewodz-  logicznych w Polsce wynosifa ogotem 15 158.

dziatalnosci w rolnictwie ekologicznym do WIJHARS.

ajwiecej nowych producentéw zglosifo sie  twach mazowieckim (12), wielkopolskim (7), warmin-
w  wojewddztwach malopolskim (473),  sko-mazurskim (7) i lubelskim (7). Wedlug danych na
podkarpackim (379) oraz podlaskim (376).  dzien 31 sierpnia 2008 roku liczba producentéw eko-

LICZBA PRODUCENTOW W ROLNICTWIE EKOLOGICZNYM W POLSCE W LATACH 2004 - 2008

o
Matgorzata Waszewska 16 000 15158
Sekcja rolnictwa
ekologicznego s 12000 11870
% 9194
-é 8000 7 182
Qo
,:.5 4000 3760
e I I
2004 2005 2006 2007 2008
*do korica sierpnia 2008 r. na podstawie zgtoszen podjecia dziatalnoéci w rolnictwie ekologicznym przekazywanych przez producentéw do WIJHARS.
L
LICZBA PRODUCENTOW, KTORZY ZGHOSILI ROZPOCZECIE Liczba Licsba bree.
DZIALALNOSCI W ROLNICTWIE EKOLOGICZNYM ~ Wojewdztwo FE L tworni
W OKRESIE 0D STYCZNIA DO SIERPNIA 2008 R goinosiaskie 510 5
kujawsko-pomorskie 48 3
lubelskie 223 7
lubuskie 123 2
tédzkie 44 2
matopolskie 473 6
mazowieckie 232 12
opolskie 8 0
podkarpackie 379 6
podlaskie 376 3
pomorskie 126 4
Slaskie 38 1
Swietokrzyskie 190 3
warminsko-mazurskie 330 7
wielkopolskie 92 7
zachodniopomorskie 310 4
RAZEM 3288 69

14 | WIEDZA | JAKOSC

Opracowano w GIJHARS na podstawie wykazéw producentéw przekazanych przez
uprawnione jednostki certyfikujace w rolnictwie ekologicznym.



Wartosci zdrowotne ttuszczow BRSSINNN:EOAN:

zdrowe czy niezdrowe?

Kto z nas nie lubi swiezej butki czy pajdy chleba z dobrym, swiezym mastem? Ma
ono ogromne zalety smakowe i stosowane bywa praktycznie do wszystkiego.
Dodatkowo w Polsce masto ma na ogat opinie produktu doskonatego:
smacznego, naturalnego i zdrowego. Niestety tylko dwa pierwsze okreslenia s3
prawdziwe, to trzecie — o zdrowiu — dla wielu z nas nie zawsze.

warto$ci zdrowotnej, ale réwniez o innych

cechach tluszczu takich jak konsysten-

cja czy trwalo$¢, decyduje sktad kwaséw
tluszczowych. Te dzielg si¢ na dwie podstawowe
grupy: nasycone i nienasycone. Ten podzial jest nie-
zwyKkle istotny z Zywieniowego punktu widzenia, bo
tu lezy istota podziatu na ttuszcze ,,zdrowe” i ,,nie-
zdrowe”. Przektadajgc to na praktyke, to ttuszcze
stale w temperaturze pokojowej s3 tymi niezdro-
wymi, za$ ciekte — zdrowymi. Stale sg niebezpiecz-
nymi z punktu widzenia choréb ukladu krazenia
gdyz, kwasy ttuszczowe nasycone (czyli wigkszos¢
ttuszczow zwierzgcych) podobnie jak izomery trans
kwasow ttuszczowych (czyli cze$ciowo utwardzo-
ne ttuszcze roélinne) s podstawowym czynnikiem
podnoszacym poziom cholesterolu we krwi czyli
zwigkszajg ryzyko zawatu czy udaru.

Najcenniejsze nienasycone

Natomiast kwasy nienasycone odwrotnie, obni-
zajg poziom cholesterolu, a wiec obnizajg to ry-
zyko. Wérdd nienasyconych najcenniejsze s tzw.
niezbedne nienasycone kwasy tluszczowe (nnkt),
a wsérod nich z kolei kwasy z rodziny omega-3 (n-3).
Kwasy n-3 nie tylko obnizajg poziom cholesterolu,
ale jeszcze sg niezwykle wazne w prawidtowej pra-
cy moézgu i bardzo korzystnie wplywaja na wzrok.
Gléwnym przedstawicielem tej rodziny w $wiecie
tluszczow jest kwas alfa-linolenowy. Dla nas Pola-
koéw to informacja dobra, bo spozywamy wzglednie
duzo tego kwasu z olejem rzepakowym. Szkoda, ze

tak malo oséb o tym wie i olej rzepakowy nie jest
w Polsce ceniony.

2:0 dla rzepakowego

Ogodlnie $wiat tluszczow w Polsce postrzegany jest
nieprawidtowo: Polacy wierza w tluszcze przeciet-
ne, a nie doceniajg tych naprawde prozdrowotnych.
Dane w tabeli 1 dokladnie to wyjasniaja.

Olej rzepakowy nie ma tu konkurencji - jesli zale-
ca si¢ jak najmniej kwaséw nasyconych i najwiecej
kwasu alfa-linolenowego. Ze wszystkimi olejami
wygrywa 2:0. I tu lezy réwniez odpowiedZ na pod-
stawowe pytanie tego artykutu: Masto — zdrowe czy
niezdrowe?

Odpowiedz jest niestety jednoznaczna: z punktu wi-
dzenia chordb ukladu krazenia ttuszcz mleczny jest
tluszczem niezdrowym. Maslto charakteryzuje sie

Prof. dr hab.

Krzysztof Krygier
Wiceprezes Polskiego
Towarzystwa
Technologéw
Zywnosci, kierownik
Zakfadu Technologii
Ttuszczéw

i Koncentratéw
Spozywczych Wydziatu
Technologii Zywnosci
SGGW. Ekspert

ds. chemii

i technologii ttuszczéw,
specjalizujacy

sie w dziedzinie
zastosowania zywnosci
funkcjonalnej

— prozdrowotnej.
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COMNNORN \Wartosci zdrowotne ttuszczow

Olej rzepakowy nie ma
konkurencji - jesli zaleca sie jak
najmniej kwaséw nasyconych

i najwiecej kwasu alfa-
linolenowego. Ze wszystkimi
olejami wygrywa 2:0

bardzo wysoka zawarto$cig kwaséw nasyconych oraz
bardzo malg zawarto$cig nnkt i dodatkowo jeszcze
najwyzsza wérdd tluszczéw zawartoscia cholesterolu.
Dlatego osoby o podwyzszonym poziomie choleste-
rolu czy podwyzszonym ryzyku powinny ograniczaé
spozywanie masta i produktéw mlecznych o wyso-
kiej zawartoéci tluszczu. Oczywiscie nalezy zachecaé
takie osoby do spozywania produktéw mlecznych
niskotluszczowych.

Tabela 2 przedstawia podstawowy sklad tluszczu pol-
skich produktéw uzywanych do smarowania. Prébki
pobrano z sieci detalicznej w Polsce, w ilo$ci od 3 do
5 kazdej grupy i od réznych producentéw. Podane
wyniki s3 warto$ciami $rednimi. Tu réwniez wyraz-
nie wida¢, ze z punktu widzenia choréb uktadu krg-
zenia maslo jest thuszczem niezdrowym.

Ttuszcze prozdrowotne

Obecnie produkowane margaryny miekkie czyli kub-
kowe maja nie tylko bardzo zréznicowang zawarto$¢
thuszczu (20-80 proc.) ale i bardzo korzystny sklad,

TABELA 1 PODSTAWOWY SKtAD NATURALNYCH TEUSZCZOW JADALNYCH

Thuszcz

Olej rzepakowy
Olej stonecznikowy
Oliwa z oliwek

Olej sojowy
Smalec

Olej palmowy

L6j wotowy
Thuszcz mleczny

Ttuszcz kokosowy

Kwasy

nasycone

6
1
14
15
41
51
52
66
92

Kwasy
monoenowe

58
20
77
25
47
39
44
30
6

Linolowy Alfa-linole- Cholesterol
nowy
26 10 0
69 0 0
8 1 0
54 7 0
11 1 95
10 0 0
1 105
2 230
2 0 0

badania wtasne

TABELA 2 PODSTAWOWY SKtAD TEUSZCZU POLSKICH PRODUKTOW DO SMAROWANIA

Produkt

Margaryna 80%
Margaryna 60%
Margaryna 40%
Margaryna 20%
Margaryna kostkowa
Miks margaryna+masto
Miks masto-+olej

Masto

Smalec

16 WIEDZA | JAKOSC

Kwasy nasycone Izomery trans Nnkt Cholesterol
30,1 34 34,3 Sl.
23,7 6,0 28,4 Sl.
26,3 3,7 36,0 SI.
28,2 2,5 30,8 Sl.
34,7 93 21,0 SI.
31,9 4,4 22,8 25
53,5 3,0 12,8 212
62,3 2,5 3,3 217
46,8 0,2 8,2 83

badania wtasne



Wartosci zdrowotne ttuszczow KONTROLE

jak na ttuszcze wzglednie stale. Margaryny kubkowe
sa miekkie, gdyz producenci celowo wprowadzaja
do tych margaryn maksymalng ilo$¢ najzdrowszych,
cieklych olejow, aby uzyskaé produkt maksymalnie
prozdrowotny. To wlasnie duza ilo$¢ oleju powodu-
je, ze sa migkkie i nie moga by¢ pakowane w kostki
a muszg by¢ sprzedawane w kubkach. Ten bardzo
duzy udzial olejoéw cieklych w sktadzie margaryn kub-
kowych (nawet do 80 proc.) powoduje, ze margaryny
takie zawieraja malo kwaséw nasyconych (dwa razy
mniej niz maslo), bardzo duzo nnkt (nawet 10 razy
wiecej niz maslo) i sg praktycznie bez cholesterolu.
Nalezy réwniez zwroci¢ uwage na stosunkowo niska
zawarto$¢ niezdrowych izomerdw trans w tluszczu
margaryn: $rednio od 2,5 do 6,0 proc., co oznacza,
ze albo wecale, albo w bardzo malych iloéciach sto-
sowane sg tluszcze utwardzone, gléwne nosniki tych
izomerdéw. Dla 0s6b zagrozonych chorobami uktadu
krazenia to bez watpienia dzi$ najlepsza alternatywa
sposrdd tluszczéw uzywanych do smarowania.

Zdrowe dla dzieci

Nalezy jeszcze doda¢, ze miekkie margaryny to réw-
niez odpowiedni produkt dla dzieci, gtéwnie z po-
wodu wysokiej zawartos$ci nnkt. W opinii Centrum
Zdrowia Dziecka u matych dzieci - w wieku 1-3 lat
stwierdza sie niedostateczne spozycie nnkt, co jest
wynikiem wysokiego spozycia produktéw pocho-
dzenia zwierzecego: preferowane jest masto jako
produkt naturalny a nie margaryny... Wysoki jest
réwniez udzial miesa. Taki sposéb zywienia prowa-
dzi do znaczgcej przewagi ttuszczow zwierzecych,
a wiec i nasyconych kwaséw tluszczowych w diecie
malego dziecka. Te wzgledne niedobory nnkt moga
sie utrzymywac do wieku, w ktérym w diecie dziecka
w wiekszym stopniu wystepuja oleje ro$linne, ryby
i wprowadza si¢ wysokiej jako$ci margaryny (miek-
kie).

Zalecenia

Podobne sg zalecenia Europejskiego Towarzystwa
Gastroenterologii i Zywienia Dzieci (European So-
ciety of Pediatric Gastroenterology and Nutrition),
ktére przedstawia nastepujace zalecenia zywieniowe
dla dzieci powyzej 2-3 roku Zycia:

Choroby ukfadu krazenia s3 gléwna przyczyng za-
chorowalnosci i $miertelno$ci u dorostych w Eu-
ropie, szczegélnie jej czesci Pdélnocnej, Centralnej
i Wschodniej. Opierajac sie na koncepcji, ze wcze-
sna prewencja powinna zaczynac si¢ w dziecifistwie,
rekomendowana jest strategia dla dzieci i mlodzie-

zy promowania takiego zdrowego stylu zycia, ktére
ograniczy ryzyko choroby wiencowej serca w poz-
niejszym, dorostym zyciu.

Najwazniejszym elementem tych rekomendacji jest
sktad diety, w ktdrej przede wszystkim powinno si¢
ograniczy¢ spozycie tluszczu ogdtem (<30% energii
diety), nasyconych kwasoéw tluszczowych (<10%)
i cholesterolu (<300mg/d). Dlatego nalezy ograni-
czy¢ spozycie: widocznych tluszczéw zwierzecych
(np. smalcu, masla i §mietany), tlustego migsa i se-
réw, jaj, produktéw smazonych w glebokim tluszczu,
twardych margaryn i innych produktéw bogatych
w utwardzone (czesciowo utwardzone) thuszcze oraz
zywnosci bogatej w olej kokosowy.

Nalezy popiera¢ konsumpcje warzyw, owocow, zboz
(cereals), chudego miesa, drobiu, ryb, mleka z niz-
sza zawartoscig tluszczu (1-1,5 proc.), olejéw na-
siennych (oleju stonecznikowego, kukurydzianego
i sojowego), oliwy z oliwek i oleju rzepakowego oraz
migkkich margaryn bez utwardzonych (czg$ciowo
utwardzonych) tluszczow.

Wydaje sig, ze powyzsze zalecenia winne by¢ stoso-
wane przez wszystkich, nie tylko dzieci. Pozostaje
wierzy¢, ze Polacy bedg sie¢ tego trzymaé, by mogli
cieszy¢ sie zyciem dlugo i bezbolesnie.
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QOARNCANIN Koncentracja produkcji mleka

w Unii Europejskiej 1 w Polsce

Halina Kucinska
Wydziat Kontroli
Jakosci Handlowej

W krajach Europy Zachodniej procesy koncentracji
produkcji mleka przebiegajg intensywnie od
ponad 30 lat. W tym czasie, w wiekszosci

panstw Unii Europejskiej, liczba gospodarstw
produkujgcych mleko zmniejszyta sie okoto
czterokrotnie, natomiast efektywnos¢ produkcji
mleka z jednego gospodarstwa wzrosta.

Polsce w latach 90. procesy koncentra-
¢ji produkeji mleka przebiegaly bardzo
powoli. W tym czasie spadlo pogtowie

kréw, zmniejszyla sie produkcja mleka oraz spadia
liczba gospodarstw mlecznych, a takze nie zaobser-
wowano przyrostu mleczno$ci krow (od 1994 r.).
Sytuacja ta zmieniata si¢ po przystapieniu Polski do
Unii Europejskiej. Od 2004 roku wraz z objeciem
polskich producentéw unijnymi regulacjami ceny
mleka wzrosty.

Optacalnos¢ produkgji

Ceny mleka w Polsce wzrosty o okolo 26 proc., co
poprawilo optacalno$¢ produkeji. Jednocze$nie
wprowadzono nowe standardy dla gospodarstw pro-
dukujacych mleko. Zaklady mleczarskie zwigkszyty
wymagania, co do jakosci skupowanego mleka. Wpro-
wadzono réwniez nowe wymagania dla producentéw
w zakresie dobrostanu zwierzat i warunkéw pozyski-
wania mleka. Zmiany te wymusily na producentach
duze inwestycje czesto w zakresie srodkow trwatych,
ktére bezposrednio nie mialy przelozenia na efekty
produkeyijne.

Koncentracja produkcji

W 2004 roku w momencie przystapienia Polski do
Unii Europejskiej funkcjonowalo w Polsce ponad
355 tys. gospodarstw rolnych produkujacych mleko
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na potrzeby przemystu mleczarskiego. Srednia wiel-
kos¢ produkcji kierowanej na sprzedaz przypadajaca
na jednego producenta w tym okresie wynosila po-
nad 20 t. Byt to poziom koncentracji produkeji od-
powiadajacy sytuacji, jaka miala miejsce w krajach
Europy Zachodniej w latach 70. W 2006 roku licz-
ba producentéw sprzedajacych mleko podmiotom
przetwarzajacym zmniejszyla si¢ do okolo 270 tys.,
natomiast produkcja towarowa z tych gospodarstw
wzrosta do okoto 30 t. W poréwnaniu z pafistwami
Europy Zachodniej byt to nadal bardzo niski poziom
koncentracji. W ciagu ostatnich 2 lat liczba produ-
centéw mleka w Polsce sprzedajacych swoéj produkt
na potrzeby przemystu mleczarskiego zmniejszyta
sie, a wielko$¢ produkcji towarowej z jednego gospo-
darstwa wzrosta.

Wzrost zapotrzebowania na mleko

W 2007 roku we Wspdlnocie Europejskiej stop-
niowo ograniczany byl interwencjonizm na rynku
mleka, podobnie jak na innych rynkach rolnych.
W szerokim zakresie realizowano jedynie program
wspierania konsumpcji mleka i jego przetwordw
w placowkach oswiatowych. Dobra koniunktura na
rynku $wiatowym i mozliwosci optacalnego eksportu
przyczynily sie do wzrostu zapotrzebowania na mle-
ko. Zmniejszyt sie odsetek uboju kréow oraz wzrosta
ich mlecznos¢.



Koncentracja produkcji mleka

Produkcja mleka w Polsce w 2007 roku zwiekszyta
sie 0 ok. 1% w poréwnaniu z rokiem poprzednim i
wyniosta ponad 11,74 mld 1. Wplynela na to przede
wszystkim wyzsza o ponad 90 1 wydajnos¢ krow, ktd-
ra wyniosfa 4292 1 (4418 kg). Poprawa mlecznosci
byta mozliwa dzigki dobrej jakoséci pasz gospodar-
skich w warunkach ciagglego postepu genetycznego
i technologicznego. Natomiast szybko rosngce ceny
pasz tre$ciwych nie sprzyjaly intensyfikacji i popra-
wie jakosci zywienia kréw mlecznych.

Koniunktura na rynku $wiatowym 2007 roku przy-
czynila si¢ do wzrostu cen skupu mleka, ktére w grud-
niu 2007 roku wyniosly 132,15 z{/100 1 i byly o 34,4%
wyzsze niz przed rokiem.

Spozycie mleka i jego przetworéw w Polsce w roku
2007 zmniejszylo si¢ o ok. 2% w poréwnaniu z ro-
kiem poprzednim i wyniosto 173 1/osobe.

Wizrost pogtowia

W 2007 roku zahamowane zostalo tempo spadku
poglowia kréw, a w drugiej potowie roku doszlo
do odwrdcenia tendencji. W grudniu liczba krow
wyniosta 2739 tys. sztuk i byla wieksza niz przed
rokiem o 2%. Poglowie kréw mlecznych wzrosto
0 1,6%, do 2677 tys. sztuk, a kréw pozostatych az
0 27%, tj. do ponad 61 tys. sztuk. Kréw przybyto
wylacznie w gospodarstwach indywidualnych (o
2,2% w poréwnaniu z grudniem 2006 r.), gdzie li-
czebnos¢ poglowia zwiekszona zostata do 2600 tys.
sztuk.

Bez nowosci

Cechg charakterystyczng mleka konsumpcyjnego
jest wcigz marginalny udzial produktéw z wartos$cia
dodang: mleka niskolaktozowego, mleka z kwasami
omega-3, z witaminami, ze skladnikami mineralny-
mi. Innowacyjnoé¢ produktéw czesciej przejawia
sie stopniowym wprowadzaniem coraz ciekawszych
propozycji opakowan, ale proces ten postepuje po-
woli i ogranicza si¢ do upowszechniania systeméw
kapsli i nakretek.

WZROST ZAPOTRZEBOWANIA NA MLEKO

Wyszczegoélnienie

Pogtowie krow ogétem
- Pogtowie kréw mlecznych
- Pogtowie krow pozostatych

Pogtowie krow w gospodarstwach indywidualnych
Produkcja mleka

Wydajnos¢ mleczna krow

Cena skupu mleka

Spozycie mleka

zrédta:

Jedn.ostka 2006 r. 2007r. 2007/2006
miary %
tvs 2684,22 2739,00 102,0
tys' 2634,16 2677,00 101,6
Y3 44,53 61,00 127,0
tys.
tys. 2558,40 2600,00 101,6
mlid | 11,62 11,74 101,0
I/szt. 4202,00 4292,00 102,0
z/ 100 | 97,75 132,15 134,4
/1 os. 176,46 173,00 98,0

Rynek mleka, nr 34, Instytut Ekonomiki Rolnictwa i Gospodarki Zywnosciowej

Stowarzyszenie Ekonomistéw Rolnictwa i Agrobiznesu, Roczniki Naukowe, tom IX, zeszyt 3, Pawet Kasztelan, SGGW, Koncentracja produkcji

mleka w Polsce w latach 2004- 2006
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Monika Kotodziejczyk
Wydziat Kontroli Jakosci
Handlowej

QOA RN YOANI \\Vyniki kontroli

artykutow mlecznych

JHARS od 2003 r. przeprowadza kontrole planowe i doraine jakosci
handlowej artykutdow mlecznych. Zafatszowania ttuszczami niemlecznymi
sq podstawowa nieprawidtowoscig w branzy mleczarskiej.

rzetwory mleczne oznaczajg produkty uzy-
P skiwane wylacznie z mleka. Natomiast prze-

prowadzona w tym roku kontrola wskazuje
na dalsze falszowanie przetworéw mlecznych.
Swiadczy o tym zaréwno obecno$¢ thuszczow obcych,
jakiniezgodna z deklaracjg ilo$ciowa zawarto$¢ sklad-
nikéw odzywczych. Obserwuje si¢ tendencje do obni-
zania gesto$ci odzywczej artykuléw mlecznych, przy
réwnoczesnym zawyzaniu zawarto$ci wody.
Stwierdza si¢ nieprawidlowos$ci w zakresie znakowa-
nia np. nieczytelny termin przydatnosci do spozycia,
ktéry wplywa na poziom bezpieczenistwa spozywa-
nych przetworéw mlecznych.
Podczas tegorocznych kontroli przeprowadzono po
raz pierwszy badania seréw twarogowych, mlecz-
nych napojéw fermentowanych, serkéw smakowych,
deseréw mlecznych oraz $mietany w zakresie zafal-
szowan tluszczem obcym.

Ocena organoleptyczna

Nieprawidtowosci dotyczyly smaku, zapachu, jak
i konsystencji kontrolowanych produktéw. Najbar-
dziej charakterystycznymi wadami byly: maczysta

Kontrol3 objeto (w | kwartale 2008 r.):

m w zakresie oceny organoleptycznej — 342 partie artykutéw mlecznych, o tacznej masie 253 t,

konsystencja produktéw takich jak $mietana i serki
smakowe oraz obcy smak i zapach w przypadku se-
réw twarogowych. Cechy organoleptyczne zakwe-
stionowanych produktéw byly niezgodne z opisami
w deklaracjach jakos$ciowych. Nalezy zaznaczy¢, ze
$mietanay uzyskana wylacznie z mleka ma konsy-
stencje gladka. W zwigzku z powyzszym maczystos¢,
tj. wyczuwalne drobne grudki nie s3 naturalng cecha

$mietany.

Nieprawidtowosci w zakresie cech organo-
leptycznych stwierdzono w przypadku 6 partii
(1,8% skontrolowanych partii), o tacznej masie
0,8 t (0,3% skontrolowanej masy).

Parametry fizykochemiczne

Stwierdzone nieprawidtowosci wskazywaty na fal-
szowanie produktéw mlecznych przez producen-
tow. Swiadczyla o tym zanizona zawarto$¢ thuszczu,
zawyzona zawarto$¢ wody oraz obecno$¢ thuszczow
obcych. Pozostale nieprawidtowosci dotyczyly za-
wyzonej zawartoéci tluszczu, zanizonej zawartosci
bialka, zawyzonej kwasowosci.

m w zakresie oznaczania parametrow fizykochemicznych — 334 partie artykutéw mlecznych, o tacznej masie 252 t, w tym:

m w zakresie oznaczania zafatszowania ttuszczem niemlecznym — 144 partie artykutéw mlecznych, o tacznej masie 127,

m w zakresie oznaczania parametréw mikrobiologicznych — 74 partie artykutéw mlecznych, o facznej masie 61t,

m w zakresie znakowania — 360 partii artykutdw mlecznych, o tacznej masie 271t.
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Wyniki kontroli EQOA\NEYCAN:

Wybrane przyktady nieprawidtowego znakowania

Kontrola w zakresie znakowania wykazata przypadki, w kté- $niadaniowy z pieczarkami. Na opakowaniu widoczny byt
rych konsument byt wprowadzany w btad, w zakresie sktadu rysunek pieczarek;
i okreslania artykutéw mlecznych. Jest to niezgodne z Usta- umieszczanie na opakowaniu jogurtu lesnego sformuto-
wa o jakosci handlowej artykutéw rolno-spozywczych oraz wan typu ,,bez konserwantéw” sugerujace, ze inne jogur-
z Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsiz10 lip-  ty mogg zawierac¢ substancje konserwujgce;
ca 2007 r. w sprawie znakowania $rodkéw spozywczych: stosowanie w jogurtach innych rodzajéw owocéw niz
podawanie informacji na opakowaniu serka smakowego  zostato to zadeklarowane na opakowaniu np. truskawek
o dodatku ziét i przypraw, podczas gdy stosowano tylko zamiast poziomek;
susz z pieczarek jako sktadnik przyprawowy; uzycie nazw serkdw smakowych ,waniliowy” i ,,czekola-
brak okreslenia procentowej zawartosci sktadnika sma- dowy"” podczas, gdy w sktadzie produktu nie byto wanilii
kowego (pieczarek) w serku smakowym o nazwie serek  ani czekolady.

Nieprawidtowosci w zakresie parametrow fizyko-
chemicznych stwierdzono w przypadku 41 partii
(12,3% skontrolowanych partii), o fgcznej masie
14 t (5,6% skontrolowanej masy), w tym zakre-
sie zafatszowan ttuszczem niemlecznym w przy-
padku 2 partii (1,4% skontrolowanych partii), o
{acznej masie 1t (0,8% skontrolowanej masy pod
katem zafatszowan). Najwiekszy procent niepra-
widtowosci stwierdzono w przypadku 24 partii
serow twarogowych, o t3cznej masie 7 t, w tym
przypadku w 2 partiach o facznej masie 1t, stwier-
dzono zafatszowanie ttuszczem niemlecznym.

Parametry mikrobiologiczne
Kontrola obejmowata oznaczenie zawartosci drobno-
ustrojow charakterystycznych takich jak Bifidobac-

terium, Lactobacillus acidophilus. Nieprawidtowo-

$ci dotyczyly w szczegoélnosci zanizonej zawartosci

drobnoustrojow charakterystycznych w przypadku deklarowania dluzszego terminu przydatno$ci do  Podczas tegorocznych
1 h (6w f h e byt . d badani . h kontroli przeprowadzono
mlecznych napojéw fermentowanych. spozycia, co bylo niezgodne z badaniami przecho- i) 50, pierwszy
alniczymi prowadzonymi przez producenta, badania serow
; ) L. ) . ) w yr prow ymip P U twarogowych, ktére
Nieprawidtowosci w zakresie parametréw mi- stosowania nieprawidtowego wyrazenia poprze-  wskazaly dalsze
. . . . Y . 5 . fat i tword
krobiologicznych stwierdzono w przypadku dzajacego ilo§¢ nominalng: ,waga netto” zamiast niézc(;\r’,v;:r',e prectworow
5 partii (6,8% skontrolowanych partii), o t3cz- »Mmasa netto”,

nej masie 2 t (3,2% skontrolowanej masy).
Nieprawidlowe znakowanie stwierdzono

Znakowanie w przypadku 81 partii (22,5% skontrolowanych
Stwierdzone nieprawidtowosci dotyczyty gléwnie: wyrobow), o tacznej masie 50 t (18,5% skon-
danych identyfikujgcych producenta, trolowanej masy).

niepelnej informacji dotyczacej warto$ci odzyw-
czej produktu, tj. brak informacji o zawartosci ~ Sankcje

bialka, ttuszczu lub weglowodandw, W zwigzku z zaistnialymi nieprawidlowo$ciami
braku, w tym samym polu widzenia, informacji, =~ w zakresie jakosci handlowej artykuléw mlecznych
dotyczacych nazwy produktu, zawartosci netto ~ WIJHARS zastosowaly nastepujace sankcje:

i terminu przydatnoéci do spozycia, 43 mandaty karne, na faczng kwote 11 800 zlotych,
braku informacji dotyczacej warunkéw przechowy- 39 decyzji administracyjnych dotyczacych ar-
wania obok terminu przydatnosci do spozycia, tykutéw mlecznych.
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Joanna
Olszewska-Siemaszko
Kierownik Laboratorium
Specjalistycznego w Gdyni

Aleksandra Kaczkowska
Kierownik Pracowni
Analiz Chemicznych
Laboratorium
Specjalistycznego w Gdyni

QO OANN \etody badawcze

labor

ostatnim okresie nasilito sie stosowanie
przez producentéw nielegalnych prak-
tyk polegajacych m.in. na stosowaniu

tanszych surowcéw i jednoczeénie nie podawaniu
o tym odpowiedniej informacji konsumentom.
Produkt, ktéry kupujemy na rynku, opatrzony na-
zwg ,,maslo” powinien pochodzi¢ wylacznie z mle-
ka i powinien zawiera¢ nie mniej niz 80% tluszczu
mlecznego oraz zawarto$¢ wody maksymalnie do
16%. Niedopuszczalnym jest, aby do produktu
o nazwie ,masto” dodawane byly tluszcze inne niz
tluszcze mleczne. Masto dostepne na naszym ryn-
ku jest falszowane dodatkiem bardzo tanich olejow
ro$linnych. Producenci stosujac nielegalne praktyki
czesto dodajg do masta olej palmowy, stonine, 16j
wolowy, olej rzepakowy lub olej stonecznikowy.

Ochrona konsumenta

IJHARS doklada wszelkich staran, aby zapobiega¢
pojawianiu si¢ na rynku falszowanych produktéw
spozywczych. Kontrole Inspekcji majg na celu ochro-
ne konsumenta. Jednym z laboratoriéw Inspekeji
przeprowadzajacym badania w kierunku okreslenia

zafalszowania masta ttuszczami obcymi jest Labora-

torium Specjalistyczne GIJHARS w Gdyni. Labora-
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Fatszowanie wyrobow
przez producentow
pozwala na uzyskanie
nienaleznych zyskow
kosztem konsumenta,
jest tez przejawem
stosowania nieuczciwej
konkurencji.

Dziatania takie
powoduj3 wypieranie
z rynku produktow
dobrej jakosci.

torium posiada potwierdzone kompetencje do prze-
prowadzania w tym zakresie badan laboratoryjnych,
poprzez uzyskang akredytacje nadang przez Polskie
Centrum Akredytacji.

Masto tylko z nazwy
W II kwartale 2008 r. IJHARS przeprowadzila kon-
trole dorazng majacg na celu sprawdzenie jako-
$ci handlowej masta i tluszczéw mlecznych.
Kontrola tluszczéw do smarowania swoim
zakresem obejmowata ocene organoleptycz-
nag oraz badania fizykochemiczne: zawar-
to$¢ wody, zawarto$¢ tluszczu oraz sprawdzenie
obecnosci tluszczéw obcych w tluszczu mlecznym.
Otrzymane wyniki oceniono w zakresie zgodnosci
z obowigzujacymi aktami prawnymi oraz z deklara-
¢ja producenta.
W ramach kontroli Laboratorium Specjalistyczne
w Gdyni przebadalo tacznie 53 prébki masta i thusz-
czéw do smarowania o tacznej masie 53,9 ton. Kon-
trola objetych zostalo szesciu producentéw thuszczéw
do smarowania.



Zafatszowania zywnosSci EEYOA\REYCIN:

Przyktady zafatszowania zywnosci ujawnione w toku kontroli IJHARS

Artykuty mleczne
zawyzanie zawartosci wody i zanizanie zawartosci ttuszczu w Smietanach i serach twarogowych, co
powoduje istotne zmiany zawartosci poszczegdlnych sktadnikéw odzywczych.

Przetwory z miesa czerwonego

stosowanie nazwy wprowadzajacej w btgd konsumenta ,,paréwki cielece”, pomimo ze podczas ba-
dan laboratoryjnych w paréwkach miesa cielecego nie stwierdzono. Migso cielece byto zastepowa-
ne innym miesem — tafszym.

Przetwory rybne

wprowadzanie konsumenta w btgd poprzez oferowanie innego gatunku ryby w produkcie, niz to
zostato zadeklarowane na opakowaniu. Np. w konserwach rybnych zamiast miesa z tososia stoso-
wano mieso z makreli, ktére jest tariszym sktadnikiem.

Wyroby winiarskie
umieszczanie znaku graficznego winogron na winie owocowym, sugerujgcego, ze jest to wino gro-
nowe, czy tez brak informacji o sktadnikach alergennych — siarczanach.

Makaron
niezgodnos¢ wyrobu z deklaracjg. Podawano na etykiecie, ze jest to makaron dwujajeczny, czego
nie potwierdzity badania zawartosci ttuszczu.

Miéd
oznakowanie miodu sztucznego sugerujgce konsumentowi, ze produkt jest miodem pszczelim
np. poprzez umieszczenie na opakowaniu w formie graficznej plastra miodu lub pszczoty.

Soki i nektary
brak informacji, ze wyprodukowano je z soku zageszczonego, co sugeruje, ze zostaty wytworzone
z owocow Swiezych.

Jaja
brak informacji o klasie wagowej lub podanie klasy wagowej niezgodnej z rzeczywista.

Bezprawne oznakowanie

w sposdb sugerujacy, ze artykut jest produktem rolnictwa ekologicznego. Okreslenia ,,ekologiczne”
i ,ekologiczny” w opisie produktu oraz ich zwyczajowe pochodne takie jak ,eko-,, i ,,bio-, s3 zare-
zerwowane dla certyfikowanych produktéw rolnictwa ekologicznego.

Nieprzestrzeganie przepiséw
dotyczacych produktéw posiadajgcych chronione nazwy pochodzenia lub chronione oznaczenia
geograficzne (np. ,feta” czy ,,0scypek”).
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nii Europejskiej zwieksza si¢ nacisk na
doktadniejsza kontrole Zywnosci i pasz.
We Francji falszowanie zywnosci trak-

tuje sie jako powazne naruszenie zasad dzialalnosci
gospodarczej poprzez czerpanie nienaleznych zyskow.
Najwyzszy czas, aby takze w Polsce stworzy¢ jeszcze
lepsze warunki ochrony konsumentéw — zapewnia to

) znowelizowana ustawa.
Michat Szczerba

poset na Sejm RP

VI kadencji,

cztonek Komisji Rolnictwa
i Rozwoju Wsi.

Poprawa kontroli
W ustawie przewidziano zmiany stuzace poprawie
przeprowadzania kontroli artykuléw rolno-spo-
zywczych. W tym celu zaproponowano, aby w toku
kontroli przekazywaé kontrolowanemu podmiotowi
zalecenia pokontrolne, a takze ujednolicenie postepo-
wania przy wydawaniu decyzji przy kontroli jakosci
handlowej zaréwno artykuléw rolno-spozywczych
(w produkcji i w obrocie), jak i produktéw regional-
nych i tradycyjnych.

z . . - Wazna jest takze mozliwo$¢
Gtownymi celami przyjetych
rozwigzan jest: ulepszenie
systemu kontroli jakosci
handlowej artykutéw
rolno-spozywczych,

zwiekszenie poziomu

wydawania, przed zakoncze-
niem kontroli, niektérych de-
cyzji dotyczacych dalszego po-
stepowania z artykulem, co, do
ktorego stwierdzono okreslone
nieprawidtowosci.

Na uwage zasluguja réwniez
propozycje zmian dostosowu-

ochrony konsumentoéw,

a takze dostosowanie
przepisow krajowych

do ostatnich zmian
regulacji wspdélnotowych
oraz zapewnienie spdjnosci
przepisow krajowych.

jacych tekst ustawy do regu-
lacji wspolnotowych. W jed-
noznaczny sposdb wskazano,
ze artykuly rolno-spozywcze
przywozone z panstw czton-
kowskich UE sg wylaczone
z poddawania kontroli jako-
éci handlowej. Obowigzkowi

kontroli poddane majg nato-
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QOARN AR Nowelizacja ustawy o JHARS

Interesow konsumentow

Sejm, po przyjeciu poprawek Senatu, na posiedzeniu
24 paidziernika 2008 r. dokonat nowelizacji ustawy
o jakosci handlowej artykutéw rolno-spozywczych.

miast by¢ artykuly przywozone z panstw niebeda-
cych czlonkami Unii z wyjatkiem Lichtensteinu,
Islandii i Norwegii, ktdre sg cztonkami Europejskie-
go Porozumienia o Wolnym Handlu (EFTA).

Dotkliwsze sankcje

Kolejny etap zmian to zmiany w przepisach karnych
tj. uporzadkowanie, uaktualnienie i wprowadzenie
nowych sankcji za wprowadzanie do obrotu artyku-
téw rolno-spozywczych niodpowiadajacych przepi-
som o jakosci handlowej, za wprowadzanie do ob-
rotu artykuléw rolno-spozywczych zafatszowanych,
a takze za utrudnianie lub uniemozliwianie czynno-
$ci kontrolnych organom Inspekcji.

Zostala przewidziana réwniez sankcja dodatkowa
dla podmiotéw notorycznie naruszajacych przepisy
o jakosci handlowej, czyli kara podwyzszona o wy-
soko$¢ kar natozonych w okresie 24 miesiecy przed
dniem rozpoczecia kontroli.

Zaostrzenie restrykcji zasluguje na ocene pozy-
tywna. Kary pieniezne wydajg si¢ bardziej dotkliwe
od kar grzywny, poniewaz sg okreslone w projekcie
ustawy w konkretnej, do§¢ znaczacej wysokosci,
az do wysokosci 10% przychodu osiagnietego
w roku rozliczeniowym poprzedzajacym rok nalo-
zenia kary.

Uchwalona przez Sejm ustawa zawiera wiele roz-
wigzan korzystnych, ktadacych wigkszy nacisk na
ochronekonsumentaartykuléw rolno-spozywczych.
Przyjete rozwigzania silniej dyscyplinujg producen-
téw i dostawcdw zywnosci do przestrzegania prze-
piséw ,ustawy o jakosci handlowej”, niz wynika to
z aktualnie stosowanych regulacji. Dzieki tej usta-
wie, bedziemy mie¢ gwarancje, Ze spozywamy pel-
nowartosciowe i bezpieczne produkty, a zafalszo-
wane artykuly zostang wyeliminowane z obrotu
handlowego.



imo tak wielkiej réznorodnosci wypra-
cowano sposoby oceny tego trunku.
Mozna wyrdzni¢ dwie szkoly oceny ja-

kosci wina: tradycyjng, w ktérej gtéwnym ,,aparatem
pomiarowym” s3 zmysly ludzkie oraz nowoczesna,
wykorzystujaca najnowsze techniki pomiarowe, ta-
kie jak chromatografia gazowa. Metody tradycyjne
pomagaja w ocenie warto$ci konsumenckiej wina,
natomiast nowoczesne to przede wszystkim labora-
toryjne techniki analityczne, dzieki ktérym mozna
poznac tajniki produkcji win, jego sktadu.

Ocena sensoryczna

Degustacja wina to najlepsza metoda jego oceny.
Cho¢ jest ona najlepsza nie oznacza, Ze najprostsza.
Degustacja to proces profesjonalnej oceny wina prze-
prowadzany w trzech etapach: wyglad (oko), zapach
(nos) i smak (usta). Przeprowadza sig ja, by obiektyw-
nie oceni¢ jako$¢ wina oraz by zweryfikowa¢ informa-
cje podawane przez producentéw jak nazwa szczepu
winorosli, rocznik, region upraw i charakter trunku.

Etapy degustacji*

W czasie analizy wzrokowej ocenia si¢ w winie:
barwe (moéwi wiele na temat wieku wina, adekwat-
nosci do szczepu)
klarowno$¢ (wino zdrowe to wino bez zawiesin)
potysk (duzy potysk = duza kwasowos¢, brak po-
tysku moze $wiadczy¢ o wadach wina, z wiekiem
potysk zmniejsza sie)
glebie (czyli intensywnos¢ sukni — moze $wiadczy¢
o intensywnosci smaku ale nie o jego jakosci)
perlisto$¢ (czyli ew. zawarto$¢ dwutlenku wegla,
typowa dla win musujacych i frizzante)
lepkos¢ ($wiadczy o zawartosci alkoholu)

Jak sprawdzi¢, czy wino ,,jest dobre’’?

Jesli spetnia warunki jakosci handlowej, powinno by¢, ale...
0 tym, czy wino jest dobrze oceniane przez konsumenta decyduje wiele czynnikow:
odmiana winorosli, metoda winifikacji, miejsce produkcji, warunki klimatyczne

| wreszcie panujgca aktualnie moda na rynku wina.

Tajniki wina YO\ REYCIN:

Wino oglada sie w prostym kieliszku z cienkiego, prze-
zroczystego szkla, o ile to mozliwe w $wietle dziennym
ina biatym tle. Najpierw oglada sie je z gory (kieliszek
stoi). W ten sposdb najtatwiej oceni¢ klarowno$¢, po-
tysk i glebie. Potem podnosi si¢ kieliszek, pochyla go
i oglada wino z boku oceniajac jego perlistos¢ i lepkosé
($wiadczg o niej ,tzy” lub ,,nogi’, jakie wino zostawia
na $ciankach kieliszka po zamieszaniu).

W czasie analizy wechowej ocenia si¢ w winie:
charakter aromatu, (czysty, brudny, wadliwy)
intensywno$¢ (zamkniete, stabe, lekkie, otwarte,
intensywne, mocne, skoncentrowane)
wlasciwosci (rodzaj aromatéw: owocowe, kwiato-
we, roélinne, spozywcze, zwierzece)
jako$¢ (szlachetne, eleganckie, wykwintne, deli-
katne, pospolite, nieprzyjemne, draznigce)

Pierwszy etap analizy wechowej odbywa sie, gdy wino

stoi spokojnie w kieliszku. Najpierw zblizajac nos,
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KONTROLE

Wyroznia sie dwie szkoty
oceny jakosci wina: tradycyjna,
w ktérej gléwnym ,aparatem
pomiarowym” sg zmysty
ludzkie oraz nowoczesna,
wykorzystujaca najnowsze

26

techniki pomiarowe

Tajniki wina

wachajac wino z pewnej odleglosci, nastepnie zbliza-
jac sie do kieliszka, w konicu wkladajac do niego nos.
Drugi etap nastepuje po zamieszaniu wina w kielisz-
ku. Zamieszanie powoduje zwi¢kszenie powierzchni
parowania i uwolnienie wigkszej iloéci aromatdw.
Gdy wino wydaje si¢ ,nieme” albo wrecz $mier-
dzi, warto zakry¢ kieliszek dlonig i wstrzagsna¢ nim.
Warto wréci¢ do analizy wechowej po jakims czasie,
wzglednie powacha¢ pusty kieliszek po degustacji.
Niektére wina (mlode, bardzo skoncentrowane)
mogg potrzebowa¢ czasu, by wydoby¢ swoj bukiet.

W czasie analizy smakowej ocenia si¢ w winie:
smaki podstawowe (slodycz, kwasowos¢, gorycz,
ew. nuty stone)
wrazenia smakowe (wlasciwosci $ciagajace, zawar-
to$¢ alkoholu, strukture- ekstraktywnosc)
aromaty (jakos¢, intensywnos¢, rodzaj: owocowe,
kwiatowe, roélinne, spozywcze, zwierzece)
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réwnowage (miedzy poszczegdlnymi elementami
»ust”: alkoholem, kwasowoscig etc.)

trwatos¢ (jak dlugo aromaty utrzymuja sie
w ustach po przetknieciu wina)

Jak badac wino?

»Bierzemy do ust niewielka ilo$¢ wina odpowiadajga-
cg tyzeczce od herbaty. Przytrzymujac wino w przed-
niej czedci jamy ustnej, na zwinietym w trabke jezy-
ku, jednoczesnie wciggamy powietrze. W ten sposéb
napowietrzamy wino, co pozwoli nam poczu¢é wiecej
waloréw smakowych. Rozprowadzamy wino po ca-
tej jamie ustnej. Kubki smakowe rozlozone s3 nie-
réwnomiernie. Czubkiem jezyka czujemy slodycz,
bokami jego przedniej czesci stonos¢, krawedziami
kwasowos¢, za$ nasadg gorycz. Pozwalamy splyna¢é
czedci wina do gardta. Dzieki temu cze$¢ aromatow
trafi ,,od tytu” do opuszki wechowej (cho¢ 6w zapach
poczujemy jako ,,smak”). Wypluwamy wino, ocenia-
jac trwalo$¢ aromatow jakie pozostana w ustach”

* zrédlto: Tomasz Prange-Barczynski ,Zawéd Sommelier; czyli jak
wiasciwie podawa¢ i skutecznie sprzedawa¢ wino w restauracji”
wyd. w 2007 r. przez Magazyn Wino Sp. z 0.0. Tomasz Prange-
-Barczynski (ur. 1969): dziennikarz, krytyk i konsultant winiar-
ski, jeden z zatozycieli Magazynu WINO a od 2005 roku jego
redaktor naczelny. Sedzia w konkursach winiarskich Vinitaly,
Besto f Riesling, Vinagora, Vini da Pesce. Jego audycji mozna
postucha¢ w Radiu PIN .

Ocena jakosci handlowej

Analize fermentowanych napojoéw winiarskich
do celéw urzedowej kontroli pod wzgledem ja-
kosci handlowej przeprowadza sie nastepujacy-
mi metodami:

B oznaczania gestosci w temperaturze 20°C;

B 0znaczania zawartosci alkoholu w procentach
objetosciowych;

B oznaczania zawartosci ekstraktu ogélnego;
oznaczania zawartosci cukréw redukujgcych
oraz cukrow redukujacych po inwersji;
oznaczania zawartosci popiotu;
oznaczania kwasowosci ogolnej;
oznaczania kwasowosci lotne;.

Analize mozna przeprowadzi¢ metodami innymi
niz wymienione w rozporzadzeniu, jezeli ich sto-
sowanie zapewnia poréwnywalng powtarzal-
nos¢ i odtwarzalno$¢ wynikéw analiz. Jednak za
ostateczny uznaje sie wynik analizy przeprowa-
dzonej metodg okreslong w rozporzadzeniu.

Zrédto: paragraf 910 rozporzadzenia
Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z 2 maja 2005 r.




m nadzor nad jakoscig handlowg wyrobéw winiarskich w pro-
dukcji i obrocie miedzynarodowym (laboratoria Inspekcji w
Poznaniu i Gdyni sg upowaznione do prowadzenia urzedo-

wych analiz w sektorze wina),

m kontrola dokumentéw towarzyszacych przewozowi produktow

winiarskich oraz prowadzonych rejestrow w sektorze wina.

Poczawszy od biezgcego roku winiarskiego do obowigzkow
IJHARS dodatkowo, oprdcz kontroli jakosci handlowej wyrobu
gotowego, jakim jest wino gronowe, bedzie nalezat nadzor nad

nastepujacymi procesami enologicznymi:

® wzbogacaniem (zwiekszenie naturalnej zawartosci alkoholu),
m odkwaszaniem (zmniejszenie kwasowosci wyrobu),

m stodzeniem (poprawa waloréw smakowych wina)

Polskie
wino
gronowe

ostatnich kilku mie-
sigcachw$rodowisku
polskich
zapanowalo wielkie poruszenie.

winiarzy

To efekt zmian w polskim prawie
regulujgcym  warunki produkeji
i sprzedazy lokalnego wina gro-
nowego. Nowe przepisy weszly w
zycie 8 sierpnia 2008 r. Zmienio-
no ustawe o podatku akcyzowym
oraz ustawy o wyrobie i rozlewie wyrobéw winiarskich, obrocie
tymi wyrobami i organizacji rynku wina.

Zwalnia ona drobnych producentéw wina gronowego (tzn. wy-
twarzajacych do 100 tysiecy litréw wina rocznie) z obowiazku
produkeji w sktadzie podatkowym. Jak dotad wszyscy zadekla-
rowani polscy winiarze sa ,,drobnymi producentami”

Ustawa zobowigzuje podmioty zglaszajace produkcje do opra-
cowania pisemnej instrukcji i wdrozenia systemu kontroli we-
wnetrznej wyrobu oraz rozlewu wina gronowego wedlug wy-
szczegdlnionych w ustawie wytycznych.

Czas pokaze, czy Polska stanie si¢ krajem wina i czy znajdzie

swoich wiernych konsumentéw.

Tajniki wina SRR

Zadania JHARS na rynku winiarskim

oraz kontrola wycofania produktéw ubocznych powstatych przy
wyrobie wina gronowego, zgtoszonych przez podmiot wyrabia-
jacy wino gronowe lub moszcz gronowy.

Wzory formularzy zgtoszen dostepne s3 w siedzibie i na stronie
internetowej wojewddzkiego inspektoratu JHARS.

W zwigzku z nowym zadaniem przewidzianym do realizacji
przez IJHARS, w Wydziale Kontroli Jakosci Handlowej opraco-
wana zostata Instrukcja dotyczaca zasad i trybu postepowania
podczas kontroli wyrobow winiarskich uzyskanych z winogron
pochodzacych z upraw wiasnych (GNK-01-IR-02).

Obowigzujgce akty prawne

wspélnotowe:

- rozporzadzenie Rady (WE) Nr 479/2008 z dnia 29 kwiet-
nia 2008 roku w sprawie wspélnej organizacji rynku
wina, zmieniajgce rozporzgdzenia (WE) nr 1493/1999,
(WE) nr1782/2003, (WE) nr1290/2005 i (WE) 3/2008
oraz uchylajgce rozporzadzenia (EWG) nr 2392/86 i (WE)
nr1493/1999 (Dz. Urz. WE L 148 7 6.6.2008, str. 1),

- rozporzgdzenie Komisji (WE) Nr 555/2008 z dnia
27 czerwca 2008 roku ustanawiajace szczegdtowe przepi-
sy wykonawcze do rozporzgdzenia Rady (WE)
nr 479/2008 w sprawie wsp6lnej organizacji rynku wina
w odniesieniu do programéw wsparcia, handlu z krajami
trzecimi, potencjatu produkcyjnego oraz kontroli w sekto-
rze wina (Dz. Urz. WE L 170 z 30.6.2008, str. 1),

— rozporzgdzenie Komisji (WE) Nr 423/2008 z dnia 8 maja
2008 roku ustanawiajgce niektdre szczegotowe zasady
wykonania rozporzadzenia Rady (WE) nr 1493/1999 oraz
wspolnotowy kodeks praktyk i proceséw enologicznych
(Dz. Urz. WE L127 215.5.2008, str. 1),

- rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 884/2001z dnia 24 kwiet-
nia 2001 roku ustanawiajgce szczeg6towe zasady stoso-
wania dotyczace dokumentéw towarzyszacych przewozowi
produktéw winiarskich oraz rejestréw prowadzonych w
sektorze wina (Dz. Urz. WE L 128 2 10.5.2001, str. 32),

krajowe:

— ustawa z dnia 21 grudnia 2000 roku o jakosci handlowej
artykutéw rolno-spozywczych (Dz U z 2005 roku Nr 187,
poz. 1577 z péin. zm.),

- ustawa z dnia 22 stycznia 2004 roku o wyrobie i rozlewie
wyrobdéw winiarskich, obrocie tymi wyrobami i organiza-
¢ji rynku wina (Dz U Nr 34, poz. 292 z p6in. zm.).
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‘ KUCHNIA

Hot Mexican Soup

>>>> (ostra zupa meksykaﬁsk‘a) | 1/2kostii masta

1/2 kg miesa wotowego
1/4 kg pieczarek
Cebule P°d5mazvc na maS|er ‘ 1 puszka fasoli czerwonej
dodaé zmielone migso, pieczarki 1 puszka fasoli biatej
oraz czosnek. Smazy¢ mieszajac do  1litr soku pomidorowego

zmiany koloru a nastepnie Wrzucic 1 opakowanle fasoli szparagowej (mrozonej)
3 cebule

do goracego soku pomidorowego. —_—

Umyta fasole szparagowa, ,
papryka o

‘ { L é

"~ czerwona i biata dodac do garnka ;._.L

sl

4

7 miesem oraz p0105talvm| A\ 1
: skiadmkam| Doprawic sola,

KAROL ANDRUK

ierownik sekdj pieprzem, papryka i sosem ch|I|
rolnictwa Gotowac ok. 15 min.

ekologicznego Podawac z grzankami.

[ {
= L

Hot Indlan Sauce

>>>> (ostrv 50S |ndv|§k|)

2 |abika winne

2 cebule
15 ostrych papryczek (chili, peperoni) o .
10goérek 1 .
S » 3 pomidorv eo0o000 °
przekroic { | na oczv), usunqc 1/2 tyzeczki cukru JAREK DOLINSK!
1/2 tyzeczki pieprzu Wydziat

2 tyzeczki soli . Kontroli Ex-post
3/4 litra octu winnego /*

nasiona.




