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Informacja zbiorcza o wynikach kontroli planowej w zakresie jakości 

handlowej oliwy z oliwek - IV kwartał 2024r. 

Skontrolowano łącznie 2 podmioty w detalu, oferujące do sprzedaży oliwę z oliwek. 

Nieprawidłowości stwierdzono w 1 podmiocie, co stanowi 50 % skontrolowanych 

podmiotów.  

Łącznie kontrolą objęto w zakresie: 

1) cech organoleptycznych – 2 partie oliwy z oliwek o łącznej objętości 19,5 l; 

2) parametrów fizykochemicznych – 2 partie oliwy z oliwek o łącznej objętości 19,5 l; 

3) znakowania – 6 partii oliwy z oliwek o łącznej objętości 32 l,  

z czego zakwestionowano 1 partię oliwy z oliwek o łącznej objętości 7,5 l w zakresie cech 

organoleptycznych i znakowania. 

Wyniki kontroli 

Ogółem na etapie sprzedaży detalicznej zbadano 6 partii oliwy z oliwek o łącznej objętości 

32 l, w tym: 

a) 4 partie oliwy z oliwek najwyższej jakości z pierwszego tłoczenia o łącznej objętości 

20,5 l, 

b) 2 partie oliwy z oliwek z pierwszego tłoczenia o łącznej objętości 11,5 l, 

z czego zakwestionowano 1 partię oliwy z oliwek o łącznej objętości 7,5 l w zakresie cech 

organoleptycznych i znakowania. 

Do badań laboratoryjnych w zakresie cech organoleptycznych i parametrów 

fizykochemicznych pobrano 2 partie oliwy z oliwek o łącznej objętości 19,5 l, w tym: 

a) 1 partię oliwy z oliwek najwyższej jakości z pierwszego tłoczenia o objętości12 l, 

b) 1 partię oliwy z oliwek z pierwszego tłoczenia o objętości 7,5 l,  

z czego zakwestionowano 1 partię oliwy z oliwek z pierwszego tłoczenia o objętości 7,5 l, 

gdyż nie spełniała wymagań oznakowania produktu oraz Rozporządzenia Delegowanego 

Komisji (UE) 2022/2104 z dnia 29 lipca 2022 r. uzupełniające rozporządzenie Parlamentu 

Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do norm handlowych dotyczących 
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oliwy z oliwek oraz uchylające rozporządzenie Komisji (EWG) nr 2568/91 i rozporządzenie 

wykonawcze Komisji (UE) nr 29/201 (Dz.U.UE.L.2022.284.1) pod względem badań 

sensorycznych oraz mediany wad. 

Przeprowadzona ocena sensoryczna wykazała, iż badany wyrób to oliwa niższej kategorii tj. 

„oliwa z oliwek lampante”, a nie jak zadeklarowano na opakowaniu jednostkowym „oliwa 

z oliwek z pierwszego tłoczenia”. 

Zgodnie z art. 78 i załącznikiem VII, część VIII Rozporządzenia Parlamentu Europejskiego 

i Rady (UE) nr 1308/2013 z dnia 17 grudnia 2013 r. ustanawiającego wspólną organizację 

rynków produktów rolnych oraz uchylające rozporządzenia Rady (EWG) nr 922/72, (EWG) nr 

234/79, (WE) nr 1037/2001 i (WE) nr 1234/2007 (Dz.U. L 347 z 20.12.2013, s. 671) oliwa 

lampante nie mogła być wprowadzana do obrotu w sprzedaży detalicznej. 

Kontrolą prawidłowości znakowania objęto 6 partii oliwy z oliwek o łącznej objętości 32 l, 

z czego zakwestionowano 1 partię oliwy z oliwek z pierwszego tłoczenia o objętości 7,5 l, 

z uwagi na: 

- nie uwidoczniono napisu w zakresie informacji dotyczącej kategorii oliwy tj.: „oliwa 

z oliwek uzyskana bezpośrednio z oliwek i wyłącznie za pomocą środków mechanicznych”; 

na etykiecie na opakowaniu jednostkowym oliwy z oliwek uwidoczniono jedynie opis tj. 

„oliwa z oliwek z pierwszego tłoczenia”, 

- podanie nazwy „oliwa z oliwek z pierwszego tłoczenia” podczas, gdy klasyfikacja 

sensoryczna wykazała, że produkt był oliwą niższej kategorii, tj. „oliwa z oliwek 

lampante”, a nie jak zadeklarowano na opakowaniu jednostkowym „oliwa z oliwek 

z pierwszego tłoczenia”. 

Powyższe świadczy o zafałszowaniu produktu. 

Kontrolą w zakresie znakowania produktów ekologicznych oraz produktów oznaczonych 

chronioną nazwą pochodzenia, chronionym oznaczeniem geograficznym lub gwarantowaną 

tradycyjną specjalnością objęto na etapie detalu: 

• 1 partię Olio Extra Vergine Di Oliva Terra Di Bari GustoBello Bitonto D.O.P Oliwy z oliwek 

najwyższej jakości z pierwszego tłoczenia. Najwyższa kategoria oliwy z oliwek uzyskana 
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bezpośrednio z oliwek wyłącznie za pomocą środków mechanicznych 500 ml ℮ 

o objętości 12 l, która posiadała oznakowanie Chroniona Nazwa Pochodzenia (ChNP), 

• 1 partię Oliwa z Oliwek Najwyższej Jakości z Pierwszego Tłoczenia Chania Kritis Chronione 

Oznaczenie Geograficzne Najwyższa kategoria oliwy z oliwek uzyskana bezpośrednio z 

oliwek i wyłącznie za pomocą środków mechanicznych 500 ml ℮, o objętości 4,5 l, która 

posiadała oznakowanie ChOG. 

Nieprawidłowości w badanym zakresie nie stwierdzono.  

Zastosowane sankcje 

W związku ze stwierdzonymi nieprawidłowościami na etapie detalu wobec przedsiębiorcy: 

- zostaną wydane zalecenia pokontrolne wzywające do usunięcia stwierdzonych 

nieprawidłowości, 

- zostanie wszczęte postępowanie administracyjne zmierzające do wymierzenia kary 

pieniężnej za wprowadzanie do obrotu artykułu zafałszowanego. 

Opracowała: Agnieszka Lis -Główny specjalista  
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