,»Dziki owoc” daje moc dziatania

Z Tomaszem Duda — przedsiebiorcg rolnym z Rzeszowa i wlascicielem gospodarstwa

,,Dziki Owoc” rozmawiaja Klaudia Konieczna i Magda Zytka z PODR w Boguchwale.

o 2

¥

Bl
.
Fot. Archiwum Tomasza Dudy

K.K.i M.Z.: Jest Pan wiascicielem gospodarstwa ,,Dziki Owoc”. Skad wziat sie pomyst

na przetworstwo owocow?

T.D.: Pomyst narodzit sie podczas rozmowy z bratem mojej zony, ktory jest zawodowym
zotnierzem. Zobaczytem jego porcje zywnosciowg, a w niej liofilizowane owoce. W mojej
rodzinie owoce produkuje sie od trzech pokolen. Pomyslatem, ze moze warto sprébowaé
metody liofilizacji i zakonserwowacé naturalnie te dary ziemi, ktére dostepne sg gtéwnie latem.
| tak zaczatem szukac informacji w internecie, poznatem firmy, ktére oferujg ustuge liofilizacji.
Zaczeta sie mozolna praca, aby przygotowa¢ swoéj produkt na rynek oraz budowac¢ marke

,Dziki Owoc”. Teraz moge $miato stwierdzi¢, ze byto warto!

K.K. i M.Z.: Jak wyglada proces liofilizacji? Czy owoce zachowujg swoje wtasciwosci
organoleptyczne, tj. zapach, smak i aromat? A co z wlasciwosciami odzywczymi?

T.D.: Tak, najwieksza zaletg liofilizacji jest zachowanie ponad 90% warto$ci odzywczych przez

caly okres przydatnosci owocéw, tj. minimum rok. Aromat i ksztalt rowniez sg zachowane.



Owoce sg bardzo chrupkie ze wzgledu na brak wody, a smak jest uwydatniony! Sam proces
polega na zamrozeniu owocow do temp. ok. -40°C, a nastepnie w prozni l6d odparowuje
i w ostatniej fazie suszy sie wsad w temp. ok. 40°C. To oczywiscie uproszczenie, bo proces

nadzoruje operator i specjalna maszyna.
K.K.i M.Z.: Zdradzi nam Pan, skad pomyst na nazwe firmy ,,Dziki Owoc”?

T.D.: Pomyst na marke byt taki, zeby byta to silna nazwa kojarzgca sie z natura. Stad tez wilk
w logo, jako dzikie, silne zwierze zyjgce naturalnie w naszych lasach. Chcemy, aby nasze

produkty kojarzone byty ze zdrowym trybem zycia, aktywnoscig i natura.
K.K. i M.Z.: Jaka idea kieruje sie Panska firma?

T.D.: Zdrowe, zbilansowane positki, aktywny tryb zycia to szansa na zdrowe i dtugie zycie,

to nasze motto. Nasze owoce majg dawac¢ moc do dziatania, pozytywng energie i site.
K.K. i M.Z.: Czy liofilizacja jest mozliwa w warunkach domowych?

T.D.: Dzi$, juz coraz bardziej jest to mozliwe, na rynku dostepne sg mate liofilizatory ze
wsadem 6 kg Swiezych owocéw, ktore mozna uzytkowa¢ w warunkach domowych. Jednak

nadal jest to kosztowna maszyna, a jej cena zaczyna sie od 40 tys. zt.

K.K. i M.Z.: Czy z perspektywy czasu sa to produkty, ktore ciesza sie duzym

zainteresowaniem wsrod konsumentow?

T.D.: Tak, coraz wieksza swiadomos$¢ tego, ze to, co jemy wptywa bezposrednio na nasze
zdrowie budzi zainteresowanie naturalnym pozywieniem, a wiec takim ktére jest w minimalnym
stopniu przetworzone. Szczegdlnie, to mamy dbajg o zdrowe positki dla swoich pociech
i to one tworzg szerokie grono naszych klientéw. Dzieci, zamiast chrupa¢ chipsy, chrupig

nasze pyszne owoce!
K.K.i M.Z.: Jaki owoc liofilizowany z dostepnej oferty jest Pana ulubionym?

T.D.: Krolowg jest dla mnie zdecydowanie MALINA. Ten owoc produkujemy w najwiekszych

ilosciach i tak sie sktada, Ze jest najbardziej pozgdany wsrdd naszych klientow!
K.K.i M.Z.: Gdzie mozna zaopatrzy¢ sie w Wasze produkty?

T.D.: Nasze produkty mozna kupic¢ na naszej stronie internetowej dzikiowoc.pl, a od niedawna
sg rowniez dostepne na platformie podkarpackiego e-bazarku. Zachecam do kontaktu

telefonicznego, gdzie moge udzieli¢ wiecej informaciji i przygotowac indywidualng oferte.



K.K. i M.Z.: Serdecznie zapraszamy do Boguchwaty na Podkarpacki Bazarek, aby méc
bezposrednio spotka¢ sie z konsumentem, a przy okazji nawigza¢ nowe kontakty. Mam

nadzieje, ze do zobaczenia!

T.D.: Dziekuje za zaproszenie, postaramy sie dotgczy¢ i na wlasnej skérze poczuc¢ klimat tego

miejscal

K.K. i M.Z.: Dziekujemy za rozmowe.



