Jestesmy najwieksza pasiekg w wojewoddztwie zachodniopomorskim

CECYLIAWOJNIK, ZODR W BARZKOWICACH

Rozmowa z RAFALEM SZPAKIEM, przedstawicielem firmy Gospodarstwo pasieczne MAJA

R.K. Bondaruk, Miody Pojezierza Drawskiego

Gospodarstwo Pasieczne ,MAJA”, znane takze jako Miody Pojezierza Drawskiego, to firma
zajmujgca sie wytwarzaniem Produktu Tradycyjnego Pomorza Zachodniego oraz
posiadajgca miody wpisane do Dziedzictwa Kulinarnego Pomorza Zachodniego. Szeroka
oferta firmy, a takze duza dostepnos¢ produktéw na rynku zacheca do probowania tych

stodyczy natury.
Jaka jest historia pasieki Maja?

W okolicach roku 1996 witasciciel firmy Radostaw Bondaruk zaczat przygode z pszczotami.
W rejonie, w ktérym mieszka, czyli na obrzezach Czaplinka, a doktadnie w miejscowosci
Czarne Wielkie, przyjezdzat pszczelarz z bogatym doswiadczeniem zawodowym, ktory



wzbudzit zainteresowanie tym tematem. Pan Radostaw zakupit na poczgtku kilka uli
i systematycznie powiekszat swojg wiedze z zakresu pszczelarstwa. Poczgtkowo byto to
tylko hobby, a z czasem przybratlo forme firmy i na ten moment sgdze, ze jestesmy

najwiekszg pasiekg w wojewddztwie zachodniopomorskim.
Jakiego rodzaju miody oferuje panstwa firma?

Mamy szeroki asortyment. Posiadamy okofo pietnastu gatunkéw miodu, ale posiadamy takze
pierzge, propolis, pytek kwiatowy. Jesli chodzi o same rodzaje miodu, to wiadomo,
ze wiekszos¢ mitosnikow tej stodyczy natury zna miody wielokwiatowe, rzepakowe,
gryczane, faceliowe i coraz bardziej znane wrzosowe. Ale miody, ktére nas wyrdzniajg,
to miody ostropestowe, chabrowe, nostrzykowe. Te miody sg trudno spotykane, a my

je oferujemy.
Skad wiadomo, ze miéd jest miodem nostrzykowym?

Najprosciej jest zrobi¢ badanie miodu po jego pozyskaniu i wéwczas wiadomo co sie
znajduje w takim miodzie. Natomiast nasza pasieka jest pasiekg wedrowng, wozong
na konkretny duzy areat rosliny i tu pszczoty najprostszg drogq trafiajg na wybrany przez nas
pozytek. Sg tez takie miody jak midd lipowo-gryczany, gdzie pszczoty byly wywozone
na pozytek lipy, a okazato sie, ze przynositly tez gryke. Miod gryczany jest miodem

charakterystycznym, ostrym w smaku, wiec w tej lipie od razu dato sie go wyczu¢.

A przy czystosci miodu juz bedac czy to jest tak, ze miéd chabrowy oznacza miéd

z przewaga chabru, ktoéry przeciez rosnie w towarzystwie innych kwiatow?

Dokfadnie, jednak sg restrykcyjne normy, ktore okreslajg ile procent musi by¢ danej rosliny,

by miéd mdgt by¢é nazwany miodem z tej konkretnej rosliny.
lle rodzin liczy pasieka Maja?

Liczac catos¢, bo takze i nasze rodziny wychowujgce, bo zajmujemy sie takze hodowlg
matek pszczelich dla pszczelarzy, mamy 2 tysigce uli. Same ule sg ulami styropianowymi,

przenosnymi.

Wspomniat pan takze o tym, ze panstwa pasieka jest najwieksza w wojewoédztwie

zachodniopomorskim. A jaka jest wielkos¢ panstwa produkc;ji?
Produkujemy dziesigtki ton.

Rok 2023 byt na tyle specyficznym rokiem w produkcji rolnej i okotorolniczej,
ze mieliSmy do czynienia zaréwno z susza, jak i z deszczami nawalnymi. Czy te

anomalie pogodowe mialy wplyw na wielkos¢ panstwa produkciji?



Rzeczywiscie, ten rok byt specyficzny, chociaz kazdy rok w naszej produkcji jest inny. Rok
2023 nie byt dla nas ztym rokiem, cho¢ te anomalie pogodowe byly odczuwalne dla naszych

pszczot.
A gdzie zimuja pszczoty? Czy jest jakies jedno state miejsce?

Oprocz pasieki posiadamy swoje dziatki rolne, na ktérych rokrocznie nasze pszczoty zimuja.
Takie miejsce zimowania musi spetnia¢ konkretne warunki, tak aby pszczoty sie w nich
dobrze czuty. Na miejsca zimowania nie mozna wybiera¢ miejsc wietrznych, najlepiej aby

byty nieopodal lasu i takowe posiadamy w niedalekiej odlegtosci od siedziby naszej firmy.
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Czy borykaja sie panstwo z typowymi chorobami pszczoét jak waroza?

Nie narzekamy na problemy z pszczotami. Faktycznie waroza jest najbardziej popularnym
wsréd pszczét szkodnikiem, aczkolwiek sg na tg przypadtosc leki, ktdre stosujemy w razie

potrzeby, tak aby nie zaszkodzi¢ produktowi koncowemu ani pszczotom.

Czy produkujecie panstwo takze miody kremowane?



Oczywiscie. Jezeli chodzi o miody kremowane to kremujemy w zasadzie jeden gatunek, czyli
miéd rzepakowy, z uwagi na to, ze ten mioéd bardzo szybko krystalizuje i robi sie twardy.
Oproécz czystego miodu rzepakowego posiadamy w swojej ofercie takze midd rzepakowy

Z pierzga, z pytkiem i z propolisem.
Ktéry z tych miodéw jest najbardziej popularny wsrod klientéw?

Z naszych wszystkich miodéw midd gryczany jest jednym z najbardziej popularnych miodéw,

ale dobrze sie sprzedaje takze ostropestowy, faceliowy, lipowy.
Gdzie mozna zakupi¢ wasze miody?

Zapraszamy do odwiedzenia naszej strony www.miodypojezierzadrawskiego.pl, gdzie znajda
panstwo naszg petng oferte w sprzedazy internetowej. Jezeli zamoéwienie wplynie do nas
w dni robocze do godziny 12, to jest ogromna szansa na to, ze na drugi dzien bedzie juz
w domu zamawiajgcego. Oczywiscie nie tyczy sie to zamodwien dokonanych w pigtki.
Zapraszamy takze do odwiedzenia samej naszej firmy, ktora miesci sie w miejscowosci
Czarne Wielkie 49, gdzie znajduje sie nasz sklep firmowy. Odwiedzajgc nas w tej lokalizacji
mozna zobaczyC nasza prace na pasiece i przekonac sie, ze kupi¢ od nas mozna naturalny

midd z pasieki.
A czy mysleli panstwo o wprowadzeniu produkcji miodéw pitnych?

Jak najbardziej, myslimy o takiej produkcji. Wdrozenie procedury produkcji produktow
alkoholowych jest czaso- i pracochtonne, nalezy wystgpi¢ o pozwolenia, akcyzy i tego typu

sprawy.

Czy panstwa miody zdobyly wyréznienia badz nagrody w konkursach na produkty

pszczele?

Oczywiscie. Takimi ostatnimi nagrodami mozemy sie pochwali¢ — otrzymaliSmy nagrode
gtéwng za miod gryczany na festiwalu Miodu w Grucznie. Otrzymywalismy takze wyrdznienia
za midéd lipowy na Festiwalu Miodu w Przemkowie a takze zioty medal na Targach

w Poznaniu za miéd wrzosowy.

Wasza firma jest takze wpisana do Europejskiej Sieci Regionalnego Dziedzictwa

Kulinarnego i na liste Produktéow Tradycyjnych Pomorza Zachodniego?

Tak, w 2018 roku nasze produkty zostaty wpisane na Liste Produktow Tradycyjnych Pomorza
Zachodniego, rok pozniej dotagczyliSmy do Sieci Dziedzictwa Kulinarnego. To sg nasze dwa

najwieksze wyroznienia.

Dzigkuje za rozmowe.



