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SEOWO OD GEOWNEGO
INSPEKTORA JHARS

Przed nami Swieta Bozego Narodzenia. Czas kiedy spotykamy sie z naj-
blizszymi przy wigilijnym stole. Stole zastawionym potrawami przygo-
towanymi na ten jeden jedyny wieczér w roku jak: karp, $ledzie, barszcz
z uszkami, kapusta z grzybami.

A jak wygladaja Swieta w innych europejskich krajach? Czy dla Anglikéw
Wigilia jest réwnie wazna jak dla nas? Co wedtug Norwegdéw ma zapewni¢
szcze$cie 1 pomys$lno$é w Nowym Roku? Z jakiego kraju wywodzi sie tra-
dycja kalendarzy adwentowych?

Odpowiedzi na te i inne pytania znajdg Panstwo w artykule ,,Przeglad
$wigtecznych stotéw Europy”

W okresie jesienno-zimowym mozliwo$¢ kupienia §wiezych warzyw i owocow jest coraz mniejsza. Wyobraz-
my sobie jednak, ze nawet wtedy nadal mozemy cieszy¢ si¢ smakiem polskich zdrowych warzyw. Polacy powoli
przekonuja sie i coraz cze$ciej kupuja mrozone owoce i warzywa. Czy zanim kupimy mrozony zielony groszek
zastanawiamy sie czy jest on réwnie zdrowy jak ten $wiezy? Czy po za mroZzeniu warzywa i owoce tracg witami-
ny? Artykul ,Mrozone owoce i warzywa — fakty i mity” pomoze odpowiedzie¢ na nurtujace nas pytania.

Jaka jest jako$¢ polskiego miodu? W III kwartale 2012 roku laboratoria GIJHARS w Poznaniu, Biatymstoku i Lu-
blinie przeprowadzily analiz¢ probek miodu pobranych na terenie calego kraju. Wyniki kontroli nie sg najlepsze
- az w 33,8% skontrolowanych partii miodu stwierdzono nieprawidfowosci. W jaki sposéb pracownicy laborato-
riéw sg w stanie wykry¢ w miodzie zawyzong zawartos¢ wody czy sacharozy? O kulisach swojej pracy opowiadaja
pracowni Specjalistycznego Laboratorium GIJHARS w Lublinie w artykule ,, A gdzie jest midd rzepakowy?”

Zycze wszystkim Pracownikom i Sympatykom IJHARS nastrojowych,
prawdziwie radosnych i bardzo rodzinnych Swigt Bozego Narodzenia
oraz usmiechu i zyczliwosci kazdego dnia Nowego 2013 Roku.

Stanistaw Kowalczyk
Gléwny Inspektor Jakosci Handlowej
Artykuléw Rolno-Spozywczych

WYDARZENIA WRZESIEN-LISTOPAD 2012

JURAJSKI REDYK ... KOZ

We wrze$niu Wojewddzki Inspektorat JHARS w Ka-
towicach przeprowadzil kontrole w gospodarstwie
ekologicznym, ktérego podstawowym profilem
dziatalnosci jest hodowla kéz i przetworstwo kozie-
go mleka. Gospodarstwo wytwarza rocznie okolo
4000 kg koziego mleka, z ktérego produkuje okoto
300 kg seréw dojrzewajacych.

Powierzchnia gospodarstwa wynosi ok. 160 ha, a po-

tozone ono jest na przepigknych terenach Jury Kra-
kowsko-Czestochowskiej.

W dniu kontroli w gospodarstwie znajdowalo sie 670
koéz, wiekszos¢ rodzimych polskich ras, a cze$¢ rasy
alpejskiej. Gospodarstwa takie sa rzadkoscig w skali

kraju a w woj. $laskim jest ono zdecydowanie naj-
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wieksze.
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SZKOLENIE ,ZAGADNIENIA
KONTROLNE

W SYSTEMACH JAKOSCI
ZYWNOSCI”

W dniach 19-20 wrze$nia w Paprotni odbylo sie
szkolenie: ,,Zagadnienia kontrolne w systemach ja-
kosci zywnosci”. Organizatorem dwudniowego spo-
tkania bylo Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wi
we wspolpracy z Gtéwnym Inspektoratem JHARS.
Przedsiewziecie zrealizowano w ramach projektu
»Europejski Fundusz Rolny na Rzecz Rozwoju Ob-
szar6w Wiejskich: Europa inwestujagca w obszary
wiejskie” wspoétfinansowanego ze $rodkéw Unii Eu-
ropejskiej w zakresie pomocy technicznej Programu
Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata 2007-2013.
Uczestnikami szkolenia byli przedstawiciele wo-
jewodzkich IJHARS, Jednostek Certyfikujacych,
Urzedu Ochrony Konkurencji i Konsumentéw oraz
Polskiego Centrum Akredytacji. Organizatorzy
szkolenia poruszyli tematy dotyczace systemu chro-
nionych nazw pochodzenia, chronionych oznaczen
geograficznych i gwarantowanych tradycyjnych spe-
cjalnosci, jak réwniez uczestnictwa rolnikéw w sys-
temach jakoéci zywnoéci oraz dziatan informacyjno-
promocyjnych w PROW 2007-2013.
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POLAGRA FOOD 2012

W dniach 8-11 pazdziernika odbyly si¢ najwiek-
sze i najwazniejsze polskie targi branzy spozywczej
Polagra Food. W Poznaniu spotkali si¢ producenci,
dystrybutorzy, sprzedawcy, handlowcy, technolodzy
zywnosci, urzednicy - zwigzani z branza spozywcza.
W czasie trwania targéw tradycyjnie juz oprécz pre-
zentacji stoisk poszczegdlnych producentéw, odbyty
sie warsztaty, konferencje i pokazy.

Podczas trwania Targow Smaki Regionéw Minister-
stwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi wspdlnie z Kancela-
rig Prezydenta zorganizowalo debate publiczng ,.Czy
produkt lokalny musi by¢ niszowy?”. Przed debata
odbylo si¢ seminarium nt. ,Wymagania przy wpro-
wadzaniu na rynek zywnosci lokalnej”. Stanistaw
Kowalczyk, Gltéwny Inspektor JHARS przedstawil
prezentacje ,Wprowadzanie do obrotu produktéow
regionalnych i tradycyjnych”

Dnia 8 pazdziernika odbyla sie mi¢dzynarodowa
konferencja ,,Potencjat eksportowy branzy polskich
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specjalnosci zywnosciowych” zorganizowana przez
Agencje Rynku Rolnego. W spotkaniu tym wzie-
li udziat przedstawiciele: firm z branzy spozywczej,
organizacji branzowych, zagraniczni kontrahenci,
polskie i zagraniczne media. W konferencji uczestni-
czyl Stanistaw Kowalczyk, Gtéwny Inspektor JHARS,
przedstawiajac referat ,,Bezpieczna polska zywnos¢ —
system nadzoru nad jakoscig zywno$ci”.

Takze 8 pazdziernika odbyla si¢ uroczysto$¢ przy-
znania kolejnym produktom znaku jako$ci Poznaj
Dobrg Zywno$¢. Kolegium naukowe PDZ ds. jako$ci
produktéw zywnosciowych wybralo 162 produkty
wytwarzane przez 45 producentéw.
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GIJHARS PARTNEREM
W UNIJNYM PROJEKCIE
SZKOLENIOWYM BTSF

Pracownicy GIJHARS wystapili w roli krajowych
ekspertow w zakresie systemow jakosci zywnosci
(rolnictwo ekologiczne i oznaczenia geograficzne)

w projekcie realizowanym przez Komisje Europejska
Better Training for Safer Food (BTSF).

W Warszawie, w okresie od kwietnia do pazdziernika
2012 roku, odbylo si¢ szes$¢ sesji szkoleniowych skie-
rowanych do kadry organéw kontrolnych i jednostek
certyfikujacych. Uczestnikami szkolen byli pracow-
nicy instytucji dzialajacych gléwnie w UE, ale takze
funkcjonujacych w panstwach trzecich. Umozliwiato
to stworzenie miedzynarodowego forum wymiany
wiedzy i do$wiadczen, w ramach ktérego poruszane
byty kwestie dotyczace sprawiedliwego handlu po-
miedzy UE i panstwami spoza UE.

Nadrzednym celem projektu BTSF byto stworzenie
wspolnotowej strategii szkoleniowej w obszarach



prawa zywno$ciowego i paszowego, zdrowia oraz do-
brostanu zwierzat.

Qw

KONGRES JEZYKA
URZEDOWEGO

W ramach kampanii spolecznej ,,Jezyk urzedowy przy-
jazny obywatelom’, w dniach 30-31 pazdziernika w Se-
nacie odbyt si¢ I Kongres Jezyka Urzedowego. W wy-
darzeniu tym uczestniczyli jezykoznawcy, prawnicy,
przedstawiciele mediéw, administracji rzagdowej i samo-
rzadowej. Nad wspolng inicjatywa Rzecznika Praw Oby-
watelskich, Senatu RP, Wojewody Mazowieckiego, Szefa
Stuzby Cywilnej, Rady Jezyka Polskiego, Narodowego
Centrum Kultury i Fundacji Jezyka Polskiego patronat
honorowy objat Prezydent Bronistaw Komorowski.

W czasie trwania kongresu dyskutowano na temat
obecnego stanu jezyka urzedowego, ktéry bardzo
czesto jest niezrozumialy i skomplikowany. Dyskusje
moderowali prof. Jerzy Bralczyk i prof. Jan Miodek.
W I Kongresie Jezyka Urzedowego udzial wzieli mie-
dzy innymi: Maria Panczyk-Pozdziej, Wicemarsza-
tek Senatu; Irena Lipowicz, Rzecznik Praw Obywa-
telskich; Stawomir Brudzinski, Szef Stuzby Cywilnej;
Dariusz Pigtek, Wicewojewoda Mazowiecki; Stani-
staw Kowalczyk, Gtéwny Inspektor IJHARS.
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NOWE POLSKIE
PRODUKTY OBJETE
UNINA OCHRONA

Jagniecina podhalanska

Nazwa: jagniecina podhalanska

Oznaczenie: chronione oznaczenie geograficzne
Publikacja w Dzienniku Urzedowym UE:
C11zdn. 13.01.2012

Rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE):
Nr 929/2012 - Dz. U. UE L 277 z dn. 11.10.2012
Zarejestrowany jako: 36. polski produkt

»,d LAT OSCYPKA CHNP
W UNIJNYM REJESTRZE”

Co roku, poczynajac od momentu rejestracji przez
Komisje Europejska oscypka jako chronionej nazwy
pochodzenia, wzrasta liczba producentéw tego naj-
popularniejszego gorskiego sera w Polsce.

W 2008 roku, gdy oscypek znalazl si¢ na unijnej liscie
chronionych nazw pochodzenia, wnioski o przepro-
wadzenie kontroli zgodnosci procesu produkeji ze
specyfikacja ztozylto 11 producentéw. Rok 2009 to za-
ledwie jeden wniosek wiecej. Przyczyna niewielkiego
wowczas zainteresowania bacéw byta prawdopodob-
nie rezerwa z jakg podchodzili do dodatkowych obo-
wigzkéw wynikajacych z unijnej certyfikacji.

Mimo poczatkowej nieufnosci, instytucjom zaanga-
zowanym w koordynacje i promocje¢ systemu oraz
kontrole produktéw ChNP, ChOG i GTS, w tym
ITHARS, udalo si¢ przekonaé bacéw do idei chro-
nionych oznaczen. Wymierne korzysci jakie niosta
za sobg certyfikacja, tj. wyzsza konkurencyjnos¢ czy
ochrona przed imitacjami spowodowaly, ze z kaz-
dym rokiem liczba producentéw zwigkszata sie, by
w 2012 wynies¢ 52.

W tabeli przedstawiono najwazniejsze wydarzenia
w krotkiej historii polskich seréw gérskich po uzyska-
niu rejestracji jako chronione nazwy pochodzenia.

2008

¢ REJESTRACJA OSCYPKA

¢ Pierwsza kontrola zgodnoéci procesu produkcji

4 11 producentéw uprawnionych do produkeji

2009

4 13 producentéw uprawnionych do produkeji

2010

4 23 producentéw uprawnionych do produkeji

20M

4 39 producentéw uprawnionych do produkeji

2012

4 52 producentéw uprawnionych do produkcji

¢ otrzymal Polskie Godlo Promocyjne w XXII edycji
konkursu ,,Teraz Polska”



— wyniki kontroli

smiawartaisa [\ JROZONKI OWOCOWE I WARZYWNE

Inspekcja JHARS ostatnig kontrolg jakosci handlowej mrozonych owocow

1 warzyw przeprowadzita w II kwartale 2012 roku.

Skontrolowano jako$¢ handlowg mrozonek owoco-
wych i warzywnych takich jak: truskawka, wisnia,
porzeczka czarna i czerwona, maliny, brokut, kala-
fior, groszek zielony, rabarbar, marchew oraz fasola
szparagowa. Ogotem kontrolg objeto 104 partie mro-
zonek, o Iacznej masie 595,1 t.

Cechy organoleptyczne zakwestionowano w przy-
padku 1,9% skontrolowanych partii mrozonek (2 par-
tie). Nieprawidtowosci te dotyczyly wygladu surowca
(niewtasciwa barwa, uszkodzenia mechaniczne).

Na podstawie analiz laboratoryjnych zakwestiono-
wano parametry fizykochemiczne 15 partii (14,4%
ogolem skontrolowanych partii mrozonek). Stwier-
dzone nieprawidlowoéci dotyczyly zawyzonej zawar-
tosci skfadnikéw przejrzatych lub uszkodzonych, za-
wyzonej zawartoéci nieszkodliwych zanieczyszczen
pochodzenia rodlinnego (np. obcietych koncédwek fa-
solki) w stosunku do deklaracji producenta. Ponadto
stwierdzono niezgodnosci ze specyfikacja w zakresie
zawartoéci poszczegdlnych skladnikéw (w przypad-
ku mieszanek warzywnych).

Zakwestionowano znakowanie 14 partii (14,6% skon-
trolowanych partii mrozonek). Najczesciej stwier-
dzanymi nieprawidlowo$ciami w zakresie znako-
wania bylo: umieszczanie na opakowaniu mrozonek
informacji odnoénie stosowania systemu HACCP,
co moze sugerowac, ze inni producenci nie wdrozyli
tego systemu oraz podawanie daty minimalnej trwa-
tosci niezgodnej z deklaracjg producenta (bezpod-
stawne wydluzenie daty minimalnej trwato$ci).

W toku kontroli jakosci handlowej mrozonych owo-
cOw i warzyw, przeprowadzonej w II kwartale 2012
roku zaobserwowano poprawe w zakresie cech orga-
noleptycznych w poréwnaniu do jakosci produktow

kontrolowanych w latach poprzednich. Zanotowano
spadek liczby partii o nieprawidtowych cechach orga-
noleptycznych o 5,6 p.p. w odniesieniu do wynikéow
kontroli przeprowadzonej w IIT kwartale 2009 roku.

Wzrést natomiast o 6,9 p.p. odsetek partii o niewla-
$ciwych parametrach fizykochemicznych w odniesie-
niu do liczby partii mrozonych przetworéw owoco-
wych i warzywnych w stosunku do wynikéw kontroli
z 2009 roku.

W zakresie znakowania mrozonych przetworéw
owocowych i warzywnych zanotowano spadek ilo$ci
kwestionowanych partii o 3,4 p.p. w stosunku do po-
przedniej kontroli, przeprowadzonej w III kwartale
2009 roku.

Nieprawidlowo$ci zwigzane ze znakowaniem wy-
robu gotowego moga wynika¢ zaréwno z nieznajo-
mosci przepiséw dotyczacych znakowania artyku-
téw rolno-spozywczych (np. podanie informacji, iz
mrozonki ,nie zawieraja $rodkéw konserwujacych”
- zgodnie z obowiazujacymi przepisami do zywno-
$ci nieprzetworzonej nie stosuje si¢ substancji do-
datkowych) jak i z celowego dzialania producentdw,
ktérzy swiadomie wprowadzaja w blad konsumenta
poprzez zamieszczanie na opakowaniu nieprawdzi-
wych informacji (np. bezpodstawne wydluzenie daty
minimalnej trwalo$ci).

Mimo wielu czynnikéw wplywajacych na jako$§é
mrozonych owocow i warzyw, powinnismy wierzy¢,
iz producenci dotoza wszelkich mozliwych staran,
by ich wyroby byly produkowane z surowcéw naj-
wyzszej jakosci, a procesy produkcji, przechowywa-
nia i transportu byly prowadzone w odpowiednich
warunkach. Dzieki temu przyczyni si¢ to do zmiany
nawykoéw zywieniowych Polakéw, a mrozonki owo-
cowe i warzywne wyjda z cienia i zagoszczg na stale
na naszych stofach.



MROZONKI OWOCOWE [ WARZYWINE  siwiawartisa

— fakty 1 mity

Nastal sezon jesienno-zimowy. Dostepnos¢ $wiezych
owocow i warzyw maleje. Jednocze$nie zauwazyé
mozna, iz sklepowe zamrazarki wypelniaja sie¢ pro-
duktami takimi jak mrozone owoce, warzywa oraz
potrawy przygotowane na ich bazie. Rodzg si¢ jednak
watpliwosci, czy wymienione przetwory rzeczywiscie
sg godne uwagi? Przyjrzyjmy si¢ zatem temu zagad-
nieniu blizej.

Mrozenie jedng z metod utrwalania zywnosci

Nalezy podkresli¢, ze jest to metoda w pelni natural-
na, ktéra pozwala w bardzo duzym stopniu zacho-
wa¢ cechy surowca swiezego, takie jak smak, zapach
czy barwa. Ze wzgledu na niskg temperature proce-
su mrozenia oraz pozniejszego sktadowania wyrobu
gotowego, dobrze zachowane sg sktadniki uwazane
za labilne (wrazliwe) - mamy tu na mysli gléwnie
witaminy. Dodatkowo za mrozonkami przemawia
fakt, ze wlasciwie przechowywane zachowuja wigcej
warto$ci odzywczych niz $§wieze owoce i warzywa,
lezace luzem na poétkach sklepowych (okres jesien-

no-zimowy).

DZIALALNOSC IJHARS

Kilka stéw o samej produkcji mrozonych owocow
i warzyw

Surowiec przeznaczony do mrozenia musi cechowaé
sie wysokg jako$cig. Owoce powinny znajdowac si¢
w stadium optymalnej dojrzatosci (tzw. dojrzatosé¢
konsumpcyjna). Konieczne jest stosowanie odmian
owocdw, ktore odznaczajg si¢ trwalym aromatem,
barwg i mozliwie niezmienng konsystencja. Jednak
nie wszystkie gatunki owocéw nadajg si¢ do mro-
zenia. W Polsce na skale przemystowa mrozone sg
gléwnie owoce jagodowe (truskawki, maliny, jezyny,
porzeczki, agrest, boréwki i jagody) oraz pestkowe
(wisnie i gliwki). W przypadku warzyw gtéwnym
miernikiem ich przydatnosci do mrozenia jest moz-
liwos¢ mechanizacji zbioru oraz procesu obrobki
wstepnej, np. obierania.

Czynnikiem decydujacym o jako$ci mrozonek, obok
metody mrozenia (najlepsze w jak najkrétszym cza-
sie), jest przede wszystkim szybkos¢ przerobu surow-
ca. Dla owocow stosuje si¢ zasade jak najszybszego
przerobu surowca po zbiorze. W przypadku gdy ist-
nieje potrzeba przetrzymania surowca, jest on schla-
dzany do temperatury ok. 0°C. Mrozenie owocow
jest trudniejsze od mrozenia warzyw z uwagi na ich
delikatniejsza budowe tkankowa (brak elementéw
widknistych). Mrozenie warzyw poprzedzone musi
by¢ ich blanszowaniem, ktére ma na celu inaktywo-
wanie enzymow tkankowych, ktére sa odpowiedzial-
ne za niekorzystne zmiany w mrozonych warzywach
(ciemnienie, zmiana smaku).

Z badan sposébu zywienia Polakéw wynika, iz cig-
gle spozywamy za mato owocow i warzyw, zaréwno
$wiezych jak i tych przetworzonych. W Polsce ich
spozycie ksztaltuje si¢ na poziomie ok. 150 kg rocz-
nie na osob¢. Przeci¢tnie, mieszkancy innych krajow
Unii Europejskiej spozywaja ponad 250 kg rocznie
na osobe. W spozyciu owocoéw i warzyw przoduje
Grecja, gdyz tam $rednie roczne spozycie wynosi ok.
400 kg na osobe. Tak niskie spozycie przetworzonych
owocow i warzyw (gldwnie pod postacig mrozonek)
moze by¢ efektem niewielkiej wiedzy na ich temat,
jak réwniez wielu mitéw, ktére pokutuja w naszym
spoleczenstwie.
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A o to kilka z nich:

MITY

Mrozone owoce i warzywa majqg mniej-
szq wartos¢ odzywczq w poréwnaniu
do Swiezych owocéw i warzyw.

Suplementy  witaminowo-mineralne
mogq w petni zastqpic¢ owoce, warzy-
wa i przetwory owocowe | warzywne
(w tym mrozonki) w okresie jesienno-
Zimowym.

Mrozenie powoduje, ze owoce i warzy-
wa tracq cenne witaminy i sktadniki
mineralne.

Mrozone owoce i warzywa sq konser-
wowane chemicznie.

Mrozonki kupowane w super- i hiper-
marketach mogq powodowac powaz-
ne zatrucia, gdyz nie widzimy w jakim
sq stanie.

FAKTY

Whasciwie zamrozone (szybko), przechowywane (w niezmiennie niskiej temperaturze, z za-
chowaniem fancucha chtodniczego) oraz rozmrazane (szybko) owoce i warzywa maja wartos¢
odzywczg poréwnywalng do swiezych surowcdw. W okresie jesienno-zimowym s3 nawet cen-
niejszym zrédtem witamin i mineratéw, niz dostepne owoce i warzywa sezonowe.

Witaminy oraz sole mineralne wystepujace zaréwno w Swiezych, jak i przetworzonych owo-
cach i warzywach, sg lepiej przyswajalne przez organizm ludzki. Suplementy diety maja dos¢
standardowy sktad. Ponadto spozywanie owocéw i warzyw dostarcza organizmowi dodatko-
wych sktadnikéw (innych witamin, soli, btonnika) nie wystepujacych w suplementach.

Sole mineralne, cukry proste i ztozone, kwasy organiczne oraz witaminy podczas samego pro-
cesu zamrazania nie ulegaja istotnym zmianom. Straty, gtéwnie witamin, pojawiaja sie podczas
obrdbki wstepnej (blanszowanie) oraz podczas nieumiejetnego (zbyt dtugiego) rozmrazania.
Ocenia sie, iz straty witaminy C podczas blanszowania, wahaja sie na poziomie 10-20%. Pro-
ces mrozenia moze natomiast wptynac¢ na ostabienie aromatu i barwy w stosunku do surowca
Swiezego.

Zgodnie z obowiazujacym prawem do mrozonek owocowych i warzywnych nie wolno doda-
wac substancji dodatkowych (np. barwnikéw, aromatéw, konserwantéw, przeciwutleniaczy).
MrozZenie zywnosci jest naturalng metoda jej utrwalania.

Kupujac mrozonki nieznanej firmy, mozemy natknac sie na produkt watpliwej jakosci. Jednakze
nadzor, prowadzony stale przez Inspekcje Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych,
pozwala nam podejs¢ z wiekszym zaufaniem do tego typu produktéw.

mmaveminiak PODSUMOWANIE
DZIALAN GEOWNEGO
INSPEKTORA JHARS
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Celem programu ,,Poznaj Dobra Zywnos¢” jest ulatwienie konsumentom

dokonania wyboru produktéw zywnoSciowych

poprzez promowanie zywnosci o wyrozniajacej si¢ jakosci.

Nad jakoscig artykuléw ubiegajacych si¢ o przyzna-
nie znaku jakosci PDZ, a takze tych juz wyrdznio-
nych czuwa Inspekcja Jakoéci Handlowej Artykulow
Rolno-Spozywczych.

Krok po kroku

Znak jako$ci ,,Poznaj Dobrg Zywno$¢” przyznawany
jest na podstawie art. 13 ustawy z dnia 21 grudnia
2000 roku o jakosci handlowej artykutéow rolno-spo-
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Zywczych (Dz.U. 22005 r. Nr 187, poz. 1577 z pdzn. zm.
artykutom rolno-spozywczym charakteryzujacym si¢
specyficznymi cechami jakosci handlowej lub wyma-
ganiami jakosci handlowej, w szczegolnosci w zakre-
sie sposobu produkeji, sktadu lub wlasciwosci orga-
noleptycznych.

Oproécz spelnienia podstawowych wymagan produk-
ty ubiegajace si¢ o znak powinny zatem wyrdzniaé
sie na tle pozostatych wyrobéw dostepnych na rynku



ze wzgledu na sklad surowcowy, cechy sensoryczne,
zawarto$¢ sktadnikéw odzywcezych i funkcjonalnych
czy metody produkeji.

Program ,,Poznaj Dobra Zywno$¢” obejmuje sze-
roki asortyment artykuléw rolno-spozywczych: od
przetworéw mlecznych, miesnych, i rybnych, przez
przetwory zbozowe, wyroby garmazeryjne, jaja,
owoce i warzywa oraz ich przetwory, po miody, wy-
roby cukiernicze i ciastkarskie lub napoje alkoho-
lowe.

Produkty ubiegajace si¢ o wyrdznienie znakiem ,,Po-
znaj Dobrg Zywno$¢” musza spelniaé wymagania
okreslone w przepisach prawa zywnos$ciowego i/lub
zadeklarowane przez producenta. Ponadto powinny
spelnia¢ kryteria, opracowane przez Kolegium Na-
ukowe do spraw Jako$ci Produktéw Zywno$ciowych
Programu ,,Poznaj Dobrg Zywno$¢” (zwane dalej
»Kolegium”), dotyczace m.in. wydajnosci technolo-
gicznej, zawarto$ci soli czy MOM-u.

Aktualnie Program ,PDZ” skupia wylacznie rodzi-
mych producentéw zywnosci. Nalezy jednak zazna-
czy¢, ze jest on otwarty dla wszystkich zaintereso-
wanych producentéw artykutéw rolno-spozywczych
z terenu Unii Europejskiej. Uczestnictwo jest bezptat-
ne i nieograniczone liczbg zglaszanych produktow.
Procedura przyznawania znaku jakosci ,,Poznaj Do-
bra Zywnos¢” jest wieloetapowa i wymaga uzyskania
opinii Gléwnego Inspektora JHARS oraz rekomen-
dacji ,Kolegium”

Whiosek wraz z dokumentami potwierdzajacymi
jakos$¢ produktu, ztozony przez producenta do Mi-
nisterstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi, przekazywany
jest do Gléwnego Inspektora JHARS w celu zasig-
gniecia opinii. Nastepnie ,,Kolegium”, po zapozna-
niu si¢ z dokumentacja (w tym z opinig Gléwnego
Inspektora JHARS) oraz po dokonaniu oceny or-
ganoleptycznej wyrobu, rekomenduje Ministrowi
Rolnictwa i Rozwoju Wsi przyznanie lub odmowe
przyznania znaku jakosci. Postepowanie koniczy sie
wydaniem decyzji przez Ministra Rolnictwa i Roz-
woju Wisi.

Pozytywna decyzja Ministra Rolnictwa i Rozwoju
Wsi uprawnia do umieszczania znaku jakosci ,,Po-
znaj Dobra Zywno$¢” na opakowaniu wyréznionego
produktu, a takze w materialach informacyjnych pro-
ducenta. Wzor znaku ,,Poznaj Dobra Zywnos¢” okre-
$lony zostal w rozporzadzeniu Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi z dnia 21 lipca 2004 roku w sprawie
wzoru znaku jako$ci artykuléw rolno-spozywczych
(Dz.U. Nr 170, poz. 1794).

Znak jakosci ,,Poznaj Dobrg Zywno$¢” przyznawany
jest na okres 3 lat. W przypadku jakichkolwiek zmian
(np. zaprzestania produkcji wyréznionego wyrobu
lub zmiany jego opakowania) producent powinien
o tym fakcie niezwlocznie powiadomi¢ Ministra Rol-
nictwa i Rozwoju Wsi. Produkty, ktérym przyznano
znak ,,Poznaj Dobra Zywno$¢”, podlegaja nadzoro-
wi urzedowej kontroli zywnosci w okresie waznosci
znaku. Jezeli artykul przestanie spelnia¢ wymagania
jakosciowe okreslone w art. 13 ust. 1 ustawy z dnia
21 grudnia 2000 roku o jakosci handlowej artykutéw
rolno-spozywczych, na wniosek Gtéwnego Inspektora
JHARS przyznanie znaku moze zosta¢ cofniete przed

uplywem 3 lat.

Pod lupg IJHARS

Zgodnie z zasadami Programu ,,PDZ” opinia Gléw-
nego Inspektora JHARS jest niezbedna do wydania
przez Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi decyzji
o przyznaniu znaku jakosci ,,Poznaj Dobra Zywnos¢”.
Nalezy jednak zaznaczy¢, ze przedmiotowa opinia
nie jest wigzaca dla Ministra Rolnictwa i Rozwo-
ju Wi, ktéry ostatecznie wydaje decyzje w sprawie
przyznania znaku ,,PDZ”,

Glowny Inspektor JHARS wydaje opini¢ w zakresie
swoich kompetencji, tj. jakosci handlowej zdefinio-
wanej w art. 3 pkt 5 ustawy z dnia 21 grudnia 2000
roku o jakosci handlowej artykutéw rolno-spozyw-
czych. Podczas rozpatrywania dokumentacji zalaczo-
nej do wniosku, weryfikacji podlega m.in. spelnienie
przez produkt wymagan okreslonych w przepisach
o jakosci handlowej oraz dodatkowych wymagan za-
deklarowanych przez producenta.

W ciaggu ostatnich 3 lat Gléwny Inspektor JHARS
wydal ponad 500 opinii w sprawie przyznania zna-
ku jakosci ,,Poznaj Dobra Zywno$¢”, z czego w 2012
roku ponad 160 opinii (wykres 1).!

WYKRES 1. LICZBA OPINII GROWNEGO INSPEKTORA JHARS

WYDANYCH OD STYCZNIA 2010 R. DO LISTOPADA 2012 R.
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Wydane opinie dotyczyly najczeéciej: przetworéw
mlecznych (w tym przede wszystkim seréw, serkow
smakowych i mlecznych napojéw fermentowanych),
przetwordw z miesa czerwonego, przetworéw owo-
cowych i warzywnych oraz wyrobéw garmazeryj-
nych (tabela 1).

TABELA 1. GRUPY ARTYKULOW ROLNO-
SPOZYWCZYCH, KTORE UZYSKALY OPINIE

W SPRAWIE PRZYZNANIA ZNAKU ,PDZ”
OD STYCZNIA 2010 R. DO LISTOPADA 2012 R.

Rodzaj artykutu Liczba wydanych opinii
przetwory mleczne 214
przetwory z miesa czerwonego 79
przetwory owocowe i warzywne 51
wyroby garmazeryjne 32
mieso drobiowe i jego przetwory 20
wyroby piekarskie 19
Swieze owoce i warzywa 18
wyroby ciastkarskie 12
jaja 8
miod 7
sosy i majonezy 7
wyroby winiarskie 7
wyroby cukiernicze 6
kawa 6
przetwory zbozowe 6
piwo 6
napoje spirytusowe 5
soki 2
przetwory rybne 2
olej 1

508

W ciggu oémiu lat funkcjonowania Programu ,,Po-
znaj Dobra Zywnos¢” zgloszono do niego ponad ty-
sigc produktéw. Aktualnie znakiem wyréznionych
jest niemal 450 artykuléw produkowanych przez po-
nad 90 producentdw.

Majac na uwadze wzrost zainteresowania konsumen-
tow zywno$cia o wyrdzniajacej sie jakosci Gloéwny
Inspektor JHARS w dalszym ciggu bedzie aktywnie
uczestniczyt w Programie ,,Poznaj Dobrg Zywno$¢”
i kontrolowal jako$¢ handlowa wyrobéw oznaczo-
nych charakterystycznym bialo-czerwonym znakiem
jakosci.

Szczegdlowe informacje dotyczace Programu ,,Po-
znaj Dobrg Zywno$¢” dostepne s3 na stronie in-
ternetowej Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wi
www.minrol.gov.pl w zakladce ,,Jako$¢ Zywnosci”

wagorata G771 AKTEM POLSKICH PRODUKTOW
REGIONALNYCH I TRADYCYJNYCH -
WOJEWODZTWO PODLASKIE

Slusarczyk

Z Wielkopolski, o ktérej mozna bylo przeczytaé
w numerze 3/2012 biuletynu, przenosimy sie na
wielokulturowe i wielowyznaniowe Podlasie. Jest to
kraina stynaca z babki ziemniaczanej, chlodnikéw,
blin i pierogéw. Tereny te, oprocz wysmienitej kuch-
ni warto réwniez odwiedzi¢ ze wzgledu na bogactwo
przyrodnicze, w postaci nietknietych fragmentéw
pierwotnej Puszczy Bialowieskiej oraz unikatowych
bagien w dolinie Biebrzy i rozlewisk Narwi. Na chro-
nionych obszarach parkéw narodowych i krajobra-
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zowych Podlasia kwitnie turystyka przyrodnicza.
Liczne muzea, sale wystawowe, $ciezki dydaktyczne
i o$rodki edukacji ekologicznej, zapewniajg zwie-
dzajacym zaréwno nauke, jak i rozrywke. Tereny ba-
gienne stanowig wazne miejsce dla turystéw o zain-
teresowaniach ornitologicznych. Podlasie bogate jest
réwniez w obiekty dziedzictwa kulturowego, takie
jak zabytki architektury, miejsca zwigzane z waznymi
wydarzeniami i postaciami historycznymi, o$rodki
kultu religijnego, zespoly tradycyjnego budownic-



twa wiejskiego oraz o$rodki sztuki ludowej, muzea
i skanseny. Sposrdd nich na szczeg6lna uwage zastu-
guje Muzeum Ikon w Supraslu, barokowy Tykocin,
Kiermusy jako ostoja tradycji szlacheckiego zascian-
ka czy Pentowo — Europejska Wie§ Bociania.

Chluba pszczelarzy z Kurpii

Wijezdzajac do wojewddztwa podlaskiego od strony
Ostroleki, warto zajecha¢ na obszar powszechnie na-
zywany Kurpiami, w sklad ktérych wchodzg Puszcza
Biala i Puszcza Zielona lub inaczej méwigc Kurpie
Biale i Kurpie Zielone. Stad wiasnie pochodzi ptynny
lub skrystalizowany mi6d nektarowy, czesto z dodat-
kiem spadzi, ktérego tradycja wytwarzania siega XV
wieku. Charakteryzuje sie on, oprécz bardzo zrézni-
cowanego skfadu pytkowego, niska zawarto$cia wody
oraz wyjatkowa $wiezoécig, nie zakldcong w procesie
pozyskiwania. Midd kurpiowski wlasciwosci swe za-
wdziecza dobrze udokumentowanym i nadal kulty-
wowanym umiejetno$ciom Kurpidw, ktére sg efektem
wielowiekowej pszczelarskiej tradycji oraz szacunku,
jakim zawsze obdarzano tam pszczoly. Zdolnosci te
dotycza przede wszystkim wyboru lokalizacji pasiek
na terenach bogatych w rosliny nektarodajne, a takze
trudnej sztuki prowadzenia gospodarki pasiecznej na
terenach stabych pozytkéw. Odpowiednie wlasciwo-
$ci miodu kurpiowskiego oraz jego najwyzsza jako$é
uzyskuje sie dzieki zachowaniu duzej starannos$ci
w procesie jego pozyskiwania i przechowywania.
Wymaga to od pszczelarza zamilowania do wyko-
nywanej pracy, rozumienia pszczol, jak i znajomosci
proceséw zachodzacych w $rodowisku naturalnym.
Wiedza i umiejetnosci te przekazywane sa z pokole-
nia na pokolenie.

Tatarski pierekaczewnik

Udajac sie na drugi kraniec wojewddztwa podlaskie-
go do miejscowosci Kruszyniany, przenosimy sie do
miejsca zamieszkalego przez mniejszo$¢ tatarska.

DZIALALNOSC IJHARS

Tatarzy przybyli na tereny Polski w XIV wieku, przy-
noszac ze sobg bogata, orientalng kulture. Jednym
z elementéw tego dziedzictwa jest wlasnie kuchnia,
ktéra uksztaltowana zostala religia oraz dostepno-
$cig na stepie produktéw, z ktérych ten koczowniczy
lud przygotowywal pozywienie. Wraz z osiedlaniem
sie Tatarow wokot waznych grodéw i dwordw ich
kultura przenikata do kultury miejscowej. Na stoly
polskie trafialy czesto przysmaki tatarskie, a wéréd
nich pierekaczewnik, nietypowy wypiek o wygladzie
przypominajagcym skorupe $limaka. Efekt ten uzy-
skuje sie dzieki nalozeniu na siebie sze$ciu bardzo
cienkich warstw rozwatkowanego ciasta, przektada-
nych farszem (stodkim lub miesnym) i zwinietych
w rulon. Nazwa pierekaczewnik pochodzi od cza-
sownika ,,pierekatywat’, ktéry w jezyku bialoruskim
i rosyjskim oznacza rozwatkowywanie. Wyjatkowo
pracochlonna receptura sprawia, ze pierekaczewnik
przygotowywany jest bardzo rzadko, ale staje sie on
coraz bardziej stawny. W marcu 2010 roku brytyjski
ksigze Karol, podczas pobytu na Podlasiu, mial oka-
zj¢ sprobowac tej tatarskiej potrawy.

Serowy Korycin

Kolejnym specjalem Podlasia jest ser korycinski
swojski, produkowany w 3 gminach powiatu sokdl-
skiego. Tradycja wytwarzania sera na tym obszarze
wywodzi sie z potrzeby zagospodarowania duzych
ilosci surowego mleka, a dzieki korzystnym wa-
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runkom przyrodniczym ser posiada $wiezy smak
i aromat. Sposéb produkcji sera nie ulegt zmianie
i obecnie nadal stosowane jest swiezo udojone mleko
pochodzace od kréw przebywajacych na pastwiskach
przez co najmniej 150 dni w roku. Bydlo wypasane
jest na nieuprzemystowionych terenach Niziny Pot-
nocnopodlaskiej, a wysoka $rednia ilo§¢ opaddw ko-
rzystnie wplywa na jako$¢ okolicznych tak i pastwisk.
Ser korycinski swojski to ser dojrzewajacy, powstaja-
cy z surowego, pelnego mleka krowiego, podpuszcz-
ki i soli kuchennej, nierzadko z dodatkiem przypraw
i ziol. Ma on ksztalt lekko splaszczonej kuli, o $red-
nicy do 30 cm i wadze od 2,5 kg do 5 kg. Produkt ten
posiada charakterystyczng karbowang powierzchnie
powstata w wyniku uzycia specjalnych cedzakéw do
odsgczania serwatki i formowania sera.

Polsko-litewski miéd z Sejnenszczyzny/
toidziejszczyzny

Ostatnim z zarejestrowanych smakow wojewodztwa
podlaskiego jest midd z Sejnenszczyzny/Lozdziejsz-
czyzny pochodzacy z Pojezierza Wschodniosuwal-
skiego nalezacego do Pojezierza Litewskiego. Jest
to jeden z nielicznych produktéw zarejestrowanych
w Unii Europejskiej pochodzacy z dwoch panstw
cztonkowskich (tzw. produkt transgraniczny). Ozna-
cza to, ze wniosek o wpisanie produktu do rejestru
chronionych nazw pochodzenia i chronionych ozna-
czen geograficznych zlozyli wspdlnie producenci

z Polski i Litwy. Pierwsze wzmianki o pszczelarstwie
na terenie Ziemi Sejnenskiej i Lozdziejskiej pocho-
dzg XIV i XV wieku, kiedy to ksigzeta litewscy nada-
wali prawo do korzystania z bogactw puszczanskich,
m.in. prawo uzytkowania barci (tzw. wchody bartne).
Obszar pozyskiwania miodu charakteryzuje ostry
klimat, o bardzo wyraznie zaznaczonych cechach
kontynentalnych, gdzie temperatury zima s nizsze
niz $rednia krajowa, a latem wyzsze. Wystepuja tam
rzadkie gatunki roélin klimatu borealnego i arktycz-
nego, wsrod ktérych mozna wymieni¢ m.in.: wierz-
be laponiska, brzoze niska, maling moroszke, bagno
zwyczajne, manne litewska, welnianeczke alpejska.
Po stronie polskiej, obszar produkeji miodu z Sej-
nenszczyzny/Lozdziejszczyzny/Seiny/Lazdijy krasto
medus, polozony jest w dorzeczu Niemna na pograni-
czu Polski i Litwy. Do miodu wytworzonego po stro-
nie polskiej odnosi si¢ nazwa midd z Sejnenszczyzny,
a Lazdijy krasto medus (miéd z Lozdziejszczyzny),
do miodu wytworzonego po stronie litewskiej. Miod
z Sejnenszczyzny/Lozdziejszczyzny to wielokwiato-
wy, nektarowy midd pszczeli o konsystencji ptynnej
lub skrystalizowanej (krupiec). Podczas pozyskiwa-
nia tego miodu istotne s3 umiejetnosci pszczelarzy,
ktére dotycza miedzy innymi tradycyjnej gospodarki
pasiecznej polegajacej na uzywaniu uli drewnianych,
przestrzeganiu zasad dokarmiania pszczoét w okresie
zimy, nieodfiltrowaniu pylkéw, odwirowaniu miodu

na zimno.

Aby sprobowaé tradycyjnych przysmakéw Podlasia
i okolic warto wybra¢ sie do poinocno-wschodniej
Polski w czasie gdy odbywaja si¢ tam liczne lokalne
wydarzenia. Najbardziej znane to Miodobranie Kur-
piowskie, Dni Kultury Tatarskiej, Swieto Sera w Ko-
rycinie, Biesiada Miodowa w Kurowie, Niedziela
Swietego Rocha w Nowogrodzie czy Palmowa Nie-

dziela w Lysych.

W nastepnej czesci Turystyki Kulinarnej przeniesie-
my sie do polskiej krainy rozlegtych wrzosowisk, czy-
li na Dolny Slask.



ROSNACA PRODUKCJA POLSKICH
PRODUKTOW ZAREJESTROWANYCH
JAKO CHNP, CHOG, GTS

Pierwszym polskim produktem zarejestrowanym w 2007 roku
w unijnym systemie ChINP, ChOG 1 GTS byta bryndza podhalaniska.

Do chwili obecnej Komisja Europejska zarejestrowata 36 polskich nazw.

Na unijnej li$cie znajduje si¢ 9 chronionych nazw po-
chodzenia, 18 chronionych oznaczen geograficznych
i 9 gwarantowanych tradycyjnych specjalnosci po-
chodzacych z Polski. Ostatnig dotychczas zarejestro-
wang nazwa jest jagniecina podhalanska (ChOG).
System ochrony produktéw regionalnych i tradycyj-
nych funkcjonuje w Polsce nie tylko w teorii. Zwigksza
sie zaréwno liczba polskich nazw w unijnym rejestrze,
jak i produkcja wyrobdéw juz wczesniej zarejestrowa-
nych jako ChNP, ChOG czy GTS. Potwierdzeniem
tej tezy sa dane GIJHARS $wiadczace o zwigkszajacej
sie liczbie producentéw przystepujacych do systemu,
a takze informacje opracowane na podstawie deklara-
cji wytworcow o rocznej wielkosci produkeji (tabela).
Wzrastajaca od 2007 roku liczba producentéw upraw-
nionych do produkcji bryndzy podhalanskiej (ChNP),
spowodowala prawie 18-krotne zwigkszenie produk-
cji pierwszego polskiego sera z unijnym oznaczeniem.
Takze cukiernicy, wypiekajacy rogala swietomarcin-
skiego (ChOG), od 2009 roku utrzymujg wzrostowy
trend produkcji poznanskiego przysmaku, osiagajac
w roku 2012 produkcje na poziomie ok. 800 ton. Licz-
ba $wiadectw jakosci wydanych producentom kielba-
sy lisieckiej wzrosta z 3 do 8 w ciagu ostatnich 2 lat.
Od roku 2010 przybylo réwniez certyfikowanych wy-
tworcow obwarzanka krakowskiego (ChOG), czego
efektem jest aktualnie prawie 2,5-krotnie wyzsza pro-
dukeja tego piekarskiego symbolu Krakowa. W ciggu
ostatniego roku podwoila sie takze produkeja kotacza
$laskiego oraz jabtek tackich.

Skala produkcji wyrobéw znanych lepiej na rynkach
lokalnych, takich jak pierekaczewnik na Podlasiu,
olej rydzowy w Wielkopolsce czy chleb pradnicki
w Krakowie, nie jest tak imponujaca, ale dzieki wy-
specjalizowanym wytwoércom, kultywujacym trady-
cyjng produkeje, utrzymuje sie na stosunkowo sta-
tym poziomie.

Wriaczanie nowych polskich nazw do unijnego sys-
temu, a takze wcigz rosnaca skala produkcji wyro-
béw ChNP, ChOG czy GTS potwierdza, ze system
ten sprawdza si¢ w Polsce i ma szanse na dalszy roz-
woj. Korzysci plynace z udzialu w unijnym procesie
ochrony uzyskuja zaréwno uczestniczacy w nim pro-
ducenci, jak i konsumenci zywno$ci.

Wytwoércy nabywajg prawo do korzystania z reno-
my chronionej nazwy oraz mozliwo$¢ opatrywania
swoich wyrobéw symbolami wspdlnotowymi pod-
kreslajacymi wyjatkowa jakos¢. W efekcie umozliwia
im to takze otrzymanie wymiernej rekompensaty za
wymagajaca dodatkowych nakladéw i staran prace.
Zwigkszajaca si¢ systematycznie produkcja produktéw
posiadajacych chronione nazwy jest réwniez konse-
kwencja coraz wiekszego zainteresowaniakonsumentéw
produktami lokalnymi i tradycyjnymi. Kupujacy chet-
niej siegaja po wyroby, ktérych pochodzenie jest $cisle
okreslone i zwigzane ze szczegélnymi umiejetnoéciami
miejscowych producentdw, a proces produkeji znajduje
sie pod $cista kontrolg. Dodatkowo charakterystyczne
symbole ChNP, ChOG i GTS sg waznym elementem
promocji wyrobéw lokalnych wéréd konsumentéw po-
szukujacych regionalnych polskich smakéw.

Do dalszego rozwoju systemu chronionych nazw po-
chodzenia, chronionych oznaczen geograficznych czy
gwarantowanych tradycyjnych specjalnosci, niezbed-
ny jest jednak wzrost $wiadomosci konsumentdw,
a takze zmiana sposobu my$lenia producentéw zyw-
nosci lokalnej. Nabywca znajac symbole wspdlnotowe,
moze bez wahania siegna¢ po produkt na poétce skle-
powej identyfikujac znak ChNP, ChOG czy GTS z wy-
sokg jakoscig i unikatowymi cechami. Producent zas,
podejmujac zobowigzanie i przyjmujac na siebie do-
datkowe obowiazki wynikajace z certyfikacji, nabywa
prawa niedostepne dla nieskontrolowanych wytwor-

c6w i tym samym wzmacnia swojg pozycje na rynku.

Laskowska-Pomorska
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TABELA 2. CALKOWITA SZACUNKOWA WIELKOSC PRODUKCJI DLA KAZDEGO PRODUKTU

ZAREJESTROWANEGO JAKO CHNP, CHOG, GTS W LATACH 2007-2012

Bryndza podhalanska (ChNP) w kg
Oscypek (ChNP) w kg

Midd wrzosowy z Borédw Dolnoslaskich (ChOG) w kg

Rogal swietomarcinski (ChOG) w kg
Wielkopolski ser smazony (ChOG) w kg
Andruty kaliskie (ChOG) w szt.
Pierekaczewnik (GTS) w szt.

Olej rydzowy (GTS) w litrach

Staropolski midd pitny tréjniak (GTS) w litrach

Wisnia nadwislanka (ChNP) w kg
Truskawka kaszubska (ChOG) w kg
Midd kurpiowski (ChOG) w kg
Redykotka (ChNP) w kg
Obwarzanek krakowski (ChOG) w kg
Kietbasa lisiecka (ChOG) w kg
Podkarpacki miod spadziowy (ChNP) w kg
Jabtka tackie (ChOG) w kg

Miéd drahimski (ChOG) w kg

Kotacz slaski (ChOG) w kg

Chleb pradnicki (ChOG) w kg
Kietbasa mysliwska (GTS) w kg
Kabanosy (GTS) w kg

Midd z Sejnenszczyzny (ChNP) w kg
Suska sechlonska (ChOG) kg

Fasola wrzawska (ChNP) kg

Ser korycirski swojski (ChOG) w kg

* wielko$¢ produkgji trzech producentow
** stan na dzien 30.11.2012

2008 2009

3230 2000
9640 12690
720 1200
516 121

1267 000

130000

300

10 000

5843

2010
3875
17 585
330
568 800
1580000
770 000
300

5843
478330
199 550

932*

2976
394 000

49000

2011
5625
36395
955
600 676
490000
1450000
620
4000
5843
743 849
243 350

2191
496 689
84000
4350
850000
38391
70223
70000
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2012**
7120
70050
2850
802 400
470000
1400000
620
4000
60000
397819
415690
8557
6154
937 622
405 500

1646 350
41300
145223
56700
1200
2500
1500
5500

17 500
89 540
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REKO RD OWY ROK Agnieszka Parszewska
W KONTROLI EX-POST

W roku kontrolnym 2011/2012 IJHARS zrealizowata = Dostarczanie nadwyzek zywnosci najubozszej lud-

tacznie 247 kontroli, w tym: noséci UE - dnz;
= 74 kontrole planowe, = Program ,,Owoce w szkole” — ows;
= 173 kontrole krzyzowe. = Tymczasowa skladka restrukturyzacyjna - tsr;

Wisréd  kontroli  krzyzowych IJHARS wykonala = Wsparcie rynku produktéw pszczelich — wpp;
6 kontroli na wniosek administracji niemieckiej = Wsparcie dzialann promocyjnych i informacyjnych

w zakresie mechanizmu Wspdlnej Polityki Rolnej na rynkach wybranych produktéw rolnych - wpi;
(WPR) Kwotowanie produkcji mleka. = Interwencyjny zakup i sprzedaz odttuszczonego
Kontrola byly objete transakcje zrealizowane przez mleka w proszku - izsom.

beneficjentéw w roku budzetowym' 2009/2010.

Kontrole ex-post s3 przeprowadzane na pod- WYKRES 1. LICZBA KONTROLI EX-POST
stawie rozporzadzenia Rady (WE) Nr 485/2008 W POSZCZEGOLNYCH LATACH KONTROLNYCH 2005-2012

z dnia 26 maja 2008 r. w sprawie kontroli przez
panstwa czlonkowskie transakcji stanowigcych 250 247
cze$¢ systemu finansowania przez Europejski )
Fundusz Rolniczy Gwarancji (RR 485/2008). 200 s -
Istota kontroli ex-post jest potwierdzenie pra- 158 17
widlowosci lub wykrycie nieprawidlowosci 150 52
w wydatkowaniu $§rodkéw otrzymanych przez
przedsigbiorstwo handlowe z Unii Europejskiej. 100
W wyniku kontroli sprawdzeniu poddaje sie & s 4
49

dokumenty handlowe przedsiebiorstw. Zakres 50 5 = —

kontroli ex-post realizowanych przez inspek- 1517 |
Aot . 202 | I‘ |

cje dotyczy platnosci zrealizowanych w ramach 0

Wspolnej Polityki Rolnej oraz Wspélnej Polityki 2005/2006 2006/2007 2007/2008 2008/2009 2009/2010 2010/2011 2011/2012

Rybackiej, z wylaczeniem refundacji wywozo-

wych i Planu Rozwoju Obszaréw Wiejskich.

106

83

| | Kontrole planowe I I Kontrole krzyzowe I I tacznie

Na przestrzeni lat 2005-2012 liczba kontroli ex-post WYKRES 2. LICZBA KONTROLI EX-POST PLANOWYCH
N b THARS h Wspélnei P WYKONANYCH PRZEZ IJHARS
wykonanych przez Ij W ramach YWspoinej ro- W ROKU KONTROLNYM 2011/2012

lityki Rolnej wykazuje tendencje wzrostowa. W roku W ZAKRESIE POSZCZEGOLNYCH MECHANIZMOW WPR
2011/2012 liczba kontroli planowych w poréwnaniu

do roku 2010/2011 zwigkszyla sie o 51%, a liczba
kontroli krzyzowych o 63%.
Inspekcja w roku kontrolnym 2011/2012 kontro-
lowala beneficjentéw w zakresie 9 mechanizméw
Wspolnej Polityki Rolnej, tj.:
= Pomoc finansowa dla wstepnie uznanych grup pro-
ducentéw owocow i warzyw — pfwu;
= Doplaty do spozycia mleka i przetworéw mlecz-

nych w placéwkach oswiatowych - dsm;
= Interwencyjny zakup i sprzedaz zbdz - izsz;

pfwu . dsm izsz dnz . ows +dsm . tsr . wpi

' Rok budzetowy w kontroli ex-post zaczyna si¢ 16 pazdziernika, Mows M anz+izsom [l dnz+izsom +dsm
a konczy 15 pazdziernika roku nastepnego

WIEDZA | JAKOSC 13
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Analizujac dane dotyczace kontroli ex-post przepro-
wadzonych przez IJHARS mozna zauwazy¢, ze ist-
nieje tendencja umacniania sie niektdrych mechani-
zmoéw na rynku polskim. Z kazdym rokiem znacznie
zwieksza sie liczba kontroli wykonanych w zakresie
mechanizmu Pomoc finansowa dla wstepnie uzna-
nych grup producentéw owocow i warzyw. W latach
ubiegtych, tj. w roku kontrolnym 2009/2010 zostato
przeprowadzonych 8 kontroli w powyzszym mecha-
nizmie, w roku kontrolnym 2010/2011 - 18 kontroli,
w roku kontrolnym 2011/2012 - 47 kontroli.
Najwieksza liczbe kontroli ex-post w roku kontrol-
nym 2011/2012 wykonaly WIJHARS? w:

= Warszawie - 71 (29% wszystkich kontroli),

= Bydgoszczy - 24 (10%),

= Poznaniu - 20 (8%).

Na uwage zastuguje réwniez potencjat kadrowy ja-
kim Inspekcja dysponowata przy wykonaniu ww.
kontroli. Srednia liczba inspektoréw WIJHARS upo-
waznionych do wykonywania kontroli zgodnie z RR

(WE) nr 485/2008 wyniosta 51, czyli o 3 inspekto-

réw wigcej niz w roku ubieglym.

W roku 2011/2012 najwigksza liczbe kontroli ex-post

krzyzowych wykonano w zakresie nastepujacych me-

chanizméw WPR:

= Pomoc finansowa dla wstepnie uznanych grup pro-
ducentéw owocow i warzyw — 78 kontroli,

= Doplaty do spozycia mleka i przetworéw mlecznych
w placowkach oswiatowych - 32 kontrole,

= Program ,Owoce w szkole”- 15 kontroli.

W zakoniczonym roku kontrolnym IJHARS skontro-

lowata beneficjentow, ktorzy otrzymali w roku bu-

dzetowym 2009/2010, pomoc z Unii Europejskiej na

taczng kwote 95 min euro.

Beneficjenci mechanizmu Pomoc finansowa dla

wstepnie uznanych grup producentéw owocow i wa-

rzyw byli gléwnymi odbiorcami $rodkéw z EFRG.

W zakonczonym roku kontrolnym kwota otrzyma-

nych dotacji w powyzszym mechanizmie wyniosta

ponad 54 mln euro.

RYSUNEK 1. LICZBA KONTROLI EX-POST ZREAZLIZOWANYCH PRZEZ WIJHARS W ROKU
KONTROLNYM 2011/2012

@€
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2 Wojewodzki Inspektorat Jakosci Handlowej Artykuléw Rolno-
Spozywczych



Kontrole IJHARS potwierdzily prawidlowos¢ zrealizo-
wanych transakgji finansowanych z EFRG u wiekszosci
kontrolowanych podmiotéw. Na 74 wykonane kontro-
le planowe w 65 potwierdzono prawidlowos$¢ wyplat
$rodkéw z EFRG. W 9 przypadkach (co stanowi 12,2%
wszystkich kontroli planowych) inspektorzy stwier-
dzili nieprawidlowosci finansowe. Nieprawidlowosci
finansowe stwierdzono u beneficjentéw korzystajacych
z 4 mechanizméw Wspolnej Polityki Rolnej, takich jak:
= Doplaty do spozycia mieka i przetworéw mlecznych
w placowkach oswiatowych (Szklanka mleka) -
5 nieprawidlowosci,
= Program ,,Owoce w szkole” — 2 nieprawidlowosci,

DZIALALNOSC IJHARS

= Pomoc finansowa dla wstepnie uznanych grup pro-
ducentéw owocéw i warzyw — 1 nieprawidlowos¢,

= Wsparcie dziatan promocyjnych i informacyjnych na
rynkach wybranych produktow rolnych - 1 niepra-
widlowos¢.

Kwota stwierdzonych nieprawidtowosci stanowita

ok. 0,14% kwoty pomocy otrzymanej przez wszyst-

kich beneficjentéw skontrolowanych przez IJHARS

w roku 2011/2012 w kontrolach planowych i w su-

mie wyniosta 530,2 tys. zl.

Najwicksza kwote nieprawidlowosci finansowej

w wysokosci 514, 1 tys. zt stwierdzono w ramach me-

chanizmu WPR Program Owoce w szkole.

OCHRONA INTERESOW
FINANSOWYCH UE W OCENIE
PARLAMENTU EUROPEJSKIEGO

Z dniem 2 pazdziernika 2012 r. weszta w zycie Rezolucja Parlamentu
Europejskiego w sprawie ochrony interesow finansowych, czyli zbiorowa
uchwata, prawnie wigzaca wobec organu panstwowego, ktory zostal wezwany
do okreslonego dziatania lub zaniechania. Rezolucja ta dotyczy zwalczania
naduzy¢ finansowych w Unii Europejskiej 1 odnosi si¢ do sprawozdania
rocznego Komisji Europejskiej za 2009 r., zatytulowanego ,,Ochrona interesow
finansowych Unii Europejskiej — zwalczanie naduzy¢ finansowych”.

Parlament Europejski w rezolucji traktuje zaréwno
o naduzyciach jak i o nieprawidtowo$ciach. Naduzy-
cie definiowane jest jako przestepstwo popelnione
celowo, ktére moze zosta¢ ocenione wylacznie przez
sad, natomiast nieprawidlowo$¢ wg Unii Europejskiej
rozumiana jest jako jakiekolwiek naruszenie przepisu
prawa wspolnotowego wynikajgce z dziatania lub za-
niechania podmiotu gospodarczego, ktore powoduje
Iub mogtoby spowodowaé w budzecie ogdlnym Unii
Europejskiej w drodze finansowania nieuzasadnione-
go wydatku z budzetu ogblnego' — czyli ogélny brak
zgodnosci z przyjetymi zasadami.

! Rozporzadzenie Rady (WE) nr 1083/2006 z dnia 11 lipca 2006 r.
ustanawiajace przepisy ogdlne dotyczace Europejskiego Funduszu
Rozwoju Regionalnego, Europejskiego Funduszu Spolecznego oraz
Funduszu Spéjnosci i uchylajace rozporzadzenie (WE) nr 1260/1999

W ww. rezolucji Parlament Europejski stwierdza, ze
duza cze$¢ srodkéw UE wydatkowana jest niepra-
widlowo, a panstwa zarzadzajace tymi $rodkami nie
podejmuja odpowiednich dzialan zmierzajacych do
szybkiego ich odzyskania. Parlament Europejski stoi
na stanowisku, iz sprawozdanie KE nie zawiera infor-
macji odnoénie poziomu nieprawidlowosci i naduzy¢
z podziatem na poszczegdlne panstwa czltonkowskie,
co uniemozliwia zidentyfikowanie, a w dalszej ko-
lejnosci zdyscyplinowanie tych panstw, u ktérych
odnotowano najwyzszy poziom nieprawidlowosci
i naduzy¢. W 2009 roku Europejski Urzad ds. Zwal-
czania Naduzy¢ Finansowych (OLAF?) opracowal
i zastosowal system zarzadzania nieprawidlowo$ciami

2OLAF - European Anti-Fraud Office

WIEDZA | JAKOSC

Adam Gajewski
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(IMS?). Dzigki ww. systemowi wykryto wieksza liczbe
przypadkéw nieprawidtowodci, niz poprzez metody
tradycyjne. Parlament Europejski w rezolucji sugeruje,
ze wzrost ten nie jest spowodowany wprowadzeniem
nowej technologii, lecz wcigz niedopracowanymi pro-
cedurami administracyjnymi na etapie przyznawania
pomocy ze $rodkéw UE. W celu poprawy ochrony
intereséw finansowych UE program ten bedzie wdra-
zany etapami w panstwach czlonkowskich, a wyniki
jego dziatania mimo wszystko bedg poréwnywane do
tradycyjnych metod sprawozdawczosci.

Parlament Europejski odnidst swojg ocene rzetelno-
$ci wydatkowania $rodkéw z UE do kilku dziedzin
gospodarki.

Wydatki w rolnictwie

Parlament Europejski stwierdzil, Ze w rolnictwie
w chwili obecnej nie jest mozliwe jednoznaczne
okreslenie poziomu nieprawidlowosci i naduzyé
oraz ogoélnej stopy odzysku, poniewaz do 6 kwietnia
2011 roku ostatnim okresem, ktéry mozna uznac za
zamkniety, jest rok 2004. W latach 2005-2006 UE
odzyskata 42% z kwoty 1,266 mld euro, a w latach
2007-2009 odzyskano 10% z kwoty 1,340 mld euro
nieprawidlowo przyznanej beneficjentom. Powyz-
sza sytuacja w ocenie Parlamentu Europejskiego jest
niedopuszczalna i wzywa panstwa czlonkowskie do
natychmiastowej naprawy obecnej sytuacji. Platno-
$ci w rolnictwie za rok 2009 zawierajg znaczne bledy,
a systemy nadzoru i kontroli w panstwach cztonkow-
skich s3 jedynie cze$ciowo skuteczne w zapewnianiu
prawidtowosci platnosci. Gléwnymi przyczynami
stosunkowo niskiej skuteczno$ci sg takie aspekty
jak: niedoktadne bazy danych, niekompletne wery-
fikacje lub tez niewlasciwe dzialania naprawcze po
stwierdzeniu nieprawidlowosci. Parlament sugeruje,
ze jednym z mozliwych rozwigzan probleméw nie-
wystarczajacej skuteczno$ci kontroli jest staly i $cisty
monitoring systeméw kontrolnych panstw czton-
kowskich, ktory bedzie zrédtem wiarygodnych da-
nych odnosnie poziomu nieprawidtowosci.

Wydatki w polityce spajnosci

Parlament Europejski negatywnie ocenia polityke sp6j-
nosci prowadzong w UE. Sprawozdanie za 2009 rok
nie zawiera wiarygodnego obrazu liczby nieprawidto-
wosci 1 naduzy¢ w tym obszarze, poniewaz w ocenie
Parlamentu s3 one celowo zanizane, a przeciez wysoki
ich poziom $wiadczy¢ moze o skuteczno$ci systeméw

*IMS - Irregularity Management System

zwalczania naduzy¢ lub systeméw sprawozdawczosci.
Wysoki btad materialny w ptatnosciach za 2009 rok, tj.
powyzej 5%, mogt by¢ wykryty i skorygowany przy-
najmniej w 30% przez panstwa czlonkowskie juz na
wstepie, bazujac jedynie na dostepnych tym panstwom
informacjach. Innym istotnym zrédlem bledow w wy-
datkach jest nieprawidlowe stosowanie przepiséw
dotyczacych zaméwien publicznych. W celu wyeli-
minowania ww. bledéw Parlament Europejski zaleca
uproszczenie i modernizacje obecnych zasad. Stopa
odzysku dla wydatkéw na polityke spojnosci niestety
przekroczyta zaledwie 50% dla okresu programowa-
nia 2000-2006, co zmusza panstwa cztonkowskie do
podjecia odpowiednich dziatan zmierzajacych do od-
zyskania kwot nieprawidlowosci.

Wydatki w funduszach przedakcesyjnych

W calej Unii stopa odzysku naduzy¢ w zakresie Spe-
cjalnego Przedakcesyjnego Instrumentu Wsparcia dla
Rolnictwa i Obszaréw Wiejskich (SAPARD) w 2009
roku wyniosta zaledwie 4,6% dla catego okresu pro-
gramowania, co w ocenie Parlamentu Europejskiego
uwazane jest za niedopuszczalne i wymaga opraco-
wania nowego, skuteczniejszego systemu majacego
na celu poprawienie obecnej sytuacji.

Wysoka ilo$¢ naduzy¢ z funduszu SAPARD w 2009
roku zostata wykryta w Bulgarii i wyniosta 20% kwot
przyznanych w calym okresie programu. Zaobserwo-
wany wskaznik nieprawidlowoéci stanowi zaréwno
najwyzszy spoé$rdd pozostalych analizowanych fun-
duszy tj.: spdjnosci i rolnictwa. Naduzycia te zostaly
w gltéwnej mierze wykryte przez jednostki lub instytu-
cje zewnetrzne, a nie wewnetrzne (krajowe), co zmu-
sito Komisje Europejska do zawieszenia platnoéci dla
tego panistwa na lata 2008-2009. Z drugiej strony takie
panstwa jak: Republika Czeska, Estonia, Lotwa i Sto-
wenia nie wykazaty zadnych naduzy¢ podczas realiza-
¢ji funduszu SAPARD, co zdaniem Parlamentu moze
rzutowa¢ na brak wiarygodnosci zgtaszanych przez te
panstwa informacji. W Polsce wykryto i zgtoszono 96
nieprawidtowosci do OLAE, z czego tylko w 52 przy-
padkach oszacowano ich wielko$¢ i wszczeto postepo-
wania windykacyjne wéréd beneficjentéw na taczna
kwote 2,806 tys zt, co stanowi znikomy odsetek Iacznej
kwoty przyznanych funduszy UE z programu SAPARD
(709 mln euro). Do czerwca 2007 roku wskaznik od-
zyskanych nieprawidlowosci w Polsce oscylowat na
poziomie 56%. Parlament Europejski podkresla, ze ze-
rowe lub bliskie zeru, a takze odwrotnie, zbyt wysokie
wskazniki naduzy¢, moga $wiadczy¢ o braku rzetelno-

$ci w systemach kontrolnych poszczegdlnych panstw



czlonkowskich, wskutek czego Europejski Urzad ds.
Zwalczania Naduzy¢ Finansowych zobligowany zostat
do rygorystycznego podejscia w sprawach kontroli
wydatkowania pieniedzy UE.

Konkluzja koncowa

Parlament Europejski ogélnie negatywnie ocenia
systemy kontrolne stosowane w UE oraz jest gtebo-
ko zaniepokojony niska stopa odzysku wszystkich

wykrytych nieprawidtowo$ci. Wzywa takie organy
jak: Rada Europejska, Komisja Europejska, Trybu-
nat Sprawiedliwoéci Unii Europejskiej, Europejski
Trybunal Obrachunkowy czy Europejski Urzad ds.
Zwalczania Naduzy¢ Finansowych do szybkiego
naprawienia obecnej sytuacji, a do panstw czlon-
kowskich zwraca si¢ o wspodlprace i przekazywanie
pelnych i wiarygodnych informacji dotyczacych be-
neficjentéw funduszy UE.

28. SESJA KOMITETU
KOORDYNACYJNEGO FAO/WHO

DLA EUROPY

Wstep

28. Sesja Komitetu Koordynacyjnego FAO/WHO dla
Europy (CCEURO) odbyla si¢ w dniach 25-28 wrze-
$nia 2012 r. w Batumi. Sesja w Gruzji byla ostatnim po-
siedzeniem komitetu pod polskim przewodnictwem.
Gléwny Inspektorat Jakosci Handlowej Artykutow
Rolno-Spozywczych wraz ze strong gruzinska byl
organizatorem powyzszej sesji oraz warsztatow te-
matycznych, ktére odbyly sie przed sesja w dniu
24.09.2012 r.

Obrady sesji poprowadzil Profesor Krzysztof Kwia-
tek, Kierownik Zaktadu Higieny Pasz w Panstwowym
Instytucie Weterynaryjnym - Panstwowym Instytu-
cie Badawczym przy wspétudziale polskiego sekre-
tarza komitetu — Pani Marzeny Chacinskiej, Dyrek-
tora Biura Wspolpracy Miedzynarodowej GITHARS.
W posiedzeniu wzieto udzial 94 przedstawicieli
z 40 panstw czlonkowskich, 1 organizacji cztonkow-
skiej (UE), 2 krajow o statusie obserwatora i 2 or-
ganizacji miedzynarodowych, przedstawiciele FAO,
WHO, sekretariatu panstw goszczacych i sekretaria-
tu KKZ. Polske na sesji reprezentowaly Panie Magda-
lena Kowalska i Anna Janasik (GIJHARS).

Ze strony Gruzji sesj¢ otworzyla Pani Donari Surma-
nidze, Minister Rolnictwa Autonomicznej Republiki
Adzarii. Ze strony Polski sesje otworzyl Pan Marek
Chrzanowski, przedstawiciel Ambasadora RP w Gru-
zji odczytujac list Pana Stanistawa Kalemby, Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Wsi wystosowany do delegatow.
Podczas sesji przedyskutowano szereg istotnych dla
regionu zagadnien z zakresu bezpieczenstwa zyw-

noéci i zywienia, w tym projekt planu strategicznego
Komisji Kodeksu Zywno$ciowego FAO/WHO (KKZ
FAO/WHO) na lata 2014-2019. Ponadto nomino-
wano kolejnego koordynatora regionalnego. Komitet
przyjal réwniez informacje panstw cztonkowskich na
temat krajowych systemdw kontroli, punktéw kontak-
towych KKZ FAO/WHO i innych krajowych struktur
kodeksowych, udziatu konsumentéw w opracowaniu
norm, stosowania norm kodeksowych i tekstow zwia-
zanych na poziomie krajowym, zaangazowania w do-
radztwo naukowe na rzecz KKZ i FAO/WHO oraz
zagadnien Zywieniowych w regionie.

Projekt Planu Strategicznego KKZ FAO/WHO

na lata 2014-2019

Podczas sesji CCEURO Unia Europejska oraz Sekre-
tariat KKZ zglosily szereg szczegélowych poprawek
do projektu Planu Strategicznego. Miedzy innymi
zostaly przyjete poprawki zaproponowane przez
Polske przed oraz podczas posiedzenia Grupy Ro-
boczej Rady UE ds. Codex Alimentarius w Brukseli,
przygotowujacego panstwa czlonkowskie UE do se-
sji CCEURO. Komitet przyjal proponowane zmiany
w Planie Strategicznym.

Proponowany projekt normy regionalnej

dla ayranu

Z uwagi na réznice w metodach produkcji ayranu
w Turcji i UE osiaggnigcie porozumienia w sprawie
przyjecia regionalnej normy dla tego produktu be-
dzie szczegdlnie trudne.

Magdalena Kowalska
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Metodg przediuzenia trwalosci ayranu stosowana
przez producentéw niemieckich (najwieksza produk-
cja i konsumpcja w UE) jest poprodukcyjna obrébka
termiczna w ultrawysokich temperaturach (UHT).
Turecki kodeks zywno$ciowy wymaga obecnosci
w produkcie co najmniej 107 zywych kultur bakterii,
w zwiazku z powyzszym nie dopuszcza mozliwosci
obrébki termicznej gotowego ayranu. Rozbiezne sta-
nowiska prezentowane sg rowniez w zakresie stoso-
wania substancji dodatkowych.

W dniu 24.09.2012 r., przed sesjg CCEURO odby-
to si¢ nieformalne spotkanie, w ktérym wzieli udziat
przedstawiciele Turcji i panstw czlonkowskich UE
w celu przedyskutowania mozliwoéci osiggniecia po-
rozumienia w spornych kwestiach. Spotkanie to bylo
nastepstwem wniosku Polski, jako regionalnego koor-
dynatora, przedstawionego podczas spotkania Grupy
Roboczej w Brukseli. Podczas sesji odbylo sie takze kil-
ka kolejnych nieformalnych spotkan, jednak nie udato
sie osiggna¢ porozumienia w kluczowej sprawie doty-
czacej braku zgody Turcji na proponowang przez UE
mozliwos¢ poprodukeyjnej obrébki termicznej ayranu.
Ostatecznie Komitet uzgodnil powotanie fizycznej
grupy roboczej pod wspolnym przewodnictwem
Turcji i Niemiec w celu dalszych prac nad norma.

Proponowany projekt rewizji normy regionalnej
dla kurek (Chanterelle)

Projekt rewizji normy regionalnej dla kurek zostat
przygotowany przez Komisje Europejska i Polske
z uwzglednieniem normy EKG/ONZ!' dla kurek
(UNECE Standard FFV-55) oraz uwag Niemiec.
Podczas sesji przyjeto dokument oraz uzgodniono
przekazanie go do KKZ FAO/WHO w celu ostatecz-
nego zatwierdzenia w 2013 r. jako regionalng norme
KKZ wedlug procedury przyspieszone;.

Proponowany projekt normy dla sera topionego
Komitet KKZ FAO/WHO ds. Mleka i Produktéw
Mlecznych przez wiele lat prowadzil prace nad re-
wizja normy dla sera topionego. Z uwagi na znacz-
ne réznice zdan, gléwnie odnoénie skladu produk-
tu, komitet nie byt w stanie tych prac sfinalizowac.
Pomimo decyzji o zawieszeniu prac komitetu, ktora
zapadia w 2010 r., do tej pory na forum KKZ trwa
dyskusja nad ewentualng kontynuacja prac nad
wspomniang norma. Dalsze prace popierane sg przez

! Grupa Robocza ds. Norm Jakosciowych dla Produktéw Rolnych
(WP7) Europejskiej Komisji Gospodarczej ONZ jest odpowie-
dzialna za wypracowanie zharmonizowanych norm jakosci han-
dlowej dla produktéw rolnych.

kraje Ameryki Potudniowej oraz z regionéw Afryki
Péinocnej i Potwyspu Arabskiego. Przeciwne stano-
wisko zajmuje UE z uwagi na brak stwierdzonych
barier w migdzynarodowym handlu tym produktem
oraz male prawdopodobienstwo, zakonczenia prac
sukcesem.

Komitet CCEURO przyjal konkluzje zbiezng ze sta-
nowiskiem UE.

Propozycja utworzenia nowego Komitetu

KKZ FAO/WHO ds. Przypraw, Preparatéw
Przyprawowych, Ziot Aromatycznych

i Preparatow Ziotowych

Przedstawiciel Indii obecny na sesji przedstawit ar-
gumenty uzasadniajace indyjska inicjatywe powota-
nia nowego komitetu.

Komitet CCEURO uzgodnil, ze powotanie nowego
komitetu wydaje si¢ uzasadnione oraz zaproponowat
dalsza dyskusje nad ta propozycja po przygotowaniu
i opublikowaniu przez Indie odpowiedniego doku-
mentu dyskusyjnego na kolejng 36. Sesje KKZ.

Konsekwencje przyjecia najwyiszych poziomow
pozostatosci (MRLs) dla raktopaminy

Na wniosek UE podczas sesji odbyta sie dyskusja
nad konsekwencjami przyjecia najwyzszych pozio-
moéw pozostaloéci (MRLs) dla raktopaminy podczas
35. Sesji KKZ, ktéra odbyta sie w dniach 2-7.07.2012 r.2
Przedstawiciel UE przedstawil stanowisko, ze przyje-
cie MRLs dla raktopaminy jest faktem godnym poza-
lowania. Podkreslit, ze KKZ powinna opiera¢ si¢ na
zasadzie konsensusu oraz, ze przyjecie normy mini-
malng przewaga gloséw podczas glosowania moze
podwazy¢ role tej organizacji. W zwigzku z powyz-
szym, UE widzi konieczno$¢ rozwazenia sposobdw,
aby unikna¢ podobnych sytuacji w przyszlosci.

Kilka delegacji, w tym Polska, poparlo powyzsze sta-
nowisko.

Ponadto przedstawiciel Polski stwierdzil, ze po
35. Sesji KKZ, podczas ktérej zostalo wymuszone
glosowanie nad raktopaming, a nastepnie MRLs zo-
staly przyjete minimalng wigkszo$cia gloséw, KKZ
powinna jako priorytet uzna¢ refleksje nad przebie-
giem sesji w Rzymie w tym punkcie agendy oraz od-
budowaniem swojej wiarygodnosci.

Ostatecznie komitet wyrazil niezadowolenie ze spo-
sobu, w jaki KKZ zatwierdzita MRLs dla raktopaminy
pomimo sprzeciwu wiekszosci krajow regionu Euro-
py oraz kilku innych najludniejszych krajow $wiata.

*Szczegdly w biuletynie ,Wiedza i Jako$¢” nr 3(26)/2012



Nominacja kolejnego koordynatora

Polska pelni funkcje Koordynatora FAO/WHO dla
Regionu Europy od 2009 r., obecnie przez drugg ka-
dencje¢ do konca czerwca 2013 r. Wedlug Podrecznika
Procedur panstwo cztonkowskie moze by¢ koordyna-
torem regionalnym maksymalnie przez dwie kolej-
ne kadencje. Od dluzszego czasu Polska prowadzita
konsultacje z krajami regionu w sprawie przejecia
roli koordynatora.

Przedstawiciel Polski poinformowat o fakcie wyraze-
nia przez Holandie gotowosci przejecia funkcji Koor-
dynatora FAO/WHO dla Regionu Europy. Zapropo-
nowal nominacje¢ Holandii na nowego koordynatora
oraz zadeklarowal, ze Punkt Kontaktowy KKZ FAO/
WHO chetnie podzieli sie doswiadczeniem zdoby-
tym przez prawie 4 lata.

Komitet jednogto$nie nominowal Holandie na no-
wego Regionalnego Koordynatora.

Wiele delegacji podzigkowalo Polsce za wkiad pracy
i zaangazowanie podczas pelnienia funkcji Koordy-
natora FAO/WHO dla Regionu Europy, w szczegdl-
nosci za dzialania na rzecz aktywizacji i integracji

panstw regionu.

Warsztaty

Motywem przewodnim warsztatéw bylo 50-lecie Ko-
misji Kodeksu Zywnosciowego. Warsztaty mialy na
celu zwiekszenie uczestnictwa krajow regionu w dziala-
niach kodeksowych poprzez wzmocnienie wspdtpracy
pomiedzy punktami kontaktowymi, rozwéj koordy-
nacji miedzysektorowej na poziomie krajowym oraz
wzrost uczestnictwa krajow rozwijajacych si¢. Oprocz
wykladéw przeprowadzono prace w grupach na temat
doswiadczen zwigzanych z wymienionymi powyzej za-
gadnieniami. W Warsztatach wzielo udzial 66 uczest-
nikéw z 31 krajow. Prelegentami ze strony Polski byli
Profesor Krzysztof Kwiatek oraz Pani Marzena Chacin-
ska. Materialy z prezentacji przedstawianych podczas
warsztatow dostepne s3 na stronie www.cceuro.pl. Tam
réwniez zostanie opublikowany raport z warsztatow.

Podsumowanie

Sesja i warsztaty zostaly pozytywnie ocenione przez
uczestnikdow. Szczegélne podzigkowania zostaly
przekazane przedstawicielom Polski za zaangazowa-
nie w organizacj¢ i prowadzenie sesji oraz dla przed-
stawicieli Gruzji za wyjatkowa goscinnos¢.

PRZEGLAD SWIATECZNYCH

STOEOW EUROPY

Swigta Bozego Narodzenia nierozlacznie kojarza si¢ nam ze spotkaniami

W gronie rodzinnym, prezentami oraz suto zastawionym stolem.

Ci¢zko wyobrazi¢ sobie Wigili¢ bez karpia, barszczu z uszkami czy pierogdw

z grzybami 1 kapusta.

Jednak to co dla nas jest symbolem tradycyjnej wie-
czerzy, rozni sie od tego co pod tym pojeciem rozumie
rodnoé¢ powoduje, Ze warto przyjrze¢ si¢ §wigtecznym
stofomnaszychdalszychiblizszychsasiadow. Niniejszy
artykut opisuje kilka wybranych panstw europejskich
ale z pewnoécig warto samodzielnie zgtebi¢ ten cie-
kawy temat.

Anglia — Merry Christmas!
Swigteczny positek Anglicy jedza w dniu Bozego Na-
rodzenia. Wigilia nie jest w tym kraju kultywowana.

Jego uczestnicy zakladaja na glowe papierowe koro-
ny — symbol nawigzujacy do Trzech Kroli. Zamiast
karpia podaje si¢ nadziewanego indyka, pieczona
ge$ albo wolowine i oczywiscie Christmas pudding.
Przepis na ten deser jest do$¢ skomplikowany, a jego
przygotowanie wymaga czasu. Podobnie jak polski
piernik, im dluzej dojrzewa tym lepszy ma smak, dla-
tego przyrzadzany jest na kilka tygodni przed $wie-
tami. Wedlug tradycyjnej receptury masa powinna
powsta¢ z 13 skfadnikéw miedzy innymi bakalii,
migdaléw, ale i toju zwierzecego. Pudding gotuje si¢
dwukrotnie na parze, najpierw w dniu przygotowa-

Joanna Maryniak-
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nia, a nastepnie tuz przed podaniem. Czesto polewa
sie go sosem rumowym, ktéry dla efektu podpala sig.
Zgodnie ze starym zwyczajem w daniu umieszcza
sie srebrna monete, ktéra ma przynie$¢ caloroczne
szczgscie osobie, ktéra ja znajdzie.

Francja — Joyeux Noel!

Tradycyjna $wigteczna kolacja we Francji nazywa si¢
Le Réveillon i zwykle ma miejsce po pasterce. Dania,
ktére sie wtedy spozywa roznig sie w zaleznosci od
regionu kraju. W Alzacji $wieta nie mogg si¢ obej§é
bez pieczonej gesi, a w Bretanii bez gryczanych plac-
kow z kwasng $mietang. W Burgundii popularna po-
trawg jest indyk z jadalnymi kasztanami, natomiast
paryzanie jedza ostrygi. W Prowansji na zakonczenie
wieczerzy podaje si¢ 13 deserdw, ktére symbolizu-
ja Jezusa i 12 apostoléw. W calym kraju popularny
jest wedzony loso$ oraz Foie Gras czyli pasztet pro-
dukowany z silnie otluszczonych watrébek gesi lub
kaczek. Obowigzkowym deserem jest Biiche de Noél
(dostownie ,$wiagteczna kloda”), czyli rolada z kre-
mem lub (coraz czeéciej) lodami uformowana na
ksztalt polana.

Niemcy — Frohe Weihnacht!

Z Niemiec pochodzi, popularny réwniez w Polsce,
adwentowy kalendarz z 24 okienkami wypelnionymi
matymi czekoladkami. 1 grudnia jest on wreczany
dzieciom, ktére w oczekiwaniu na Boze Narodzenie
mogg otworzy¢ tylko jedno okienko dziennie.

W Niemczech nie ma przyjetych jednolitych wigi-
lijnych obyczajow, zwlaszcza w kwestii podawanych
potraw. Najbardziej uroczystym dniem jest 25 grud-
nia, kiedy to przy $wigtecznym stole zbiera si¢ cala ro-
dzina. Przy kolacji kazdy pod talerzem moze znalez¢
monete, ktéra ma zapewni¢ dostatek przez caly rok.
Niemcy w czasie $wiat jedza duzo dan z ryb (w tym
takze karpia), salatke ziemniaczang, pieczone kiel-
baski oraz obowigzkowo pieczong ges. Popularnym
dodatkiem do dan, obok kapusty, jest zasmazany jar-
muz. Duzg wage przyktada sie do stodkich wypiekdw.
Najstynniejszym z nich jest tzw. Weihnachtsstollen
czyli strucla wypelniona duza iloscig bakalii, glow-
nie rodzynek. Zwinieta w odpowiedni sposéb swoim
ksztaltem przypomina becik z niemowleciem.

Norwegia - God Jul!

W Norwegii, podczas Swigt Bozego Narodzenia,
wszyscy domownicy wspoélnie buduja domki z upie-
czonych pierniczkéw, aby pdzniej potamacd je i zjesé

na szczedcie. Najbardziej uroczys$cie obchodzonym
dniem jest Wigilia. Do popularnych $wigtecznych
dan nalezg: Pinnekjott (solone i suszone, a czasami
wedzone zeberka jagniece), Kalkun (pieczony fasze-
rowany indyk) oraz Torsk (dorsz, zazwyczaj gotowa-
ny). Julepolse (kietbasa wieprzowa) czy Kdlrotstappe
(puree z brukwi) to czeste dodatki. Do positku po-
daje sie zazwyczaj piwo (lokalne browary czgsto
wypuszczaja na rynek $wigteczng serie wzbogacona
przyprawami z okazjonalng etykiets), Glogg (geste
grzane wino z migdalami i rodzynkami) lub zioto-
wa wodke - Aquawite. Dzieci dostaja Julebrus czyli
typowy, bozonarodzeniowy gazowany napdj o czer-
wonym kolorze i bardzo stodkim smaku. Na zakon-
czenie podaje si¢ deser w postaci ciasteczek, ktdrych
wedlug tradycji powinno by¢ 7 rodzajéow oraz kremu
ryzowego. Szczesliwiec, ktory znajdzie w swym kre-
mie ukryty przez gospodynie migdal, otrzymuje na-
grode w postaci $winki z marcepanu.

Witochy — Buon Natale!

Wielu Wlochéw nie przywiazuje znaczenia do Wigi-
lii. Jedzona przy choince kolacja jest postna i bardziej
uroczysta niz codzienna, ale prawdziwe §wietowanie
odbywa si¢ w Boze Narodzenie. Wtedy cale rodziny
siadaja do $wigtecznego obiadu, ktdry zazwyczaj trwa
do pdznego wieczoru. Kazdy region Wloch charak-
teryzuje si¢ typowa kuchnig lokalng, dlatego w $wig-
tecznym menu pojawié sie moze Spaghetti, Lasagne
(zazwyczaj z sosem pomidorowym, migsem i serem),
Tortellini (male pierozki nadziewane serem, migsem
lub warzywami), Ravioli (réwniez typ pierozkéw) czy
Gnocchi (wloskie ,kopytka”). Tradycyjnie powinno
by¢ 13 dan, czyli o jedno wiecej niz w Polsce. Podczas
$wiat nie moze zabrakna¢ stodyczy i réznego rodzaju
ciast. Najbardziej znane to Panettoni i Pandoro (typo-
we babki w ksztalcie walca, z bakaliami) Panpepato
(pierniki) czy Torrone (nugaty).

Bez wzgledu na to czy na $wigtecznym stole pojawi
sie Christmas pudding, Pinnekjott czy grzybowa z la-
zankami, okres Bozego Narodzenia to szczegdlny
czas obfitujacy w wiele tradycji i symboli. Chociaz
przyjete zwyczaje si¢ réznia, to wszystkie kraje taczy
rado$¢ wspolnego $wietowania oraz niezwykla at-
mosfera tworzona przez ludzi.

Zrédlo:
http://www.amb-norwegia.pl
http://www.twojaeuropa.pl
http://www.wlochy.edu.pl



A GDZIE JEST MIOD RZEPAKOWY?

W III kwartale br. na zlecenie GITHARS na terenie ca-
tego kraju przeprowadzono planowa kontrole jakosci
handlowej miodu. Wszystkie Wojewoddzkie Inspekto-
raty JHARS pobraly probki miodéw nektarowych (od-
mianowe, wielokwiatowe), nektarowo-spadziowych
i spadziowych. Do pracy analitycznej nad ta grupg
towarowa w Inspekcji Jako$ci Handlowej Artykuléow
Rolno-Spozywczych wyspecjalizowane sg trzy labora-
toria: Centralne Laboratorium w Poznaniu oraz Labo-
ratoria Specjalistyczne w Bialymstoku i Lublinie.
Badania analityczne obejmujg oceng organoleptycz-
ng, parametry fizykochemiczne oraz analize pyl-
kows. Wszystkie trzy laboratoria to do$wiadczona
grupa analitykow, ktorych wieloletnie doswiadczenie
potwierdzane jest poprzez pozytywne wyniki uzyski-
wane w badaniach biegtoéci i poréwnaniach miedzy-
laboratoryjnych. Baza sprzgtowa jest nowoczesna,
a kompetencje i wiedza personelu na biezgco posze-
rzana i aktualizowana.

Tegoroczna kontrola pozwolita na wykrycie niezgod-
nosci w odniesieniu do wymagan Rozporzgdzenia
z dnia 3 paZdziernika 2003 roku Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi w sprawie szczegétowych wymagan
w zakresie jakosci handlowej miodu, a stanem faktycz-
nym. Wymagan okreslonych w ww. rozporzadzeniu
nie spetniato 33,8% skontrolowanych partii miodu.
Niezgodnosci dotyczyly m.in. takich parametrow

jak:
Badany parametr Poziom parametru
yp stwierdzony w wyniku badan
zawyzona zawarto$¢ wody 20,5%, 20,7%
zanizona liczba diastazowa od 1,4do5,5
zawyzona zawarto$¢ HMF od 50,6 mg/kg do 155,7 mg/kg

zawyzona zawarto$c sacharozy 9,1 9/100g, 9,2 9/100g

W przypadku wszystkich miodéw deklarowanych
przez producentdéw jako odmianowe wykonywana
byta réwniez analiza pylkowa. Do miodéw odmiano-
wych zaliczany jest m.in. midd: rzepakowy, akacjowy,
lipowy, gryczany (zdjecie I). Niestety pod tym wzgle-
dem miody wykazywaty czesto znacznie odbiegajaca
jako$¢ od wymaganej przez prawo (45,5% skontrolo-
wanych partii wykazato nieprawidlowosci w zakresie
zawarto$ci pytku przewodniego', na podstawie kto-

rego okresla si¢ nazwe miodu odmianowego).

Zdjecie 1. Midd gryczany - pytki Fagopyrum - duze, zolte

pytki na pierwszym planie

Posréd wielu przebadanych miodéw stwierdzono
m.in. takie nieprawidltowosci jak:
= miéd zadeklarowany jako lipowy:
- zawarto$¢ pytkéw lipy (pochodzacych z rodziny
drzew Tilia) stwierdzono na poziomie ponizej 5%,
- zaprdszenie pylkiem rzepaku (Brassica napus)
w granicach 40%,
= miéd zadeklarowany jako gryczany:
- pylek pochodzacy z roéliny gryka (Fagopyrum)
stwierdzono na poziomie ponizej 10%,
- zaprdszenie pylkiem rzepaku (Brassica napus)
w granicach 20-40%.

Wymagania wg Rozporzadzenia Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi z dnia 3 pazdziernika 2003 r. (Dz.U. Nr 181,
poz. 1773 z p6zn. zm.):

nie wiecej niz 20%, w miodzie wrzosowym - nie wigecej niz 23%
nie mniej niz 8

nie wiecej niz 40 mg/kg oraz nie wiecej niz 80 mg/kg

w miodzie pochodzacym z regionéw o klimacie tropikalnym
oraz mieszankach takich miodéw

nie wiecej niz 5g/100g

W przypadku miodéw gryczanych dodatkowym pro-
blemem jest wystepowanie nadrzednych cech orga-
noleptycznych jak silna barwa i zapach. Juz niewielka
ilo§¢ ,,prawdziwego” miodu gryczanego narzuca cechy
wizualne i zapachowe. Moze to powodowa¢ nieuczci-
we praktyki producentéw w postaci mieszania miodu
gryczanego z innymi (np. wielokwiatowymi lub rzepa-
kowymi) w celu pozyskania wigkszej ilosci miodu od-
mianowego ,,gryczanego, a uzyskana mieszanka jest
nie do rozpoznania bez odpowiednich badan.

WIEDZA | JAKOSC
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SPECJALISTYCZNE LABORATORIA GIJHARS

Wytlumaczeniem sytuacji z obecnoscig pytku rzepa-
kowego w miodach: akacjowym, lipowym i grycza-
nym moze by¢ nietypowa wiosna 2012 r. Ozime rze-
paki wymarzly, co nie pozwolito na zbiér wczesnego
miodu rzepakowego, a ramki z odzywczym pytkiem
rzepakowym - w postaci pierzgi’, zostaly zamiesz-
czone w ulach do zbioru z kolejnych pozytkéw?. Po
odwirowaniu miodu zaréwno pylki pozadane jak i te
,wczeéniejsze” przedostaly sie do miodu. Swiadczy
to niestety o nieprawidtowym postepowaniu pszcze-
larzy, ktérzy chcac pozyskiwa¢ miody odmianowe
wysokiej czystosci nie powinni uzywa¢ ramek z pla-
strami, w ktérych znajduje si¢ pokarm dla mlodych
pszczol. Taka sytuacja nie usprawiedliwia jednak
miodéw pozyskiwanych we wczesniejszych latach
i konfekcjonowanych w pézniejszym terminie.

W przypadku wigkszosci nieprawidlowosci jako za-
proszenie wystepowal pylek pochodzacy z rzepaku
(Brassica napus). Co najdziwniejsze, do laboratorium
wplyneta tylko 1 probka miodu rzepakowego, ktdry
wydaje sie by¢ naszym najbardziej znanym produk-
tem - dzieki popularnej uprawie krajowej rzepaku,
jest to latwo dostepny pozytek o duzej wydajnosci
i chetnie odwiedzany przez pszczoty. Midd rzepako-
wy wprawdzie szybko si¢ krystalizuje, ale ma bardzo
przyjemna dla oka barwe, fagodny smak i zapach.
Wigkszo$¢ miodéw odmianowych, ktore zdyskwali-
fikowano pod wzgledem analizy pylkowej mozna by
zakwalifikowaé i nazwaé rzepakowymi. Natomiast
cechy organoleptyczne tych miodéw odpowiadaty
zadeklarowanej odmianie np. midd gryczany.

Majac réwniez na uwadze znakowanie miodu (zgod-
nie z zasadami okreslonymi w Rozporzadzeniu Mi-
nistra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 10 lipca 2007
roku w sprawie znakowania srodkéw spozywczych)
przy analizie pylkowej zwraca si¢ uwage na napis
»Produkt Polski”. Klient wybiera czesto produkt kra-

Zdjecie 2. Pylek z roslin rodziny Bombax - 2 najwieksze pytki
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Zdjecie 3. Pylek z rosliny krzyzownica (Polygala) - potozenie

centralne na pierwszym planie

jowy, chcac wesprze¢ produkcje rodzimg. Nieuczci-
wym jest wiec oferowanie miodu oznakowanego jako
produkt krajowy, ktory w rzeczywistosci pozyskany
byt poza terenem Polski a nawet Unii Europejskiej,
o czym $wiadcza pylki rodlin wystepujacych na ob-
szarze Chinskiej Republiki Ludowej (zdjecia 2, 3).
Wszak prawo nie zabrania wymiany handlowej z kra-
jami spoza UE, nalezy jednak uczciwie o tym klienta
poinformowacd.

! Udzial pylku przewodniego w miodzie okre-
§la si¢ na podstawie analizy pytkowej miodu.
Z probki miodu wyodrebnia si¢ pytek rosliny,
ktérego zawarto$¢ wystepuje w znacznej prze-
wadze. Wynik wyraza si¢ w procentach.

(Zrodlo: Rozporzgdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wi z dnia
14 stycznia 2009 r. w sprawie metod analiz zwigzanych z dokony-
waniem oceny miodu (Dz.U. z 2009 1. Nr 17, poz. 94))

*Pierzga — pylek kwiatowy (z roslin owadopyl-
nych i wiatropylnych) przynoszony do ula w for-
mie obnoézy pylkowych, zlozony w komérkach
plastra, poddany fermentacji mlekowej. Pierzga
jest pokarmem dla rodzin pszczelich.

(Zrédto: M. Pogorzelec ,Rosliny miododajne”, Nowy Sgcz
2006)

*Pozytek - bazg pozytkowa lub inaczej pastwi-
skiem pszczelim nazywamy zaséb surowcow po-
chodzenia roslinnego stuzacych pszczotom jako
pokarm, wystepujacych w najblizszej okolicy pa-
sieki (w zasiegu lotu pszczot). Roéliny pozytko-
we np.: wierzby, rzepak, akacje, maliny, facelia,
lipa, gryka.

(Zrodto: Z. Kottowski ,,Pozytki pszczele”, ,Pasieka” 1/2003)




Podsumowujac - regularne kontrole miodu wyda-
ja si¢ mie¢ swoje praktyczne uzasadnienie, w celu
ochrony dobra naszych klientéw jakimi sa konsu-

menci spozywajacy miod.

Na koniec jeszcze nalezaloby zacheci¢ do zapozna-

nia si¢ z oferta miodéw o malo znanym regionalnym

pochodzeniu: Podkarpacki miéd spadziowy (ChNP),
Midd z Sejnenszczyzny (miod z Lozdziejszczyzny)
(ChNP), Miéd wrzosowy z Boréw Dolnoslaskich
(ChOG), Miédd kurpiowski (ChOG), Midd drahimski
(ChOG), nad produkcjg ktérych IJHARS prowadzi
nadzor a laboratoria badania, w celu potwierdzenia ich
jakosci handlowej deklarowanej przez producentow.

SEOW PARE O ELEKTROFOREZIE. ..

Nieco historii...

Celem tego artykulu jest przyblizenie czytelnikowi
stosunkowo nowej, bardzo pre¢znie rozwijajacej sie
techniki separacji makroczastek. Elektroforeza, bo
o niej mowa, jest zjawiskiem elektrokinetycznym,
zaliczanym do metod analitycznych, polegajacych na
rozdziale molekul obdarzonych niezréwnowazonym
tadunkiem elektrycznym. Czastki te przemieszczaja
sie pod wplywem przylozonego pola elektrycznego
w zaleznoéci od fadunku, rozmiaru, ksztaltu, czy tez
oporéw ruchu $rodowiska, dzieki czemu stosunko-
wo szybko mozna dokona¢ separacji bardzo réznych
makroczgsteczek.

Siegajac w glab historii pierwsze zapiski o technice
elektroforezy datuje si¢ na poczatki XIX wieku i opar-
te s3 one na Prawie Faraday’a. Wielu uczonych, w tym
J.W. Hittorf, W. Nernst i E Kohlrausch, prowadzilo
intensywne eksperymenty dotyczace migracji matych
jonéw w roztworach wodnych, poddanych dzialaniu
pola elektrycznego. W 1886 r. O. Lodge dokonat pierw-
szych obserwacji wedréwki jonéw w szklanej rurce
wypelnionej zelem agarozowym. Przyczynilo sie to do
silnego rozwoju elektrochemii roztworéw wodnych.
Dalsza historia elektroforezy jest $cisle zwigzana z pra-
cami szwedzkiego uczonego A. Tiseliusa. W latach
30. XX w. przy wsparciu fundacji Rockefellera wydat
on prace: ,,A New Apparatus for Electrophoretic Anal-
ysis of Colloidal Mixtures”. Dziatania Tiseliusa zostaty
przyjete z entuzjazmem, a zaprojektowany przez niego
aparat trafit do kilku o$rodkéw naukowych. Prezny
rozwéj technik elektroforetycznych przypadt na lata
1940-1960, kiedy to zaczeto uzywaé bibuly filtracyj-
nej i zeli jako nosnikéw. Wsréd polskich uczonych
na uwage zastuguja prace A. Gateckiego i M. Smolu-
chowskiego, ktére mialy duzy wkiad w teoretyczne
i praktyczne podstawy elektroforezy.

Metody elektroforetyczne w skrdcie

Najogdlniej elektroforeze mozemy podzieli¢ na elek-
troforeze swobodng, ktéra odbywa sie w roztworach
oraz na elektroforeze prowadzong w nosnikach z za-
stosowaniem materialéw porowatych. Ze wzgledu
na sposob umieszczenia no$nika mozemy wyréznié
elektroforeze pionowa (ang. vertical electrophoresis),
poziomg (ang. horizontal electrophoresis) oraz kapi-
larng (ang. capillary electrophoresis).

Rys. 1. Plyta chlodzqgca z zestawu do elektroforezy poziomej

Rozdzialy elektroforetyczne moga by¢ prowadzone
bezposrednio w objetosci elektrolitu (elektroforeza
kapilarna) albo tez na no$niku wypetnionym od-
powiednim elektrolitem (np. bibula, octan celulozy,
agaroza czy poliakrylamid), ktéry nie tylko stabili-
zuje elektrolit, ale czesto pozwala na lepszg separacje
makroczasteczek. Metody elektroforetyczne opieraja
sie na trzech podstawowych technikach separacji.
Wyrézniamy elektroforeze strefowa (ang. zone elec-
trophoresis), izotachoforeze (ang. isotachphoresis)
oraz ogniskowanie izoelektryczne (ang. isoelectric

focusing).

Beata
Lipowska-tastowka
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Szczegdlnie duze zainteresowanie Laboratorium Spe-
cjalistycznego w Gdyni wzbudzita technika stosowana
do rozdzialu substancji amfoterycznych (biatka, pep-
tydy) zwana ogniskowaniem izoelektrycznym (IEF).
W noéniku (w naszym przypadku jest to zel poliakryla-
midowy) warto$¢ pH buforu zmienia si¢ w sposéb cig-
gly od wartosci najwyzszej przy katodzie do najnizszej
przy anodzie. Dzigki obecnosci specjalnych nosnikéw
pH tzw. amfolin, czyli amfoterycznych czastek (bia-
tek, peptydow), ktére migruja w polu elektrycznym,
wytwarzany jest gradient pH. Frakcjonowanie bialek
w zelu zachodzi w zaleznoéci od ich punktéw izoelek-
trycznych (pI). Rozdzielane biatka wedruja w zelu
w kierunku elektrod o znaku przeciwnym ich tadun-
kowi i w miejscu, w ktérym pH réwne jest wartosci
pl a wypadkowy tadunek makroczasteczki réwna sie
zeru, obojetna elektrycznie makroczasteczka zatrzy-
muje si¢ nie doznajac dziatania sit pola elektrycznego.
W ten spos6b mozna otrzymac charakterystyczny dla
danej probki (np. gatunku ryby) profil biatkowy. Opra-
cowujac specyficzne warunki rozdzialu, mozliwe jest
uzyskanie obrazu zelu pozwalajacego na identyfikacje
gatunkowa biatek pochodzacych np. z miesa ryb.

Ogniskowanie izoelektryczne jest procesem wielo-
etapowym. Podstawg pracy jest wyizolowanie biatek
oraz przygotowanie nos$nika o odpowiednim skta-
dzie, pozwalajacym na uzyskanie charakterystyczne-
go obrazu zelu. Niezbedna jest rowniez optymalizacja
warunkow rozdziatu, ktéra umozliwia pelng identyfi-
kacje biatek, pochodzacych z réznych gatunkéw mie-
sa ryb. Aby uwidoczni¢ charakterystyczny rozklad
prazkow w zelu niezbedne jest ich wybarwienie.

Rys. 2. Wybarwianie biatek rozdzielonych w zelu poliakry-

lamidowym
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W oparciu o metode ogniskowania izoelektryczne-
go laboratorium opracowalo procedure badawcza
pozwalajaca na identyfikacje gatunkowsg ryb takich
jak: szczupak, plo¢, pstrag, dorsz, panga, mintaj, ti-
lapia.

Rys. 3. Rozdziat biatek ryb w zelu poliakrylamidowym z do-

datkiem mocznika (studzienki od lewej: 1- tilapia, 2 - tila-

pia, 3 - mintaj, 4 - mintaj, 5 - dorsz, 6 - dorsz)

Mamy nadzieje, ze wkrétce uda sie¢ poszerzy¢ zakres
identyfikowanych ryb o nowe gatunki.

Szerokie zastosowanie elektroforezy
Elektroforeza jest technikg stosowang zaréwno do
rozdzialu aminokwaséw i bialek, jak réwniez frag-
mentéw DNA i RNA. Znalazla ona szerokie za-
stosowanie w takich obszarach jak np.: biochemia
biatek i kwaséw nukleinowych, biologia moleku-
larna, farmakologia, medycyna sadowa, weteryna-
ria, diagnostyka medyczna oraz kontrola jako$ci
zywnosci. Ponadto warto zwrdci¢ uwage na fakt, ze
bez zastosowania technik elektroforetycznych nie
bytoby mozliwe uzyskanie pelnej sekwencji DNA
czlowieka. Z pomocg elektroforezy mozna nie tylko
dokona¢ rozdziatu biologicznie czynnych substan-
¢ji, mozna réwniez sprawdzi¢ ich czysto$¢é, stopien
homogennosci oraz okregli¢ ich fizykochemiczne
parametry.

Zastosowanie ogniskowania izoelektrycznego przy
identyfikacji gatunkowej ryb, pozwoli na wykrywa-
nie zafalszowan ryb $wiezych i mrozonych wprowa-
dzanych na rynek przez nieuczciwych producen-
tow.



odniesiemy jg do redukcji przyjetej przez Koperni-
ka. Nasz astronom zalozyl bowiem okolo 6-krotng
redukcje masy chleba dla skrajnych pozioméw cen
zboza. Jednak jak juz podkreslalem przedzial zmien-
nosci cen zboza byl takze wigkszy.

Co ciekawe zmienno$¢ masy bochenkéw chleba
w Akcie z 1646 r. nie ksztaltuje si¢ wedlug jakiej$
precyzyjnej zasady liczbowej, jak u Kopernika, gdzie
przyjmuje ona ksztalt stalej zaleznosci o charakterze
hiperbolicznym. Z uktadu krzywych na Rysunku wi-
dzimy, Ze zmiany te (ceny pszenicy i masy chleba)
w pewnych przedzial cenowych i dla wybranych ro-
dzajoéw pieczywa, ukladajg sie w miare liniowo w in-
nych przyjmuja posta¢ odbiegajaca od zalezno$ci pro-
porcjonalnej (np. zmiana masy chleba pszennego dla
ceny pszenicy pomiedzy 4,0 i 5,5 szylinga za buszel,
czy chleba domowego miedzy 4,5, a 5,5 szylinga).

TABELA 1. ZALEZNOSC WAGI BOCHENKA

CHLEBA O WARTOSCI 1 PENSA
OD CENY ZBOZA (PSZENICY)

Waga chleba Waga chleba Waga chleba
biatego pszennego  domowego”

Cena pszenicy

szylingi pensy uncje uncje uncje
3 0 1% 17V 23
3 6 10% 15% 20"
4 0 9% 14 18%
4 6 8" 113 16Y%
5 0 7% 1% 15%
5 6 7 102 14
6 0 6" 10 13
6 6 6 9% 12%

V. Org.: Houshold (household).

Zrédlo: Opracowanie wlasne na podstawie: The colonial laws of Mas-
sachusetts. Reprinted from the edition of 1672, with the supplements
through 1686, Published by order of the City Council of Boston, Un-
der the supervision of William H. Whitmore, Record Commissioner.
Boston: 1887, s. 8 oraz Records of the Governor and the Company of
the Massachusetts Bay in New England, Vol. III 1644-1657, Edited by
N. B. Shurtleff, From the press of William White, Boston, 1854, s. 103*.

W dalszej czesci Akt z 1646 r. zawiera postanowienia
o przeznaczeniu chleba wyprodukowanego niezgod-
nie z prawem, czyli o zanizonej masie, dla biednych
w miescie gdzie stwierdzono takie wykroczenie. Za
przestrzeganie postanowien Aktu w sprawie chleba
odpowiedzialni byli specjalnie w tym celu wybierani
corocznie urzednicy, w liczbie od jednego do dwéch
w kazdym miescie. Mieli oni prawo wejscia do kazde-
go domu, w ktérym wypiekano chleb w celach han-
dlowych, a byto podejrzenie o tamanie prawa o masie

* Taksa chlebowa w wydaniu z 1887 r. rdzni si¢ nieznacznie
w dwoéch przypadkach od zamieszczonej w pracy z 1854 r. Do-
tyczy to masy chleba pszennego dla ceny zboza w wysokosci 3%
szylinga, ktéra wynosi odpowiednio 15% uncji (1887) i 15%uncji
(1854 ) i chleba domowego dla ceny 6% szylinga: 12% uncji (1887)
i 12% uncji (1854).

CZY WIESZ, ZE...

chleba. Karany byt takze brak oznakowania wlasng
marka sprzedawanego chleba. W tym przypadku %
kwestionowanej ilosci chleba przeznaczana byla dla
kontrolujacego (...za jego trud...), pozostala zas czes¢
dla biednych, podobnie jak chleb o zanizonej masie®.
Urzednicy ci dodatkowo byli odpowiedzialni tak-
ze za kontrole wagi masta sprzedawanego na rynku
w danym miescie.

W 1652 r. dodano drugi paragraf. Jak zostalo zazna-
czone w preambule do tego prawa, zostato ono roz-
szerzone poniewaz istnieje wiele przewrotnosci w po-
stepowaniu piekarzy, ktorzy gdy urzednicy handlowi
(‘the Clark of the Market’) przyjdg na wazenie chleba,
udajg, ze go nie majqg na sprzedaz, tylko na wlasny
uzytek, potem go sprzedajg, a po sprawdzeniu okazuje
sig by za lekki®. Postanowiono zatem, ze odtad wszy-
scy, ktdrzy chcg wytwarzaé chleb, bez wzgledu, czy to
na sprzedaz, czy dla wlasnych celéw, majg go wytwa-
rza¢, znakowa¢ i poddawac sie kontroli stosownie do
postanowien prawa (regulacji prawnych w zakresie
masy chleba).

Dodatkowa regulacje, tym razem na wniosek pieka-
rzy, wprowadzono 12 pazdziernika 1681 r’. Dotyczyta
ona kontroli cen pszenicy. Kazde miasto zostato zo-
bowigzane do wyboru corocznie lub w okresie, ktory
wladze uznaja za najkorzystniejszy, trzech lub wigcej
0s6b (mezczyzn) do ,dociekania” (badania, inquire
into the middle price of wheat) cen pszenicy sprzeda-
wanej w mie$cie i przekazywania informacji o ,.cenie
przecietnej” piekarzom oraz urzednikom kontrolujg-
cym piekarzy, a powolanych Aktem z 1646 r. Infor-
macje o cenach pszenicy mieli oni przekazywaé raz
w miesigcu lub czesciej jezeli uznali, Ze jest to zasad-
ne. Prawdopodobnie chodzilo tu o sytuacje znacz-
nych wahan cen pszenicy.

Cena ta byta dla piekarzy wyznacznikiem, ktérym
mieli sie kierowa¢ w przeciagu najblizszego miesia-
ca, lub do podania nowej ceny, przy wyliczaniu masy
wypiekanych bochenkéw chleba, tak by byla ona
zgodna z prawem z 1646 r. W zasadzie byla to zatem
»urzedowa” cena pszenicy.

Trzeba przyzna¢, ze byla to sprytna i do tego prak-
tyczna regulacja zapobiegajaca wykorzystywaniu
réznic w cenach pszenicy do dowolnego ksztattowa-
nia masy chleba.

> W przypadku stwierdzenia zanizenia masy, jak wynika z Aktu
chleb taki w cato$ci przeznaczany byt dla biednych w danym mie-
icie.

¢ Za lekki w stosunku do masy jaka wynika z obowiazujacej taksy
(prawa).

7 The colonial laws of Massachusetts. Reprinted from the edition of
1672, with the supplements through 1686... op. cit., s. 288.
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swswrowia [I[STORIA WALKI Z FAESZOWANIEM
ZYWNOSCI (11): KONTROLA
CHLEBA — TAKSA CHLEBOWA
(MASSACHUSETTS BAY COLONY, 1646)

Wiadze Kolonii Zatoki Massachusetts poza regulacja
rynku wolowiny, wieprzowiny i ryb w 1641 r., pie¢ lat
pdzniej, bo juz 4 listopada 1646 r. wprowadzili regu-
lacje takze w zakresie pieczywa'. W odréznieniu od
poprzednich, prawo to skierowane bylo jednak - jak
by$my dzisiaj powiedzieli - na rynek wewnetrzny,
dotyczylo bowiem pieczywa produkowanego i sprze-
dawanego na terenie Kolonii.

Ta swoista taksa chlebowa, czy raczej assize of bread,
byla typowym aktem, ktory wage chleba o okreslonej
cenie (tu: cenie 1 pensa) uzaleznial od ceny ziarna,
z ktérego byla produkowana maka bedaca podstawa
wypieku. W przypadku Kolonii Zatoki Massachusetts
byta to cena pszenicy. Sam dokument jest krétki - jak
to bylo wéwczas zwyczajowo z aktami prawa — sktada
sie bowiem z jednego punktu.

RYSUNEK 1. ZALEZNOSC MASY CHLEBA OD CENY PSZENICY
DLA ROZNYCH RODZAJOW CHLEBA O CENIE 1 PENSA

Masa chleba (w gramach)

500 )} \\
R~~_ Chleb domowy
™ ~— fhleb pszenny
400 =
Chleb biaty S T~
Ve *———a A
300 —<=r=-_.5
8
200 —y
100
0 T T T T T T T
2,5 3 35 4 4,5 5 55 6 6,5 7

Cena pszenicy (w szylingach)

Zrédlo: Opracowanie wlasne.

! The colonial laws of Massachusetts. Reprinted from the edition of
1672, with the supplements through 1686, Published by order of
the City Council of Boston, Under the supervision of William
H. Whitmore, Record Commissioner. Boston: 1887, ss. 8-9 oraz
Records of the Governor and the Company of the Massachusetts
Bay in New England, Vol. III 1644-1657, Edited by N. B. Shurtleff,
From the press of William White, Boston, 1854, s. 103.

Akt 71646 1. rozpoczyna si¢ od zobowigzania wszystkich
piekarzy do posiadania wlasnego znaku, ktérym maja
znakowa¢ wytwarzane przez siebie pieczywo (chleb).
Dalej naktada obowigzek przestrzegania postanowienia
(assize) w sprawie masy chleba sprzedawanego w ce-
nie 1 pensa, jaka wynika z dominujgcej na rynku ceny
pszenicy?. Przyjeto, ze cena pszenicy moze waha¢ sie od
3 szylingéw za buszel do 6%2 szylinga. Jest to stosunkowo
maly przedzial cenowy, jezeli poréwnamy go chociazby
do Olsztyriskiej taksy chlebowej, gdzie Kopernik zalozyt
ze cena zboza w Olsztynie i okolicy, moze waha¢ si¢
w granicach od 9 do 66 szelagoéw (szylingéw) za korzec.
Taksa z Massachusetts uwzglednia trzy rodzaje chle-
ba: bialy (white), pszenny (wheat) i domowy (house-
hold). Sadzac po masie, najbardziej ceniony byl chleb
bialy, bowiem przy cenie pszenicy na poziomie 5 szy-
ling6w, bochenek (the penny loaf) tego chleba musiat
wazy¢ 220 g*, odpowiednio za$ chleba pszennego —
okoto 325 g i domowego okoto 440 g.

Wozrost ceny pszenicy oznaczal oczywiscie spadek
masy bochenka chleba. Nie byt on jednak identyczny
w przypadku wszystkich rodzajow chleba. Najbardziej
widoczny byt w przypadku chleba biatego, gdzie mak-
symalny przyjety w Akcie wzrost ceny oznaczal reduk-
cje masy tego bochenka o 46,7%. W przypadku chle-
ba pszennego redukcja wynosilta 44,9% i domowego
45,7%. W konsekwencji im wyzsza byta cena pszenicy,
tym mniejsza byla rozpieto$¢ masy poszczegdlnych
rodzajow chleba. Przykladowo gdy cena pszenicy wy-
nosila tylko 3 szylingi za buszel réznica pomigdzy bo-
chenkiem chleba bialego i domowego wynosita ponad
330 g, podczas gdy pszenica osiagala cen¢ na poziomie
6% szylinga, juz tylko nieco ponad 180 g (rysunek 1).
Redukcja masy bochenka chleba zalozona miedzy
skrajnymi poziomami cen pszenicy, na poziomie

okolo ¥ masy chleba nie byla i tak znaczaca, jezeli

Dokoticzenie na III str. oktadki

?Tak prawdopodobnie nalezy rozumie¢ okreslenie ,,ordinarily sold”
*W Akcie z 1646 r. masa bochenkéw chleba podana jest w uncjach.
Przeliczenia na gramy dokonano przyjmujac, ze 1 uncja rowna sie
28,3495 g.



