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AKCJA LATO - od 01.07.2024 r. do 31.07.2024 r.

Na terenie wojewddztwa podkarpackiego w okresie od 01.07.2024 r. do 31.07.2024 r. Pan-
stwowa Inspekcja Sanitarna przeprowadzita 385 kontroli sanitarnych w ramach wzmozonego nadzo-
ru sanitarnego, szczegdlnie zaktadéw zywienia zbiorowego, ogrodkéw gastronomicznych (wyzna-
czonych miejsc do sezonowego uzytkowania dla celéw gastronomicznych), wytwérni lodéw i ciast,
automat6éw do produkcji lodéw, obiektéw zlokalizowanych w miejscowosciach turystycznych i przy
trasach turystycznych w zakresie warunkéw zapewniajacych bezpieczenstwo zywnosci i zywienia.
Kontrole sanitarne przeprowadzane byty w dni robocze oraz w dni ustawowo wolne od pracy.
Skontrolowano:

o 210 zaktadéw zywienia zbiorowego (113 restauracji i 97 zaktadéw matej gastronomii),

e 50 obiektéw ruchomych i tymczasowych na piknikach, eventach i imprezach plenerowych
(np. food trucki, stoiska regionalne),

e 34 automaty do lodow,

o 27 wytworni ciast i lodow,

o 64 stotowki.
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Kontrole sanitarne skupity si¢ miedzy innymi na sprawdzeniu: warunkéw higieniczno-
sanitarnych, stanu technicznego wyposazenia, zaopatrzenia w wodg, dokumentacji potwierdzajacej
szkolenie personelu pracujgcego z zywnoscig w sprawach higieny zywnosci, przydatno$ci srodkéw
spozywezych do spozycia, pochodzenia produktéw (np. migsa z dziczyzny, grzybdéw, ryb), przecho-
wywania zywnosci w warunkach chtodniczych, dokumentacji o stanie zdrowia oséb pracujacych
w stycznosci z zywnoscig, informowania klientéw o alergenach i substancjach powodujgcych reak-
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cje nietolerancji znajdujacych si¢ w oferowanej do sprzedazy zywnosci, praktycznego utrzymywa-
nia instrukcji dobrej praktyki higienicznej i dobrej praktyki produkcyjnej, w tym procedur opartych
na zasadach systemu HACCP.

Ponadto na terenie wojewddztwa podkarpackiego podczas przeprowadzanych kontroli

w okresie od 01.07.2024 r. do 31.07.2024 r. pobrano 57 prébek zywnosci w kierunku zanieczysz-
czeh mikrobiologicznych, z czego 10 probek zywnosci zostato zakwestionowanych.

W obiektach, w ktérych ujawniono nieprawidtowosci stwierdzano m.in. nizej wymienione

uchybienia:

brak utrzymanych procedur opartych na zasadach systemu HACCP i GHP,
brak podejmowania dziatan korygujacych po stwierdzeniu niezgodnosci, brak zapiséw z monito-

rowania CCP,

brak wynikéw badan laboratoryjnych potwierdzajacych wtasciwg jakos¢ zdrowotng produkowa-
nych w zaktadzie wyrobow ciastkarskich oraz serwowanych lodéw z automatu (niezgodnos¢
z wymaganiami rozporzgdzenia Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w spra-
wie kryteridéw mikrobiologicznych dotyczacych $rodkédw spozywczych),

niesprawny zbiornik przeptywowy przy zamrazarce z lodami gatkowymi,

zly stan techniczno-sanitarny pomieszczen oraz sprzetu produkcyjnego,

brak segregacji asortymentowej w urzadzeniach chtodniczych oraz zamrazalniczych,

brak udokumentowanych szkolen personelu zaktadu z zakresu higieny, odpowiednio do wyko-
nywanej pracy,

brak zaangazowania kierownictwa w kontrole wewnetrzng zaktadu,

stosowanie przy produkcji positkéw srodkow spozywezych po uptywie terminu przydatnosci do
spozycia/daty minimalnej trwatosci,

wprowadzanie do obrotu srodkéw spozywcezych po uptywie terminu przydatnosci do spozy-

cia/daty minimalnej trwatosci,
nieodpowiednie przechowywanie srodkdw spozywczych, opakowan jednorazowych oraz odziezy

ochronnej pracownikéw w pomieszczeniach zaktadu,
oferowanie do sprzedazy $rodkéw spozywczych przechowywanych w zbyt wysokiej

temperaturze,
brak orzeczen lekarskich dla celéw sanitarno-epidemiologicznych 0séb pracujacych w stycznosci

Z Zywnoscia,

brak odziezy ochronnej dla os6b kontrolujacych,

sprzet porzadkowy przechowywany w nieodpowiednich miejscach,

brak pelnego wyposazenia przy umywalkach do mycia ragk w Srodki myjace, dezynfekcyjne,
$rodki do higienicznego osuszania rak oraz w pojemnik na zuzyte reczniki jednorazowego uzyt-
ku,

sprzgt produkcyjny i pomocniczy brudny,

brak oston na punktach $wietlnych w pomieszczeniach zaktadu,

bardzo duza ilo§¢ zywych owaddw tj. much we wszystkich pomieszczeniach zaktadu,

w lodéwce przechowywane w otwartych garnkach, na talerzach, miskach Srodki spozywcze nie
zabezpieczone przed wtérnym zanieczyszczeniem,

brak zamykanego pojemnika na odpady w czgsci produkcyjne;j,

brak $rodkéw do dezynfekcji powierzchni,

nieodpowiednie warunki magazynowania $rodkéw spozywczych.
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W zaktadach, w ktérych stwierdzono zty stan sanitarno-porzadkowy lub inne nieprawidtowosci
winnych stwierdzonych zaniedban ukarano grzywnami w drodze mandatéw karnych na faczng kwo-
te 9 850 zt. Wydano 22 decyzje administracyjne, w tym 2 decyzj¢ o unieruchomieniu zakfadu oraz
1 decyzje o przerwaniu dziatalnosci czesci zaktadu.
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