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AKCJA LATO - od 01.06.2024 r. do 30.06.2024 r.

Na terenie wojewddztwa podkarpackiego w okresie od 01.06.2024 r. do 30.06.2024 r. Pan-
stwowa Inspekcja Sanitarna przeprowadzita 297 kontroli sanitarnych w ramach wzmozonego nadzo-
ru sanitarnego, szczegdlnie zakladéw zywienia zbiorowego, ogrédkéw gastronomicznych (wyzna-
czonych miejsc do sezonowego uzytkowania dla celéw gastronomicznych), wytworni lodow i ciast,
automatéw do produkeji lodéw, obiektéw zlokalizowanych w miejscowosciach turystycznych i przy
trasach turystycznych w zakresie warunkéw zapewniajacych bezpieczefistwo zywnosci i zywienia.
Kontrole sanitarne przeprowadzane byty w dni robocze oraz w dni ustawowo wolne od pracy.
Skontrolowano:

o 190 zaktadéw zywienia zbiorowego (96 restauracje i 94 zaktady matej gastronomii),

o 49 obiektéw ruchomych i tymczasowych na piknikach, eventach i imprezach plenerowych
(np. food trucki, stoiska regionalne),

e 25 automatow do lodow,

o 25 wytwornie ciast i lodow,

o 8 stolowek.
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1-30 czerwca 2024 r.

120

96 94

100
80
60 49 - - — -
40 ) 25 25 L
20 . — —8—
0 —
restauracje zaktady malej obiekty ruchomei automaty do lodéw wytwdrnie ciasti stotowki
gastronomii tymczasowe na lodow
piknikach, eventach i
imprezach

plenerowych, np.
food trucki, stoiska
regionalne

Kontrole sanitarne skupily sie miedzy innymi na sprawdzeniu: warunkéw higieniczno-
sanitarnych, stanu technicznego wyposazenia, zaopatrzenia w wodeg, dokumentacji potwierdzajacej
szkolenie personelu pracujacego z zywnoscig w sprawach higieny zywnosci, przydatnosci srodkow
spozywczych do spozycia, pochodzenia produktéw (np. migsa z dziczyzny, grzybow, ryb), przecho-
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wywania zywnosci w warunkach chtodniczych, dokumentacji o stanie zdrowia osob pracujacych
W stycznosci z zywnoscig, informowania klientéw o alergenach i substancjach powodujgcych reak-
cje nietolerancji znajdujacych sie w oferowanej do sprzedazy zywnosci, praktycznego utrzymywa-
nia instrukcji dobrej praktyki higienicznej i dobrej praktyki produkcyjnej, w tym procedur opartych
na zasadach systemu HACCP.

Ponadto na terenie wojewddztwa podkarpackiego podczas przeprowadzanych kontroli

w okresie od 01.06.2024 r. do 30.06.2024 r. pobrano 70 prébek zywnosci w kierunku zanieczysz-
czen mikrobiologicznych, z czego 5 prébek zywnosci zostato zakwestionowanych.

W obiektach, w ktérych ujawniono nieprawidtowosci stwierdzano m.in. nizej wymienione

uchybienia:

brak utrzymanych procedur opartych na zasadach systemu HACCP i GHP,

brak wynikéw badan laboratoryjnych potwierdzajacych wlasciwa jakos¢ zdrowotng produ-
kowanych w zaktadzie wyrobéw ciastkarskich oraz serwowanych lodéw z automatu (nie-
zgodno$¢ z wymaganiami rozporzadzenia Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada
2005 r. w sprawie kryteriéw mikrobiologicznych dotyczacych $rodkéw spozywczych),

zly stan techniczno-sanitarny pomieszczen oraz sprzetu produkcyjnego,

brak segregacji asortymentowej w urzadzeniach chiodniczych oraz zamrazalniczych,

brak termometréw w urzadzeniach chtodniczych,

wprowadzanie do obrotu $rodkéw spozywezych po uplywie terminu przydatnosci do spozy-
cia lub daty minimalnej trwalosci,

brak orzeczen lekarskich dla celéw sanitarno-epidemiologicznych oséb pracujacych w stycz-
nosci z zywnoscia,

prowadzenie dziatalnosci w zakresie niezgodnym z decyzja o zatwierdzeniu zaktadu, o ktérej
mowa W art. 62 ust. 1 pkt 2 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczefstwie Zywnosci
i zywienia (rozszerzenie dziatalnosci o sprzedaz lodéw gatkowych w obiekcie ruchomym),
brak informacji dla konsumentéw o sktadnikach i substancjach lub produktach powoduja-
cych alergie lub reakcje nietolerancji wystepujacych w serwowanych ladach gatkowych,
brak pefnego wyposazenia przy umywalkach do mycia rak — brak $rodkéw myjacych, dezyn-
fekeyjnych, $rodkéw do higienicznego osuszania rak,

niewtasciwe przechowywanie odziezy ochronnej pracownikéw lub jej brak,

sprzgt porzadkowy przechowywany w nieodpowiednich miejscach,

brak dokumentu potwierdzajacego dezynfekcje jaj uzywanych w zakladzie,

brak atestow na pudetka kartonowe stosowane do pakowania wyrobéw ciastkarskich produ-
kowanych w zaktadzie,

brak biezacej wody w umywalkach,

brak udokumentowanej jakosci wody wykorzystywanej w zakladzie,

brak wlasciwego zabezpieczenia pomieszczen zaktadu przed dostepem owadéw, gryzoni
i szkodnikow,

brak zabezpieczenia gotowych positkéw przed zanieczyszczeniami,
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— nieprawidtowe przetrzymywanie $rodkéw spozywezych w zakladzie (bezposrednio na po-
sadzce),

— nieprawidlowe przechowywanie opakowan jednorazowych,

— brak srodkéw spozywczych do dezynfekcji powierzchni roboczych,

— S$rodki spozywcze wymagajace warunkéw chlodniczych przechowywane poza urzadzeniem
chtodniczym.

W zakfadach, w ktérych stwierdzono zty stan sanitarno-porzadkowy lub inne nieprawidtowosci
30 osob winnych stwierdzonych zaniedban ukarano grzywnami w drodze mandatéw karnych na
taczng kwote 8 150 zt. Wydano 47 decyzji administracyjnych, w tym 1 decyzje o przerwaniu dzia-
talnosci czesci zaktadu.

Otrzymuja:
1. Oddziat Oswiaty Zdrowotnej i Promocji Zdrowia w/m,

‘WZ. aa
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