Zatgcznik nr 3

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiot zamowienia

Przedmiotem zaméwienia jest wykonanie ustug hotelarskich oraz restauracyjnych
zwigzanych z organizacjg Szkolenia dla pracownikow Rzgdowej Administracji Zespolonej

oraz Jednostek Samorzgdu Terytorialnego z Wojewddztwa Opolskiego.

2. Lokalizacja

Ustugi bedg realizowane na terenie miejscowosci Pokrzywna (gmina Gtuchotazy, woj.

opolskie) w hotelu posiadajacym zaplecze szkoleniowe oraz noclegowo-restauracyjne.

3. Termin

Szkolenie odbedzie sie w terminie 7 — 8 pazdziernika 2024 roku w godzinach:
— 7 pazdziernika 2024 r. — przyjazd uczestnikow szkolenia w godz. 8:00 — 9:00;

— 8 pazdziernika 2024 r. — odjazd uczestnikéw szkolenia w godz. 14:00 — 15:00).

4. Uczestnicy

Zamawiajgcy przewiduje udziat w szkoleniu 130 os6b z mozliwoscig zwiekszenia lub
zmniejszenia liczby osob w szkoleniu o 10.

Zamawiajgcy moze zredukowac liczbe uczestnikéw. O faktycznej liczbie uczestnikow
szkolenia Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce w terminie do 3 dni roboczych przed datg

rozpoczecia szkolenia.

5. Wymagania dotyczace miejsc noclegowych

Wykonawca zapewni noclegi dla uczestnikdw szkolenia uwzgledniajac nastepujgce
wymagania:
1) 07/08 pazdziernika 2024 r. nocleg dla 130 os6b, w tym:
e pokoje jedno- i kilkuosobowe (2-3 osobowe), z pojedynczymi tézkami, petnym
weztem sanitarnym, telewizorem, bezptatnym Internetem bezprzewodowym Wi-Fi.
2) Zamawiajgcy moze zredukowac liczbe oséb korzystajgcych z noclegu. O faktycznej
liczbie noclegdw Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce w terminie do 3 dni roboczych

przed datg rozpoczecia szkolenia.

6. Wymagania dotyczace sali szkoleniowej

W dniach 7 i 8 pazdziernika 2024 r. sala szkoleniowa musi spetnia¢ nastepujgce warunki:
e miejsca siedzace dla 130 osdb;
e klimatyzacja, wentylacja;
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oswietlenie z mozliwoscig zaciemnienia sali.

Wymagania dotyczgce miejsca na realizacje ustug restauracyjnych

Wykonawca zapewni w miejscu szkolenia w dniach 7 i 8 pazdziernika 2024 r. wydzielong
przestrzen zarezerwowang wytgcznie dla uczestnikow szkolenia: miejsce na przerwy
kawowe, $niadania, obiady, kolacje, dostosowane maksymalnie do:

o 130 uczestnikow podczas obiadu i kolacji w dniu 07.10.2024 r.,

e 130 uczestnikdw podczas sniadania i obiadu w dniu 08.10.2024 r.,

Zamawiajgcy moze zredukowac liczbe osob korzystajgcych z positkow. O faktycznej
liczbie uczestnikow korzystajgcych z positkéw Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce

w terminie do 2 dni roboczych przed datg rozpoczecia szkolenia.

Wymagania dotyczace realizacji ustug restauracyjnych

Wykonawca zapewni ustuge gastronomiczng sktadajacg sie z:

1)

2)

w dniu 7 pazdziernika 2024 r. dla 130 osob:

o 3 przerw kawowych podczas szkolenia dla 130 oso6b w tym kawa, herbata, owoce,
cukier, woda, ciasteczka kruche, ciasto, stone przekagski;

¢ 1 obiadu z miejscami do siedzenia skfadajgcego sie z: zupy, cieptego dania gtéwnego
zawierajgcego potrawe miesng, surowki, kompotu owocowego;

o 1 kolacji bankietowej sktadajgcej sie z: 2 dan gorgcych, zimnych przekasek (5 do
wyboru), dodatkéw (pieczywo, warzywa, sosy), wody mineralnej, sokéw oraz kawy
i herbaty.

w dniu 8 pazdziernika 2024 r. dla 130 osob:

¢ 3niadania w formie szwedzkiego stotu dla 130 os6b z napojami zimnymi (sok, woda
mineralna) i gorgcymi (kawa, herbata);

o 1 obiadu z miejscami do siedzenia skfadajgcego sie z: zupy, cieptego dania gtéwnego
zawierajgcego potrawe miesng, suréwki, kompotu owocowego.

o przerwy kawowej podczas szkolenia dla 130 os6b w tym kawa, herbata, owoce,

cukier, woda, ciasteczka kruche, ciasto, stone przekagski.

Dodatkowe wymagania

Wykonawca wyznaczy osobe do kontaktéw z Zamawiajacym oraz zapewni personel do
obstugi gastronomicznej i hotelarskiej szkolenia.
Przy realizacji zaméwienia Zamawiajgcy dopuszcza mozliwos¢ porozumiewania sie

z Wykonawcg drogg mailowg oraz telefonicznag.
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