INFORMACJA
DLA
PRODUCENTOW
PIERWOTNYCH

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Konskich przypomina, ze zgodnie z art. 63
ust. 2, pkt. 12, 13 i ust. 3 oraz art. 64 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnos$ci 1 zywienia (tekst jednolity: Dz. U. z 2017 r. poz. 149 z pdézn. zm.) podmioty
dzialajace na rynku spozywczym prowadzace produkcj¢ pierwotng oraz dzialalno$¢ w
zakresie dostaw bezposrednich maja prawny obowiazek dokonania wpisu do rejestru zaktadow
podlegajacych urzgdowej kontroli organéw Panstwowej Inspekcji Sanitarnej. Wpis zakladu

do rejestru nie podlega oplacie.

Wpis zostanie dokonany po ztozeniu do Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
wlasciwego ze wzgledu na miejsce zamieszkania producenta pierwotnego, wniosku o wpis
zakladu do rejestru zakladow podlegajacych urzedowej kontroli Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej. Do wniosku nalezy dotaczy¢ kopie zaswiadczenia o nadaniu numeru
identyfikacyjnego wydanego przez Agencj¢ Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa.
Dodatkowe informacje w powyzszym zakresie mozna uzyska¢ w Sekcji Higieny Zywnosci,
Zywienia i Przedmiotéow Uzytku Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Konskich
(telefon 41 372 30 22, pokoj nr 3) od poniedziatku do piatku w godzinach od 7:25 do 15:00 oraz
w kazdej powiatowej stacji sanitarno-epidemiologiczne;j.

Formularz przedmiotowego wniosku jest dostepny w siedzibie Powiatowej Stacji Sanitarno-
Epidemiologicznej w Konskich oraz na stronie internetowe;j stacji http://pssekonskie.pis.gov.pl/?
onas=51



http://pssekonskie.pis.gov.pl/?onas=51
http://pssekonskie.pis.gov.pl/?onas=51

1.

Obowiqzki producentow ywnosci na etapie produkcji podstawowej

Stosowanie zasad Dobrej Praktyki Higienicznej, Produkcyjnej i Rolniczej

2. Zapewnienie wlasciwych warunkéw sanitarno-higienicznych w trakcie produkcji, przechowywania oraz

10.

transportu.

Zapewnienie dostepu wszystkich pracownikéow do toalet w poblizu plantacji oraz dostep do czystej,
biezacej wody do mycia i suszenia rak.

Uzywanie wody o prawidlowej jakoSci zdrowotne;j.
Przestrzeganie zasad prawidlowego nawozenia plodow rolnych.

stosowanie wylacznie dozwolonych $rodkow ochrony roslin - nie wolno stosowaé odchodow
ludzkich, ktéore mogg by¢ zanieczyszczone chorobotwoérczymi wirusami, bakteriami,
pasozytami mogacymi utrzymywac si¢ nawet przez kilka miesiecy

stosowanie nawozow sztucznych / srodkow ochrony roslin zgodnie z zasadami dobrej praktyki
rolniczej. Niestosowanie si¢ do w/w zasad moze by¢ przyczyna obecnosci w ptodach rolnych
pozostatosci roznych zwiazkdéw chemicznych (pestycydow, azotandw, azotyndéw i innych)

prowadzenie ewidencji zakupu Srodkéw ochrony roslin
prowadzenie ewidencji prowadzonych zabiegéw agrotechnicznych

zapewnienie odpowiednich warunkéw przechowywania srodkéw ochrony roslin (wydzielona
szafa/osobne pomieszczenie)

Prawidlowe skladowanie, przechowywanie i usuwanie odpadéw
Kontrola pracownikéw
egzekwowanie mycia rak przed kazdorazowym wej$ciem na pole

przestrzeganie zakazu pracy osob z objawami takimi jak: biegunka, wymioty, temperatura, kaszel
lub ostra zo6ltaczka

zapewnienie posiadania czystej odziezy przy wykonywaniu pracy
egzekwowanie zakazu palenia i plucia podczas wykonywania zajgé

przestrzeganie zakazu wejscia 0so6b nieupowaznionych w tym dzieci, ktore nie powinny znajdowac
si¢ w obszarze zbioru,

przeprowadzanie szkolen pracownikow w zakresie higieniczno-sanitarnym,

Przestrzeganie obowiazku identyfikalnosci/ sledzenia surowcow i produktow wedlug zasady: , krok
w tyl, krok w przod” (np. lista dostawcéw i odbiorcow) oraz stosowanie odpowiednich procedur
w tym zakresie co wynika z art. 17 — 19 rozporzadzenia nr 178/2002.

Stosowanie pojemnikéw/ naczyn do zbioru o odpowiedniej jakoS$ci i kontrola ich czystosci.

Transport i przechowywanie zbior6w w odpowiednich warunkach uniemozliwiajacych ich
zanieczyszczenie.

zachowanie odpowiednich warunkéw transportu i sktadowania produktow roslinnych zgodnie
z zasadami dobrej praktyki higienicznej tj. utrzymanie w czysto$ci oraz, w miar¢ potrzeby
dezynfekowanie, we wlasciwy sposob obiektow, wyposazenia, pojemnikow, skrzyn czy pojazdow,

zabezpieczenie pomieszczen powigzanych z produkcja pierwotna przed dostgpem szkodnikow
1 zwierzat.

Nieprzestrzeganie powyzszych zasad i obowiazkéow moze spowodowaé zanieczyszczenie
owocoéw i warzyw, ktoérego nie bedzie mozna wyeliminowaé badZ ograniczy¢ do zadowalajacego
poziomu. Dotyczy to szczegélnie owocow i warzyw oferowanych do sprzedazy jako $wieze lub
przetworzone w nieznacznym stopniu (np. mrozonek), ktorych z uwagi na cechy gatunkowe nie mozna
poddac¢ zabiegom np. obierania czy efektywnego mycia (np. maliny, truskawki, jezyny itp.).



