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S
ierwsza potowa 2009 r. w [JHARS

P uptyneta pod hastem zmian i no-
wosci. Dotycza one ustaw i prze-

pisow prawnych, na ktérych, w sposéb

posredni lub bezposredni IJHARS, opiera

swoja dziafalnosc.

Wystarczy wymieni¢, chociazby najwazniej-

sza dla Inspekgji ustawe o jakosci handlowe;]

artykutéw rolno-spozywczych. Znowelizo-

wana ustawa daje lJHARS mozliwosci na

jeszcze skuteczniejsza walke z fatszerzami

zywnosci [wiecej , Wi” nr 2/14/09]. Bo nie

dos¢, ze beda oni ptaci¢ za oszukiwanie

- nas konsumentéw, to jeszcze poznamy

przystowiowe imie i nazwisko ,sprawcy”

/ kto za tym procederem stoi, co, miejmy

nadzieje, zmusi ich do zmiany sposobu

myslenia na temat wiasnej dziatalnosci.

Ale na tym nie koniec nowosci.

Poczatek roku to nowelizacja ustawy

0 rejestracji i ochronie nazw i oznaczen

\i o
NOWOSCI

produktéw rolnych i srodkéw spozyw-
czych oraz o produktach tradycyjnych
(ustawa weszta w zycie 5 stycznia). Kolej-
na, nie tak dawno (7 sierpnia) uchwalona
ustawa o rolnictwie ekologicznym zwigk-
sza m.in. role JHARS, jako instytucji spra-
wujacej nadzér nad produkcja ekologiczna
w Polsce. Nie nalezy zapomina¢ o znacze-
niu zmian w przepisach ustawy o swobo-
dzie dziatalnosci gospodarczej odnosza-
cych sie do kontroli przeprowadzanych
przez Inspekcje [wiecej ,\Wi|" nr 2/14/09]
oraz o zmianach w zasadach kontroli jako-
$ci handlowej swiezych owocdw i warzyw,
ktére obowiazuja od lipca br.

Wszystkie te zmiany maja lub juz za
moment beda miaty realny i odczuwalny
wptyw na dziatalnos¢ [JHARS na rynku
artykutéw rolno-spozywczych.

Soorlie Kl 6 5

Renata Turowicz
-Nowosad
Redaktor Naczelna

chcemy

bezpiecznej zywnosci

zy to, co dobre dla nas, réwniez jest
dobre dla srodowiska? Jak, sposréd
tysiaca produktéw zywnosciowych,

dokonac rozsadnego wyboru? Produkty zycz-
liwe Srodowisku, a tym samym cztowiekowi,
maja proste opakowania powstate z materia-
féw z odzysku i do powtdrnego wykorzysta-
nia. Znajdziemy na nich znak certyfikatu, ktéry
gwarantuje, ze metody upraw i nawozenia
spefniaja standardy ekologiczne. | ze maja
krétki termin przydatnosci do spozycia, bo nie
zawierajg konserwantéw. Znajdziemy takze
informacje o tym, gdzie produkt byt produko-
wany i w jaki sposéb byt transportowany, bo
im mniej food miles — odlegtosci, jaka poko-
nuje jedzenie zanim trafi ,z pola na talerz” —
tym mniej spalonej benzyny, dwutlenku wegla
i Srodkéw konserwujacych. A takie podejscie
wspiera réwniez rozwdj lokalnej gospodarki.
Bo dzi¢ dla srodowiska wszystko ma znaczenie.
Wiedza o tym nie tylko LOHAS owie,

o ktdrych pisalismy w poprzednim wyda-

niu biuletynu. | nie jest to réwniez wymyst
wojujacych ekologdw. Zywnoé¢ zyczliwa
Srodowisku, coraz czesdciej, ma znaczenie dla
zwykfego konsumenta stojacego przed pdtka
sklepowa. | tylko patrze¢, jak powazne instytu-
cje beda wychodzi¢ naprzeciw tym oczekiwa-
niom. Pierwsi juz sa. O propozycji szweckiej
Agencji Bezpieczerstwa Zywnosci dotyczacej
kierunkéw ewolucji wspétczesnego modelu
konsumpcji zywnosci, tak, aby stata sie ona
bezpieczna dla ludzi i przyjazna dla srodowi-
ska, przeczytacie w artykule ,Bezpiecznie dla
ludzi i srodowiska” (s. 12).

Wszystkim zainteresowanym tym, co stychac
w laboratoriach GIJHARS, ktére bez wat-
pienia czuwaja nad bezpieczeristwem nasze;
Zywnosci, goraco polecam artykuty dotyczace
oceny sensorycznej, dyspersji wody w masle
czy niepewnosci pomiaru (s. 14 - 21).

Zycze przyjemnej lektury. u
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NOWA USTAWA A / ‘\
O ROLNICTWIE ANDRZEJ
EKOLOGICZNYM ' KROLIKOWSKI

sierpnia 2009 r. weszta w zycie nowa ustawa o rolnictwie zaste p Ca G’téw n eg 0
Inspektora JHARS

ekologicznym. Ustawa uwzglednia m.in. zmiany w przepisach

wspdlnotowych dotyczacych rolnictwa ekologicznego (roz-
porzadzenie Rady nr 834/2007 z 28 czerwca 2007 r., ktére weszty
w zycie | stycznia 2009 r. i zastapity rozporzadzenie Rady nr 2092/91
724 czerwea 1991 r. w sprawie produkgji ekologiczne] produktéw
rolnych oraz znakowania produktow rolnych i érodkéw spozywczych).
Ustawa wprowadza takze nowe regulacje krajowe, w tym m.in. zwigk-
sza role JHARS, jako instytudji sprawujacej nadzér nad jednostkami
certyfikujacymi i produkcja ekologiczna w Polsce.

ndrzej Krolikowski od pierwszego sierpnia br. pefni
Afunkcje Zastepcy Gtéwnego Inspektora JHARS. Na

stanowisko to zostat powotany przez Ministra Rolnic-
twa i Rozwoju Wsi, na wniosek Gféwnego Inspektora JHARS.
Andrzej Krélikowski jest wieloletnim do$wiadczonym pracow-
nikiem administracji publicznej. W latach 1977-1982 oraz 2003-
2009 byt pracownikiem Ministerstwa Finanséw, ostatnio na
stanowisku Radcy Ministra. W latach 1996-2002 byt Gtéwnym
Inspektorem Inspekji Handlowe;
e il P [witamy w naszych szeregach].

Polski Przewodniczacy

Komitetu Koordynacyjnego
FAO/WHO dla Europy

EODEX ALIMENTARIUS

rofesor Krzysztof Kwiatek bedzie roboczych w zakresie bezpieczeristwa zyw-
przewodniczyt 27. Sesji Komitetu nosci i pasz. Wspdtpracuje takze z Punktem
Koordynacyjnego FAO/WHO dia Kontaktowym KKZ FAO/WHO dla Polski Polska

Europy, ktéra odbedzie sig 5-8 paZdziernika

w charakterze eksperta krajowego. Na forum
2010 roku w Warszawie.

Kodeksu Zywnosciowego reprezentowat
Polske w Miedzyrzadowej Grupie Zadaniowej
Ad Hoc ds. Zywienia Zwierzat.

Profesor od poczatku swojej kariery zawodo-
wej jest zwiazany z Paristwowym Instytutem
Weterynaryjnym w Putawach. Od wielu

lat bierze czynny udziat w pracach Komisji
Europejskiej, jako ekspert i/lub cztonek grup
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Laboratorium Specjalistyczne w Gdyni

AKTUALNOSCI

Przebadamy

kawe

wdraza biologiczng metode mikroskopowa
majacg na celu wykrycie zafalszowanej kawy.

rzez lata narosto wiele mitéw na
Ptemat kawy oraz jej spozywania.

Publikowane badania naukowe
systematycznie dostarczaja nowych informagji
o wptywie kawy na zdrowie cztowieka. Do-
starcza ona organizmowi cennych antyoksy-
dantéw (przeciwutleniaczy), a kofeina zawarta
w kawie przedtuza zdolno$¢ do dtugotrwate-
go wysitku i zwieksza odpornos¢ na zmecze-
nie. Spozywanie kawy moze migdzy innymi
wptynac na obnizenie ryzyka rozwoju choro-
by Alzheimera, jak réwniez przyczyniac sie do
spadku zachorowar na kamice nerkowa oraz
zwigksza¢ ukrwienie catego organizmu.

Towar ztej jakodci

Istnieje przekonanie, ze polscy konsumenci
maja niskie wymagania dotyczace jakosci
kawy. Do Polski czesto naptywa towar ztej
jakosci, nie przestrzega sie termindw przydat-
nosci do spozycia, na rynek trafiajg produkty
wycofane z handlu na Zachodzie.

Standardy kawy mielonej, ktéra zdominowata
rynek, sa znacznie fagodniejsze od norm kawy
zielonegj i palonej. Producenci, chcac wygrad
z konkurencja, zachecaja konsumentéw do
nabycia swoich towaréw. Nierzadko stosuja
przy tym nieuczciwe chwyty reklamowe,

* SUROGAT - rzecz o charakterze zastep-

czym, uzywana, jako namiastka, substytut

innej rzeczy.

* SKLEREIDY - komérki kamienne — jedna
z form wzmacniajacej tkanki roslinne;j.

Zrédto: Stownik wyrazow obcych i zwrotow obcoje-
zycznych Wtadystaw Kopaliriski, Warszawa 1989

przypisujac produktom specjalne wfasciwosci
zdrowotne, badz walory smakowe. Badania
wykaza’fy ze kawa mielona jest fatszowana
produlktami zbozowymi. Brak standardéw
krajowych, europejskich i $wiatowych, do-
tyczagych spasebéw wykrywania upalonych
surogatéw* w kawie mielonejpowoduje, ze
jest to problem, ktéry powinien zostaé pilhie
rozwiazany z'punktu widzenia konsumenta
iuczciwych producentéw kawy mielone;.
Kompleksowe badania

Obechnie zafatszowania kawy Laboratorium
Specjalistyczne w Gdynl Wykrywa stosujac
metody analiz fizykechemicznychjinstrumen-
talnych oraz sensorycznych. By, zafalszowania

kawy wykrywad w sposéb kompleksowy

Pracownia Mikrobiglogii Laboratorium
Specjalistycznego*w Gdyniwdraza obecnie
biologiczna metode.zafatszowania kawy —
metode mikroskopowa. Metoda'ta polega.pa
wykrywaniy,dodatkéw niekawowych-(takich
jake zboza, cykonia, buraki) w kawie palongj,
mielonej na podstawle réznigyw morfologik
tkanek: \Q‘/ygla‘d plewkl ziaren skrobi, naczyri
siatkowatyeh oraz okrywy owoceWo-nasien-

nej pozwala na rozréznienie tych dodatkéw. 3

Ponadto,.wykorzystujac znajomoééréznic

w formie i pofozeniusklereid6w**, metoda
mikroskopowa mozna sprawdzi¢, czy kawa
gatunkowo jest zgodna z deklarowana priez
produceptaRozréznienie Coffea arabica od
Coffea canephora' metodami chemicznymi‘nie
jest tak proste jakimetoda mikroskopowa.

Grazyna Bolda,

Laboratorium Specjalistyczne w Gdyni

Anna Gierasimiuk,
Laboratorium Specjalistyczne w Gdyni

Paulina Rohde,
Laboratorium Specjalistyczne w Gdyni
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3. Segn KKZ TAO/WHO

Poilska Koordynatorem
FAO/WHO dia Europy

CODEX

ALIMENTARIUS

Marzena Chacinska,
Dyrektor Biura Wsp&fpracy
Miedzynarodowej, GIJHARS

Paristwa nalezace do regionu Europy
w ramach KKZ FAO/WHO

I. Albania 24. Kazachstan

2. Armenia 25. Kirgistan

3. Austria 26. Litwa

4. Belgia 27. Luksemburg

5. Biatorus 28. totwa

6. Bosnia 29. Macedonia
i Hercegowina 30. Malta

7. Butgaria 3. Motdawia

8. Chorwacja 32. Niemcy

9. Cypr 33. Norwegia

|0. Czarnogdra 34. Polska

I'l. Czechy 35. Portugalia

[2. Dania 36. Rumunia

| 3. Estonia 37. Wegry

|4. Federacja 38. Wiochy
Rosyjska 39. Serbia

I'5. Finlandia 40. Sfowacja

| 6. Francja 41. Sfowenia

| 7. Greqja 42. Szwajcaria

18. Gruzja 43. Szwecja

19. Hiszpania 44. Tadzykistan

20. Holandia 45. Turcja

21. Irlandia 46. Ukraina

22. Islandia 47. Uzbekistan

23. Izrael 48. Wielka Brytania

WIEDZA | JAKOSC |

restizowa funkcje Koordynatora FAO/
WHO dla Europy, powierzong Polsce,
mozemy odbiera¢ jako uhonoro-
wanie dotychczasowego wktadu naszego
kraju w prace kodeksowe, m.in.: organizacje
poprzedniegj, 26 sesji CCEURO w Warsza-
wie w 2008 r. oraz organizacje Warsztatéw
Kodeksowych w 2007 i 2008 r. dla paristw
regionu Europy w okresie transformacji.
Koordynator dla Europy to z jednej strony
wyrdznienie, z drugiej zas duze wyzwanie,
a takze szansa na podjecie tematéw waznych
dla Polski i catego regionu Europy.
W gronie regionalnych koordynatoréw
znaleZli sig takze Meksyk (Ameryka taciriska
i Karaiby), Tonga (Ameryka Pdtnocna i Potu-
dniowo-Zachodni Pacyfik), Indonezja (Azja),
Ghana (Afryka) i Tunezja (Bliski VWschdd).
Do zadan Regionalnych Koordynatoréw
nalezy:
=¥ analiza problemdw i potrzeb regionu, do-
tyczacych norm zywnosciowych i kontroli
Zywnosci,
nawiazywanie kontaktéw, wymiana infor-
macji pomiedzy paristwami cztonkowski-
mi,
=» wzmacnianie infrastruktury kontroli zyw-
nosci,
=» rekomendowanie i rozwdj regionalnych
norm dla produktéw zywnosciowych,
=» zwracanie uwagi Komisji Kodeksu Zywno-
Sciowego FAO/WHO na aspekty majace
szczegdlne znaczenie dla regionu,

4

Na 32. sesji Komisji Kodeksu
iywnoéciowego FAO/WHO, ktora
zakonczyta si¢ na poczatku lipca

2009 roku w Rzymie, zapadta ostateczna
decyzja o formalnym objeciu przez
Polske funkcji Koordynatora FAO/WHO
dla Europy na lata 2009-2011 w ramach
prac KKZ FAO/WHO.

=» promowanie wsp&fpracy dotyczacej norm
zywnosciowych, podjetej przez wszystkie
organizacje rzadowe lub pozarzadowe
w danym regionie,

=¥ pefnienie roli koordynatora w odniesie-
niu do danego regionu i innych funkgji
powierzonych przez Komisje Kodeksu
Zywnosciowego FAO/WHO.,

Przygotowania rozpoczgte
Obecnie w GIJHARS rozpoczely sie przygo-
towania do organizacji kolejnych warsztatéw
Kodeksowych w Polsce skierowanych

do Punktéw Kontaktowych Komisji Kodeksu
Zywnosciowego FAO/WHO parstw

w okresie transformacji z regionu Europy,
ktére zaplanowano w | kwartale 2010 roku.
GIHARS odpowiedzialny za realizacje zadan
wynikajacych z funkeji Koordynatora
FAO/WHO dla Europy aktualnie podejmuje
réwniez prace zwiazane z organizacjg 27 sesji
Komitetu Koordynacyjnego FAO/WHO dla
Europy, ktdrej obrady zostaty zaplanowane
przez Komisje Kodeksu Zywnosciowego
FAO/WHO w terminie od 5 do 8 pazdzier-
nika 2010 roku w Polsce. Waznymi tematami
w agendzie sesji beda traceability/product
tracing — identyfikowalnos¢ produktu / od-
twarzalnos¢ drogi produktéw zywnosciowych
,od pola do stotu”, funkcjonowanie krajowych
systemdéw urzedowej kontroli zywnosci oraz
udziat konsumentéw w tworzeniu norm
dotyczacych zywnosci.

I ——
Szczegdtowy raport z przebiegu sesji oraz sprawozdanie polskich przedstawicieli dostgpne s na stronie internetowej
www.ijhars.gov.pl oraz na stronie Kodeksu Zywnosciowego www.codexalimentarius.net.
I ——
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Polak wspottworca Europejskiego
Kodeksu Zywnosciowego

1932 r. profesor Krauze odbyt
staz naukowy w Laboratorium
Zywnosciowym w Bernie, kté-

ry zawazyt na cafej jego karierze zawodowe;.
W okresie tym brat udziat w opracowywaniu
Szwajcarskiego Kodeksu Zywnoséciowego.
Wspélnie z doktorem von Fellenbergiem
opracowat test do wykrywania kwasu p-
hydroksybenzoesowego, ktéry wszedt do
pismiennictwa $wiatowego, jako odczynnik
Deniges-von Fellenberg-Krauze.

Krauze, jako znawca zagadniert kontroli
Zywnosci, wsptpracowat z organizacjami mie-
dzynarodowymi. W 1948 r., podczas Zjazdu
Szwajcarskiego Towarzystwa Analitykdw,
Wystapit z propozycja rozpoczecia prac nad
Zywnoéciowym Kodeksem Europejskim, ktéry
by wypracowat jednolite definicje takie jak: $ro-
dek spozywczy szkodliwy dla zdrowia, $rodek
zepsuty, podrobiony, sfafszowany i fatszywie
oznaczony oraz zebratby i ujednolicit obowig-
zujace we wszystkich krajach normy i metody
badania zywnosci. VWniosek ten nie zostat
jednak przyjety ze wzgleddw politycznych.

W 1955 r. na forum Miedzynarodowej Komisji
Przemystéw Rolnych rozpoczety sie prace nad
Europejskim Kodeksem Zywnosciowym. Prof.
Krauze przez 8 lat petnit funkcje jej wicepre-
zesa. W wyniku porozumienia z FAO i WHO
Rada Europejska ds. Kodeksu Zywnosciowego
zostata w 1962 r. przeksztatcona w organizacje
o zasiegu $wiatowym — Komisje Kodeksu

* BROMATOLOGIA — nauka zajmujaca sie
badaniem zywnosci

Zywnosciowego FAO/WHO (KKZ FAQ/
WHO). Prof. Krauze wspdtpracowat z KKZ
FAO/WHO do 1973 r. Brat udziat w wielu
posiedzeniach poswieconych Kodeksowi
Zywnosciowemu. Byt wspétautorem rozdziatu
Kodeksu poswieconego grzybom jadalnym,
ktéry byt przygotowywany przez przedstawi-
cieli Polski. Przez wiele lat Profesor kierowat,
w scistej wspdtpracy z Polskim Komitetem
Normalizacyjnym, dziatalnoscia |7 podko-

Prof. dr. hab. Stanistaw Krauze (1902-1977)
byt absolwentem Wydziatu Farmaceutycz-
nego Uniwersytetu Warszawskiego, twor-
cq naukowej kontroli zywnosci i szkoty
bromatologicznej* w Polsce oraz jednym
z pionieréw Kodeksu Zywnosciowego
FAO/WHO.

Wysoka aktywnos¢ Polski na forum Kodeksu Zywnosciowego, ktora obserwujemy w ostatnich
latach, miata takze miejsce na poczatku funkcjonowania tej organizacji. W 1963 i 1964 r. wice-
przewodniczacym dwoch pierwszych sesji Komisji Kodeksu Zywnosciowego FAO/WHO byt Zenon
Zaczkiewicz, 6wczesny wicedyrektor Polskiego Komitetu Normalizacyjnego. W posiedzeniach
pierwszych sesji KKZ FAO/WHO, w latach 1962-1965 brat réwniez udziat prof. Stanistaw Krauze,
wspotzatozyciel Europejskiego Kodeksu Zywnosciowego.

Magdalena Kowalska,
Biuro Wspétpracy
Miedzynarodowej, GIJHARS

misji specjalistycznych w Polskim Komitecie
ds. Europejskiego Kodeksu Zywnosciowego.
Ponadto byt ekspertem Swiatowej Organizadji
Zdrowia ds. substancji obcych w zywnosci.
Za prace nad Europejskim Kodeksem Zyw-
nosciowym Prezydent Republiki Austriackie]
odznaczyt prof. Krauzego Ztota Odznaka
Honorowa (Das Gosse Goldene Ehrenzeichen)
- najwyzszym odznaczeniem austriackim, jakie
moze otrzymac cudzoziemiec.
Dziafalno$¢ miedzynarodowa Profesora
w zakresie prac nad Kodeksem Zywnoscio-
wym zostata takze doceniona przez Rzad
Francji. Na zjezdzie Miedzynarodowej Komisji
Przemystéw Rolnych w Warszawie (w latach
szedcdziesiatych) prof. S. Krauze zostat odzna-
czony Oficerskim Krzyzem ,Pour la Recherche
et I Invention”.

|

Artykut powstat dzieki uprzejmosci prof. dr hab. Reginy Oledzkiej, ktéra udostepnita materiaty

archiwalne dotyczace prof. Krauze.
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Joanna Napiorkowska,
Biuro Orzecznictwa, Legislacji
i Laboratoriéw, GIJHARS

* Art. 29 ust. 5 ustawy z 21 grudnia
2000 r. o jakosci handlowej artykutow
rolno-spozywczych (Dz. U. z 2005 r.
Nr 187, poz. 1577, z p6Zn. zm.)
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Fatszowanie

W zwiazku z nowelizacja ustawy o jakosci handlowej artykutow
rolno-spozywczych Inspekcja podaje do publicznej wiadomosci
informacje zawarte w decyzjach administracyjnych wydanych

wzgledem przedsi¢biorcow wprowadzajacych do obrotu fatszowa-

na zywnosc'. Upubliczniona informacja zawiera dane dotyczace

nie tylko rodzaju nieprawidtowosci, wielkosci zafatszowanej partii,

ale rowniez nazwe przedsiebiorcy.

trata dobrej reputacji jest dla
przedsiebiorcy zazwyczaj bardziej
dotkliwa kara niz sankcje pieniez-

ne naktadane w zwiazku ze stosowaniem
nieuczciwych praktyk produkgji i obrocie
zywnoscia. Podanie do publicznej wiadomosci
nazwy producenta, ktdry fatszuje wiasne pro-
dukty moze mie¢ dalekosiezne skutki dla jego
firmy i ogranicza¢ w znacznym stopniu popyt
na wszelkie artykuty przez niego wytwarzane,
nie tylko te zafatszowane. Odbudowanie raz
utraconego zaufania klienta jest procesem
dtugotrwatym i niezwykle trudnym, a czasami
wrecz niemozliwym do zrealizowania.
Publikacja nazw firm fatszujacych zywnos¢ jest
skuteczna przestroga dla nieuczciwych produ-
centdw artykutdéw zywnosciowych, a zarazem
wzmacnia pozycje na rynku tych przedsie-
biorcéw, ktdérzy obowigzujacych przepisdw
nie famia. Podana do publicznej widomosci
nazwa nieuczciwego producenta ma na celu
ochrone intereséw ekonomicznych konsu-
mentdw. Dzieki temu konsumenci beda mieli
wieksza szanse na zakup petnowartosciowego
produktu zgodnie z ich oczekiwaniami.

Do tej pory JHARS do publicznej wiadomo-
$ci podata informacje zawarte w 25 decyzjach
(stan na dzien | sierpnia). Decyzje dotyczyty
zafatszowania w nastepujacych grupach
artykutéw rolno-spozywczych: przetwory
zbozowe, rybne, miesne, mleczne, napoje
winopodobne oraz napoje bezalkoholowe.

Przetwory zbozowe

W toku kontroli jakosci handlowej przetwo-
réw zbozowych zafatszowanie stwierdzono
w 7 przypadkach oraz wydano nastepujace
decyzje:

=» 2 decyzje dotyczyty niewtasciwego ozna-
kowania ze wzgledu na brak informacji
0 uzyciu ,polepszacza” w procesie pro-
dukgji chleba,

=» 2 decyzje zostaly wydane w sprawie
partii chleba, w ktérych zastosowano
,polepszacz” oraz substancje alergenne
(gluten, maczka sojowa z soi tradycyjnej
oraz preparat enzymatyczny z nosnikiem
- pszenica), nie podajac na ten temat
informacji w oznakowaniu produktéw,

=» 2 decyzje dotyczyty niewtasciwego ozna-
kowania dwdch partii makaronu, z uwagi
na podanie informacji niezgodnych ze
stanem faktycznym,

=» | decyzje wydano w zwiazku z zastoso-
waniem przez producenta karmelu amo-
niakalnego do produkgji chleba, co byto
niezgodne z obowigzujacymi przepisami;

Przetwory rybne

W ramach przeprowadzonych czynnosci

kontrolnych jakosci handlowej przetwordw

rybnych wydano 6 decyzji, ktdre dotyczyty

zafatszowania, w tym:

=» 4 decyzje dotyczyly zanizonej zawartosci
migsa ryby w stosunku do masy
deklarowanej przez producenta
w oznakowaniu,

=¥ 2 decyzje dotyczyty zawyzonej zawartosci
glazury w stosunku do deklaracji produ-
centa;

Przetwory migsne

Na podstawie wynikéw kontroli przeprowa-
dzanej w zakresie jakosci handlowej przetwo-
réw miesnych Inspekcja wydata 6 nastepuja-
cych decyzji dotyczacych zafatszowania:
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=» 3 decyzje wydano w zwiazku z bra-
kiem podania w oznakowaniu artykutu
informacji o zastosowanych substancjach
dodatkowych oraz innych sktadnikach
zawartych w wyrobie,

=» 2 decyzje wydano ze wzgledu na brak
w oznakowaniu artykutu wyszczegdlnienia
sktadnikéw wystepujacych w produkcie,

=» | decyzja zostata wydana z uwagi na
zamieszczanie w oznakowaniu artykutu
informacji niezgodnych z deklaracja pro-
ducenta;
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Napoje winopodobne

Po przeprowadzeniu kontroli jakosci handlo-

wej u producentéw napojéw winopodobnych

wydano 3 decyzje dotyczace zafatszowania:

=» | decyzja dotyczyta zastosowania w ozna-
kowaniu formy graficznej kisci winogron
dla artykutu nie bedacego w rzeczywisto-
$ci winem,

=» | decyzja dotyczyta uzycia okreslenia
,Sangria” dopuszczalnego wytacznie dla
produktéw uzyskanych z wina gronowego,

=» | decyzja dotyczyta podania nazwy ,wino”
w oznakowaniu artykutu, bedacego w rze-
czywistosci fermentowanym napojem
winiarskim;

Przetwory mleczne

Kolejna grupa asortymentu spozywczego,
ktérej dotyczyty decyzje o zafatszowaniu byty
przetwory mleczne:

= | decyzja dotyczyta podania na etykiecie
statej opakowania sera twarogowego in-
nej zawartosci thuszczu w s/m w stosunku
do zawartosci tuszczu w s/m zamieszczo-
nej na etykiecie wagowej,

=» | decyzja dotyczyta nieprawidtowego
oznakowania barwnika uzytego do pro-
dukgji wsadu owocowego niezgodnie
ze specyfikacja surowca zastosowanego
W jogurcie owocowym;

Napoje bezalkoholowe
Jedna z decyzji wydanych w sprawie zafat-
szowan dotyczyta zamieszczenia na etykiecie
napoju bezalkoholowego okreslenia ,napdj
pomaranczowy", co byto niezgodne z deklara-
¢ja producenta, zgodnie z ktéra oznakowanie
artykutu powinno zawiera¢ nazwe: ,napdj
o smaku pomarariczowym”.

|
L
Wigcej na wwwi.ijhars.gov.pl — zaktadka: informacje

zart.29 ust. 5
|
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Katarzyna Trojnar,
Biuro Kontroli Jakosci
Handlowej, GIJHARS
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Nowe przepisy

swiezych
0d | lipca 2009 r. zostaly wprowadzone zasadnicze zmiany

w zakresie norm handlowych dla swiezych owocow i warzyw
oraz w zasadach kontroli jakosci handlowej tych artykutow.

owe przepisy wspdlnotowe*

okreslaja miedzy innymi wymogi

zwigzane z wprowadzaniem do ob-
rotu produktéw sektora owocdw i warzyw.
W mysl artykutu | 13 a Rozporzadzenia Rady
(WE) nr 1234/2007 produkty sektora owo-
cédw i warzyw przeznaczone do sprzedazy
konsumentowi, jako produkty swieze moga
by¢ wprowadzone do obrotu jedynie, jesli
sa solidnej i wiasciwej jakosci handlowej oraz
jesli zawierajg informacje o kraju pochodzenia.
Jednoczesnie wiasciciel produktéw sektora
owocdw i warzyw objetych normami handlo-
wymi moze wystawiac te produkty, oferowac
je na sprzedaz, dostarczac je i wprowadzac
do obrotu na terenie Wspdlnoty wytacznie
zgodnie z tymi normami i jest odpowiedzialny
za zapewnienie takiej zgodnosci.

Z36do 10

Od | lipca 2009 r. nie obowiazuja juz
dotychczasowe rozporzadzenia Komisji usta-
nawiajace normy handlowe dla 36 gatunkéw
Swiezych owocdw i warzyw. W celu ,uprosz-
czenia” ograniczono ilo$¢ szczegdtowych

Sektor Swiezych owocow i warzyw regulowany jest przez szereg przepiséw wspdlnotowych.

Najwazniejsze z nich to rozporzadzenie Rady (WE) nr 1234/2007 z 22 pazdziernika 2007 r.
ustanawiajace wspdlng organizacje rynkéw rolnych oraz przepisy szczegétowe dotyczace niekto-
rych produktéw oraz rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1580/2007 z 21 grudnia 2007 r. ustana-
wiajace przepisy wykonawcze do rozporzadzen Rady (WE) nr 2200/96, (WE) nr 2201/96 i (WE)
nr 1182/2007 w sektorze owocow i warzyw. W grudniu 2008 r. w Dzienniku Urzedowym Unii
Europejskiej opublikowane zostato rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1221/2008 z 5 grudnia
2008 r. zmieniajace rozporzadzenie (WE) nr 1580,/2007 ustanawiajace przepisy wykonawcze
do rozporzadzen Rady (WE) nr 2200/96, (WE) nr 2201/96 i (WE) nr 1182/2007 sektorze
owocow i warzyw w zakresie norm handlowych. Rozporzadzenie to ma zastosowanie od 1 lipca
2009 r. i wprowadza zasadnicze zmiany w zakresie norm handlowych dla swiezych owocow
i warzyw oraz w zasadach kontroli jakosci handlowej tych artykutéw rolno-spozywczych.
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norm handlowych z 36 do 10. Na podstawie
oceny przydatnosci poszczegdlnych gatunkdw
oraz uwzgledniajac, ktére produkty sekto-

ra owocow i warzyw sg najistotniejsze dla
wymiany handlowej, w zakresie handlu we-
wnatrzwspdlnotowego oraz handlu zewnetrz-
nego, wytypowano nastepujace gatunki, ktdre
objete sa szczegdtowymi normami handlo-
wymi: jabtka, owoce cytrusowe, owoce kiwi,
brzoskwinie i nektaryny, gruszki, truskawki,
papryke stodka, pomidory oraz satate (w tym
endywie o lisciach kedzierzawych i endywie

o lisciach szerokich).

Norma ogdlna

Drugim waznym krokiem w celu zapewnienia
odpowiedniej jakosci handlowej produktéw
sektora owocdw i warzyw byto utworze-

nie ogdlnej normy handlowej. Norma ta
obejmuje wszystkie pozostate gatunki sektora
okreslone w czesci IX Zatacznika | do rozpo-
rzadzenia Rady (WE) nr 1234/2007. Ogdlna
norma handlowa obejmuje, zatem zaréwno
gatunki owocdw i warzyw, ktére dotychczas
podlegaty szczegdtowym normom handlo-
wym np. cebula, marchew, wisnie i czerednie,
pieczarki, kapusta, kalafiory, jak i gatunki, na
ktére dotychczas nie istniaty zadne normy
handlowe. Przyktadem takich gatunkdw sa
owoce jagodowe: maliny, jezyny, porzeczki,
bordéwki oraz warzywa korzeniowe: selery
korzeniowe, buraki, kalarepa, jarmuz.

Aby umozliwi¢ stosowanie ogdlnej normy
handlowej dla tak wielu réznych gatunkéw
sektora owocdw i warzyw, norma ta zostata
Znacznie uproszczona w poréwnaniu z nor-
mami szczegdfowymi. Okreslono jedynie
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— jakos¢ handlowa
OWOCOW i warzyw

minimalne wymagania jakosciowe, wymagania
dotyczace dojrzatosci produktu, wymagania
odnosnie tolerancji oraz wymagania w zakre-
sie znakowania produktéw krajem pocho-
dzenia. Nie uwzgledniono, zatem mozliwosci
klasyfikacji produktéw objetych ogdlna norma
handlowa oraz szczegétowych wymagan

w zakresie znakowania.

W razie co, ONZ

Mimo, iz dokonano ,uproszczenia” interpre-
tacja ogdlnej normy handlowej budzi wiele
zastrzezen. Przedstawiciele Krajow Cztonkow-
skich podczas spotkari branzowych wyrazali
obawy odnosnie jednolitej interpretacji ogdlnej
normy w stosunku do poszczegdinych gatun-
kéw owocdw i warzyw. Uchylenie 26 szczegd-
fowych norm handlowych, w tym dla istotnych
gatunkdw krajowych (cebula, pieczarki)
odebrato handlowcom mozliwos¢ klasyfikacji
produktdw, a co za tym idzie znakowania klasa
jakosci. Nowe przepisy dopuszczajg jednak
mozliwos¢ stosowania norm handlowych przy-
jetych przez Europejska Komisje Gospodarcza
Organizacji Narodéw Zjednoczonych (EKG/
ONZ). Jezeli posiadacz swiezych owocdw i
warzyw objetych wymaganiami ogdlnej normy
handlowej, jest w stanie wykaza¢ ich zgodnos¢
z jakakolwiek obowiazujaca norma EKG/ONZ,
wspomniane owoce i warzywa moga zostac
uznane za zgodne z ogdlng norma handlo-

wa. Aktualnie opracowane zostaty 52 normy
handlowe EKG/ONZ, okreslaja one doktadne
wymagania odnosnie klas jakosci, tolerandji
jakosdciowych oraz znakowania.

Wyjatki od reguty
Omawiajac zakres ogdlnej normy handlowe;
nalezy wymienic¢ réwniez wyjatki od jej sto-
sowania. Nie jest wymagane przestrzeganie
ogdlnej normy handlowej w odniesieniu do:
grzybdw, z wyjatkiem pieczarek hodowla-
nych, kapardw, gorzkich migdatéw, migdatéw
fuskanych, orzechdéw laskowych i wioskich

fuskanych, orzechdw sosny oraz szafranu.
Wyjatkiem, ktdry wczesniej nie byt jasno spre-
cyzowany, jest odstepstwo od stosowania
norm handlowych dla produktéw krojonych
lub poddanych rozbidrce, dzieki czemu sa
gotowe do spozycia lub gotowe do wykorzy-
stania w kuchni. Przyktadem takich produktéw
jest ,wloszczyzna”.

Mieszanki

Kolejng wazng zmiang sa nowe przepisy do-
tyczace mieszanek owocowych i warzywnych.
Uwzgledniona zostafa tendencja rynkowa

do sprzedazy produktéw w opakowaniach

jednostkowych wigkszych niz dotychczas.
Przepisy odnosnie mieszanek rozszerzono,
zatem do opakowar o masie netto do 5 kg.
Ponadto, owoce i warzywa wchodzace w
sktad danej mieszanki musza byc¢ jednakowe;
jakosci, kazdy z produktéw w mieszance musi
spetnia¢ wymogi odpowiedniej szczegétowej
lub ogdlnej normy handlowej, a rodzaj mie-
szanki nie moze wprowadza¢ konsumenta

w bfad. Nalezy pamieta¢, ze opakowanie
detaliczne zawierajace mieszanki réznych ro-
dzajéw owocdw i warzyw musi by¢ wiasciwie

oznakowane, zgodnie z zasadami znakowania
opakowar\ detalicznych.

Jabtka, owoce cytrusowe,
owoce kiwi, brzoskwinie i nektaryny,
gruszki, truskawki, papryka stodka,
pomidory oraz salata — Swieze owoce
i warzywa objete szczegotowymi
normami handlowymi

| WIEDZA | JAKOSC
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Wszyscy zgadzamy sie, co do tego, ze zywnosc, jaka naby-

wamy powinna spetnia¢ wymagania w zakresie jakos

bezpieczenstwa zdrowotnego. Jednak wspéiczesnie ki
ria te nie s3 wystarczajace. Dzisiaj wymogiem st

by zywnos¢ byta bezpieczna zarowno dla czIo%

jak i sSrodowiska. Naprzeciw tym wymaganiom wyc hod

propozycja szwedzkiej Agencji Bezpieczenstwa Zywnosﬂ

(NaTioNAL Foop ADMINISTRATION — NFA)

Stanistaw Kowalczyk,
Gtéwny Inspektor JHARS

* National Food Administration, The Natio-
nal Food Administration’s environmentally
effective food choices, Uppsala, 2009.
Dokument notyfikowany UE 15.05.2009 r.,
zgodnie z Dyrektywa Parlamentu Europej-
skiego i Rady 98/34/EC z 22.06.1998 r.
ustanawiajgca procedure udzielania infor-

macji w zakresie norm i przepiséw technicz-

nych zmieniong Dyrektywa 98/48 /WE.
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WFAS

FA przygotowata dokument na
N temat niezbednych kierunkéw

ewolucji wspdtczesnego modelu
konsumpdji zywnosci w zakresie szesciu
podstawowych grup produktéw: (1) migsa,
(2) ryb i skorupiakdw, (3) owocdw, warzyw
i roslin straczkowych, (4) ziemniakdw, zbdz
i ryzu, (5) tuszczu oraz (6) wody. Podsta-
wowa idea propozycji NFA jest zmiana
szwedzkiego a szerzej wspdtczesnego
modelu spozycia w kierunku uczynienia
go bezpiecznym dla cztowieka (poprawa
waloréw zdrowotnych diety), jak i Srodowi-
ska (w zakresie poziomu zanieczyszczenia,
emisji gazéw cieplarnianych towarzyszacych
produkcji i wprowadzaniu zywnosci na rynek
oraz stosowania srodkéw chemicznych
w produkgji rolnej).

Mieso

Migso i jego produkcja maja zdecydowa-

nie znaczacy wptyw na jako$¢ srodowiska.
Dodatkowo w krajach wysoko rozwinigtych
spozycie migsa i jego przetwordw przekracza
niezbedny dla organizmu poziom. W zakresie
spozycia migsa NFA zaleca nastepujace
zmiany: redukcja spozycia migsa (lub wielkosci
porcji miesa) na rzecz positkdw wegetarian-
skich, preferowany powinien by¢ wybdr migsa
z produkgji lokalnej (nizsze koszty transportu

i oraz -,
o

A_

i W zwiazku z tym zanieczyszczenia srodowi-
ska), szczegdlnie z tuczu pastwiskowego,
preferowany wybdr wieprzowiny i drobiu,
przed wotowing i baranina (emisja gazéw przy
produkcji miesa: bydfo, owce — 15-25 kg/1 kg
miesa, trzoda, drdb — 5-2kg/ | kg miesa),
chdéw trzody i drobiu nie prowadzi do takich
zmian réznorodnosci krajobrazu i roslinnosci,
jak bydta i owiec.

Ryby i skorupiaki

Zalecane zmiany w zakresie spozycia ryb

i skorupiakéw: nalezy wybierad ryby

i skorupiaki reprezentujace odmiany

o stabilnych zasobach oraz odfawiane

na akwenach o réwnowadze gatunkowe;j
(,nieprzetowionych”), preferencje dla ryb
odfawianych lub hodowlanych w rezimach
okreslonych systemdw jakodci i poszanowa-
nia $srodowiska (np. zgodnie ze standardami
Marine Stewardship Council, czy Krav), nalezy
preferowa¢ metody potowu przyjazne dla
Srodowiska morskiego (np. zapewniajace
pofdéw tylko wybranych gatunkéw ryb, a nie
wszelkiej fauny morskiej). Nalezy tu pod-
kresli¢, iz realizacja niektdrych z powyzszych
zalecert wymaga od konsumenta sporej wie-
dzy oraz dociekliwosci (np. ustalenie czy dana
ryba pochodzi z akwendw bogatych w zasoby
ryb, czy tez przetrzebionych).
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czna dia ludzi

srodowiska

Owoce, warzywa, rodliny
straczkowe

Zasady wyboru owocdw, warzyw i roslin
straczkowych zalecane przez NFA:

nalezy preferowac warzywa i owoce lokalne
oraz sezonowe (nizsze koszty transportu),
najlepiej ekologiczne; nalezy wybierac wa-
rzywa bogate w btonnik (korzenne, brokuty,
kabaczki, cebula); wybieraj warzywa gruntowe
przed uprawianymi w szklarniach (pomidory,
ogdrki, safata) — zwigkszenie efektu cie-
plarnianego (I kg marchwi produkuje I/10
emisji gazu w stosunku do | kg pomidordw;
uprawy szklarniowe wymagaja takze z reguty
wigcej srodkéw ochrony rodlin — wilgotnos¢,
insekty); jedz wiecej fasoli, grochu i soczewicy
(wysoka warto$¢ odzywcza, niska ucigzliwos¢
dla srodowiska, dtugi okres przechowywania,
mato odpaddéw); wybieraj owoce i warzywa
zawierajace najmniej pozostatosci pestycyddw
(ochrona $rodowiska oraz walory zdrowot-
ne). Banany, owoce cytrusowe i winogrona
zawierajg zazwyczaj najwiecej pozostafosci
pestycyddw.

Wybdr okreslonych rodzajéw warzyw i owo-
cédw do naszej diety to przede wszystkim
decyzja o poziomie skazenia srodowiska
kosztami transportu. Z tego punktu widzenia
rzeczywiscie moze budzi¢ uzasadniony sprze-
ciw i watpliwosci zasadnos¢ sprowadzania
wrazliwych na transport gatunkéw owocéw

i warzyw z innej pétkuli, czy oddalonych
kontynentéw, a nastepnie oferowanie takich
o niskiej jakosci produktéw, konsumentom.

Ziemniaki, produkty zbozowe,

Ziemniaki, produkty zbozowe (makarony,
pieczywo) oraz ryz maja relatywnie maty
wptyw na srodowisko (przyktadowo w
poréwnaniu do miesa czy ryb) i sa korzystne
dla naszego zdrowia (witaminy, mineraty).
W zakresie spozycia tych produktéw NSA
zaleca: wybdr lokalnie uprawianych odmian
ziemniakdw oraz produktéw zbozowych,
jezeli to mozliwe wybdr produktéw wolnych

od pozostatosci srodkéw ochrony rodlin,
wybdr produktéw zbozowych przed ryzem
majacym zdecydowanie wigkszy wptyw na
Srodowisko (w czasie uprawy ryzu pokryte
woda pola emitujg trzy razy wiecej metanu
niz powierzchnie pod uprawami zbéz, czy
ziemniakdw; w produkdji ryzu wiecej zuzywa
sie takze $rodkéw ochrony rodlin),

Ttuszcze

Thuszcze maja zrdznicowany wptyw na sro-
dowisko i zdrowie cztowieka. Zdecydowanie
najlepszy tak dla cztowieka, jak i Srodowiska
jest olej rzepakowy oraz oliwa z oliwek. Dla-
tego zaleca sie: wybdr przede wszystkim oleju
rzepakowego oraz oliwy z oliwek, redukcje
spozycia oleju palmowego.

Plantacje palmowe sa czesto nasadzane na
obszarach po wykarczowanych lasach desz-
czowych, co ma zdecydowanie negatywny
wptyw na srodowisko. Zaleca sig takze ogra-
niczenie spozycia masta z uwagi na wysoka
zawarto$¢ tuszczéw nasyconych oraz nega-
tywny wptyw na srodowisko (produkcja masta
emituje szes¢ razy wiecej gazéw niz produkcja
oleju rzepakowego czy oliwy z oliwek). Upra-
wa rzepaku jest korzystna takze dla poprawy
struktury gleby (jako miedzyplon) oraz dla
wielu pozytecznych owaddw.

Woda

Zasoby wody nadajacej sie do spozycia przed
ludzi sa na Swiecie ograniczone. NFA zaleca
w zwiazku z tym: wszedzie tam, gdzie jest to
mozliwe korzystanie z wody wodociggowe;,
w sytuacjach nabywania wody butelkowanej,
wybdr wéd produkowanych lokalnie (nizsze
koszty transportu).

Preferowanie wody butelkowanej stanowi
wedtug NFA niepotrzebne obciazanie $rodo-
wiska (produkcja opakowan, transport). Do-
datkowo nalezy podkresli¢, ze znaczna czes¢
wody pakowana jest w trudno poddajace sie
utylizacji i nie nadajace sie do powtdérnego
napetnienia opakowania plastikowe.
Wskazania szwedzkiej NFA sg wazne nie
tylko dla modelu konsumpcji w kraju wysoko

rozwinietym. Modelu opartym na duzym spo-
zyciu biatka zwierzecego, tuszczéw i owocdw
o wysokiej zawartosci cukru. Propozycje te
podkreslaja, bowiem, ze wspdtczesnie nie da
sie uksztattowad modelu spozycia, ktéry be-
dzie uwzgledniat wyfacznie walory zdrowotne
i bezpieczeristwo cztowieka. Nie mniej istotne
s3, bowiem takze stan oraz bezpieczerstwo
Srodowiska, w ktdrym zyjemy i produkujemy
nasza zywnos¢. Niedostrzeganie zwiazku, jaki
istnieje, pomiedzy jakoscig naszego pokarmu
a jakoscia srodowiska, bedzie prowadzito i juz
prowadzi, wpierw do niekorzystnych zmian

w Srodowisku a nastepnie nieuchronnie do
obnizenia jakosci zywnosci.

Problem ten dotyczy, zatem nas wszyst-

kich i dlatego warto go podnies¢ do rangi
zagadnieri omawianych na forum organizacji
regionalnych (UE) i ogdélnoswiatowych (ONZ,
WHO), tym bardziej, ze powyzsze propo-
zycje maja charakter odmienny od gtéwnych
tendencji, jakie wystepuja wspdtczesnie

w Swiatowe] produkgji zywnosci. Tenden-

qji i Zjawisk ksztattujacych globalny system
produkeyjny oparty na dominacji transnaro-
dowych korporacji zywnosciowych. W istocie,
zatem NFA postuluje odwrdét od tego, co
globalne w tym i globalnej zywnosci, na rzecz
systeméw lokalnych, opartych na produktach
danej strefy klimatycznej i technologiach
przyjaznych srodowisku. H
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Oocena

Laboratorium Specjalistyczne w Gdyni, oprocz urz¢edowej kontroli,
realizuje rowniez zadania delegowane przez ARR w zakresie oceny ja-
kosci handlowej. Ocena ta dokonywana jest w oparciu o wyniki badan
fizykochemicznych, mikrobiologicznych oraz oceny sensorycznej.

Joanna
Olszewska-Siemaszko,
Kierownik Laboratorium
Spedjalistycznego w Gdyni

Aleksandra Kaczkowska,
Kierownik Pracowni
Analiz Chemicznych LS w Gdyni
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strukturze organizacyjnej
Laboratorium Specjalistyczne-
go w Gdyni funkcjonuja cztery

pracownie: Analiz Klasycznych, Analiz Instru-
mentalnych, Mikrobiologii oraz Sensoryczna.
Pracownia Sensoryczna prowadzi ocene
metodami analizy sensorycznej: punktowa,
parzysta, tréjkatowa, wielokrotnych pordw-
nan, szeregowania, skalowania i profilowania.
Pracownia dziata zgodnie z wymaganiami
okreslonymi w Rozporzadzeniu Komisji (WE)
273/2008. Zaprojektowana zostafa zgodnie
z wymaganiami normy PN-ISO 8589:1998,
okreslajacej projektowanie pracowni do
przeprowadzania analiz sensorycznych pro-
duktéw zywnosciowych.

Odpowiedni pracownicy
Pracownie kierowane sg przez odpowiednio
wyksztatconych, kompetentnych, systema-
tycznie podnoszacych swoje kwalifikacje

i umiejetnosci zawodowe pracownikéw
petniacych funkcje kierownikéw ds. tech-
nicznych. Dobdr pracownikéw do zespotu
sensorycznego nie jest przypadkowy. Osoby
te musza spetnia¢ wymagania okreslone

w normie PN-ISO 8586-1:1996, PN-ISO
5496:1997 oraz PN-ISO 3972:1998. Pracow-
nicy ubiegajacy sie o zatrudnienie w przed-
miotowe] pracowni poddawani sa weryfikacji
sensorycznej pozwalajacej na ocene predys-
pozycji kandydata w danym kierunku.

Ocena sensoryczna jest ocena przeprowa-
dzana przez zespdt oceniajacych zweryfiko-
wanych sensorycznie, poddawanych testom
sprawdzajacym ich zdolnosci sensoryczne
(np. test na dattonizm smakowy, zapachowy,
wzrokowy, okreslajacy progi wrazliwosci
smakowej i inne).

Zespdt Pracowni Sensorycznej podlega
weryfikacji wrazliwosci sensorycznej zaréwno

wewnetrznej, jak i zewnetrznej. Cztonkowie
zespotu sensorycznego uzyskali pozytywna
ocene zaréwno eksperta unijnego z Instytutu
ELLA w Finlandii, jak réwniez eksperta unijne-
go z Laboratorium RIKILT w Holandii.

Ocena sensoryczna masta

I mleka w proszku

W 2009 r. Pracownia Sensoryczna dokonata
oceny sensorycznej 23 prébek masta w ra-
mach mechanizmu Wspdlnej Polityki Rolnej
LInterwencyjny zakup i sprzedaz masfa”. Oce-
ne sensoryczng masta w ramach mechanizmu
Imas przeprowadza si¢ zgodnie z Rozpo-
rzadzeniem Komisji (WE) 273/2008 zat. IV.
Ocena prowadzona jest metoda skalowania
(w skali ocen od 0-5) z uzyciem wyrdznikdw
jakosci czastkowej: wyglad, konsystencja, smak
i zapach. Przy ocenie wyrdznika ,wyglqd”
niezbedne jest oznaczenie dyspersji wody

w masle zgodnie z metodyka opisana w nor-
mie IDF Standard | |2A:1989. Laboratorium
Specjalistyczne w Gdyni posiada akredytacje
w w/w zakresie. Wszystkie przebadane probki
masta uzyskaty pozytywna ocene sensoryczng.
W ramach mechanizmu WPR |, Interwencyj-
ny zakup i sprzedaz odtuszczonego mleka

w proszku” (lomp) - odttuszczone mleko

w proszku poddawane jest ocenie sensorycz-
nej metoda skalowania (w skali ocen od 0-5)
z uzyciem wyrdznikéw jakosci czastkowej:
wyglad, konsystencja, smak i zapach, zgodnie
z metodyka opisana w normie IDF Standard
99C:1997, part.l, part. 3, na ktdra Labo-
ratorium Specjalistyczne w Gdyni posiada
akredytacje. W okresie od marca do maja br.
do Laboratorium Specjalistycznego w Gdyni
wptyneto 225 prébek odttuszczonego mleka
w proszku. Wszystkie przebadane prébki

uzyskaty pozytywna oceng sensoryczna. [l
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sensoryczna

Ocena sensoryczna masta prowadzona

jest metoda skalowania z uiycifem
wyréznikow jakosci cza,stkovsfe]:
wyglad konstystencja, smak i zapach.

d 2000 r. Laboratorium Spe-
cjalistyczne w Gdyni posiada
akredytacje nadang przez

Polskie Centrum Akredytacji Nrr AB 285.
Potwierdza ona kompetencje Laborato-
rium w zakresie dziatalnosci technicznej,

a takze spetnianie wymagari normy PN-EN
ISO/IEC 17025:2005. Wprowadzony,
utrzymywane i stale doskonalony system
zarzadzania sprzyja sprawnemu wykony-
waniu analiz, gwarantuje wiarygodnosc,
powtarzalnos¢ i odtwarzalnos¢ wynikéw
badan poprzez stosowanie wzorcéw

i certyfikowanych materiatéw odniesienia
oraz poprzez udziat w badanich migdzyla-
boratoryjnych.
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Dyspersja

Dyspersja wody w masle jest jedng z wlasciwosci produktu,
okreslang podczas oceny sensorycznej masta. Nierozerwal-
nie wiaze si¢ ona z wygladem, bedacym jedna z trzech cech
uwzglednianych przy badaniu.

Magdalena Swiderska,
Kierownik Centralnego Laboratorium
w Poznaniu

“ PN-ISO 8686-1: 1996, IDF 099-1: 2009,
ISO 22935-1: 2009, PN-ISO 8589: 1998,
Rozporzadzenie Komisji (WE) 273/2008
z 5 marca 2008 r., IDF 099-2: 2009;

IDF 099-3: 2009, IS0 22935-2: 2009;
1S0-22935-3: 2009; IDF 112A: 1989;
ISO 7586:1985
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entralne Laboratorium GIJHARS
w Poznaniu w biezacym roku
dokonato oceny sensorycznej ponad

400 probek masta. Badania wykonywane byty
w ramach statutowych zadar kontrolnych
IJHARS jak i zadari delegowanych przez Agen-
cje Rynku Rolnego w mechanizmie ,Interwen-
cyjny zakup i sprzedaz masta”.

Ocena dokonywana jest w przystosowanej
do tego celu pracowni przez zespét oséb
oceniajacych, posiadajacych stosowne prze-
szkolenie oraz kwalifikacje do dokonywania
badari sensorycznych produktéw w drodze
oceny punktowej. VWWykonanie badari senso-
rycznych masta reguluje szereg dokumentéw
normatywnych dotyczacych wyboru, szkolenia
i monitorowania oceniajacych, projektowania
pracowni sensorycznej, jak i praktycznego
wykonania badan”.

Warunki do spefienia

Z punktu widzenia technologii produkgji,
szczegdlnie wazny jest proces wygniatania
masta. Prawidtowe jego przeprowadzenie
umozliwia usuniecie nadmiaru wody z pro-
duktu oraz uzyskanie witasciwej dyspersji fazy
wodnej tj. kropel wody o srednicy 3-5 pm.
W Centralnym Laboratorium ocena dyspers;i
wody dokonywana jest w oparciu o norme
IDF 1 12A:1989 ,Butter — Determination of
water dispersion value”.

Prébka do badari musi spetniac okreslone wy-
magania. Jej masa nie powinna by¢ mniejsza
niz 500g. Ksztatt bryty powinien by¢ regularny
i umozliwia¢ uzyskanie po przecieciu gtadkiej
powierzchni o okreslonej wielkosci. Przed
badaniem prébke nalezy termostatowac, co
najmniej 24 godziny w temperaturze 13 £

2°C. W takim tez zakresie temperatur nalezy
dokonywac oceny dyspersji wody.

Papierki wskaZnikowe

Do badania stuza prostokatne papierki wskaz-
nikowe o wymiarach okoto 40 x 78 mm. Dla
utatwienia pracy laboratorium, w uwadze do
punktu 5.1. normy IDF | [2A: 1989 wskazano
producenta, wytwarzajacego paski spefniajace
wymagania metodyki.

Papierki wskaznikowe naktada sie na prébke
za pomoca pincety. Przed umieszczeniem pa-
pierka wskaznikowego, probke nalezy przecig¢
drucikiem o okreslonej $rednicy w taki sposdb,
aby uzyskac gtadka powierzchnie, umozliwiaja-
ca swobodne potozenie paska z marginesem,
co najmniej | cm wokdt niego. Papierek
wskaznikowy dociska sie do powierzchni
masfa za pomoca szpatutki. Po okoto 20-30
sekundach jest on delikatnie zdejmowany z
prébki i dokonuje sie jego oceny w oparciu o
zafaczong do normy skale wzorcowa.

Skala oceny

Skala ocen jest pieciopunktowa. Wartosci
dyspersji 5 oraz 4 uznawane sg za zadowalaja-
ce, a prébka za spefniajaca wymagania. Oceny
nizsze lub réwne 3 punktom dyskwalifikuja
prébke. W odniesieniu do ocen o wartosci

3 oraz 2 skala wzorcowa rozréznia trzy typy
wystepujacych wad dyspersji, okreslane jako
3A, 3B i 3C oraz 2A, 2B oraz 2C.
Postugiwanie sie skala podczas oceny unie-
mozliwia subiektywne jej dokonanie. Ponadto
rutynowo badania dyspersji wody wykonuje
sie w powtdrzeniach, a ocene koricowa
stanowi srednia wynikéw zaokraglona do
petnej liczby.



Metoda oceny dyspersji wody w masle
opisana w normie IDF | 12A:1989 wymaga
okreslonej wiedzy i dotrzymania warunkéw
badania, jednak nie jest bardzo skompli-
kowana. Wykonujac badania szczegdina
uwage nalezy zwrdci¢ na temperature prébki
poddawanej ocenie, sposdb ciecia i narzadzie
do przecinania, ktdre zabezpiecza przed
przeniesieniem wody z powierzchni prébki
do jej wnetrza oraz technike nakfadania na
prébke paska wskaznikowego odpowiednia
strona.

Kluczowym zagadnieniem pozostaje jednak
posiadanie w laboratorium oryginatu wzor-
cowej skali ocen. Wyfacznie spetnienie tego
warunku, gwarantuje odpowiednia interpreta-
cje wynikéw oceny dyspersji wody.

Zespét oceniajacy
Pomimo, iz ocena sensoryczna wykonywana
jest za pomoca narzaddw zmystéw,

nie ma ona charakteru subiektywnego.

LABORATORIA

Zgodnie z wytycznymi normy PN-ISO 8686-
111996, kandydaci na oceniajacych powinni
wykazywad zainteresowanie i motywacje

do wypetniania zadan, by¢ niezawodnymi

i rzetelnymi w swoim podejsciu, ich ogdlny
stan zdrowia powinien by¢ dobry, a zdolnosci
percepcji sensorycznej winny by¢ opisane

i zinterpretowane. Przed dopuszczeniem

do wykonywania badan sensorycznych,
osoba oceniajaca przechodzi szereg testow
szkoleniowych majacych na celu weryfikacje
umiejetnosci oraz zaznajomienie z metodami
pracy i produktami badanymi.

Charakter subiektywny wykluczony jest takze
z uwagi na fakt, iz ocena sensoryczna dokony-
wana jest przez zespdt oceniajacy, skfadajacy
sie z nieparzystej liczby, co najmniej trzech
0séb oceniajacych, ktdrych umiejetnosci
zgodnie z przepisami sa regularnie, nie rza-
dziej niz raz w roku, kontrolowane. Koricowy
wynik badania sensorycznego ustalany jest

w oparciu o decyzje wigkszosci. [ |

wody w masle

biezacym roku podczas oce-

ny dyspersji wody w masle

szczegdlng uwage Central-
nego Laboratorium zwrdécio zagadnienie
niejednorodnosci partii produkcyjnych.
Stwierdzano przypadki, gdy badaniu podda-
wane byty np. trzy probki laboratoryjne z tej
samej partii produkcyjnej masta, a uzyskiwa-
ne wyniki réznity sie w istotny sposdb, np.

jedna prébka na trzy lub wiecej uzyskiwata
wynik dyskwalifikujacy ponizej 4 punktdw.

Cena sensoryczna oznacza
badanie wiasciwosci produktu
za pomoca narzaddw zmystu.

Do badania dyspersji wody
vy_maéie stuza papierki wskaznikowe.
Papierek po zdjeciu z probki masta
podawany jest ocenie w oparciu

o skale wzorcowa.

Skala jest pieciopunktowa.

Wartosc dyspersji 5 i 4 — zadawa-
lajaca, 3 — dyskwalifikujaca.

Na zdjeciu prezentowany jest zty
wyglad masta. Przedziat temperatur,
w jakim nalezy dokonywa oceny
dyspersji wody wynosi 13 */ 2°C

a
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Miod pod

Przystapienie Polski do Unii Europejskiej pozwolito

na swobodniejszy przeptyw produktow pszczelich pomiedzy
naszym krajem a panstwami unijnymi oraz panstwami
Wspolnoty. Konkurencyjne ceny miodow produkowanych
na duzg skale w Chinach, Ameryce tacinskiej czy Europie
Wschodniej spowodowaly zalanie rynku tanim produktem,
co uderzyto w rodzima produkcje.

Chec szybkiego wzbogacenia si¢ kosztem konsumenta
spowodowata pojawienie si¢ na rynku miodéw o nieznanym
pochodzeniu i gorszej jakosci.

onieczno$¢ badania miodu pod
wzgledem fizyko-chemicznym, jak
tez mikroskopowym wynika z Roz-

porzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju
Wsi w sprawie szczegdtowych wymagan

w zakresie jakosci handlowej miodu. Zgodnie
Z ww. rozporzadzeniem wyrdznia sie¢ m.in.
miody nektarowe odmianowe — okreslane
nazwa rosliny z ktérej pochodza. Tak sfor-
mutowane okreslenie narzuca koniecznos¢
badania miodéw na zgodnos¢ deklaragji
producenta z faktyczng odmiang miodu oraz
pochodzeniem miodu — co umozliwia analiza
pytkowa miodéw. Metode oznaczania udziatu
pytku przewodniego opisano w Rozporzadze-
niu Ministra Rolnictwa i Rozwoju
Wsi w sprawie metod analiz
zwigzanych z dokonywaniem

Anna Obel,
Laboratorium Specjalistyczne
w Lublinie

oceny miodu.

Skad sie bierze pytek w miodzie
Wystepowanie pytku w miodzie zwiazane jest
gfdwnie z budowa kwiatéw. Pszczoty zbierajac
nektar nieustannie poruszaja sie stracajac sypki
pytek z pylnikéw do nektaru, ktéry nastepnie
pobieraja i przenosza do ula. Pytek znajduje
sie réwniez na ich ciele, skad jest przenoszony
bezposrednio na plastry. Niektdre kwiaty pro-
dukuja bardzo duza ilos¢ fatwo osypujacego
sie pytku do nektaru np. kasztan jadalny lub
posiadaja specyficzng budowe kwiatu, gdzie
pszczota podczas pobierania nektaru przenosi
cafa zawartosc pytku z pylnikéw do nektaru
np. niezapominajka. Miody z tych roslin cha-
rakteryzuja sie bardzo duza zawartoscia pytku
(miody nadprdszone).

W przypadku kwiatéw o budowie nie sprzy-
jajacej zaprdszeniu pytkiem jak np. lipa (kwiaty
skierowane w dd&t, gdzie pylniki znajduja sie
ponizej poziomu nektaru), zaprészenie nekta-
ru pytkiem jest dos¢ niskie (miody niedopré-
szone).

Istnieje jeszcze jeden powdd obecnosci
pytkéw w miodzie. Pszczoty zbieraja pytek
jako materiat pokarmowy i przechowuja go
w ulu jako pierzge. Nieprawidtowy proces
pozyskiwania mioddéw z ula przez pszczelarza
czasem doprowadza do zanieczyszczenia
produktu pierzga, a tym samym w miodzie
moga pojawiac sie pytki z réznych okreséw
pracy pszczdt i zréznicowanych pozytkdw, co
zmienia pdzniejszy obraz pytkowy miodu.
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mikroskopem

Badanie miodu

W celu wykonania poprawnej analizy pytko-
wej, nalezy przygotowac preparat mikro-
skopowy z prébki miodu. Po przygotowaniu
preparatu zaczyna sie najtrudniejszy etap
analizy — badanie obrazu mikroskopowego,
na ktéry skiada sie ogladanie serii obrazéw

w celu zliczenia ziaren pytkdw.

Ziarna pytku poszczegdlnych rodlin réznia

sie miedzy soba elementami budowy. Kazda
rodlina, wytwarza pytek o charakterystycznej
dla danego rodzaju, rodziny czy gatunku
strukturze, ktdra stanowi temat licznych
badari naukowych i obserwacji zaréwno

w mikroskopie swietlnym jak i elektronowym.
Na podstawie tychze badar powstaja opraco-
wania, ktére pomagaja w rozréznianiu pytkdw
w celu ich poprawnego zaklasyfikowania do
odpowiednich typéw i rodzajéw.
Rozrdzniamy pytki pojedyncze (np. Tilia - lipa,
zdjecie nr 1) lub ztozone (Calluna vulgaris —
wrzos zwyczajny, zdjecie nr 2).

Pytki réznia sie miedzy sobg rozmiarami:

=» bardzo mate ziarna pytku w rozmiarze

(zdjecia wykonano przy powiekszeniu 400x)

<10pm (Myosotis — niezapominajka,
zdjecie nr 3);

=» mate ziarna pytku 10-25um (Betula -
brzoza zdjecie nr 4);

=» drednie ziarna pytku 25-50pm (Quercus —
dab, zdjecie nr 5);

=» duze ziama pytku 50-100um (Zea — ku-
kurydza, zdjecie nr 6);

=» bardzo duze ziarna pytku 100-200 pm
(dynia);

=» ogromne ziarna pytku powyzej 200um
(dziwaczek).

Posiadaja one réwniez charakterystyczne bruzdy

(Fagopyrum — gryka , zdjecie nr 7) i pory. Maja

ksztatt zaokraglony lub podtuzny (Heracleum —

barszcz, zdjecie nr 8). Na powierzchni moga po-

siadac ,wzory — rzezbe" przypominajace prazki,

drabinki, brodawki (Trifolium — koniczyna, zdjecie

nr 9), siateczki, kolce (Helianthus — stonecznik,

zdjecie nr 10), jamki itd.

Tylko wprawne oko
Rozrdznienie ww. cech specyficznych dla
pytkdw poszczegdlnych rodlin nektarujacych

i wiatropylnych skfada sie na wiedze jaka musi
posiadac analityk przystepujacy do badan.
Liczne godziny spedzone na ¢wiczeniach
praktycznych, przygotowywaniu szeregu pre-
paratéw poréwnawczych (pobieranie pytkdw
z pojedynczych kwiatdw z oznaczonych wg
systematyki roslin) oraz obrazéw pytkéw
miodéw pozwalaja na wykonywanie analizy
pytkowej miodu. Tylko wprawne oko do-
Swiadczonego analityka pozwala na rozréznie-
nie miodu krajowego (midd gryczany, zdjecie
nr | 1) od miodu pochodzacego z krajéw UE
(np. lawendowy, z kasztana jadalnego) czy

z krajéw spoza UE: z niezapominajki — Szwaj-
caria, pomarariczowy — Ameryka Potudniowa,
(zdjecie nr 12) czy tez z Manuki — Nowa Ze-
landia (zdjecie nr |3). Na podstawie obrazu
pytkowego miodu i wiedzy o wystepowaniu
rodlin charakterystycznych dla danego regio-
nu, kraju, kontynentu czy strefy klimatycznej,
mozna rozpozna¢ pochodzenie miodu i jego
wedréwke od pszczelej rodziny na nasz stéf.

ziarno pytku kukurydzy (Zea)
ziarna pytku gryki (Fagopy-
rum)

ziarna pytku barszczu (Herac-
leum)

ziarna pytku koniczyny
(Triforium)

10 - ziarna pytku stonecznika
(Helianthus)

| - ziara pytku lipy (Tilia) |'I - obraz miodu gryczanego

2 - ziarma pylku wrzosu zwyczaj- |2 — obraz miodu pomarariczo-
nego (Calluna vulgaris) wego

3 - ziarna pytku niezapominajki- |3 - obraz miodu z Manuki
(Myosotis) |4 - obraz miodu wielokwiato-

4 - ziarna pytku brzozy (Betula) wego

5 - zama pytku debu (Quercus) |5 - obraz miodu wrzosowego
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Niepewnosc
— krotki poradnik
ze sprawozdan z ba

Adam Kaleta,
Kierownik Laboratorium
Spedjalistycznego w Kielcach

praktyce laboratoryjnej czesto

wystepuja przypadki zamieszcza-

nia w sprawozdaniach z badan
niepewnosci pomiaru. Szczegdlnie dotyczy
to wynikéw badar, w ktérych stwierdzamy
niezgodnos¢ parametréw jakosciowych prob-
ki z wymaganiami. Istnieje pokusa, aby przy
okreslaniu wielkosci przekroczenia parame-
tréw jakosciowych wynik badania korygowac
o niepewnos¢ pomiaru — jezeli wynik badania
wykazuje przekroczenie wartosci wymaganej
o 0,4%, a niepewnos¢ pomiaru wynosi 0,19,
to korzystajacy z wyniku badania okresla prze-
kroczenie wartosci parametru w wysokosci
0,3%. Niepewno$¢ pomiaru jest traktowana
w tym przypadku jako btad pomiaru i jest to
podejécie nieprawidtowe.

Whierw definicje

Aby zrozumied istote niepewnosci pomiaru

nalezy zapoznac sie z najwazniejszymi poje-

ciami* dotyczacymi wyniku badania (pomia-
ru), wartosci
prawdziwej, btedu

/ " . . .
‘, lere W?&(uﬂs'a« /‘MOWM wwni’ dyrzo pomiaru oraz

niepewnosci:

P (/akws'a.u«aL %b’@m'ﬂ%%' T warto$é praw-

ik WZ/»&,( ”7,77“""““"‘%' drdleo— dziwa - jest to

wartos¢, jaka uzy-

worlo (/es/' wehodplea badpurrce. Labwm"w.a skatoby sie w wy-

niku bezbtednego

GIMAQS Sf‘«ﬂﬁuy'?/fz@éﬁ@ mﬁxf‘b% u«d‘%{ﬁb pomiaru. Warto$¢

prawdziwa

odulancae, kefore al/w«vak:f'ewTuy? st wituielleg badanej cechy
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jest nieznana,
poniewaz kazdy
pomiar obarczony
jest bfedem.

w7mm¢”.

* Przytoczone definicje poje¢ pochodzg
z publikacji ,Wyrazanie niepewnosci pomia-
ru. Przewodnik” — GUM 1999 rok.

wynik pomiaru (badania) - jest to war-
tos¢ przypisana wielkosci mierzonej uzyskana
droga pomiaru. Wynik pomiaru jest przybli-
Zeniem wartosci prawdziwej. W przypadku
badar rutynowych wynik badania jest srednia
arytmetyczna przynajmniej dwdch réwnole-
glych oznaczen.

btad pomiaru - jest to réznica miedzy wy-
nikiem pomiaru a wielko$cia prawdziwa. Btad
pomiaru jest nieznany, poniewaz nieznana jest
wartos¢ prawdziwa.

niepewnos¢ pomiaru - jest to parametr
charakteryzujacy rozrzut wartosci, ktére
mozna w uzasadniony sposéb przypisac
wielkosci mierzonej. W badaniach ilosciowych
jest to przedziat liczbowy wyznaczony przez
Srednig arytmetyczna przynajmniej dwdch
réwnolegtych oznaczen oraz przez niepew-
nos¢, oszacowana przez laboratorium podany
w nastepujacy sposéb X U

gdzie: X - $rednia arytmetyczna minimum
dwdch oznaczen,

U - rozszerzona niepewnos¢ pomiaru.

Gdzie jest warto$¢ prawdziwa?
WyobraZmy sobie, ze laboratorium wykonato
100 oznaczer zawartosci tuszczu w jednej
prébce. W przedziale wyznaczonym przez
rozszerzona niepewnos¢ pomiaru bedzie
znajdowac sie przynajmniej 95 wynikéw
oznaczer, a pozostate 5 wynikéw oznaczen
moze znajdowac sie poza granicami prze-
dziatu. Gdzie wdwczas znajduje sie wartosé
prawdziwa?

Warto$¢ prawdziwa z duzym prawdopodo-
bieristwem, bedzie w tym przypadku bardzo
zblizona do wartosci $redniej arytmetycznej

z wszystkich wynikéw oznaczen. Przedstawia-
jac w tym przypadku wynik badania laborato-
rium poda wartos¢ niepewnosci, co weale nie
bedzie oznaczalo, ze jest mozliwy btad wyniku
badania réwny niepewnosci pomiaru. Wrecz
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pomiaru

dia korzystajacych
dan laboratoryjnych

przeciwnie bfad pomiaru (réznica miedzy
wartoscig prawdziwg a wynikiem badania)
bedzie nieistotny.

Wyobrazmy sobie, ze t3 sama prébke zba-
dano réwniez metoda techniczna, dla ktdrej
oszacowano dwukrotnie wigksza niepewnosc.
Wykonano réwniez |00 oznaczen. | w tym
przypadku $rednia arytmetyczna réwniez
bedzie najbardziej zblizona do wartosci
prawdziwej i bedzie ona prawdopodobnie
na tym samym poziomie, co $rednia uzyskana
w wyniku badart metoda obarczong mniejsza
niepewnoscia.

Natomiast gdybysmy opracowywali wynik
badania tylko na podstawie jednego oznacze-
nia wdéwczas rzeczywiscie mogtaby zaistnie¢
sytuacja, ze wartos¢ prawdziwa bedzie
znajdowac sie na kraricach przedziatu wyzna-
czanego przez niepewnos¢ lub nawet poza
tym przedziatem np. w przypadku zaistnienia
btedu grubego.

Jaka metodyka,
taka niepewnos¢

Reasumujac wielkos¢ niepewnosci pomiaru
moéwi duzo o jakosci metodyki badawczej —
im wieksza niepewnos¢ tym mniej , dosko-
nata” jest metodyka badawcza. Laboratoria
Inspekcji stosuja przede wszystkim metodyki
odwotawcze, ktdre charakteryzuja sie niewiel-
ka niepewnoscia. Wyposazenie techniczne
laboratoriéw, personel posiadajacy wysokie
kwalifikacje oraz stosowane procedury
nadzoru nad jakosciag badan, gwarantuja, ze
uzyskiwane wyniki sa bardzo doktadne i sa
zblizone do wartosci prawdziwych, w stopniu
wystarczajacym do orzekania o zgodnosci
produktéw z wymaganiami.

Z naszej praktyki wynika, ze producenci
niewtasciwie interpretuja pojecie niepewno-
$ci pomiaru i odwotuja sie nie od wynikéw
badan, lecz od zawartych w sprawozdaniach

opinii 0 zgodnosci prébki z wymaganiami.
Producenci uwazaja, ze badajac jakos¢ prze-
twordw metoda techniczng moga popetnic
,btad” w deklarowaniu parametréw jakoscio-
wych réwny niepewnosci zastosowanej me-
todyki badawczej. W skrajnych przypadkach
producenci sugeruja, ze nalezy zsumowac nie-
pewnosci metodyki odwotawczej (stosowane;
przez laboratorium) i metodyki technicznej
zastosowanej przez producenta. Ich zdaniem
tak wyznaczona granice (btad) nalezy przyja¢
jako dopuszczalne odchylenia przy interpre-
tacji wynikéw badania. VW takich przypadkach
informujemy producentéw, ze celem badania
prébek w laboratoriach Inspekgji nie jest
sprawdzenie prawidtowosci wykonania badari
przez producenta, lecz jak najbardziej do-
ktadne okreslenie cech jakosciowych prébek.

Przy interpretacji naszych wynikéw badar nie
jest istotne czy producent dokonywat oceny
i jakimi metodykami przeprowadzat badania,
lecz czy jakos¢ badanej probki odpowiada
zadeklarowanym wymaganiom. W tym
stwierdzeniu znajduje sie réwniez odpowiedz
na pytanie stawiane przez przedsigbiorcéw —
czy laboratoria IJHARS powinny stosowac te
same metodyki badawcze, ktére zastosowat
producent? Naszym zdaniem, laboratoria
winny stosowac metodyki badawcze, ktére
charakteryzuje najmniejsza niepewnos¢,

a wiec najbardziej ,doktadne”.

Mam nadzieje, ze lektura niniejszego arty-
kutu przyczyni sie do innego spojrzenia na
sprawozdania z badari i zawartych w nich
interpretacjach wynikdw.
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Najczestsze
nie

jakos¢ handlowa artykutow

Wyniki przeprowadzanych w 2008 r. kontroli jakosci handlowej
artykutow rolno-spozywczych wskazuja szereg nieprawidtowosci,
zarowno w zakresie cech organoleptycznych, parametrow
fizykochemicznych, jak i poprawnosci znakowania. Nieprawidtowosci
te moga swiadczy¢ o Swiadomym nieprzestrzeganiu przez
producentow obowiazujacych przepisow, receptur oraz o biedach
popetnionych podczas procesu technologicznego, ktore miaty wptyw
na jakosc produktu gotowego lub byly wynikiem celowego dziatania

producenta.

ontrole wykonywane przez [JHARS
Kpolegaja na sprawdzeniu czy artykuty
rolno-spozywcze spefniaja wymagania

w zakresie jakosci handlowej okreslone w
przepisach o jakosci handlowej oraz dodat-
kowe wymagania zadeklarowane przez pro-
ducenta. VW 2008 r. l]HARS przeprowadzita
kontrole jakosci handlowej w 30 grupach ar-
ykutéw rolno-spozywczych. Wybdr tematdw
do kontroli jest dokonywany na podstawie
analizy ryzyka opartej na wynikach kontroli
poprzednich lat, propozycjach zgfaszanych
przez MRIRWV, inne instytucje oraz woje-
&dzkie inspektoraty JHARS.
2008 r. zrealizowano kontrole jakosci
handlowej, ktére dotyczyty: jakosci handlowej
artykutéw rolno-spozywczych w zakresie
godnosci z obowigzujacymi przepisami
oraz deklaracja producenta, w tym: Swiezych
owocdw i warzyw, przetwordw zbozo-
ych, przetwordw z miesa czerwonego,
ryb i przetwordw rybnych, win gronowych,
napojéw spirytusowych, migsa i przetwordw

drobiowych, oliwy z oliwek, przetwordw
dmlecznych, makaronu, napojéw bezalkoho-

lowych, pieczywa, przetworéw owocowych

Aleksandra Szymanska,
Biuro Kontroli Jakosci Handlowe;j,
GIJHARS

WIEDZA

i warzywnych, wyrobdw cukierniczych, przy-
praw, ziemniakéw oraz znakowania artykutéw
rolno-spozywczych, w tym: jaj, produktéw
seropodobnych, produktéw mlekopodob-
nych, zabielaczy do kawy, herbaty i herbatek
owocowych, kawy rozpuszczalnej, mieszanek
kawy naturalnej ze zbozowa, miodu, koncen-
tratéw spozywczych, majonezu, fermentowa-
nych napojéw winiarskich.

Jako$¢ handlowa $wiezych

owocdw | warzyw

Kontrola $wiezych owocdw i warzyw byta
prowadzona na wszystkich etapach obrotu
handlowego, réwniez w sklepach detalicz-
nych. Dla gatunkéw owocdw i warzyw, ktére
byty objete kontrola w 2008 r. obowiazywaty
unijne szczegdtowe normy handlowe. Normy
te okreslaja: wymagania minimalne, jakoscio-
we w poszczegdlnych klasach (np. dopusz-
czalne wady skérki, czy ksztattu), wielkosé,
prezentacje w opakowaniu oraz znakowanie.
W przypadku kontrolowanych partii Swiezych
owocdw i warzyw w szeregu partiach stwier-
dzono réwnoczesnie niezgodnosci w zakresie
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prawidtosci —

rolno-spozywczych w 2008 roku

25)
200
5|
0

30%

25%

2%

niespefnienie wymagan
okreslonych w przepisach
(réwniez w zakresie znakowania)

nieprawidtowe
znakowanie

Procentowy udziat liczby partii Swiezych owocéw i warzyw kontrolowanych przez [JHARS w 2008 r. niezgodnych z wymaganiami
okreslonymi w normach oraz procentowy udziat liczby partii ziemniakéw niezgodnych z wymaganiami okreslonymi w przepi-
sach, z uwzglednieniem partii, ktore zostay niewtasciwie oznakowane

% liczby partii Swiezych owocéw i warzyw
niezgodnych z wymaganiami w 2008 roku

% liczby partii ziemniakéw niezgodnych
z wymaganiami w 2008 roku

7,

ocena ogranoleptyczna

Procentowy udziat liczby partii nieprawidtowo oznakowanych dla poszczegdlnych artykutéw rolno-spozywczych kontrolowanych
w 2008 roku

Napoje spirytusowe

Oliwa z oliwek

Miegso drobiowe i jego przetwory
Wyroby winiarskie gronowe
Przetwory zbozowe

Przetwory z miesa czerwonego
Pieczywo

Napoje bezalkoholowe
Przyprawy

Ryby i przetwory rybne
Przetwory mleczne

Makaron

Przetwory owocowo-warzywne

Wyroby cukiernicze
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Procentowy udziat liczby partii niezgodnych w zakresie parametrow fizykochemicznych dla poszczegolnych artykutow I i Il Grupy
kontrolowanych przez IJHARS w 2008 roku

Napoje spirytusowe

Oliwa z oliwek
Migso drobiowe i jego przetwory

Pieczywo

Napoje bezalkoholowe

Przetwory z migsa czerwonego

Przyprawy
Wyroby cukiernicze

Wyroby winiarskie gronowe

Przetwory owocowo-warzywne

Makaron

Przetwory mleczne

parametry fizykochemiczne Przetwory zbozowe

Ryby i przetwory rybne

Procentowy udziat liczby partii nieprawitowo oznakowanych dla wybranych artykutéw rolno-spozywczych kontrolowanych
przez IJHARS w 2008 roku

60
55%
48%
50 45% 46%  awm
AE—
43% °
41% :
%
znakowanie
- Napoje spirytusowe - Produkty seropodobne i mlekopodobne Miod pszczeli
Jaja spozywcze Il Oliwa z oliwek Il Przetwory mleczne
- Przetwory zbozowe Migso drobiowe i jego przetwory - Napoje bezalkoholowe
Il Przetwory owocowo-warzywne Majonez l Przyprawy
Il Wyroby winiarskie gronowe Il Zabielacze do kawy Il Kawa rozpuszczalna
Il Koncentraty spozywcze Il Przetwory z miesa czerwonego Mieszanki kawy naturalnej ze zbozowa
Makaron Fermentowane napoje winiarskie Herbata i herbatki owocowe
Pieczywo Ryby i przetwory rybne Wyroby cukiernicze
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kilku cech jakosci handlowej, np. ta sama
partia owocdw nie spefniata wymagar doty-
czacych wielkosci, jak réwniez oznakowanie
tej partii byto niezgodne z wymaganiami.

Znakowanie artykutéw
rolno-spozywczych

Najczesciej wystepujace i wspdlne dla wielu

grup towarowych nieprawidfowosci w zakre-

sie znakowania dotyczyty:

=» braku podania wykazu sktadnikéw lub
nieprawidfowosci w wykazie sktadnikéw,
np. niepetny wykaz skfadnikéw,

=» braku podania zastosowanej substancji
dodatkowej i okreslenia jej funkgji techno-
logicznej,

=» braku informacji o uzyciu sktadnika aler-
gennego,

=» podania w oznakowaniu informagji
wprowadzajacych w bfad, co do sktadu
i rodzaju artykutu,

=» braku danych identyfikacyjnych producen-
ta,

=» uzywanie niewtasciwej nazwy produktu
(np. ,masto” w odniesieniu do ttuszczu do
smarowania),

=» uzywanie znakdéw graficznych sugeruja-
cych, ze wyrdb jest innym produktem niz
w rzeczywistosci (np. wizerunek papryki,
na ogérkach konserwowych).

Dla poszczegdlnych artykutéw procentowy

udziat stwierdzonych nieprawidtowosci ksztat-

towat si¢ na poziomie od 7% do 46%.

Jako$é¢ handlowa artykutéw
rolno-spozywczych

Analizujac wyniki kontroli jakosci handlowej
artykutéw rolno-spozywczych i biorac pod
uwage stwierdzone nieprawidtowosci w za-
kresie cech organoleptycznych i parametréw
fizykochemicznych mozna wyfoni¢ dwie grupy

KONTROLE

artykutéw. Pierwsza grupa to artykuty, dla
ktérych nieprawidtowosci w zakresie parame-
tréw fizykochemicznych ksztattowaty sie na
poziomie nizszym niz 9% oraz druga grupa to
artykuty, dla ktérych stwierdzone niezgodno-
$ci osiagnety poziomy wyzsze niz 9%.

Grupa |

Artykuty rolno-spozywcze, w przypadku,
ktérych kontrola jakosci handlowej wykazata
nieprawidfowosci w zakresie cech organolep-
tycznych i parametréw fizykochemicznych,
na poziomie nizszym niz 9%:

napoje spirytusowe,

oliwa z oliwek,

migso drobiowe i jego przetwory,
pieczywo,

napoje bezalkoholowe,

przetwory z migsa czerwonego,
przyprawy,

wyroby cukiernicze.

Wyniki kontroli w zakresie znakowania
wykazaty nieprawidtowosci na poziomie od
219% do 55%, a wiec na poziomie znacznie
wyzszym niz niezgodnosci w zakresie cech
organoleptycznych i parametréw fizykoche-
micznych.

diiiiiil

Grupa |l

Artykuty rolno-spozywcze, w przypadku,
ktérych stwierdzono niezgodnosci w zakresie
parametréw fizykochemicznych, na poziomie
wyzszym niz 9%:

=» wyroby winiarskie gronowe,

przetwory owocowo-warzywne,
makaron,

przetwory mleczne,

przetwory zbozowe,

=» ryby i przetwory rybne.

W przypadku artykutéw zaliczonych do Gru-
py Il nieprawidtowo oznakowanych byto od
22% do 45% skontrolowanych partii.

-
-
-
-

Gtéwne nieprawidtowosci
Gtéwne niezgodnosci w zakresie cech orga-
noleptycznych i parametréw fizykochemicz-
nych , stwierdzone podczas kontroli przepro-
wadzanych w 2008 r. dotyczyly:

zwigkszania ilosci glazury na rybach mro-
zonych glazurowanych,

Zzanizania masy migsa w przetworach
migsnych oraz rybnych,

zanizania masy netto srodkdw spozyw-
czych w opakowaniach jednostkowych,
fatszowania wyrobéw mlecznych tlusz-
czem niemlecznym,

zwigkszania udziatu wody kosztem ttusz-
czu w przetworach mlecznych,

zanizania zawartosci ttuszczu w makaro-
nach produkowanych z dodatkiem jaj.

LR 2 T R S 2

Powodem wadliwego oznakowania moze
by¢ nieznajomos¢ przepisdw lub nieprawi-
dtowa ich interpretacja, che¢ wykorzystania
zapaséw nieaktualnych etykiet lub celowe
wprowadzanie w bfad konsumenta. Niepra-
widtowosci w zakresie znakowania wyrobdw
gotowych wynika¢ moga réwniez ze zmian,
jakie wprowadzane sa w obowigzujacych
przepisach dotyczacych znakowania artyku-
6w rolno-spozywczych lub moga Swiadczyd
o oszczednosciach finansowych producentéw
zwigzanych z wykorzystaniem starych lub
btednie wydrukowanych etykiet.
Nieprawidfowa jakos¢ handlowa artykutéw
rolno-spozywczych w zakresie parametréw
fizykochemicznych obniza ich wartos¢ odzyw-
cza oraz walory smakowe. Nieuczciwe dziata-
nia producentéw, np.: zanizanie procentowe;j
zawartosci migsa w przetworach migsnych

i rybnych, dodawanie do produktéw mlecz-
nych ttuszczéw niemlecznych czy zawyzanie
zawartosci wody kosztem ttuszczu mlecznego
w produktach mlecznych, ma na celu zwiek-
szenie wydajnosci produktu gotowego przy
jednoczesnym mniejszym wykorzystaniu cen-
nego, drozszego surowca. Obniza to koszty
produkgji zywnosci, powodujac jednoczednie
znaczne pogorszenie cech organoleptycznych
i fizykochemicznych wyrobu gotowego.
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KONTROLE

Zadania zwiazane z certyfikacja chmielu i produktow
chmielowych w catosci realizuje IJHARS*. Certyfikacja
realizowana pod nadzorem i kontrolg Inspekcji pozwala
wprowadzi¢ do obrotu jednolity jakosciowo chmiel oraz
wytworzone z niego produkty chmielowe, ktore spetniaja

Antoni swiderski,
Biuro Kontroli Jakosci Handlowej,
GIJHARS

* Na podstawie przepiséw ustawy z dnia
19 grudnia 2003 r. 0 wspdlnej organizacji
rynkéw owocow i warzyw, rynku chmielu,
rynku totoniu oraz rynku suszu paszowego
(Dz. U. z2008 r. Nr 11, poz. 70 z pdzn.
zm.)

WIEDZA | JAKOSC |

wymagania wspolnotowe.

Polsce funkcjonuje 6 osrodkéw
certyfikacji chmielu [Lublin
(3), Poznan (2), Wroctaw 1)].

Powstanie ich byto znacznym udogodnieniem
dla plantatoréw chmielu, a takze pozwolito
na sprawniejsze przeprowadzanie certyfikagji
przez pracownikéw Inspekgji. Informacje
dotyczace rynku chmielu, w zakresie przewi-
dzianym prawem UE, przekazywane sa przez
Inspekcje do Komisji Europejskie;.

Certyfikacja

Certyfikacja chmielu obejmuje: kontrole

jednolitosci odmianowej plantacji chmielu,

znakowanie opakowar), wydawanie certyfi-

katu oraz prowadzenie ewidencji plantagji,

umoéw kontraktacji, dostawy i sprzedazy oraz

ilosci wydanego chmielu. Certyfikacje chmielu

i produktéw chmielowych prowadza 3 woje-

waddzkie inspektoraty JHARS:

* w rejonie lubelskim uprawy chmielu —
WIHARS w Lublinie,

* w rejonie wielkopolskim uprawy chmielu
- WIHARS w Poznaniu,

* w rejonie dolnoslaskim uprawy chmielu —
WIHARS we Wroctawiu.

W dziatajacych w Polsce 3 grupach produ-

centdw chmielu, zrzeszonych jest jedynie ok.

100 plantatoréw na 1010 (3 grupy w rejonie

lubelskim uprawy chmielu).
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lu w Iatach
-2008

Powierzchnia uprawy chmielu

Powierzchnia

uprawy ogdtem 2172 2239 2291 2234 2179 2233
[ha] w tym:

goryczkowe | 284 | 385 | 425 | 386 [ 393 | 462
aromatyczne 8 544 771
Srednia

powierzchnia | | | | | I
plantagji [ha]

Liczba
producentéw [ 129 [ 121 | 144 | 133 | 066 | 061
chmielu

Produkcja chmielu

2o e e fil 3057 2 898 3366 2 889 3256 3 446

W tym:

goryczkowe | 790 | 737 2198 2014 2 336 2 359
aromatyczne | 267 [ 160 | 168 | 087
Sredni plon

[t/ha] A s B 5 o o
Produkdja a - 215 236 172 330 326
kwaséw [t]

Cena za kilogram

Srednia cena za

I kg chmielu [zt] 12 12 9 Il 50 19
W tym:

goryczkowe 12 12 9 [l 49 21
aromatyczne 12 12 10 [l 51 |7

Na podstawie danych uzyskanych w poszczegolnych latach przez WIJHARS w trakcie realizacji zadan
zwiazanych z certyfikacja chmielu
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Z KRAJUI ZE SWIATA

.Po|ska: :
ZywnosC
ekologiczna :

1
1 USA

'Michelle Obama
‘uprawia

' ekologiczny

:. ogrod!

arzywa wyhodowane W ogro-
dzie warzywnym przy Biatym
Domu znajda si¢ na stole prezy-

denckiej rodziny. Michelle Obama za sprawa
swojego ogrodu pragnie takze edukowac
najmtodszych Amerykanéw na temat wartosci
lokalnej, ekologicznie uprawianej Zywnoscl.

_ Mam nadzieje, z& dzieci przekaza ta wiedze
swoim rodzinom i rozprzestrzeni sie ona na

| cate spoteczenistwo — ttumnaczy pani prezy-
dentowa. Michelle Obama wezeéniej nigdy
nie uprawiafa ogrédka. Swoj pormyst tumaczy
faktem, ze jako matka dwajki dzieci chciafa

prosto
do domu

Wrodawscy konsumendi Zywnoéci Il SZ p ita ‘
kologi i | sta¢ -
R T ekologicznym
jest zamawianie BIO produktow bezpo- M

certyfl katem

1
1
1
érednio do domu. Umozliwia im to projekt 1
EKOPACZKA. Wigcej informacji oraz katalog 1
| zpital Virgen de las Nieves of Gra-
| Snada jest pierwsza placéwia, kidra
1 otrzymata certyfikat ekologiczny.

produktow dostepnych w ramach ekopaczki
Szpital uniwersytecki zostat wyrézniony na

na www.ekopaczka.pl.
1
I Pierwszym Forum Ekologicznej Gastrono-
I i w Sevilli. Zywnos¢ ekologiczna ma state
II miejsce W menu szpitala. Na razie ekolo-
I giczne produkty wechodza w skiad $niadania
1 lunchu, ale w przyszZiosci maja pojawic¢ si
| e wszystkich positkach. Szpital wykorzystuje
1
1
1
1
1
d

[
Hiszpania:

zapewni¢ im alternatywne rozwiazanie dla je-

1

|

1

1

| dzenia w restauracjach, czy spozywania pizzy
I na telefon. W ogrodzie ma byc hodowanych
1

|

1

1

55 rodzajéw warzyw. Wzedniej warzywny
ogréd przy Biatym Domu uprawiata Eleanor
Roosevelt w czasie |l Wojny Swiatowej.
Wiecej w artykule The New YorkTimes:

Zywnos¢ ekologiczna, aby promowac profilak-
tyke zdrowotna wéréd pagjentow, wspierac
ochrone érodowiska, a takze rozwdj sektora
ekologicznego W Andaluzji. zrodto: http://

http:llwww.nytimes.coml2009l03120l

Czechy:

Tradycyjna siatka
na zakupy wraca
do task

radycyjna, sznurlkowa siatka na zakupy, ktéra zostata wynaleziona
na poczatku ubieglego wieku przez Czecha Vavrzina Krczila, wra-

r=2&scp=2&sq=White%20House%20

1
organic-market.info | http:/linfobio.pl | dining/20garden.htmi?_
1
| Garden&st=cse

‘ ca do fask. Wynalazek, opatentowany dopiero niedaw :
innego Czecha Zdenka Czervinke, zaczyna zaysteppowac' nieekoE)Ogigrzwzz b
follovvg torl”b>./ na zakupy. Jak pisze czeski internetowy dziennik idnes.cz .
Czeb/lnkg juz wytwarza setki tysiecy sznurkowych siatek, a niebawerln i !
zamierza jeszcze zwiekszy¢ ich produkgje. Jego firma prowadzi wiasnie ;
rozmowy z hplenderskim koncernem Ahold w sprawie dostarczenia jej i
dziesieciu milionéw takich siatek, ktore w supermarketach Albert i HJ J ‘
pemova zast.a(pig dotychczasowe torby foliowe. Zdaniem Czervenki Za— ‘|
mteresgwgme sulatkami na zakupy zglaszaja tez firmy z USA. O powrocie 1
tradyc.yjnej siatki na zakupy w Czechach zadecydowat przypadek. Zdenek 1
Czervinka us’ysza’f w programie radiowym odpowiedz jednej z réspon- '
dehtek na ankiete, czego ludziom najbardziej brakuje z czaséw minionych .
_ siatki na zakupy. Tradycyjna siatka na zakupy zastapi swoja zywotnoscia !
1
|
1
1
1
1
1
|
1
1
|
1
1

Kulinarna
akcja serwisu
Eko Quchnia

drowie na talerzu — tak nazywata sie

akdja zainicjowana przez autorke bloga

www.ekoguchnia.pl. Przez ponad mie-
siac czytelnicy serwisu przesyfali swoje przepisy
na zdrowe potrawy. Udafo sie zebrac ponad

100 przepisow. Receptury przejrze¢ mozna na
WWW.ekoquchnia.pII'!p=547

ZOQ t?rebek fohgwych. Jest mafa, wytrzymata, wyprodukowana z ma-
*\L/e\;ua’row podlegaja(cylch recyklingowi, a przy tym jest bardzo pakowna
Czechach kosztuje 30 koron (4,80 zf), ale Klienci chetnie ja |<upuja('.

PAP
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