
Załącznik 3 

 

KARTA OCENY NR STANOWISKA …………………………………. 

 

 

Elementy oceny Przedziały punktowe Punktacja 

organizacja pracy 5 pkt  

higiena pracy 5 pkt  

odpowiednie i właściwe 

przygotowanie surowców 

zgodnie z GMP i GHP 

5 pkt  

wygląd potrawy, dekoracja, 

prezentacja 

5 pkt  

Smak 5 pkt  

RAZEM X  

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


