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Fermentowane napoje winiarskie okreslone w art. 5 ust. 1 ustawy z dnia 2 grudnia 2021 r. o wyrobach
winiarskich (Dz.U. z 2022 r. poz. 24, z p6zn. zm.)

miéd pitny jakosciowy — bedacy miodem pitnym otrzymanym w wyniku fermentacji alkoholowej nastawu na miéd

pitny jakosciowy, z mozliwoscig stodzenia miodem, dodania ziét lub przypraw korzennych lub barwienia wytacznie

karmelem powstatym z miodu, lezakowanym nie krécej niz przez 6 miesiecy oraz w ktérym w wyrobie gotowym
jedna czes¢ objetosciowa miodu przypada na:

a) potowe czesci objetosciowej wody albo wody z sokiem oraz o rzeczywistej zawarto$ci alkoholu od 15%, lecz
nieprzekraczajgcej 18% objetosciowych, z mozliwoscig dodatku destylatu miodowego — w przypadku
~pottoraka”,

b) jedng czesc¢ objetosciowg wody albo wody z sokiem oraz o rzeczywistej zawartosci alkoholu od 15%, lecz
nieprzekraczajgcej 18% objetosciowych, z mozliwoscig dodatku destylatu miodowego — w przypadku
»,dwojniaka”,

c) dwie czedci objetosciowe wody albo wody z sokiem oraz o rzeczywistej zawarto$ci alkoholu od 12%, lecz
nieprzekraczajacej 15% objetosciowych — w przypadku ,tréjniaka”,

d) trzy czesci objetosciowe wody albo wody z sokiem oraz o rzeczywistej zawartosci alkoholu od 9%, lecz
nieprzekraczajgcej 12% objetosciowych — w przypadku ,czwérniaka”;

wino owocowe jakosciowe — bedgce winem owocowym o rzeczywistej zawartosci alkoholu od 8,5%, lecz
nieprzekraczajacej 15% objetosciowych, otrzymanym w wyniku fermentacji alkoholowej nastawu na wino owocowe
jakosciowe, z mozliwo$cig stodzenia sacharozg, moszczami owocowymi, zageszczonymi sokami owocowymi lub
miodem, lezakowanym nie krécej niz przez 3 miesigce;

cydr jakosciowy - bedacy cydrem o rzeczywistej zawartosci alkoholu przekraczajgcej 1,2%, lecz
nieprzekraczajacej 8,5% objetosciowych, otrzymanym w wyniku fermentacji alkoholowej nastawu na cydr
jakosciowy, z mozliwoscig stodzenia moszczem jabtkowym, sokiem jabtkowym, zageszczonym sokiem jabtkowym
lub miodem;

perry jakosciowe - bedace perry o rzeczywistej zawartosci alkoholu przekraczajacej 1,2%, lecz
nieprzekraczajacej 8,5% objetosciowych, otrzymanym w wyniku fermentacji alkoholowej nastawu na perry
jakosciowe, z mozliwoscig stodzenia moszczem gruszkowym, sokiem gruszkowym, zageszczonym sokiem
gruszkowym lub miodem;

cydr lodowy — bedacy napojem o rzeczywistej zawartosci alkoholu od 7%, lecz nieprzekraczajacej 15%
objetosciowych, otrzymanym w wyniku fermentacji alkoholowej nastawu na cydr lodowy, bez dodatku wody,
lezakowanym nie krécej niz przez 6 miesiecy;

perry lodowe — bedgce napojem o rzeczywistej zawartosci alkoholu od 7%, lecz nieprzekraczajgcej 15%
objetosciowych, otrzymanym w wyniku fermentacji alkoholowej nastawu na perry lodowe, bez dodatku wody,
lezakowanym nie krécej niz przez 6 miesiecy;

mioéd pitny — bedgcy napojem otrzymanym w wyniku fermentacji alkoholowej nastawu na miod pitny, z

mozliwoscig stodzenia sacharozg lub miodem, dodania ziét lub przypraw korzennych lub barwienia oraz w ktérym

w wyrobie gotowym jedna cze$¢ objetosciowa miodu przypada na:

a) potowe czesci objetosciowej wody albo wody z sokiem oraz o rzeczywistej zawartosci alkoholu od 15%, lecz
nieprzekraczajgcej 18% objetosciowych, z mozliwoscig dodatku alkoholu — w przypadku ,péttoraka”,

b) jedng czesc¢ objetosciowg wody albo wody z sokiem oraz o rzeczywistej zawartosci alkoholu od 15%, lecz
nieprzekraczajgcej 18% objetosciowych, z mozliwoscig dodatku alkoholu — w przypadku ,dwéjniaka”,

c) dwie czesci objetosciowe wody albo wody z sokiem oraz rzeczywistej zawartosci alkoholu od 12%, lecz
nieprzekraczajacej 15% objetosciowych — w przypadku ,tréjniaka”,

d) trzy czesci objetosciowe wody albo wody z sokiem oraz o rzeczywistej zawartosci alkoholu od 9%, lecz
nieprzekraczajacej 12% objetosciowych — w przypadku ,czwdérniaka”;

wino owocowe — bedgce napojem o rzeczywistej zawartosci alkoholu od 8,5%, lecz nieprzekraczajacej 15%
objetosciowych, otrzymanym w wyniku fermentacji alkoholowej nastawu na wino owocowe, z mozliwoscig
stodzenia glukozg, fruktoza, zageszczonym sokiem owocowym, sokiem owocowym lub substancjami okreslonymi
w art. 2 pkt 4 lit. a, e oraz f ustawy o wyrobach winiarskich lub barwienia;
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cydr — bedacy napojem o rzeczywistej zawartosci alkoholu przekraczajgcej 1,2%, lecz nieprzekraczajgcej 8,5%
objetosciowych, otrzymanym w wyniku fermentacji alkoholowej nastawu na cydr, z mozliwoscig stodzenia glukoza,
fruktozg, zageszczonym sokiem jabtkowym, sokiem jabtkowym lub substancjami okreslonymi w art. 2 pkt 4 lit. a, e,
f oraz g ustawy o wyrobach winiarskich lub barwienia;

perry — bedace napojem o rzeczywistej zawartosci alkoholu przekraczajacej 1,2%, lecz nieprzekraczajgcej 8,5%
objetosciowych, otrzymanym w wyniku fermentacji alkoholowej nastawu na perry, z mozliwoscig stodzenia glukoza,
fruktozg, zageszczonym sokiem gruszkowym, sokiem gruszkowym lub substancjami okreslonymi w art. 2 pkt 4 lit.
a, e, f oraz g ustawy o wyrobach winiarskich lub barwienia;

wino owocowe niskoalkoholowe — bedace napojem o rzeczywistej zawarto$ci alkoholu przekraczajgcej 1,2%,
lecz ponizej 8,5% objetosciowych, otrzymanym w wyniku fermentacji alkoholowej nastawu na wino owocowe albo z
wina owocowego w wyniku cze$ciowego usuniecia alkoholu wytgcznie metodami fizycznymi, z mozliwoscia
stodzenia glukoza, fruktoza, zageszczonym sokiem owocowym, sokiem owocowym lub substancjami okreslonymi
w art. 2 pkt 4 lit. a, e, f oraz g ustawy o wyrobach winiarskich lub barwienia;

wino owocowe likierowe — bedace napojem o rzeczywistej zawartosci alkoholu od 15%, lecz nieprzekraczajgcej
22% objetosciowych, otrzymanym w wyniku fermentacji alkoholowej nastawu na wino owocowe, z dodatkiem
alkoholu rektyfikowanego lub destylatu owocowego, z mozliwoscig stodzenia glukozg, fruktoza, zageszczonym
sokiem owocowym, sokiem owocowym lub substancjami okreslonymi w art. 2 pkt4 lit. a, e oraz f ustawy o
wyrobach winiarskich lub barwienia;

wino z soku winogronowego - bedgce napojem o rzeczywistej zawartosci alkoholu od 8,5%, lecz
nieprzekraczajacej 18% objetosciowych, otrzymanym w wyniku fermentacji alkoholowej nastawu na wino z soku
winogronowego, z mozliwoscig dodania alkoholu rektyfikowanego lub destylatu winogronowego, stodzenia
substancjami okreslonymi w art. 2 pkt 4 lit. a—c, e oraz f ustawy o wyrobach winiarskich lub barwienia;

wino miodowe — bedgce napojem o rzeczywistej zawartosci alkoholu od 8,5%, lecz nieprzekraczajacej 15%
objetosciowych, otrzymanym w wyniku fermentacji alkoholowej nastawu na miéd pitny, z mozliwoscig stodzenia
zageszczonym sokiem owocowym, sokiem owocowym lub substancjami okreslonymi w art. 2 pkt 4 lit. a, e oraz f,
dodania ziét lub przypraw korzennych lub barwienia;

napoj winny owocowy — bedacy napojem o rzeczywistej zawartosci alkoholu od 4,5%, lecz nieprzekraczajgcej
15% objetosciowych, zawierajgcym co najmniej 50% objetosciowych wina owocowego albo otrzymanym w wyniku
fermentacji alkoholowej nastawu na wino owocowe o obnizonym maksymalnie o 50% udziale sokdéw w nastawie, z
mozliwoscig stodzenia substancjami okreslonymi w art. 2 pkt 4 lit. a, b oraz d—g ustawy o wyrobach winiarskich lub
barwienia;

napéj winny miodowy — bedacy napojem o rzeczywistej zawartosci alkoholu od 4,5%, lecz nieprzekraczajgcej
15% objetosciowych, zawierajgcym co najmniej 50% objetosciowych miodu pitnego albo otrzymanym w wyniku
fermentacji alkoholowej nastawu na miéd pitny, w ktérym udziat miodu nie moze by¢ nizszy niz 150 kg na 1000
litrow nastawu na miéd pitny, z mozliwoscig stodzenia substancjami okre$lonymi w art. 2 pkt 4 lit. a, b oraz d—g
ustawy o wyrobach winiarskich lub barwienia;

wino owocowe aromatyzowane — bedgce napojem o rzeczywistej zawarto$ci alkoholu od 8,5%, lecz
nieprzekraczajacej 22% objetosciowych, poddanym aromatyzowaniu substancjami innymi niz uzyskane z
winogron, zawierajgcym co najmniej 75% objetoSciowych wina owocowego, z mozliwoscig dodania alkoholu
rektyfikowanego, destylatu miodowego Iub destylatu owocowego, z mozliwoscig stodzenia substancjami
okreslonymi w art. 2 pkt 4 lit. a, b oraz d—f ustawy o wyrobach winiarskich lub barwienia;

cydr aromatyzowany — bedacy napojem o rzeczywistej zawartosci alkoholu przekraczajgcej 1,2%, lecz
nieprzekraczajacej 8,5% objetoSciowych, zawierajagcym co najmniej 85% objeto$ciowych cydru lub wina
jabtkowego, poddanym aromatyzowaniu substancjami innymi niz uzyskane z winogron, z mozliwo$cig stodzenia
substancjami okreslonymi w art. 2 pkt 4 lit. a, b oraz d—g ustawy o wyrobach winiarskich lub barwienia;

perry aromatyzowane — bedgce napojem o rzeczywistej zawartosci alkoholu przekraczajacej 1,2%, lecz
nieprzekraczajacej 8,5% objetosciowych, zawierajgcym co najmniej 85% objetosciowych perry lub wina
gruszkowego, poddanym aromatyzowaniu substancjami innymi niz uzyskane z winogron, z mozliwoscig stodzenia
substancjami okreslonymi w art. 2 pkt 4 lit. a, b oraz d—g ustawy o wyrobach winiarskich lub barwienia;
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aromatyzowane wino owocowe niskoalkoholowe — bedace napojem o rzeczywistej zawartosci alkoholu
przekraczajagcej 1,2%, lecz ponizej 8,5% objetosciowych, zawierajgcym co najmniej 75% objetosciowych wina
owocowego lub wina owocowego niskoalkoholowego, poddanym aromatyzowaniu substancjami innymi niz
uzyskane z winogron, z mozliwoscig stodzenia substancjami okreslonymi w art. 2 pkt 4 lit. a, b oraz d—g ustawy o
wyrobach winiarskich lub barwienia;

aromatyzowane wino z soku winogronowego — bedgce napojem o rzeczywistej zawarto$ci alkoholu od 6,5%,
lecz nieprzekraczajgcej 22% objetosciowych, poddanym aromatyzowaniu, zawierajgcym co najmniej 75%
objetosciowych wina z soku winogronowego, z mozliwoscig dodania alkoholu rektyfikowanego lub destylatu
winogronowego, stodzenia substancjami okreslonymi w art. 2 pkt 4 lit. a, b oraz d—f ustawy o wyrobach winiarskich
lub barwienia;

aromatyzowany napdj winny owocowy — bedacy napojem o rzeczywistej zawartosci alkoholu od 4,5%, lecz
nieprzekraczajacej 15% objetosciowych, zawierajgcym co najmniej 50% objetosciowych wina owocowego albo
otrzymanym w wyniku fermentacji alkoholowej nastawu na wino owocowe o obnizonym maksymalnie o 50%
udziale sokéw w nastawie, poddanym aromatyzowaniu substancjami innymi niz uzyskane z winogron, z
mozliwoscig stodzenia substancjami okreslonymi w art. 2 pkt 4 lit. a, b oraz d—g ustawy o wyrobach winiarskich lub
barwienia;

aromatyzowany napdj winny miodowy — bedacy napojem o rzeczywistej zawartosci alkoholu od 4,5%, lecz
nieprzekraczajgcej 15% objetosciowych, zawierajagcym co najmniej 50% objetosciowych miodu pithego albo
otrzymanym w wyniku fermentacji alkoholowej nastawu na midd pitny, w ktérym udziat miodu jest nie nizszy niz
150 kg na 1000 litréw nastawu na miéd pitny, poddanym aromatyzowaniu substancjami innymi niz uzyskane z
winogron, z mozliwoscig stodzenia substancjami okreslonymi w art. 2 pkt 4 lit. a, b oraz d—g ustawy o wyrobach
winiarskich lub barwienia.




