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Poznań. 24 lipca 2023 r

\Ą/YSTĄPIENIE POKONTROLNE Z KONTROLI PROBLEMOWEJ/
sPRt-wDZ+JĄg* PRZEPROWAD ZONEJ Pp.ZEZ oDD ZIAŁ

BF.ZPIECZENS TWA ZYWN O Ś CI I ZYWIBNIA *,ł W O JEW OD ZKIE J STACJI
SANITARI{O _ EPIDEMIOLOGICZNEJ W POZNANIU \il POWIATOWEJ STACJI

SANITARNO _ EPIDEMIOLO GICZNEJ W LESZNIE.

adres PSSE

1. Data kontroli: 12 maja2023 r

2. Znakpisma: DN-BZ. l 61 I.3.20ż3

3. Kontrolo\l,ana komórka organizacyjna PSSE: Sekcja Higieny Zywnosci i Zylvienia

PSSE rv Lesznie.

3.1. Imię, nazwisko i stanowisko służbowe o§ery osób* przeprowadzających kontrolę

zgodnie z upoważnieniem WPWIS - upołvażnienie nr 3212023 z 08 maja 20ż3 r.:

f!- Starszy asystent Oddziału Bezpieczeńsfwa Zywności i żywienia WSSE

w Poznaniu;

E-AsystentoddziałuBezpieczeństwaZywnościiZywieniaWSSE,
w Poznaniu.

3.2. Inlię i nazwisko osoby/ €§ółł* biorących udział w kontroli ze strony PSSE w Lesznie:

- p.o, Kierownika Sekcji Higieny Zywności i Zywienia PSSE w Lesznie.

4. Zakres kontroli: Ocena nadzoru nad funkcjonowaniem systemów kontroli wewnętrznej

lł'zakładach (GHP, GMP, HACCP, ISO żż000) oraz identyfikowalności surowców

i wyrobów gotowych.

Okres objęł kontrola: 01.01.2021 r, - 1 1,05,2023 r.

5. Wyniki i ustalenia z kontroli

5.1. Ocena skontrolowanej działalności, ze wskazaniem ustaleń, na których została

oparta:

Kon tro lą została obj ęta nastę puj ąca dokum entacj a:

. protokół kontroli sanitarnej nr ON-HZ.9020,1.I48.20ż2 z2].06.2022 r.
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protokół kontroli sanitarne.i ni oN-I,{Z.9020.1.79.ż023 z l6.03.2023 ra

. protokćlł krjrltrolr saIlitrłI,ne.i nr ON-}l7_,()l)]0,1 ]l.]0]_] z 14,02.2()2,3 r..

o protokół kontroli sanitarnej nr oN-HZ.9020.3.245.2022 z 31.08.ż0ż2 r.

Zakres działalllości kontrolowanych zakładow obejmował odpowiednio: produkcje

mrozonYch orvoców i warzyw, wl,robow cukierniczych (w tym ciast z kremem - głównie ze

Śmietanki poddanej pasteryzacji, bez produkcji kremów na bazie surowych ja.i)

i ciastkarskich, posiłków dla dzieci uczęszczających do Złobka iwydawanych na naczyniach

wielokrotnego użycia oraz produkcję pienvotną zywności pochodzenia roślinnego.

Dokumentacja kontrolna została sporządzona na aktualnych formularzach do procedury

kontroli ,,Urzędowa kontrola zyuności oraz materiałów i wyrobów przeznaczonych

do kontakfu z żylrnościq" (PKFŻ/Ol): protokół kontroli FlPKlBZl}ll07 wraz z arkuszem

oceny ZF lPKlBŻlO1l0l /01 . Ponadto, do protokołu kontroli sanitarnej nr oN-
HZ.90Ż0.3.245.żOż2 z 31.08.202ż r. dołączono zgodnie z procedurą PKlBZl}l (iako

dokument pomocnicz1') - .,Listę pytań kontrolnych dla podmiotów prowad zącychprodukcję

pierłvotną produktów pochodzenia roślinnego" - F/PK lBŻlotllż. Po*,yższa lista pytań,

zgodnie z wczęŚniejszl,mi zaleceniami do misjami FVO przedstawicieli SANTE
F w województwie wielkopolskim, ułatwia pracownikom realizującym kontrole uzyskanie

waznYclł informacji l.v zakresie: stanu techniczno-sanitarnego oraz usytuowania obszaru

Produkcji. wody wykorzys§,wanej w produkcji rolniczej, higieny prodtrkcji i dystrybucii oraz

kontroli wewnętrznej.

W protokołach kontroIi sanitarnej zakres przedmiotor,ły kontroli został szczegółowo

okreŚlony z podaniem kontrolowanych obszarów. Zakres ten jest zbieżny z zakresem

zawartynr w upowaznieniach wydanych do przeproł,adzenia kontroli.

Protokoły kontroli sanitarnej zostały właścjl,vie sporządzone w sposób szczegółowy, a opis

stanu faktycznego daje pełny obraz warunków sanitarno-technicznych zakładórv,

Przedstawiciele Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Lesznie odnotowali

kontrolowane obszary z zakresu GHM/GMP oraz systemu HACCP, w szczególności:

. schematy produkcyjne z podziałenr na procesy technologiczne,

r jakość wody stosorvanej w procesach technologicznych,

. procesy mycia i dezynfekcji,
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. ochronę zakładu przed szkodnikami,

* }-rl-t]c,es}/ zachtlrł,:ttli lł h i gi env l]I,zez pcisoil e l zakł adLt,

r dokumentację zdrowotną personelu.

Ponadto podczas l<ontroli sarlitarnej (protokoł I<orltroli sanitarnej llI, ON-HZ.90]0.1 .148.żOż2

z ż7.06.żOż2 r.) dokonano oceny jal<ości zdrowotnej surowcór,v, półproduktów i produktów

gotowych wraz z warunkami ich magazynowania (okazano kontrolującym wyniki badań

owoców i warzyw w zakresie m,in. oznaczania zawartości pestycydów, metali cięzkich,

chloranów, czy norowit,usów - w owocach miękkich).

W przypadku zakładu produkcji pier-wotnej (protokół kontroli sanitarnej nr ON-

HŻ.90ż0.3.245.żO2ż z 31,08.2022 r.) ustalono, że właściciel prowadził idenĘfikację pańii

zebranych warzyw, którą stanowiła data zbioru oraz prowadził rejestr stosowanych zabiegów

ochrony roślin.

W ramach opracowanego i wdrozonego w zakładach systemu HACCP sprawdzono:

. wznaczone krytyczne punkty kontrolne - czy są kontrolowane zgodnie

z hannonogramem kontroli i odnotowywane w kaftach kontroli przęzpracowników;

. idenłfikacjędostawców;

. prowadzone w zakładzie szkolenia pracowników;

. audyty rvewnętrzne prowadzone w tym zakresie;

. realizowane badania właścicielskie wyrobów gotowych;

. opracowane limity kryĄyczne, sposób ich monitorowania oraz ustanor.vione działania

kolygujące.

W dokrrmentacji zakres kontroli odnoszący się do oceny systemów bezpieczeństwa zywności

został opisany przez kontrolujących w sposób szczegółor,ły, z podaniem dokumentów

odniesienia stanowiących potwierdzenie, że zaklady działalą zgodnie z art. 5 rozporządzenia

(WE) nr 85żlż004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnja 29 kwietnia ż0O4r. w sprawie

higieny środków spozywczych (Dz. Urz. UE L Nr 139 str. 1) w zakresie wdrozenia

i obowiązyłvania systemór,v bezpieczeństwa żywności.
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JednoczeŚnie Przedstarviciele PPIS w Lesznie zgodnie z art.73 ust l pkt l lit. d ustawy z dllia
25 sierPnia 2006 l. o bezpieczerislrvie z),\\,ności i zvrvienil (Dz.lj...:,2tl22 L.. poz.2132 l,c

zmiananri) dokonYwali właściwej oceny i prałvidiowości stosowania w nadzorowanych

zakład ach system ów b ezp i eczeństr,va żylvn oś ci.

W PrzYPadku Protokołu ON-HZ,9020,1.33.2023 z 14.02,żOż3 r,. gdzie stwierdzono

niePrawidłowości Prawidłowo rvskazano przepisy, które zostaĘ naruszone oraz nałozono na

przedsiębiorcę grzywnę lv drodze mandatu karnego ze wskazaniem właściwej podstaw1.

Prawnej. Ponadto organ prawidłowo zweryfikował wykonanie tych nieprawidłowości
w trakcie kolejnej kontroli sanitarnej. W związku z dalszymi nieprarvidłowościami rł,zakresie
dokurnentac.ji systemu HACCP organ wydał decyzję administracyjną nakazującą ich
usullięcie.

Na Podstawie ustaleń kontroli ocenia się clziałalność PSSE w Lesznie w kontro|o,lyanvm

zakresie* * *:

l. Pozytrłł,nie.

ż. Porytl,rvnie z uchybieniami

3. Pozy§wnie mimo stwierdzonych nieprarvidłowości

4. Nega§.wnie

ocenia się działalność pssE łv Lesznie łl, kontrolo}yanym zakresie.

Dokonana ocena dokurnentacji nadzoru nad obiektanri w ramach kontroli problemorvej Sekcii
Higien1' ZYwnoŚci i Zyrł'ienia PSSE w Lesznie nie budzi zastrzeżeń. Informacje zawalle
r,vProtokołach z kontroli (prowadzonych w wersji elektronicznej) odpowiadają zakresowi

pror,vadzonych działań kontrolnych.

OPis stanu faktycznego odnoszący się do prowadzonego i wdrozonego przez przedsiębiorców

sYstemu HACCP, czy zasad Dobrej Praktyki Higienicznej (GHP), czy ProdLrkcyjnej (GMp)
bYł jednolicie, szczegółowo analizowany i opisywany. W dokumentacji kontrolnej

wskazYlvano informac.je m.in, o,. Wznaezonych i nadzororvanych kry§cznych punktach

kontroli, stosowanych procedurach i instrr-rkcjach w ramach działań korygujących

i zaPobiegawczych, szkoleniach pracowników, czy badaniach laboratoryjnych realizowanych

w ramaclr kontroli wewnętrznej w zakładach.

Prowadzone postępowanie administracyjne, rv przypadku str.ł,ierdzenia nieprawidłowości

łv nadzorowanvch zakładach (w zakresie oceny funkcjonor,vaniem systemów kontroli

§ł
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wewnętrznej (GHP, GMP, HACCP, ISO ż2000) oraz idenfffikowalności surowców

iw-vrobórł,gotowych} było aciekwatnc drł stu,ierdzanych uchlbieri, opartc, na obor,r,iązujący,clr

przepisach prawnych, z zachowaniem właściwej ternrinowości.

5.2. Zakres, przyczyny i skutki stwierdzonyclr nieprawidlorvości:

N ieprawidłorł,ośc i nie stwierdzono.

5.3, Zalecenia lub wnioski doĘczące usunięcia nieprałvidlołvości lub usprawnienia

funkcjonowania PSSE:

Nie do§czy.

5.4. Ocena rvskazująca na niezasadność zajmorvania stanowiska lub pełnienia funkcji

przez osobę od porviedzialną za stwie rdzone n ieprawidlowości :

Nie doĘczy.

Infonnację o r.łykonaniu zaleceń lub lvy*korzystaniu rvniosków, a takze o pod.iętych

działaniach lub przyczynach ich niepodjęcia proszę przekazać wterminie**x* do ----- od daty

otrzynr an ia wystąpienia pokontrol nego.

data. podpis WPWIS

* - niepotrzebne skręślić
** lvpisać właścilr,ą komórkę organizac_łjną
**+ rvłaścirve podkreślic i uzasadnić
x*+* ternlin ustala WP\VIS
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