Informacja na strong internetowg dot. lodéw z automatu
i wytwarzanych metods rzemieslnicza

Lody, ze wzgledu na swoj sklad stanowig doskonatg pozywke dla rozwoju
drobnoustrojéw chorobotwérczych. Badanie lodow na poszczegblnych etapach wytwarzania
wskazuje na rézne zrédla ich zanieczyszczenia. Najwiekszy wplyw na stopien
mikrobiologicznego zanieczyszczenia lodow majg:

— zastosowane surowce (zwlaszcza pochodzenia zwierzgcego, czyli mleko, proszek mleczny,
jaja oraz roslinnego, tj. uzyte owoce),

— proces technologiczny ze szczegdlnym uwzglednieniem procesu homogenizacji mieszanki
lodowej, jej pasteryzacji oraz dojrzewania, wprowadzanie dodatkéw smakowych,
zamrazanie oraz napowietrzanie mieszkanki lodowej, jak réwniez woda uzywana w procesie
produkcji lodow,

— higiena produkcji, maszyn i urzadzen uzywanych do produkcji, jak réwniez higiena
zatrudnionego personelu.

Aby konsument kupujacy lody czut si¢ bezpiecznie, Pafistwowa Inspekcja Sanitarna
woj. podkarpackiego kontroluje zaktady produkcyjne, cukiernie, automaty do lodow, tacznie
zpoborem probek do badan laboratoryjnych celem weryfikacji z wymogami prawa
Zywno$ciowego.

Na terenie wojewddztwa podkarpackiego podczas przeprowadzanych kontroli
sanitarnych w ramach AKCJI LATO w okresie od 01.08.2024 r. do 31.08.2024 . dodatkowo
pobrano do badan laboratoryjnych 45 probek lodéw z automatu oraz lodow wytwarzanych
tzw. technika rzemieslnicza w kierunku zanieczyszcze mikrobiologicznych, zczego 10

probek zywnosci zostato zakwestionowanych (ze wzgledu na stwierdzong obecno$¢ bakterii

z rodziny Enterobacteriaceae).
Po zapoznaniu sie ze sprawozdaniami z badan laboratoryjnych 2 zaktady produkujace

lody decyzjami administracyjnymi zrygorem natychmiastowej wykonalno$ci  zostaly
unieruchomione do odwotania z uwagi, iz probki lodéw nie odpowiadaty wymaganiom.

Wprowadzenie i przestrzeganie przepisow oraz systemu HACCP w zakladach
produkcyjnych minimalizuje ryzyko zwigzane z zanieczyszczeniami mikrobiologicznymi
i chemicznymi. Regularne kontrole Pafistwowej Inspekcji Sanitarnej dodatkowo gwarantuja, ze
standardy higieny sg utrzymywane, co przyczynia si¢ do zapewnienia bezpieczenstwa
zdrowotnego konsumentow.
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Otrzymuja:
1. Oddziat O$wiaty Zdrowotnej i Promocji Zdrowia w/m,
2. aa



