Wojewddzka Stacja Sanitarno - Epidemiologiczna w Biatymstoku

Zalecenia dia prowadzacych
punkty skupu

w zakresie bezpieczenstwa
mikrobiologicznego owocow i warzyw

HIGIENA | STAN ZDROWIA PERSONELU

= Zapewniony dostep wszystkim pracownikom do toalet
(statych lub przeno$nych) oraz urzadzen wyposazonych w odpowiednie
srodki do mycia i osuszania rak.
Zapewniona czysta odziez przy wykonywaniu pracy.
Egzekwowanie zakazu pracy osob z objawami takimi
jak: biegunka, wymioty, wysoka temperatura, kaszel lub
z6Mtaczka.
= Egzekwowanie zakazu wejScia dla 0os6b nieupowaznionych,
w tym dzieci. o4 \‘}
= Egzekwowanie przestrzegania przez pracownikéw zasad B 2%
“Dobrej Praktyki Higienicznej i Produkcyjnej”.

>
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STAN SANITARNY STOSOWANEGO SPRZETU, m |
OPAKOWAN ORAZ WARUNKOW TRANSPORTU
= Skupowane owoce i warzywa powinny by¢ umieszczone w czystych )
i w dobrym stanie technicznym naczyniach i pojemnikach. I w B
= Zakupione surowce (owoce, warzywa) do czasu przekazania ich
do zaktadu przetworczego powinny by¢ przechowywane ﬁ _m

w odpowiednich warunkach higieniczno - sanitarnych.

= Transport owocow i warzyw do zaktadu przetworczego powinien
odbywac sie czystymi i utrzymanymi w dobrym stanie technicznym
srodkami transportu.

Ponadto przedsiebiorca jest zobowigzany do zapewnienia
identyfikowalnosci / Sledzenia surowcow wedtug zasady
“krok w tyt, krok w przod” (np. lista dostawcow i odbiorcow)
- aby w kazdej chwili mozna byto ustali¢ od kogo zakupione
zostaty surowce i do kogo zostaty sprzedane dale;.
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